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Sicherheitshinweise

Bedienungsanleitung bitte
aufmerksam durchlesen und
danach handelin.

Das Gerit ist fur den
Hausgebrauch und nicht fiir
den gewerblichen Gebrauch
bestimmt.

Jede andere Verwendung gilt
als nicht bestimmungsgeman
und kann zu Personen-

und Sachschaden fiihren.
Melitta® haftet nicht fiir
Schaden, die durch nicht
bestimmungsgemaRe
Verwendung des Gerats
entstehen.

q3

Das Gerit entspricht den folgenden

Européischen Richtlinien:

— 2014/ 35/ EU (Niederspannung),

— 2014/ 30/ EU (Elektromagnetische
Vertraglichkeit),

— 2011/ 65/ EU (RoHS),

— 2009/ 125/ EG (Okodesign / ErP).

Das Gerit ist nach dem neuesten Stand

der Technik gebaut. Dennoch gibt es
Restgefahren.

Um Gefahren zu vermeiden, miissen
Sie die Sicherheitshinweise beachten.
Fir Schaden durch Nichtbeachtung
von Sicherheitshinweisen iibernimmt
Melitta® keine Haftung.
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/\ Warnung!

Gefahr durch elektrischen

Strom

Falls das Gerat oder das

Netzkabel beschadigt ist, besteht

Lebensgefahr durch einen

Stromschlag.

Beachten Sie die folgenden

Sicherheitshinweise, um

Gefahrdungen durch elektrischen

Strom zu vermeiden:

— Verwenden Sie kein
beschadigtes Netzkabel.

— Ein beschadigtes Netzkabel
darf ausschliel3lich durch den
Hersteller, seinen Kundendienst
oder eine ahnlich qualifizierte
Person ersetzt werden.

— Offnen Sie keine fest
verschraubten Abdeckungen
vom Gehause des Geréts.

— Verwenden Sie das Geréat
nur, wenn es sich in technisch

einwandfreiem Zustand befindet.

— Ein defektes Gerat darf
ausschliel3lich von einer autori-
sierten Werkstatt repariert
werden. Reparieren Sie das
Gerat nicht selbst.

— Nehmen Sie keine Anderungen
am Gerat, an seinen
Bestandteilen und am Zubehor
vor.

— Tauchen Sie das Geréat nicht in
Wasser.
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/\ Warnung! /\ Warnung! E

Verbrennungs- und

Verbrithungsgefahr

Austretende Flissigkeiten und

Dampfe kdnnen sehr heild sein.

Teile des Gerats werden ebenfalls

sehr heil}.

Beachten Sie die folgenden

Sicherheitshinweise, um

Verbrihungen und Verbrennungen

Zu vermeiden:

— Vermeiden Sie Hautkontakt mit
den austretenden FlUssigkeiten
und Dampfen.

— Berlhren Sie wahrend des
Betriebs keine Disen am
Auslauf.
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Allgemeine Sicherheit

Beachten Sie die folgenden

Sicherheitshinweise, um

Personen- und Sachschaden zu

vermeiden:

— Greifen Sie wahrend des
Betriebs nicht in den Innenraum
des Gerats.

— Das Gerat und sein Netzkabel
sind von Kindern unter 8 Jahren
fernzuhalten.

— Dieses Gerat kann von Kindern
ab 8 Jahren sowie von Personen
mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder bezliglich des
sicheren Gebrauchs des Gerats
unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren
verstehen.

— Kinder durfen nicht mit dem
Gerét spielen. Reinigung und
Benutzerwartung durfen nicht
von Kindern unter 8 Jahren
durchgefuhrt werden. Kinder
Uber 8 Jahren missen bei der
Reinigung und Benutzerwartung
beaufsichtigt werden.

— Trennen Sie das Gerat von
der Stromversorgung, wenn es
l&angere Zeit unbeaufsichtigt ist.

@ 21.09.2016 07:22:31



®

Auf einen Blick Display
Abbildung A leuchtet | Gerét ist betriebsbereit
- blinkt Gerét heizt auf oder
Tropfschalg mit Tass_enblec_h ung Kaffeebezug lauft
1 | Tresterbehalter sowie Anzeige fur Melitta® Claris®
volle Tropfschale elitta™ Liaris™
- P leuchtet Wasserfilter wechseln
2 | Hohenverstellbarer Auslauf blinkt Filt hsel [Auft
in ilterwechsel 1au
3 | Ein-/Aus-Taste (D leuchtet | Wasserbehalter fiillen
4 | Kaffeemengenregler blinkt Wasserbehalter ein-
5 | Taste fiir Kaffebezug @ T setzen
6 | Taste fur Kaffeestarke © leuchtet Ttrogsﬁﬁ?le led Tre-
- @ sterbehalter leeren
7 | Wasserbehalter blinkt Tropfschale und Tre-
8 | Bohnenbehélter sterbehalter einsetzen
? | Taste fur Dampibezug “E' leuchtet ; ggﬂ:;'mr:frmal
10 | Display 3 Bohnen: stark
1 Ventil fur Milchschaum- und @ Bohnenbehélter fillen;
HeiRwasserbezug . das Blinken endet
blinkt hd sch
12 | Dampfrohr rilaa(f:fee;;nz:gac sten
13 | Cappuccinatore
PP leuchtet Gerét reinigen
Rechte Abdeckung (abnehmbar, I - Rein
14 | dahinter Mahlgradverstellung, blinkt ntegriertes Reini-
Briiheinheit und Typenschild) gungsprogramm lauft
leuchtet | Gerat entkalken
Abbildung F blinkt Integriertes Entkal-
kungsprogramm lauft
1 | Luft-Ansaugventil Aufschaumbereitschaft
2 | Luft-Ansaugrohr oder:
3 | Drehregler ;ufttbeflndet sich im
ystem.
4 | Anschluss fiir Milchschlauch leuchtet | Ventilschalter 11 im
5 | Anschlussstiick " Uhrzeigersinn bis zum
. . . Anschlag drehen, bis
6 | Milchschaum-/HeilRwasserdlise Wasser aus Gerat
lauft.
blinkt Milchschaum- oder
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HeilRwasserbezug lauft
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Vor dem ersten Gebrauch

Allgemeine Hinweise

* Nur reines Wasser ohne Kohlensaure
verwenden.

» Harte des verwendeten Wassers
mit dem beiliegenden Teststreifen
feststellen und Wasserharte einstellen
(,Wasserharte und -filter”, Seite 10).

Hinweis zur Erstinbetriebnahme

Bei Erstinbetriebnahme muss das Gerat
entliiftet werden. Das Gerat darf dabei
nur ohne Melitta® Claris®-Wasserfilter und
mit vollstandig gefllltem Wasserbehalter

®

Inbetriebnahme des Gerats

Inbetriebnahme

A Warnung!

Brandgefahr und Gefahr eines

elektrischen Schlags durch
falsche Netzspannung, falsche
oder beschadigte Anschliisse und

— Stellen Sie sicher, dass die

Netzspannung mit der Spannung
Ubereinstimmt, die auf dem Typenschild
des Gerats angegeben ist. Das
Typenschild befindet sich an der rechten

eingeschaltet werden.

» Cappuccinatore 13 bis zum Anschlag
auf das Dampfrohr 12 schieben.

Ein Gefal unter den Cappuccinatore 13

stellen.

®

Wenn [§%]im Display leuchtet,
Ventilschalter 11 gegen den

Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

Das Gerat ist betriebsbereit.

(siehe Seite 11).
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Taste @ driicken, um das Gerat
einzuschalten. leuchtet im Display.

Ventilschalter 11 im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen. blinkt im
Display. Wasser lauft in das GefaR.

Nach der Ersteinbetriebnahme ggf. den
Melitta® Claris®-Wasserfilter einsetzen

Seite des Geréats hinter der Abdeckung
(Bild A, 14).

— Stellen Sie sicher, dass die Steckdose
den geltenden Normen bezuglich der
elektrischen Sicherheit entspricht.
Wenden Sie sich in Zweifelsfallen an
eine Elektro-Fachkraft.

— Verwenden Sie niemals beschadigte
Netzkabel (beschadigte Isolierung,
blanke Drahte).

« Gerat auf einer stabilen, trockenen und
ebenen Flache mit gentigend Freiraum
(mindestens 10 cm) zu den Seiten
aufstellen.

» Cappuccinatore 13 bis zum Anschlag
auf das Dampfrohr 12 schieben.

» Netzkabel in eine geeignete Steckdose
stecken.

» Deckel des Bohnenbehalters 8
abnehmen.

* Bohnenbehalter mit geeigneten
Kaffeebohnen fiillen.

* Deckel wieder aufsetzen.

* Deckel des Wasserbehalters 7

hochklappen und Wasserbehalter nach
oben aus dem Gerat ziehen.
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» Wasserbehalter mit frischem
Leitungswasser bis maximal zur max.-
Markierung fllen.

» Wasserbehalter in das Gerat einsetzen.

» Gefal unter den Auslauf 2 stellen.

« Ein-/Aus-Taste (|) driicken, um das
Geréat ein- oder auszuschalten. Das
Gerat fUhrt ggf. eine automatische
Spulung durch.

Zubereitung

« Taglich frisches Wasser in den
Wasserbehalter fiillen. Es muss immer
ausreichend Wasser flir den Betrieb des
Gerats im Wasserbehalter sein.

» Vorzugsweise Espresso- oder
Vollautomaten-Bohnenmischungen in
den Bohnenbehalter flllen.

Keine gemahlenen, glasierten,
karamellisierten oder mit sonstigen
zuckerhaltigen Zusatzen behandelte
Kaffeebohnen verwenden.

Bezugsmenge und Starke
einstellen

» Kaffeemengenregler 4 drehen, um die
Bezugsmenge stufenlos einzustellen.
Regler ganz links = 30 ml pro Tasse
Regler ganz rechts = 220 ml pro Tasse

- Taste @ driicken, bis die gewiinschte
Starke eingestellt ist. Die Starke wird
durch Bohnen im Display 10 angezeigt

(von @ = mild bis = stark).
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Kaffee oder Espresso beziehen

Es kénnen eine oder gleichzeitig zwei
Tassen bezogen werden.

» Geréat einschalten.

 Eine oder zwei Tassen unter den Auslauf
stellen.

 Eine Tasse zubereiten: Taste © T
einmal drticken.

» Zwei Tassen zubereiten: Taste O (T
zweimal driicken.

 Taste erneut driicken, um den
Kaffeebezug abzubrechen.

Milchschaum zubereiten und Milch
und Wasser erwarmen

A Warnung!

Verbrennungs- und

Verbriihungsgefahr durch heilen

Dampf und heiBes Dampfrohr

— Fassen Sie niemals in den austretenden
Dampf.

— Vermeiden Sie direkten Hautkontakt
mit heiRem Wasser und dem heilten
Dampfrohr.

— Berlihren Sie niemals wahrend oder
unmittelbar nach der Nutzung das
Dampfrohr.

Mit dem Cappuccinatore kann
Milchschaum zubereitet, Milch erwarmt
oder Heillwasser bezogen werden.

Die Milch kann direkt aus der Milchtlte
oder einem Gefal} in die Tasse geschaumt
werden.
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Milchschaum zubereiten

Wenn maoglich, kalte Milch mit hohem

Eiweilgehalt verwenden.

» Gerat einschalten.

 Schlauch des Cappuccinatores 13 direkt
in die Milch tauchen.

Taste &, driicken. (D) blinkt, wahrend
das Gerat aufheizt. Nach dem Aufheizen
leuchtet .

Drehregler (Bild F, 3) in die Position
,Milchschaum* drehen (@ zeigt nach
oben).

Ventilschalter 11 im Uhrzeigersinn bis

zum Anschlag drehen. blinkt. Der
Milchschaum wird zubereitet.

Ventilschalter 11 gegen den
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.
Die Zubereitung ist beendet.

Cappuccinatore nach jeder Benutzung
spulen.

Milch erwdarmen

» Gerat einschalten.

» Schlauch des Cappuccinatores 13 direkt
in die Milch tauchen.

Taste 8, driicken. (D) blinkt, wahrend
das Gerat aufheizt. Nach dem Aufheizen

leuchtet .

Drehregler (Bild F, 3) in die Position
,Warme Milch“ drehen (Ej zeigt nach
oben). -
Ventilschalter 11 im Uhrzeigersinn bis

zum Anschlag drehen. blinkt. Die
Milch wird erwarmt.

Ventilschalter 11 gegen den
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.
Das Erwéarmen ist beendet.

Cappuccinatore nach jeder Benutzung
spulen.

Cappuccinatore spiilen

Der Cappuccinatore sollte in
regelmafigen Abstanden gereinigt werden
(,Cappuccinatore reinigen®, Seite 11).

Es wird empfohlen, den Cappuccinatore
wochentlich mit dem Melitta® Milchsystem-
Reiniger spilen. Anstelle von klarem
Wasser die Milchreinigerlésung
verwenden.

» Gerét einschalten.

* Ein Gefall zur Halfte mit klarem Wasser
fullen.
» Gefald unter den Cappuccinatore halten.

Der Schlauch des Cappuccinatores
muss dabei in Wasser eingetaucht sein.

Drehregler (Bild F, 3) in die Position
,Milchschaum* drehen (@ zeigt nach
oben).

Ventilschalter 11 im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen. Ventilschalter
schlie3en, wenn ein sauberes Wasser-/
Dampfgemisch austritt.

30 Sekunden warten oder Taste

&, driicken, um in den normalen

Betriebsmodus zu wechseln.

HeiBRwasser beziehen

Es kdnnen maximal 150 ml heil3es
Wasser pro Vorgang bezogen werden.
Um eine groRere Menge HeilRwasser zu
beziehen, den Vorgang wiederholen.

» Gerat einschalten.

» Drehregler (Bild F, 3) in die Position
,HeilBwasser" drehen (Q”} zeigt nach
oben).

» Gefald unter den Cappuccinatore halten.

 Ventilschalter 11 im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen. blinkt. HeilRes
Wasser lauft in das GefaR.

» Ventilschalter 11 gegen den
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.
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Wasserharte und -filter

Die richtige Einstellung der Wasserharte
ist wichtig, damit das Geréat rechtzeitig
anzeigt, wenn es entkalkt werden muss.
Werksseitig ist Wasserharte 4 eingestellt.
Nach Einsetzen eines Melitta® Claris®-
Wasserfilters wird automatisch der
Hartegrad 1 eingestellt.

Melitta® Claris®-Wasserfilter

Der Melitta® Claris®-Wasserfilter filtert Kalk
und andere Schadstoffe aus dem Wasser.
Der Wasserfilter sollte alle 2 Monate
gewechselt werden, spatestens jedoch,
wenn im Display erscheint. Der
Wasserfilter ist im Fachhandel erhaltlich.

Wasserfilter einsetzen

Wahrend des gesamten Wechselvorgangs

blinkt[ ]

» Wasserfilter vor dem Einsetzen einige
Minuten in ein Glas mit Leitungswasser
stellen.

» Gerat ausschalten.
. Tasten ® und (1) ca. 3 Sekunden

driicken, loslassen. erscheint im
Display.

* Tropfschale leeren und ohne
Tresterbehalter einsetzen. leuchtet.

» Wasserbehalter 7 nach oben aus dem
Gerat ziehen.

» Wasserbehalter leeren.

» Wasserfilter in das Gewinde am Boden
des Wasserbehalters einschrauben.

» Wasserbehalter mit frischem
Leitungswasser bis zur max.-Markierung
fullen.

» Wasserbehalter in das Gerat einsetzen.

leuchtet.

 Tresterbehalter unter den
Cappuccinatore 13 stellen.

‘ ‘ BA_Solo_Perfect_Milk_082016.indd 10

* Ventilschalter 11 im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen. blinkt im
Display. Wasser lauft in das GefaR.

« Wenn [§%]im Display leuchtet,
Ventilschalter 11 gegen den
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

» Das Gerét ist betriebsbereit. @ und
® leuchten. Die Wasserharte ist auf
Hartegrad 1 eingestellt.

» Tresterbehalter leeren und einsetzen.

Nach dem Einsetzen des Wasserfilters

kann das Wasser wahrend der ersten

Spllung getribt sein, da Uberschiissige

Aktivkohle aus dem Filter geschwemmt

wird. Anschliefend ist das Wasser wieder
klar.

Wasserharte einstellen
Dem Gerét ist ein Teststreifen zum
Feststellen der Wasserharte beigelegt.

« Mit dem Teststreifen die Wasserharte
des Leitungswassers feststellen.

» Gerat einschalten.

+ Tasten @ C»und @ gleichzeitig langer
als 2 Sekunden driicken. (1) blinkt
schnell.

* Taste O T drlcken, um das Menii
fur die Einstellung der Wasserharte
anzuzeigen. leuchtet.

* Die festgestelle Wasserharte durch
Driicken der Taste ® einstellen. Die
ausgewahlte Wasserharte wird durch die
Bohnensymbole angezeigt @
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Wasserharte °dH °e °fH
1;@ 0-10 | 0-13 | 0-18
2;@ 10-15|13-19 18-27
3; 15-20 | 19-25 | 27-36
4 blinken | >20 [ >25 | >36

» Taste @ driicken, um die Auswahl zu

bestatigen.

Pflege und Reinigung
/\ Warnung!

— Vor der Reinigung den Netzstecker

ziehen.

— Das Gerat niemals in Wasser
tauchen.

@ — Keinen Dampfreiniger benutzen.

Tagliche Reinigung

» Das Gerat von auften mit einem

weichen, angefeuchteten Tuch
und einem handelsiblichen
Geschirrspulmittel abwischen.

» Tropfschale leeren.
» Tresterbehalter leeren.

Cappuccinatore reinigen

» Cappuccinatore abkuhlen lassen.

» Cappuccinatore mit einem feuchten

Tuch von auf3en abwischen.

» Cappuccinatore 13 vom Dampfrohr 12

abziehen.

* Milchschlauch, die Milchschaum-/

HeilRwasserduse (Bild F, 6) und

das Luft-Ansaugrohr (Bild F, 2) vom

Anschlussstiick (Bild F, 5) ziehen.

* Alle Teile grundlich mit Wasser
abspdlen.
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» Cappuccinatore in umgekehrter Reihe
zusammensetzen.

» Cappuccinatore 13 auf das
Dampfrohr 12 schieben.

Briiheinheit reinigen

Es wird empfohlen, die Briiheinheit
wochentlich zu reinigen.

» Gerat ausschalten.

» Abdeckung 14 nach rechts abziehen.

» Roten Knopf am Griff der Briiheinheit
(Bild B, 1) driicken und halten.

 Den Griff im Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen.

Briiheinheit am Griff aus dem Gerat
herausziehen.

Briheinheit mit klarem Wasser von
allen Seiten grundlich abspulen. Der
Bereich in Bild D (Pfeil) muss frei von
Kaffeeresten sein.

Briiheinheit abtropfen.

Kaffeereste aus dem Gerat entfernen.

Briiheinheit in das Geréat einsetzen,
den roten Knopf (Bild B, 1) driicken
und halten und den Griff gegen den
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

» Abdeckung einsetzen bis sie einrastet.

Integriertes Reinigungsprogramm

Das integrierte Reinigungsprogramm
(Dauer etwa 15 Minuten) entfernt
Ruckstande und Kaffeeol-Reste, die
nicht von Hand beseitigt werden kdnnen.
Wahrend des gesamten Vorgangs blinkt
das Symbol fur Reinigen

Das Reinigungsprogramm sollte alle

2 Monate oder nach 200 gebriihten
Tassen durchgeflihrt werden, spatestens
jedoch, wenn leuchtet.

Nur Reinigungstabs von Melitta®
verwenden.

11
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» Gerat ausschalten.

» Wasserbehalter mit Leitungswasser bis
zur max.-Markierung fullen.

» Wasserbehalter einsetzen.
« Tasten @@ und (1 gleichzeitig langer

als 2 Sekunden driicken. blinkt,

leuchtet.
 Tropfschale und Tresterbehalter leeren.

» Tropfschale ohne Tresterbehalter
einsetzen.

» Tresterbehalter unter den Auslauf 2
stellen.

Reinigungsphase 1 @)

Es werden zwei Spiilgange durchgefiihrt.

Wenn leuchtet, wie folgt vorgehen:

* Briiheinheit reinigen (,Briheinheit
reinigen”, Seite 11).

* Reinigungstab in die Briheinheit legen
(Bild C).

* Briheinheit einsetzen (,Briheinheit
reinigen”, Seite 11).

Reinigungsphase 2 (@ @ ):
Wenn leuchtet, wie folgt vorgehen:

» Wasserbehalter mit Leitungswasser bis
zur max.-Markierung flllen.

- Taste £, driicken, um das
Reinigungsprogramm fortzusetzen
(Dauer etwa 5 Minuten).

Reinigungsphase 3 :
Wenn leuchtet, wie folgt vorgehen:
 Tropfschale und Tresterbehalter leeren.

» Tropfschale ohne Tresterbehalter
einsetzen.

» Tresterbehalter unter den Auslauf 2
stellen.

‘ ‘ BA_Solo_Perfect_Milk_082016.indd 12

Reinigungsphase 4 ( 69 6 @ | die

mittlere Bohne blinkt):

» Das Reinigungsprogramm wird erneut
fortgesetzt und dauert etwa 5 Minuten.

Wenn leuchtet, wie folgt vorgehen:

» Tropfschale und Tresterbehalter leeren

und normal in das Gerat einsetzen.
Das Reinigungsprogramm ist beendet.

Integriertes Entkalkungsprogramm

A Warnung!

Gefahr von Hautreizungen durch
Entkalker

Beachten Sie die Sicherheitshinweise
und Mengenangaben auf der
Verpackung des Entkalkers.

Das integrierte Entkalkungsprogramm
(Dauer etwa 30 Minuten) entfernt
Kalkriickstande im Inneren des Gerats.
Wahrend des gesamten Vorgangs blinkt

das Symbol fur Entkalken .

Das Entkalkungsprogramm sollte

alle 3 Monate durchgefiihrt werden,
spatestens jedoch, wenn @ aufleuchtet
(,Wasserharte einstellen®, Seite 10).

Nur Melitta® ANTI CALC verwenden.

» Gerat ausschalten.

» Gegebenenfalls Wasserfilter entfernen
(,Wasserharte und -filter”, Seite 10).

* Tasten f,', und (D gleichzeitig fur ca.

3 Sekunden driicken. blinkt,

leuchtet.

Entkalkungsphase 1 (@)

* Tropfschale leeren und wieder
einsetzen.

» Tresterbehalter unter den
Cappuccinatore stellen.

* Drehregler (Bild F, 3) in die Position
.HeiBwasser* drehen (Q”} zeigt nach

oben). leuchtet.
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» Wasserbehalter vollstandig leeren.

» Entkalkungsmittel entsprechend der
Hinweise auf der Verpackung in den
Wasserbehalter geben.

» Wasserbehalter einsetzen.

- Taste £, driicken, um das
Entkalkungsprogramm zu starten (Dauer

etwa 15 Minuten).

Entkalkungsphase 2 (6 6 )):
Wenn leuchtet, wie folgt vorgehen:

« Sicherstellen, dass sich der
Tresterbehalter unter dem
Cappuccinatore befindet.

 Ventilschalter 11 im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen. blinkt. Wasser
flieRt in Intervallen in den Tresterbehalter
(Dauer etwa 10 Minuten). AnschlieRend

leuchtet .

 Tropfschale und Tresterbehalter leeren.

» Tropfschale wieder einsetzen und
Tresterbehalter wieder unter den
Cappuccinatore stellen. leuchtet.

» Wasserbehalter entnehmen und
grundlich mit klarem Wasser spulen.

» Wasserbehalter mit Leitungswasser bis
zur max.-Markierung fillen.

» Wasserbehalter einsetzen.

- Taste £, driicken, um das
Entkalkungsprogramm fortzusetzen.
blinkt. Wasser flie3t in den

Tresterbehalter.

Entkalkungsphase 3 :

Wenn leuchtet, wie folgt vorgehen:

* Ventilschalter 11 gegen den
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.
Wasser flieRt im Gerateinneren in die
Tropfschale.

* Wenn leuchtet, Tropfschale und
Tresterbehalter leeren und wieder
einsetzen. Wenn leuchtet, ist das
Entkalkungsprogramm beendet.

» Gegebenenfalls Wasserfilter einsetzen
(,Wasserharte und -filter”, Seite 10).

Weitere Einstellungen

Energie-Spar-Modus

Das Gerat schaltet nach der letzten Aktion
automatisch (je nach Einstellung) in den
Energie-Spar-Modus. Werkseitig ist das
Gerat auf 5 Minuten @ eingestellt.

» Gerat einschalten.
* Tasten @ ©» und @ gleichzeitig

driicken, bis [(D] blinkt.

+ Taste O @ zweimal dricken.
leuchtet.

- Taste ® driicken, bis eine der vier
Zeiten eingestellt ist. Die Zeit wird durch
Bohnen im Display 9 angezeigt.

Anzeige Zeit
5 Minuten
@ (Werkseinstellung)
@ 15 Minuten
30 Minuten

* Taste @ dricken, um die Einstellung zu
bestatigen.

13

21.09.2016 07:22:34



Auto-OFF-Funktion

Das Gerat schaltet sich nach der letzten
Aktion automatisch (je nach Einstellung)
aus. Werkseitig ist das Gerat auf 30
Minuten @ eingestellt.

» Gerat einschalten.

 Tasten @ und @ gleichzeitig
driicken, bis [(D] blinkt.

* Taste O @ dreimal driicken.
leuchtet.

- Taste ® driicken, bis eine der vier
Ausschaltzeiten eingestellt ist. Die
Zeit wird durch Bohnen im Display 9
angezeigt.

®

Anzeige Zeit

30 Minuten
@ (Werkseinstellung)

@ 2 Stunden

4 Stunden

8 Stunden

[® 0 0 |blinken

» Taste @ driicken, um die Einstellung zu
bestéatigen.

‘ ‘ BA_Solo_Perfect_Milk_082016.indd 14

Briihtemperatur

Werkseitig ist die Bruhtemperatur auf
Stufe 2 (mittel ) eingestellt.

» Gerat einschalten.

* Tasten @ @ und @ gleichzeitig
driicken, bis (D] blinkt.

» Taste © [ viermal driicken.
leuchtet.

» Taste # dricken, bis eine der drei
Bruhtemperaturen eingestellt ist. Die
Temperatur wird durch Bohnen im

Display 9 angezeigt (von @ = niedrig

bis|® O 6 i= hoch.).

« Taste (1) driicken, um die Einstellung zu
bestatigen.

Mahlgrad einstellen

Der Mahlgrad wurde vor der Auslieferung
eingestellt. Wir empfehlen daher,

den Mahlgrad erst nach etwa 1000
Kaffeezubereitungen (etwa 1 Jahr) zu
justieren.

Den Mahlgrad unmittelbar nach Start
eines Kaffeebezugs einstellen und nur,
wahrend die Mihle lauft.

» Abdeckung 13 nach rechts abziehen.
» Kaffeebezug starten.

» Hebel (Bild E) in eine gewiinschte
Postion stellen (links = fein bis rechts
= grob).

» Abdeckung einsetzen und nach links
schwenken, bis sie einrastet.
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Transport, Lagerung und
Entsorgung

Ausdampfen

A Warnung!

Verbrennungs- und

Verbriihungsgefahr durch heifen

Dampf und heiRes Dampfrohr

— Berlhren Sie niemals wahrend oder
unmittelbar nach der Nutzung das
Dampfrohr.

Das Gerat sollte ausgedampft werden,
wenn es eine langere Zeit nicht benutzt
oder transportiert wird. Damit ist das Geréat
vor Frostschaden geschiitzt.
» Gegebenenfalls Wasserfilter entfernen
(,Wasserharte und -filter®, Seite 10)
und in einem Glas mit Leitungswasser
kiihl aufbewahren.

» Gerat einschalten.

« Tasten @ und (D gleichzeitig flr ca.
2 Sekunden drlicken. blinkt, dann
leuchtet .

» Wasserbehalter 7 nach oben aus dem
Gerét ziehen. [§%] leuchtet.

» Gefald unter den Cappuccinatore 13
stellen.

 Ventilschalter 11 im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag drehen. blinkt.
Wasser lauft aus dem Dampfrohr in das
Gefaly, Dampf entweicht.

* Wenn kein Dampf mehr entweicht:
Ventilschalter 11 gegen den
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

» Wasserbehalter in das Gerat einsetzen.

‘ ‘ BA_Solo_Perfect_Milk_082016.indd 15 @

Transportieren
» Gerat ausdampfen.

 Tropfschale und Tresterbehalter leeren
und reinigen.

» Wasserbehalter und Bohnenbehalter
leeren. Tiefsitzende Bohnen ggf.
aussaugen.

» Cappuccinatore 13 vom Dampfrohr 12
ziehen.

« Briiheinheit reinigen®, Seite 11.

» Gerat moglichst in der
Originalverpackung inklusive
Hartschaumstoff transportieren.

Entsorgen

Dieses Gerat ist entsprechend der
europaischen Richtlinie 2002/96/EG Uber
Elektro- und Elektronik-Altgerate

(waste electrical and electronic equipment
WEEE) gekennzeichnet. Die Richtlinie
gibt den Rahmen flr eine EU-weit gliltige
Ricknahme und Verwertung der Altgerate
vor. Uber aktuelle Entsorgungswege bitte
beim Fachhandler informieren.

15
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Storungen beheben

Storung

Ursache

MaBnahme

Kaffee lauft nur
tropfenweise.

Mahlgrad zu fein.

Mahlgrad gréber einstellen.
Briheinheit reinigen.

Evtl. Entkalkungs- oder
Reinigungssprogramm durchfiihren.

Kaffee lauft nicht.

Wasserbehalter nicht gefillt

oder nicht richtig eingesetzt.

Wasserbehalter fillen und auf
richtigen Sitz achten.

Briheinheit verstopft.

Briiheinheit reinigen.

Mahlwerk mabhlt nicht.

Bohnen fallen nicht ins
Mahlwerk.

Leicht an den Bohnenbehalter
klopfen.

Fremdkorper im Mahlwerk.

Hotline kontaktieren.

Lautes Gerausch des
Mahlwerks.

Fremdkorper im Mahlwerk.

Hotline kontaktieren.

Bohnensymbole blinken,
obwohl Bohnenbehalter
gefillt.

Nicht ausreichend
gemahlene Bohnen in der
Briihkammer.

Taste O [ oder Taste ¢
dricken.

Symbol leuchtet ohne
Grund.

Luft befindet sich in den
Leitungen im Inneren des
Gerats.

Ventilschalter 11 im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag drehen, bis
Wasser aus Gerat lauft.

Eventuell Briheinheit reinigen.

Der Reinigungs- bzw.
Entkalkungsprozess wurde
unterbrochen.

Stromzufuhr wurde
unterbrochen, z. B. durch
einen Stromausfall.

Das Gerat fuhrt selbststandig ein
Spulprogramm durch. Hierfiir den
Anweisungen des Geréts folgen.

Zu wenig Milchschaum
beim Aufschaumen.

Drehregler des
Cappuccinatores ist in
falscher Position.

Richtige Position einstellen.

Cappuccinatore ist
verschmutzt.

Cappuccinatore zerlegen und
reinigen.

Briiheinheit 1asst sich nach
Entnahme nicht mehr
einsetzen.

Briiheinheit ist nicht korrekt
verriegelt.

Priifen, ob der Griff fir die
Verriegelung der Bruheinheit
korrekt eingerastet ist.

Antrieb ist nicht in der
richtigen Position.

Gerat aus- und wieder einschalten.

Dann Tasten & (© und f}t
gleichzeitig langer als 2 Sekunden
drlicken. Der Antrieb fahrt in
Position. AnschlieRend die
Briiheinheit wieder einsetzen und
die korrekte Verriegelung prifen.

Symbol fiir Reinigen
und Bereitschaftssymbol
blinken abwechselnd.

Briheinheit fehlt oder ist
nicht richtig eingesetzt.

Briheinheit richtig einsetzen.

Briihkammer ist Gberfiillt.

Gerat an der Ein-/Aus-Taste ()
aus- und wieder einschalten

(ggf. wiederholen), bis der
Bereitschaftsmodus angezeigt wird.

Durchlaufendes Blinken
aller Bedientasten.

Systemfehler

Gerét an der Ein-/Aus-Taste (|)
aus- und einschalten, bei Misserfolg
Gerat an den Service senden.

16
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Safety instructions

Please carefully read and
comply with the operating
instructions.

The appliance is intended for
home use only and not for
commercial purposes.

Any other use is regarded

as improper and may lead to
personal injury and material
damage. Melitta® accepts no
liability for damage which arises
due to improper use of the
appliance.

q3

The appliance conforms to the

following European directives:

— 2014/ 35/ EU (low voltage),

— 2014/ 30/ EU (electromagnetic
compatibility),

— 2011/ 65/ EU (RoHS),

— 2009 /125 / EC (eco-design / ErP).

The appliance has been built using the

latest technology. Residual dangers

nevertheless exist.

You must observe the safety

instructions to avoid dangers. Melitta®

accepts no liability for damage caused

by failure to observe the safety
instructions.

o [T

/\ Warning!

Danger due to electrical current E

If the appliance or the power cable

is damaged, the risk of a fatal

electric shock is run.

Observe the following safety

instructions to avoid dangers due

to electrical current:

— Do not use a damaged power
cable.

— A damaged power cable
may only be replaced by the
manufacturer, its customer
service or a similarly qualified
person.

— Do not open any covers firmly
screwed onto the appliance
housing. ®

— Only use the appliance when
it is in a technically flawless
condition.

— A defective appliance may only
be repaired by an authorised
workshop. Do not repair the
appliance yourself.

— Do not undertake any changes
to the appliance, its components
or its accessories.

— Do not immerse the appliance in
water.

17
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/\ Warning! maintenance must not be
undertaken by children younger
than 8 years of age. Children
over 8 years of age must be
supervised during cleaning and
maintenance.

— Disconnect the appliance from
the power supply when it is left
unsupervised for a long time.

Risk of burning and scalding
Escaping fluids and steam may
be very hot. Parts of the appliance
also become very hot.

Observe the following safety

instructions to avoid scalds and

burns:

— Prevent skin from coming into
contact with escaping fluids and
steam.

— Do not touch any nozzles on the
outlet during operation.

/\ Warning!

General safety

Observe the following safety

® instructions to avoid personal ®

injury and material damage:

— Do not reach into the interior of
the appliance during operation.

— The appliance and its power
cable must be kept out of the
reach of children under 8 years
of age.

— This appliance may be used
by children over 8 years of
age and by persons with
reduced physical, sensory or
mental capabilities or a lack
of experience and knowledge
if they are supervised or have
been instructed in using the
appliance safely and understand
the resulting risks.

— Children must not play with
the appliance. Cleaning and

18
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At a glance Display
Figure A i i
gure Illluminated The appliance 'S E
ready for operation.
Drip tray with cup plate and coffee Appliance is heating
1 | grounds container as well as Flashing up or coffee is being
display for full drip tray dispensed.
2 | Height-adjustable outlet lluminated | €hange the Melitta®
Claris®water filter
ON/OFF button @ Flashing Filter change in
Coffee quantity regulator process
5 Button for coffee dispensing llluminated rFéi;r:\?o\iAr/ater
WAy & -
Flashin Insert the water
6 | Button for coffee strength @ 9 reservoir
7 | Water reservoir lluminated Empty drip tray and cof-
. fi tai
8 | Bean container @ ee grounds container
Flashin Insert the drip tray and
9 | Button for steam dispensing f',, 9 coffee grounds container
10 | Display _ 1 bean: mild
llluminated | 2 beans: normal
@ 1 Valve for milk froth and hot water @ 3 beans: strong
dispensing Fill bean container; flas-
12 | steam pipe Flashing hing stops after dispen-
B sing the next coffee.
13 | Cappuccinatore " o . |
uminate ean the appliance
Right cover (removable, covering PP
the grinding fineness adjustment . Integrated .
14 . . Flashing cleaning programme is
element, brewing unit and running
identification label)
. Descale the
llluminated appliance
Figure F
Flashing Integrated descaling
. programme is running
1 | Air intake valve
— - Froth standby
2 | Air intake pipe or
3 | Control dial There is air in the
; , lluminated | SYStém.
4 | Connection for milk hose iRy amt Turn the valve switch 11
. . H clockwise until the stop
5 | Connecting piece until water flows out of
6 | Milk froth / hot water nozzle the appliance.
Flashing Milk froth or hot water
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dispensing in process.
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Before using for the first time

General information

* Only use pure water without
carbonation.

» Use the supplied test strip to determine
the hardness of the water used and set
the water hardness ("Water hardness
and filter", page 22).

Information for using for the first

time

The appliance must be vented before

it is used for the first time. To do so,

the appliance may only be switched on

without a Melitta® Claris® water filter and

with a completely filled water reservoir.

» Push the Cappuccinatore 13 onto the
steam pipe up to the stop 12.

* Place a vessel under the
Cappuccinatore 13.

* Press the (|) button to switch on
the appliance. illuminates on the
display.

* Turn the valve switch 11 clockwise until
the stop. illuminates on the display.
Water will flow into the vessel.

« When [§Y]is illuminated on the
display, turn the valve switch 11
counterclockwise until the stop.

» The appliance is ready for operation.

« After using the appliance for the first
time, insert the Melitta® Claris® water
filter if required (see page 22).
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Starting up the appliance
Starting up

A Warning!

Danger of fire and electric shock
due to incorrect supply voltage,
incorrect or damaged connections
and power cable.

— Ensure that the supply voltage

corresponds to the supply voltage
specified on the identification label of
the appliance. The identification label is
located on the right side of the appliance
behind the cover (Image A, 14).

— Make sure that the power socket meets

the applicable standards for electrical
safety. If in doubt, contact a qualified
electrician.

— Never use damaged power cables

(damaged insulation, bare wires).

Place the appliance on a stable, dry and
level surface with sufficient clearance (at
least 10 cm) to the sides.

Push the Cappuccinatore 13 onto the
steam pipe up to the stop 12.

Plug the power cable into a suitable
power socket.

Remove the lid from the bean

container 8.

Fill the bean container with suitable
coffee beans.

Put the lid back on.

Lift up the lid of the water reservoir 7
and pull the water reservoir up and out
of the appliance.

Fill the water reservoir with fresh tap
water only up to the max. mark.

Insert the water reservoir into the
appliance.

Place a vessel under outlet 2.
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* Press the ON/OFF button (1) to switch
the appliance on or off. If necessary, the
appliance performs an automatic rinse.

Preparation

Fill the water reservoir with fresh water
every day. The water reservoir must
always be filled with enough water for
the operation of the appliance.

Fill the bean container preferably with
espresso beans or bean mixtures for
fully automatic coffee machines.

Do not use any ground, glazed,
caramelised or otherwise sugar-coated
coffee beans.

Setting the dispensed quantity and
strength
 Turn the coffee quantity regulator 4 to
infinitely adjust the dispensed quantity.
Regulator all the way to the left = 30 ml
per cup
Regulator all the way to the right =
220 ml per cup

* Press the @ button until the desired
strength is adjusted. The strength is
shown by the beans on the display 10

(from @ = mild to = strong).

Dispensing coffee or espresso

One or two cups can be dispensed
simultaneously.

» Switch on the appliance.

» Place one or two cups under the outlet.

* Preparing one cup: Press the & (&
button once

* Preparing two cups: Press the O (T
button twice.

* Press the button again to cancel the
coffee dispensing.

®

Preparing milk froth and heating
milk and water

A Warning!

There is a risk of burn injuries and

scalding due hot steam and the hot

steam pipe.

— Never reach into the escaping steam.

— Avoid direct skin contact with hot water
and the hot steam pipe.

— Never touch the steam pipe during
use or immediately after use.

The Cappuccinatore is used to prepare
milk froth, to heat milk or to dispense hot
water.

It can froth the milk directly from the milk
carton or a vessel into the cup.

Preparing milk froth

If possible, use cold milk with a high
protein content.
» Switch on the appliance.

» Submerse the Cappuccinatore hose 13
directly into the milk.

* Press the [, button. (D flashes while

the appliance is heating up. After the
heat-up phase, is illuminated.

 Turn the control dial (Image F, 3) to the
"Milk froth" position (@ is pointing up).
 Turn the valve switch 11 clockwise until

the stop. is flashing. The milk froth is
being prepared.

 Turn the valve switch 11
counterclockwise until the stop. The
preparation is finished.

* Rinse the Cappuccinatore after each
use.

21
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Heating milk
» Switch on the appliance.

» Submerse the Cappuccinatore hose 13
directly into the milk.

Press the [, button. (D flashes while
the appliance is heating up. After the
heat-up phase, is illuminated.

Turn the control dial (Image F, 3) to the
"Warm milk" position (\El is pointing up).
Turn the valve switch 11 clockwise until
the stop. [§Y]is flashing. The milk is
being heated.

Turn the valve switch 11
counterclockwise until the stop. The
heating is completed.

Rinse the Cappuccinatore after each
use.

Rinsing the Cappuccinatore

The Cappuccinatore should be cleaned
at regular intervals ("Cleaning the
Cappuccinatore", page 24).

It is recommended to rinse the
Cappuccinatore on a weekly basis with
the milk cleaner system from Melitta®. Use
the milk cleaning solution instead of clear
water.

» Switch on the appliance.

Fill a vessel halfway with clear water.

Hold a vessel under the Cappuccinatore.
The hose of the Cappuccinatore must be
submersed in the water.

Turn the control dial (Image F, 3) to the
"Milk froth" position (@ is pointing up).
Turn the valve switch 11 clockwise until
the stop. Close the valve switch when a
mixture of clean water and steam comes
out.

Wait for 30 seconds or press the EL
button to change to the normal operating
mode.
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Dispensing hot water

A maximum of 150 ml of hot water can be
dispensed in each process. To dispense
a larger amount of hot water, repeat the
process.

» Switch on the appliance.

 Turn the control dial (Image F, 3) to the
"Hot water" position (QI} is pointing up).

» Hold a vessel under the Cappuccinatore.

* Turn the valve switch 11 clockwise until
the stop. [§¥] is flashing. Hot water will
flow into the vessel.

* Turn the valve switch 11
counterclockwise until the stop.

Water hardness and filter

It is important to properly set the water
hardness so that the appliance displays
the need to be descaled in due time. From
the factory, it is set at water hardness 4.

After inserting a Melitta® Claris® water
filter, it is automatically set at hardness
level 1.

Melitta® Claris® water filter

The Melitta® Claris® water filter removes
lime and other harmful substances from
the water. The water filter should be
changed every 2 months, however, at the
latest when appears on the display.
The water filter is available in specialised
shops.

Inserting the water filter
flashes during the entire changing
process.

» Put the water filter in a glass with
tap water for several minutes before
inserting it in the appliance.

» Switch off the appliance.
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Press and hold the ® and (D buttons
for approx. 3 seconds, then release.
appears on the display.

Empty the drip tray and insert without
the coffee grounds container.
illuminates.

Pull the water reservoir 7 up and out of
the appliance.

Empty the water reservoir.

Screw the water filter onto the thread at
the bottom of the water reservoir.

Fill the water reservoir with fresh tap
water up to the max. mark.

Insert the water reservoir into the
appliance. illuminates.

Place the coffee grounds container
under the Cappuccinatore 13.

Turn the valve switch 11 clockwise until
the stop. flashes on the display.
Water will flow into the vessel.

When |8 is illuminated on the

display, turn the valve switch 11
counterclockwise until the stop.

The appliance is ready for operation. @
and @ illuminate. The water hardness
is automatically set to hardness level 1.

Empty and insert the coffee grounds
container.

After inserting the water filter, the water
can be cloudy during the first rinse
because excess activated carbon is
washed out of the filter. The water will then
be clear clear again.
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Setting the water hardness

The appliance includes a test strip to
determine the water hardness.

Determine the hardness of the tap water
using the test strip.

Switch on the appliance.

Press the @ and ® buttons
simultaneously for longer than 2
seconds. (1) flashes rapidly.

Press the O & button to show the
menu for setting the water hardness. Iil
illuminates.

Set the determined water hardness by
pressing the € button. The selected
water hardness is shown by the bean

symbols @

Water hardness

1:@

10-15|13-19| 18-27

15-20119-25| 27-36

4=flashing >20 | >25 | >36

* Press @ to confirm the selection.

23
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Cleaning and maintenance

/\ Warning!

— Pull the power supply plug before
cleaning.

— Never immerse the appliance in
water.

— Do not use a steam cleaner.

Daily cleaning

» Wipe the outside of the appliance with a
soft damp cloth and normal dishwashing
liquid.

» Empty the drip tray.

» Empty the coffee grounds container.

Cleaning the Cappuccinatore

Let the Cappuccinatore cool down.

Wipe the Cappuccinatore on the outside
with a damp cloth.

Pull the Cappuccinatore 13 off of the
steam pipe 12.

Remove the milk hose, the milk froth /
hot water nozzle (Image F, 6) and the
air intake pipe (Image F, 2) from the
connecting piece (Image F, 5).

Rinse all of the parts thoroughly with
water.

Reassemble the Cappuccinatore in the
reverse order

Push the Cappuccinatore 13 onto the
steam pipe 12.

Cleaning the brewing unit

It is recommended to clean the brewing
unit once a week.

» Switch off the appliance.

* Pull off the cover 14 to the right.

* Press and hold the red button on the
handle of the brewing unit (Image B, 1).

 Turn the handle clockwise until the stop.
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®

Pull the brewing unit out of the appliance
by the handle.

Rinse the brewing unit thoroughly on all
sides with clear water. The area shown
in Image D (arrow) must be free of
coffee residues.

Let the brewing unit drip dry.

Remove coffee residues from the
appliance.

Insert the brewing unit back into the
appliance, press and hold the red
button (Image B, 1) and turn the handle
counterclockwise until the stop.

Insert the cover until it clicks in.

Integrated cleaning programme

The integrated cleaning programme (takes
about 15 minutes) removes residues and
coffee oil residues that cannot be removed
by hand. The cleaning symbol flashes

during the entire process. @

The cleaning programme should be
performed every 2 months or after 200
brewed cups, however, at the latest when

is lit up.
Only use Melitta® cleaning tabs.
Switch off the appliance.

Fill the water reservoir with tap water up
to the max. mark.

Insert the water reservoir.

Press the @ @ and (1) buttons
simultaneously for longer than 2

seconds. flashes, iluminates.

Empty the drip tray and coffee grounds
container.

Insert the drip tray without the coffee
grounds container

Place the coffee grounds container
under outlet 2.
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Cleaning phase 1 (@
Two rinsing processes will be executed.

When iluminates, proceed as follows:

* Remove and clean the brewing unit
("Cleaning the brewing unit", page
24).

* Put a cleaning tab in the brewing unit
(Image C).

* Insert the brewing unit ("Cleaning the
brewing unit", page 24).

Cleaning phase 2 (@ @)

&, .
When illuminates, proceed as follows:

« Fill the water reservoir with tap water up
to the max. mark.

« Press the £, button to continue with
the cleaning programme (takes about 5

minutes).

Cleaning phase 3 (6 6 @ )):

When illuminates, proceed as follows:

« Empty the drip tray and coffee grounds
container.

* Insert the drip tray without the coffee
grounds container

* Place the coffee grounds container
under outlet 2.

Cleaning phase 4 , the middle
bean is flashing):

* The cleaning programme will be
continued again and takes about 5
minutes.

When illuminates, proceed as follows:

« Empty the drip tray and coffee grounds
container and insert them in the
appliance as usual.

The cleaning programme is finished.
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Integrated descaling programme

A Warning!

The descaling agent can cause skin
irritations

Comply with the safety instructions
and the dosing information specified
on the descaling agent packaging.

The integrated descaling programme
(takes about 30 minutes) removes lime
residues inside the appliance. The symbol
for descaling flashes during the entire
process.

The descaling programme should be

performed every 3 months, however, at

the latest when illuminates ("Setting

the water hardness", page 23).

Only use Melitta® ANTI CALC.

 Switch off the appliance.

* Remove the water filter if necessary
("Water hardness and filter", page 22).

- Press the M, and (1) buttons
simultaneously for ca. 3 seconds.
flashes, [2] illuminates.

Descaling phase 1 (@

Empty and reinsert the drip tray.

Place the coffee grounds container
under the Cappuccinatore.

* Turn the control dial (Image F, 3) to the
"Hot water" position (Q”} is pointing up).
illuminates.

Completely empty the water reservoir.

» Add the descaling agent to the water
reservoir according to the instructions on
the packaging.

Insert the water reservoir.

Press the £, button to start the
descaling programme (takes about 15
minutes).

25
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Descaling phase 2 (¢ 6 )):

When [§Y] illuminates, proceed as follows:
Ensure that the coffee grounds container
is placed under the Cappuccinatore.
Turn the valve switch 11 clockwise until
the stop. is flashing. Water will flow
intermittently into the coffee grounds

container (takes about 10 minutes).
is then illuminated.

Empty the drip tray and coffee grounds
container.

Reinsert the drip tray and put the coffee
grounds container back under the
Cappuccinatore. | § |illuminates.

Rinse the water reservoir thoroughly
with clear water.

Fill the water reservoir with tap water up
to the max. mark.

Insert the water reservoir.

Press the [, button to continue with the
descaling programme. is flashing.
Water flows into the coffee grounds

container.

Descaling phase 3 :

When illuminates, proceed as follows:

* Turn the valve switch 11
counterclockwise until the stop. Water
flows inside the appliance into the drip
tray.

* When is illuminated, empty the drip
tray and the coffee grounds container
and reinsert them. When is

illuminated, the descaling programme is
finished.

* Insert the water filter if necessary

("Water hardness and filter", page 22).

Other settings

Energy-saving mode

After the last action, the appliance
switches automatically (depending on the
settings) to the energy-saving mode. The
appliance is set to 5 minutes @ in the
factory.

» Switch on the appliance.

* Press the ©© and @ buttons
simultaneously until ()] flashes.

* Press the O T button twice. @
illuminates.

* Press the # button until one of the four
times is set. The time is displayed by the
beans on display 9.

Display Time
5 minutes
@ (factory setting)
@ 15 minutes
30 minutes

flashing Off

* Press the @ button to confirm the
setting.
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Auto-OFF function

The appliance switches off automatically
after the last action (depending on the
setting). From the factory, the appliance is
set at 30 minutes [@].

» Switch on the appliance.

* Press the @ and @ buttons
simultaneously until flashes.

* Press the O © button three times.
illuminates.

» Press the ® button until one of the
four switch-off times is set. The time is
displayed by the beans on display 9.

®

Display Time
30 minutes
@ (factory setting)
@ 2 hours
8 hours

m flashing

* Press the @ button to confirm the
setting.

Brewing temperature

The brewing temperature is factory-set at
level 2 (medium | @ @ )).

» Switch on the appliance.

Press the & © and @ buttons
simultaneously until flashes.

Press the @ & button four times.
illuminates.

Press the # button, until one of the
three brewing temperatures is set. The
temperature is shown by the beans on
display 9 (from @ =low to

= high).

Press the @ button to confirm the
setting.
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Adjusting the grinding fineness

The grinding fineness was set before the
appliance was delivered. We therefore
recommend to only adjust the grinding
fineness after about 1000 coffee
preparations (about 1 year).

The grinding fineness should only be

adjusted immediately after starting coffee

dispensing and only while the mill is

running.

* Pull off the cover 13 to the right.

« Start dispensing coffee

 Put the lever (Image E) in a desired
position (left = fine to right = coarse).

* Insert the cover and swivel to the left
until it clicks in.
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Transport, Storage and
Disposal

Venting

A Warning!

There is a risk of burn injuries and

scalding due hot steam and the hot

steam pipe.

— Never touch the steam pipe during
use or immediately after use.

The appliance should be vented when
it has not been used for a while or has
been transported. The appliance is then
protected from frost damage.

* Remove the water filter if necessary
("Water hardness and filter", page 22)
and keep it cool in a glass filled with tap
water.

Switch on the appliance.

Press the @ @ and (1 buttons
simultaneously for approx. 2 seconds.

flashes, and then illuminates.

Pull the water reservoir 7 up and out of
the appliance. illuminates.

Place a vessel under the
Cappuccinatore 13.

Turn the valve switch 11 clockwise until
the stop. is flashing. Water flows out
of the steam pipe and into the vessel;
steam will also escape.

When there is no more steam
escaping: Turn the valve switch 11
counterclockwise until the stop.
Insert the water reservoir into the
appliance.

‘ ‘ BA_Solo_Perfect_Milk_082016.indd 28

Transport
* Vent the appliance.

« Empty and clean the drip tray and coffee
grounds container.

* Empty the water reservoir and th bean
container. If necessary, vacuum out
beans that are stuck at the bottom.

Pull the Cappuccinatore 13 off of the
steam pipe 12.

 "Cleaning the brewing unit", page 24.
* If possible, transport the appliance in

the original packaging including the hard
foam elements.

Disposal

This appliance is labelled according to
the European Directive 2002/96/EC on
waste electrical and electronic equipment
(WEEE). The Directive prescribes the
framework for a EU-wide applicable return

and recycling of waste appliances. Please @

contact a specialised dealer for current
disposal procedures.
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Troubleshooting

Fault

Cause

Measure

Coffee only flows drop-by-
drop.

Grinding fineness is too fine.

Adjust the grinding fineness more
coarse.

Clean the brewing unit.

Perform a descaling or cleaning
programme if necessary.

Coffee does not flow.

Water tank not filled or
incorrectly inserted.

Fill the water tank and make sure it is
inserted correctly.

Brewing unit is obstructed.

Clean the brewing unit.

The grinder is not grinding.

The beans are not falling into
the grinder.

Tap lightly on the bean container.

Foreign objects in the grinder.

Call the hotline.

Loud grinder noise

Foreign objects in the grinder.

Call the hotline.

Bean symbols are flashing
although the bean container
is full.

Insufficient quantity of ground
beans in the brewing chamber

Press the O (T button or @@
button.

The symbol is illuminated
without a reason.

There is air in the lines inside
the appliance.

Turn the valve switch 11 clockwise
until the stop until water flows out of
the appliance.

Clean the brewing unit if necessary.

The cleaning or descaling
process was interrupted.

The power supply was
interrupted, e.g. due to a power
outage.

The appliance performs a rinsing
program autonomously. To do
so, follow the instructions on the
appliance.

Not enough milk froth is
formed during the frothing
process.

The control dial of the
Cappuccinatore is in the wrong
position.

Adjust to the proper position.

The Cappuccinatore is dirty.

Take the Cappuccinatore apart and
clean it.

The brewing unit can no
longer be reinserted after
removal.

The brewing unit is not properly
locked.

Check whether the handle for locking
the brewing unit is correctly engaged.

The actuator is not in the
proper position.

Switch the appliance off and then on

again. Press the & (% and \g,
buttons simultaneously for longer than
2 seconds. The actuator is put into
position. Then reinsert the brewing
unit and make sure it is correctly
locked into place.

The symbols for cleaning

and stand-by flash
a

ternately.

The brewing unit is missing or
not properly inserted.

Insert the brewing unit properly.

The brewing chamber is
overfilled.

Switch off the appliance and switch

it on again using the ON/OFF button
(repeat if necessary) until standby

mode is displayed.

Continuous flashing of all
buttons

System error

Switch off the appliance and switch it
on again via the ON/OFF button

@; if this does not solve the problem
send the appliance to the service
department.
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Consignes de sécurité

Veuillez lire le mode d'emploi
attentivement et le respecter.

L'appareil est destiné a un
usage domestique et non
commercial.

Toute autre utilisation est
considérée comme non
réglementaire et peut provoquer
des dommages corporels et
matériels.

Melitta® ne répond pas des
dommages consécutifs a une
utilisation non réglementaire.

ce

L'appareil satisfait aux directives

européennes suivantes :

— 2014/ 35/ UE (basse tension),

— 2014/ 30 / UE (compatibilité
électromagnétique),

— 2011/ 65/ UE (RoHS),

— 2009/ 125/ CE (Ecodesign/ ErP).

L'appareil a été construit selon le

niveau technologique le plus actuel. I
existe cependant des risques résiduels.

Respecter les consignes de sécurité
pour éviter tout danger.

Melitta® n'est pas responsable en cas
de non respect du mode d'emploi
normal de l'appareil.
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/\ Avertissement !

Danger di au courant électrique

Il'y a danger de mort par

choc électrique en cas

d'endommagement de I'appareil

ou du cordon d'alimentation.

Respecter les consignes de

sécurité suivantes pour éviter tout

danger d0 au courant électrique :

— Ne pas utiliser de cordon
d'alimentation endommagé.

— Un cordon d'alimentation
endommageé ne doit étre
remplacé que par le fabricant,
son service aprés vente ou une
personne de méme qualification.

— Ne pas ouvrir de caches fixés
par des vis sur le corps de
I'appareil.

— N'utiliser I'appareil que quand il
est en parfait état technique.

— Un appareil défectueux ne doit
étre réparé que par un atelier
agrée. Ne pas réparer 'appareil
soi-méme.

— Ne pas procéder soi-méme
a des modifications sur
I'appareil, ses éléments et ses
accessoires.

— Ne pas plonger I'appareil dans
I'eau.
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/\ Avertissement !

Risque de brilure et

d'éclaboussures

Les liquides et les vapeurs

qui s'échappent peuvent étre

brdlants. Des piéces de l'appareil

deviennent aussi brllantes.

Respecter les consignes de

sécurité suivantes pour éviter

toute éclaboussure et toute
bralure :

— Eviter que les liquides et les
vapeurs qui s'échappent entrent
en contact avec la peau.

— Ne pas toucher les buses sur le
bec verseur (sortie) pendant le
fonctionnement.

/\ Avertissement !

Sécurité d'ordre général
Respecter les consignes de
sécurité suivantes pour éviter tout
dommage corporel et matériel :

— Ne pas passer les mains a
l'intérieur de l'appareil pendant
son fonctionnement.

— Tenir les enfants de moins de
8 ans a distance de I'appareil et
de son cordon d'alimentation.

— Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants de plus de 8 ans et
des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou ne
possédant que peu d'expérience
et de connaissances s'ils sont
surveillés ou s'ils ont été formés
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a l'utilisation sdre de I'appareil
et s’ils comprennent les dangers
en résultant.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec l'appareil. Les enfants

de moins de 8 ans ne doivent
pas réaliser le nettoyage et

la maintenance réservée aux
utilisateurs. Les enfants de plus
de 8 ans doivent étre surveillés
pendant le nettoyage et la
maintenance.

Débrancher I'appareil quand il
reste non surveillé pendant un
temps prolongé.

31
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En un coup d'oeil

[llustration A

Ecran d'affichage

Plateau récolte-goutte avec grille et
compartiment de récupération du marc
de café ainsi que l'affichage indiquant
un plateau récolte-goutte plein

s'allume

L'appareil est prét a
fonctionner

clignote

L'appareil chauffe ou la
préparation d'un café est
en cours

Bec d'écoulement réglable en hauteur

Touche Marche/Arrét @

Bouton de réglage de la quantité de
café

s'allume

Remplacer le filtre a eau
Melitta® Claris®

clignote

Le remplacement du filtre
est en cours.

Touche pour la préparation d'une ou
deux tasses de café @ Tp

H

s'allume

Remplir le réservoir d'eau

clignote

Mettre le réservoir d'eau
en place

Touche pour l'intensité du café @

Réservoir d'eau

Réservoir de café en grains

© |0 N O

]
Touche pour vapeur ¢

Ecran d'affichage

1

Molette buse vapeur

12

Tube vapeur

N

s'allume

Vider le plateau
récolte-goutte et le
compartiment de
récupération du marc de
café

clignote

Mettre le plateau
récolte-goutte et le
compartiment de
récupération du marc de
café en place

13

Cappuccinatore

14

Paroi latérale de droite (amovible,
cache le réglage de la finesse de
mouture, la chambre d'extraction et la
plaque signalétique)

Illustration F

s'allume

1 Grain : doux
2 Grains : normal
3 Grains : corsé

clignote

Remplir le réservoir de café
en grains, le clignotement
s'arréte aprés la
préparation du prochain
café

Robinet d'aspiration d'air

Tube d'aspiration d'air

Bouton de réglage

s'allume

Nettoyer I'appareil

clignote

Le programme de
nettoyage automatique est
en cours

Raccord pour tuyau a lait

Embout

D] W N|=

Buse de mousse a lait/eau chaude

s'allume

Détartrer I'appareil

clignote

Le programme de
détartrage automatique est
en cours

32
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Préparation de la mousse

ou:
De I‘air se trouve dans le
systéme.

Tourner la molette buse
vapeur 11 dans le sens
" des aiguilles d‘'une montre
jusqu‘en butée, jusqu‘a ce
que de l'eau s‘écoule de
I‘appareil.

s'allume

Distribution de mousse de
lait ou d'eau chaude en
cours

clignote

Avant la premiére utilisation

Consignes générales

« Utiliser uniquement de I'eau pure sans
gaz carbonique.

» Déterminer la dureté de I'eau utilisée
avec les bandelettes de test jointes et
régler la dureté de I'eau ("Dureté de
l'eau et filtre a eau", page 36).

Remarque concernant la premiére
mise en service

L'appareil doit étre purgé lors de la
premiére mise en service. L'appareil

doit alors étre allumé sans filtre a eau
Melitta® Claris® et avec un réservoir d'eau
entiérement rempli.

* Glisser le Cappuccinatore 13 jusqu'en
butée sur le tube vapeur 12.

* Placer un récipient sous le
Cappuccinatore 13.

» Appuyer sur la touche O) pour mettre
en marche l'appareil. Le sur I'écran
d'affichage s'allume.

+ Tourner la molette buse vapeur 11
dans le sens des aiguilles d'une montre
jusqu'en butée. clignote sur I'écran
d'affichage. De I'eau s'écoule dans le
récipient.

» Lorsque s'allume sur I'écran
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d'affichage, tourner la molette buse
vapeur 11 dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre jusqu'en butée.

* L'appareil est prét a fonctionner.

» Aprés une premiére utilisation, le filtre
a eau Melitta® Claris® peut étre mis en
place (voir page 37).

Mise en service de l'appareil

Mise en service

A Avertissement !

Risque d'incendie ou

d'électrocution a cause d'une

mauvaise tension, de raccords ou

cordons d'alimentation inappropriés

ou endommagés

— Veillez a ce que la tension corresponde
a la tension indiquée sur la plaque
signalétique de l'appareil. La plaque
signalétique se trouve sur le cété droit
de l'appareil, derriere la paroi latérale de
droite (lllustration A, 14).

— Veillez a ce que la prise soit conforme
aux normes en vigueur relatives a
la sécurité électrique. En cas de
doute, adressez-vous a un électricien
specialisé.

— N'utilisez jamais de cordons
d'alimentation endommagés
(isolation endommagée, fils
dénudés).

* Placer I'appareil sur une surface stable,
séche et plane avec suffisamment
d'espace libre (au moins 10 cm) sur les
coteés.

* Glisser le Cappuccinatore 13 jusqu'en
butée sur le tube vapeur 12.

« Enficher le cordon d'alimentation dans
une prise appropriée.

* Retirer le couvercle du réservoir de café
en grains 8.

33
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Remplir le réservoir de café en grains de
grains de café appropriés.

Replacer le couvercle.

Soulever le couvercle du réservoir d'eau
7 et retirer le réservoir d'eau vers le haut
de l'appareil.

Remplir le réservoir d'eau avec de I'eau
fraiche du robinet sans dépasser le
repére Max.

Remettre le réservoir d'eau en place
dans l'appareil.

Poser un récipient sous le bec
d'écoulement 2.

Appuyer sur la touche Marche/

Arrét (1) pour mettre l'appareil

en marche ou a l'arrét. L'appareil
effectue éventuellement un nettoyage
automatique.

Préparation

Remplir le réservoir d'eau
quotidiennement avec de I'eau fraiche.
Le réservoir d'eau doit toujours
contenir suffisamment d'eau pour le
fonctionnement de l'appareil.

Remplir le réservoir de café en grains,
de préférence avec des mélanges de
grains de café Expresso ou des grains
pour machines automatisées.

Ne pas utiliser des grains de café
moulus, glacés, caramélisés ou traités
avec des additifs contenant du sucre.

Régler la quantité et I'intensité de
préparation

» Tourner le bouton de réglage de la
quantité de café 4 pour régler la quantité
de préparation.

Bouton de réglage tout a gauche = 30 ml
par tasse
Bouton de réglage tout a droite = 220 ml
par tasse

Maintenir la touche # appuyée jusqu'a
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ce que l'intensité souhaité soit réglée.
L'intensité est représentée par des
grains sur I'écran d'affichage 10 (de

= doux jusqu'a = corsé).

Préparer du café ou de I'expresso

Une ou deux tasses peuvent étre

préparées en méme temps.

* Mettre en marche l'appareil.

» Poser une ou deux tasses sous le bec
d'écoulement.

* Préparer une tasse : appuyer une fois
sur la touche ©@ &

* Préparer deux tasses : Appuyer deux
fois sur la touche © ©p.

» Appuyer de nouveau sur la touche pour
interrompre le préparation du café.

Préparer une mousse de lait ou
chauffer du lait et de I'eau

A Avertissement !

Risque de brilure car la buse

vapeur et la vapeur sont bralantes.

— Ne jamais mettre les mains dans la
vapeur.

— Eviter le contact direct de I'eau chaude
et de la buse vapeur avec la peau.

— Ne jamais toucher le tube vapeur
pendant ou juste aprés son
fonctionnement.

Le Cappuccinatore permet de préparer de
la mousse de lait, de chauffer du lait ou
d'obtenir de I'eau chaude.

Vous pouvez émulsionner du lait dans la
tasse directement a partir de la brique de
lait ou depuis un récipient.

Préparation de la mousse de lait

Si possible, utiliser du lait froid avec une
forte teneur en protéine.

» Mettre en marche I'appareil.
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* Plonger le tuyau du Cappuccinatore 13
directement dans le lait.

- Appuyer sur la touche &,. (D clignote
pendant la préchauffe de I'appareil.
s'allume a la fin du préchauffage.

» Tourner le bouton de réglage (lllustration
F, 3) en position "Mousse de lait" (@
est orienté vers le haut).

» Tourner la molette buse vapeur 11
dans le sens des aiguilles d'une montre

jusqu'en butée. clignote. La mousse
de lait est préparée.

 Tourner la molette buse vapeur 11 dans
le sens inverse des aiguilles d'une
montre jusqu'en butée. La préparation
est terminée.

* Rincer le Cappuccinatore aprés chaque
utilisation.

Chauffer le lait

Mettre en marche I'appareil.

Plonger le tuyau du Cappuccinatore 13
directement dans le lait.

» Appuyer sur la touche 5’, O) clignote
pendant la préchauffe de I'appareil.
s'allume a la fin du préchauffage.

Tourner le bouton de réglage (lllustration
F, 3) en position "Lait chaud” (ﬁ est
orienté vers le haut).

Tourner la molette buse vapeur 11
dans le sens des aiguilles d'une montre
jusqu'en butée. clignote. Le lait est
réchauffé.

Tourner la molette buse vapeur 11
dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre jusqu'en butée. Le
réchauffement est terminé.

Rincer le Cappuccinatore apres chaque
utilisation.

Rincer le Cappuccinatore

Le Cappuccinatore devrait étre
nettoyé régulierement ("Nettoyer le
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Cappuccinatore”, page 37).

Il est recommandé de rincer le
Cappuccinatore chaque semaine avec le
systeme de nettoyage de lait de Melitta®.
Utiliser alors la solution de nettoyage de
lait a la place de l'eau claire.

* Mettre en marche I'appareil.

* Remplir un récipient jusqu'a la moitié
d'eau claire.

* Placer le récipient sous le
Cappuccinatore. Veiller a ce que le
tuyau du Cappuccinatore soit plongé
dans l'eau.

» Tourner le bouton de réglage (lllustration
F, 3) en position "Mousse de lait" (@
est orienté vers le haut).

* Tourner la molette buse vapeur 11
dans le sens des aiguilles d'une montre
jusqu'en butée. La refermer lorsque
un mélange propre d'eau/de vapeur
s'échappe.

 Patienter pendant 30 secondes ou
appuyer sur la touche 5, pour passer
dans le mode de fonctionnement
normal.

Obtenir de I'eau chaude

Il est possible d'obtenir au maximum

150 ml d'eau chaude par processus. Pour
obtenir une quantité d'eau chaude plus
importante, répéter le processus.

* Mettre en marche l'appareil.

» Tourner le bouton de réglage (lllustration
F, 3) en position "Eau chaude" (Qb est
orienté vers le haut).

* Placer un récipient sous le
Cappuccinatore.

 Tourner la molette buse vapeur 11
dans le sens des aiguilles d'une montre
jusqu'en butée. clignote. De l'eau
chaude s'écoule dans le récipient.

» Tourner la molette buse vapeur 11 dans

35
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le sens inverse des aiguilles d'une
montre jusqu'en butée.

Dureté de I'eau et filtre a eau

Le réglage correct de la dureté de I'eau
est important afin que I'appareil signale
le détartrage a temps. En usine, la dureté
d'eau est réglée par défaut sur 4.

Aprés la mise en place d'un filtre a eau
Melitta® Claris®, le degré de dureté de
I'eau est automatiquement réglé sur 1.

Filtre a eau Melitta® Claris®

Le filtre a eau Melitta® Claris® élimine le
calcaire et d'autres polluants de I'eau.
Le filtre a eau doit étre réguliérement
remplacé (tous les 2 mois), ou, au plus
tard lorsque apparait sur I'écran
d'affichage. Le filtre a eau est disponible
dans le commerce spécialisé.

Mise en place du filtre a eau
Pendant la durée du remplacement,
clignote.

Mettre le filtre a eau dans un verre d'eau
du robinet pendant quelques minutes
avant la mise en place.

Eteindre I'appareil.

Appuyer en méme temps sur les
touches ® et @ pendant environ 3
secondes, puis les relacher. apparait
sur I'écran d'affichage.

Vider le plateau récolte-goutte et le
remettre en place sans le compartiment
de récupération du marc de cafe.
s'allume.

Retirer le réservoir d'eau 7 vers le haut
de l'appareil.

Vider le réservoir d'eau.

Visser le filtre a eau dans le filetage au
fond du réservoir d'eau.

Remplir le réservoir d'eau avec de I'eau
fraiche du robinet jusqu'au repere Max.
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* Remettre le réservoir d'eau en place
dans l'appareil. s'allume.

* Placer le compartiment de récupération
du marc de café sous le Cappuccinatore
13.

» Tourner la molette buse vapeur 11
dans le sens des aiguilles d'une montre
jusqu'en butée. clignote sur I'écran
d'affichage. De I'eau s'écoule dans le
récipient.

* Lorsque s'allume sur I'écran
d'affichage, tourner la molette buse
vapeur 11 dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre jusqu'en butée.

* L'appareil est prét a fonctionner. @ et

® sallument. La dureté de I'eau est
réglée sur le degré de dureté de l'eau 1.

* Vider le compartiment de récupération

du marc de café et le remettre en place.
Apreés la mise en place du filtre a eau
I'excédent de charbon actif est emporté en
dehors du filtre lors de la premiére purge.
Cela peut entrainer une Iégére coloration
grise de I'eau de ringage. Par la suite,
I'eau redevient claire.

Régler la dureté de I'eau

Des bandelettes de test sont jointes a
I'appareil afin de pouvoir déterminer la
dureté de l'eau.

» Déterminer la dureté de I'eau du
robinet avec les bandelettes de test
en respectant les instructions sur
I'emballage.

* Mettre en marche I'appareil.

» Appuyer en méme temps sur les
touches @ et #® pendant plus de 2
secondes. (1) clignote rapidement.

 Appuyer sur la touche © & pour
afficher le menu pour le réglage de la
dureté de I'eau. s'allume.
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» Régler la dureté de I'eau en appuyant
sur latouche ® . La dureté de l'eau
sélectionnée est affichée par les

symboles de grains @

Dureté de I'eau °dH °e °fH

1;@ 0-10 | 0-13 | 0-18

2;@ 10-15]13-19 | 18-27

3: 15-20 | 19-25 | 27-36

4:c|ignote >20 | >25 | >36

» Appuyer sur la touche @ pour
confirmer la sélection.

Entretien et nettoyage

/\ Avertissement !

— Débrancher I'appareil de
I'alimentation.

— Ne jamais plonger l'appareil dans
I'eau.

— Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur.

Nettoyage quotidien

» Essuyer I'extérieur de I'appareil avec
un chiffon doux humide et un liquide
vaisselle standard.

* Vider le plateau récolte-goutte.

* Vider le compartiment de récupération
du marc de café.

Nettoyer le Cappuccinatore
« Laisser refroidir le Cappuccinatore.

 Essuyer l'extérieur du Cappuccinatore
avec un chiffon humide,

* Retirer le Cappuccinatore 13 du tube
vapeur 12.

* Retirer le tuyau de lait, la buse
de mousse de lait/eau chaude

‘ ‘ BA_Solo_Perfect_Milk_082016.indd 37

(Ilustration F, 6) et le tube d'aspiration
d'air (lllustration F, 2) de I'embout
(lustration F, 5).

* Rincer toutes les pieces abondamment
avec de l'eau claire,

« Assembler le Cappuccinatore dans
I'ordre inverse

 Glisser le Cappuccinatore 13 sur le tube
vapeur 12.

Nettoyer la chambre d'extraction.

Il est recommandé de nettoyer la chambre
d'extraction une fois par semaine.

« Eteindre I'appareil.
 Retirer la paroi latérale de droite 14.
 Appuyer sur le bouton rouge (lllustration

B, 1) situé sur la poignée de la chambre
d'extraction et le maintenir enfoncé.

Tourner la poignée dans le sens des
aiguilles d'une montre jusqu'en butée.

Retirer la chambre d'extraction de
I'appareil par la poignée.

Rincer soigneusement la chambre
d'extraction avec de I'eau claire. La
zone sur l'illustration D (fleche) doit étre
exempte de tout résidu de café.

Laisser s'égoutter la chambre
d'extraction.

Eliminer les restes de café de I'appareil.

Mettre en place la chambre d'extraction
dans l'appareil, appuyer sur le bouton
rouge (lllustration B, 1) situé sur la
poignée de la chambre d'extraction, le
maintenir enfoncé et tourner la poignée
dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre jusqu'en butée.

Insérer les ergots de la paroi latérale a
I'arriere de I'appareil et la faire basculer
vers la gauche jusqu'a ce qu'elle
s'enclenche.
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Programme de nettoyage
automatique

Le programme de nettoyage automatique
(durée environ 15 minutes) élimine les
résidus et les restes d'huile de café qui
ne peuvent pas étre enlevés a la main.
Pendant le programme, le symbole
Nettoyer clignote .

Le programme de nettoyage doit étre
régulierement effectué (tous les 2 mois ou
apres 200 tasses préparées), ou, au plus
tard, lorsque s‘allume.

Utiliser exclusivement les pastilles de
nettoyage de Melitta®.

Eteindre |'appareil.

Remplir le réservoir d'eau avec de I'eau
du robinet jusqu'au repére Max.

Mettre en place le réservoir d'eau.

* Appuyer en méme temps sur les
touches O [ et @ pendant plus de 2

secondes. clignote, s'allume.

Vider le plateau récolte-goutte et le
compartiment de récupération du marc
de café.

Mettre en place le plateau récolte-

gouttes sans le compartiment de
récupération du marc de café.

Placer le compartiment de récupération
du marc de café sous le bec
d'écoulement 2.

Phase de nettoyage 1 (@) :

Deux processus de ringage sont exécutés.

Lorsque |(1)] s'allume, procéder comme

suit :

* Retirer et nettoyer la chambre
d'extraction ("Nettoyer la chambre
d'extraction", page 37).

* Placer la pastille de nettoyage dans la
chambre d'extraction (lllustration C).

» Mettre en place la chambre d'extraction
("Nettoyer la chambre d'extraction”,
page 37).
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Phase de nettoyage 2 (9 @) :

~ .
Lorsque s'allume, procéder comme
suit :
» Remplir le réservoir d'eau avec de I'eau
du robinet jusqu'au repere Max.

» Appuyer sur la touche 5 pour continuer
le programme de nettoyage (durée
environ 5 minutes).

Phase de nettoyage 3 :

Lorsque s'allume, procéder comme

suit :

* Vider le plateau récolte-goutte et le
compartiment de récupération du marc
de café.

» Mettre en place le plateau récolte-
gouttes sans le compartiment de
récupération du marc de café.

* Placer le compartiment de récupération
du marc de café sous le bec
d'écoulement 2.

Phase de nettoyage 4 , le grain
du milieu, clignote) :

* Le programme de nettoyage
automatique reprend. Cette opération
dure environ 5 minutes.

Lorsque s'allume, procéder comme

suit :

« Vider le plateau récolte-gouttes et le
compartiment de récupération du marc
de café, puis les remettre en place.

Le programme de nettoyage est terminé.

Programme de détartrage
automatique

A Avertissement !

Risque d'irritation de la peau par le
détartrant

Respectez les consignes de sécurité
et les quantités indiquées sur
I'emballage du détartrant.

21.09.2016 07:22:40 ‘ ‘



___IEEEN ®

Le programme de détartrage automatique
(durée env. 30 minutes) élimine les
résidus de calcaire de I'appareil. Pendant
le programme, le symbole de détartrage
clignote .

Le programme de détartrage doit étre
régulierement effectué (tous les 3 mois),
ou, au plus tard lorsque s'allume
("Régler la dureté de I'eau”, page 36).
Utiliser exclusivement Melitta® ANTI-
CALC.

« Eteindre I'appareil.

» S'il est présent, retirer le filtre a eau
("Dureté de I'eau et filtre a eau", page
36).

» Appuyer en méme temps sur les
touches X, et (D pendant environ 3
secondes. clignote, s'allume.

Phase de détartrage 1 (@) :

* Vider le plateau récolte-goutte et le
remettre en place.

Placer le compartiment de
récupération du marc de café sous le
Cappuccinatore.

Tourner le bouton de réglage (lllustration
F, 3) en position "Eau chaude" (Cb est

. . F3
orienté vers le haut). [ &
s'allume.

Vider complétement le réservoir d'eau.

Mettre le produit de détartrage dans
le réservoir d'eau, conformement aux
consignes sur I'emballage.

Mettre en place le réservoir d'eau.

» Appuyer sur la touche f',, pour démarrer
le programme de détartrage (durée
environ 15 minutes).

Phase de détartrage 2 (@ @) :

Lorsque s'allume, procéder comme

suit :

» S'assurer que le compartiment de
récupération du marc de café se trouve
sous le Cappuccinatore.
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» Tourner la molette buse vapeur 11

dans le sens des aiguilles d'une montre
jusqu'en butée. clignote. L'eau
s'écoule en plusieurs intervalles dans le
compartiment de récupération du marc
de café (durée env. 10 minutes).
s'allume ensuite.

Vider le plateau récolte-goutte et le
compartiment de récupération du marc
de café.

Replacer le plateau récolte-goutte

et remettre le compartiment de
récupération du marc de café sous le

Cappuccinatore. s‘allume.

Rincer abondamment le réservoir d'eau
a l'eau claire.

Remplir le réservoir d'eau avec de I'eau
du robinet jusqu'au repere Max.

Remettre en place le réservoir d'eau.

Appuyer sur la touche £, pour
continuer le programme de détartrage.
85 clignote. L'eau s'écoule dans le

compartiment de récupération du marc
de café.

Phase de détartrage 3 :

Lorsque s'allume, procéder comme

suit :

» Tourner la molette buse vapeur 11 dans
le sens inverse des aiguilles d'une
montre jusqu'en butée. L'eau circule a
I'intérieur de l'appareil jusque dans le
plateau récolte-goutte.

Lorsque s'allume, vider le plateau
récolte-goutte et le compartiment de
récupération du marc de café et les
remettre en place. Lorsque s'allume,
le programme de détartrage est terminé.

Replacer le filtre a eau dans le réservoir
d'eau ("Dureté de I'eau et filtre a eau"”,
page 36).

39
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Autres réglages

Mode économique d'énergie

Apres la derniére action, |'appareil bascule

automatiquement en mode économie
d'énergie au bout d'un certain temps
(selon le réglage). L'appareil est réglé
par défaut en usine sur une durée de 5
minutes @

* Mettre en marche Il'appareil.
* Appuyer en méme temps sur les touches

O et @ jusqu'a ce que clignote.

* Appuyer deux fois sur la touche © .
s'allume.

« Appuyer sur la touche # jusqu'a ce
qu'une des quatre durées possibles soit
réglée. La durée est indiquée par des
grains sur I'écran d'affichage 9.

®

s'allume.

« Appuyer sur la touche ® jusqu'a ce
qu'une des quatre durées possibles soit
réglée. La durée est affichée par des
grains sur I'écran d'affichage 9.

Affichage Temps
30 minutes
@ (réglage par défaut)
@ 2 heures
clignotent 8 heures

Affichage Temps
5 minutes
@ (réglage par défaut)
@ 15 minutes
30 minutes
clignotent Desactive

» Appuyer sur la touche @ pour
confirmer le réglage.

Fonction arrét automatique

Aprés la derniére action, I'appareil s'éteint
automatiquement au bout d'un certain
temps (selon le réglage). L'appareil est
réglé par défaut en usine sur une durée
de 30 minutes @

» Mettre en marche I'appareil.
» Appuyer en méme temps sur les touches

O et @ jusqu'a ce que clignote.

« Appuyer trois fois sur la touche © .
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» Appuyer sur la touche @ pour
confirmer le réglage.

Température de chauffe

La température de chauffe est réglée par
défaut sur le niveau 2 (moyenne | # @ |).

* Mettre en marche l'appareil.

» Appuyer en méme temps sur les touches
O et @ jusqu'a ce que
clignote.

Appuyer quatre fois sur la touche
O . i s'allume.

« Appuyer sur la touche ® jusqu'a
ce qu'une des trois températures de
chauffe soit réglée. La température est
représentée par des grains sur I'écran

d'affichage 9 (de @ = basse jusqu'a
~haute),

» Appuyer sur la touche @ pour
confirmer le réglage.

Réglage de la finesse de la mouture

La finesse de la mouture a été réglée

de fagon optimale par défaut. Nous
recommandons en conséquence d'ajuster
la finesse de la mouture uniquement
aprées environ 1 000 préparations de café
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(environ 1 an).

La finesse de la mouture peut étre réglée
uniqguement pendant que le moulin
fonctionne. Régler donc la finesse de

la mouture immédiatement apres le

lancement d'une préparation de café.

* Retirer la paroi latérale de droite 13.

» Démarrer la préparation d'un café

» Amener le levier (lllustration E) dans la
position souhaitée (gauche = fin jusqu'a
droite = gros).

* Insérer les ergots de la paroi latérale a
I'arriere de I'appareil et la faire basculer
vers la gauche jusqu'a ce qu'elle
s'enclenche.

Transport, stockage et fin de
vie du produit

Purger

A Avertissement !

Risque de bralure car la buse

vapeur et la vapeur sont brilantes.

— Ne jamais toucher le tube vapeur
pendant ou juste apres son
fonctionnement.

L'appareil doit étre purgé lorsqu'il ne

va pas étre utilisé pendant une période
prolongée ou s'il doit étre transporté.
L'appareil est ainsi protégé contre le gel.

 S'il est présent, enlever le filtre a eau
(""Dureté de I'eau et filtre a eau”, page
36) et le conserver au frais dans un
verre d'eau du robinet.

» Mettre en marche I'appareil.

» Appuyer en méme temps sur les
touches @@ et (1) pendant environ

2 secondes. clignote, puis

s'allume.

* Retirer le réservoir d'eau 7 vers le haut
de l'appareil. s'allume.
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Placer un récipient sous le
Cappuccinatore 13.

Tourner la molette buse vapeur 11
dans le sens des aiguilles d'une
montre jusqu'en butée. clignote.
L'eau s'écoule du tube vapeur dans le
récipient et de la vapeur se dégage.

Lorsque la vapeur cesse de s'échapper,
tourner la molette buse vapeur 11 dans
le sens inverse des aiguilles d'une
montre jusqu'en butée.

Remettre le réservoir d'eau en place
dans l'appareil.

Transporter

Purger I'appareil.

Vider et nettoyer le plateau récolte-
goutte et le compartiment de
récupération du marc de café.

Vider le réservoir d'eau et le réservoir de
café en grains. Le cas échéant, aspirer
les grains au fond.

Retirer le Cappuccinatore 13 du tube
vapeur 12.

"Nettoyer la chambre d'extraction”,
page 37.

Transporter I'appareil si possible dans
son emballage d'origine, y compris y
compris le polystyréne.

Fin de vie du produit

L'appareil dispose de marquages selon la
directive Européenne 2002/96/CE relative
aux déchets d'équipements électriques
et électroniques (waste electrical

and electronic equipment WEEE).

Cette directive fixe le cadre pour une
reprise et une valorisation des déchets
d'équipements, valable dans I'ensemble
de I'UE. Veuillez consulter un revendeur
spécialisé pour les filieres de traitement
actuelles.
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Remeédier aux problémes

Dysfonctionnement

Origine

Mesure

Le café coule au compte-
goultte.

Mouture trop fine.

Régler sur une finesse de mouture
plus grosse.

Nettoyer la chambre d'extraction.
Effectuer éventuellement un
programme de détartrage ou de
nettoyage.

Le café ne coule pas.

Le réservoir d'eau n'est pas
rempli ou est mal positionné.

Remplir le réservoir d'eau et
contréler son positionnement.

La chambre d'extraction est
bouchée.

Nettoyer la chambre d'extraction.

Le moulin ne moud pas.

Les grains ne tombent pas
dans le moulin.

Taper Iégérement sur le réservoir
de café en grains.

Corps étranger dans le
moulin.

Contacter le Service apres-vente.

Bruit provenant du moulin

Corps étranger dans le
moulin

Contacter le Service apres-vente.

Les symboles de grains
[@] clignotent, bien que le
réservoir de café en grains
est rempli.

Il n'y a pas suffisamment
de grains moulus dans le
compartiment de chauffe.

Appuyer sur la touche O & ou
0.

Le symbole s'allume
sans raison.

De l'air se trouve dans les
conduits a l'intérieur de
I'appareil.

Tourner la molette buse vapeur 11
dans le sens des aiguilles d'une
montre jusqu'en butée, jusqu'a ce
que de l'eau s'écoule de I'appareil.
Nettoyer la chambre d'extraction, le
cas échéant.

Le processus de nettoyage
ou de détartrage a été
interrompu.

L'alimentation électrique a
été interrompue, par ex. par
une coupure de courant.

L'appareil exécute
automatiquement un programme
de ringage. Suivre pour cela les
instructions données par I'appareil.

L'émulsion du lait produit
trop peu de mousse.

Le bouton de réglage du
Cappuccinatore est dans une
position incorrecte.

Régler la bonne position.

Le Cappuccinatore est
encrasse.

Démonter et nettoyer le
Cappuccinatore.

La chambre d'extraction ne
peut plus étre remise en
place une fois retirée.

La chambre d'extraction n'est
pas verrouillée correctement.

Vérifiez que la poignée de
verrouillage de la chambre
d'extraction soit enclenchée
correctement.

L'axe d’entrainement n'est
pas dans la bonne position.

Eteindre puis rallumer I'appareil.
Appuyer en méme temps sur les

touches & et &, pendant
plus de 2 secondes. L'axe
d’entrainement se met en position.
Réinsérer ensuite la chambre
d'extraction en s'assurant qu'elle
est correctement verrouillée.
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Veiligheidsinstructies

Gebruiksaanwijzing a.u.b.
aandachtig doorlezen en
aanhouden.

Het apparaat is bedoeld voor
huishoudelijk gebruik en niet
voor commercieel gebruik.

Elke andere vorm van gebruik
geldt als niet-reglementair en
kan letsels en materiéle schade
veroorzaken.

Melitta® aanvaardt geen
aansprakelijkheid voor schade
die het gevolg zijn van niet-
reglementair gebruik van het
apparaat.

q3

Het apparaat beantwoordt aan de
volgende Europese Richtlijnen:

— 2014/ 35/ EU (laagspanning),

— 2014/ 30/ EU (elektromagnetische
compatibiliteit),

— 2011/ 65/ EU (RoHS),

— 2009/ 125/ EG (Ecodesign/ ErP).

Het apparaat is gebouwd volgens

de actuele stand van de technische
ontwikkeling. Toch bestaan er enkele
restrisico’s.

Om risico‘s te vermijden, dient u de

veiligheidsinstructies in acht te nemen.

Melitta® aanvaardt geen
aansprakelijkheid voor schade
door het niet in acht nemen van
veiligheidsinstructies.

o [T

/\ Waarschuwing!

Gevaar door elektrische stroom

Als het apparaat of het

netsnoer beschadigd is, bestaat

levensgevaar door een elektrische »

schok.

Neem de volgende

veiligheidsinstructies in acht om

gevaren door elektrische stroom te
vermijden:

— Gebruik geen beschadigd
netsnoer.

— Een beschadigd netsnoer
mag alleen worden vervangen
door de fabrikant, diens
servicedienst of een persoon
met gelijkwaardige kwalificaties.

— Open geen vastgeschroefde ®
afdekpanelen op de behuizing
van het apparaat.

— Gebruik het apparaat alleen als
het zich in een onberispelijke
technische toestand bevindt.

— Een defect apparaat mag alleen
worden gerepareerd door een
geautoriseerd bedrijf. Repareer
het apparaat in geen geval zelf.

— Breng geen veranderingen aan
het apparaat, de bestanddelen
of de accessoires aan.

— Dompel het apparaat niet onder
in water.
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/\ Waarschuwing! /\ Waarschuwing!

Gevaar voor brandwonden Algemene veiligheid

Uitlopende vloeistoffen en stoom Neem de volgende

kunnen zeer heet zijn. veiligheidsinstructies in acht om

Sommige onderdelen van het letsels en materiéle schade te

apparaat worden ook zeer heet. vermijden:

Neem de volgende — Grijp tijdens het gebruik niet in

veiligheidsinstructies in acht om het apparaat.

brandwonden te vermijden: — Het apparaat en het netsnoer

— Vermijd huidcontact met de moeten uit de buurt van
uitlopende vloeistoffen en kinderen onder 8 jaar worden
stoom. gehouden.

— Raak tijdens het gebruik de — Kinderen vanaf 8 jaar en
buisjes van de uitloop niet aan. personen met verminderde

psychische, sensorische of
mentale vaardigheden of een
gebrek aan ervaring en kennis
@ kunnen dit apparaat gebruiken. ®
Dit kan uitsluitend als ze onder
toezicht staan of geinformeerd
werden over het veilige gebruik
van het apparaat en de
resulterende gevaren begrijpen.
— Kinderen mogen niet met het
apparaat spelen. Reiniging en
onderhoud mogen niet worden
uitgevoerd door kinderen onder
de 8 jaar. Kinderen boven de
8 jaar moeten bij reiniging en
onderhoud onder toezicht staan.
— Koppel het apparaat los van het
stroomnet als het gedurende
langere tijd niet onder toezicht
staat.
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In één oogopslag

Afbeelding A

Display

brandt

Apparaat is klaar voor
gebruik

Lekbakje met kopjesplateau en knippert Apparaat warmt op of er
1 | residubak alsmede vlotter voor vol wordt koffie bereid
lekbakje brandt Melitta® Claris®-waterfilter
2 | In hoogte verstelbare uitloop vervangen
3 / @ knippert Filtervervanging is bezig
Aan-/uit-kno
P brandt Watertank vullen.
4 | Instelknop voor de koffiehoeveel- Waterreservolr toru
heid knippert g
plaatsen
5 | Toets voor koffie zetten & @ brandt Lekbakje en residubak
legen
6 | Toets voor koffiesterkte € E’J
. Lekbakje en residubak
7 | Watertank knippert terugplaatsen
8 | Bonenreservoir 1 boon: mild
- brandt 2 bonen: normaal
9 | Toets voor stoombereiding <& 3 bonen sterk
10 | Display @ Bonenreservoir vullen,
Kniboert het knipperen eindigt na
1 Ventiel voor melkschuim- en lppe de volgende koffieberei-
heetwaterbereiding ding
12 | Stoombuis brandt Apparaat reinigen
13 Cappuccinatore Geintegreerd reinig-
knippert ingsprogramma wordt
Rechter afdekpaneel uitgevoerd
14 '(V9rW|Jderbaar, daarachter brandt Apparaat ontkalken
instelknop van de maalgraad, -
zetgroep en typeplaatje) knippert Sﬁénstsrgorg;ri r?qr;tII((';:(l)-pt
Afbeelding F Stand-by voor
opschuimen
1 | Luchtaanzuigventiel E{- bevindt zich lucht in
2 | Luchtaanzuigbuis brandt het syteem.
. oy De ventielschakelaar 11
3 | Draaiknop E rechtsom tot de aanslag
4 | Aansluiting voor melkschuim g;ﬂ?:éttgtrgg;?tr uit het
5 | Aansluitstuk Melkschuim- of
6 | Melkschuim-/heetwatermondstuk knippert heetwaterbereiding wordt
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uitgevoerd
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V6or het eerste gebruik

Algemene opmerkingen

» Alleen schoon water zonder koolzuur
gebruiken.

* Hardheid van het gebruikte water
met het meegeleverde teststrookje
vaststellen en waterhardheid instellen
("Waterhardheid en filter", pagina 49).

Aanwijzing voor het eerste keer in
gebruik nemen

Bij de eerste keer in gebruik nemen
moet het apparaat ontlucht worden. Het
apparaat mag daarbij uitsluitend zonder
Melitta® Claris® waterfilter en met volledig
gevulde watertank worden ingeschakeld.

+ Schuif de Cappuccinatore 13 tot aan de
aanslag op de stoombuis 12.

Plaats een bakje onder de
Cappuccinatore 13.

Druk op toets (D om het apparaat in te
schakelen. brandt op het display.
De ventielschakelaar 11 rechtsom tot
de aanslag draaien. knippert in het
display. Water stroomt in het bakje.

De ventielschakelaar 11 linksom tot de
aanslag draaien. wanneer [§%]in het
display brandt.

Het apparaat is klaar voor gebruik.

Na de eerste keer in gebruik nemen

eventueel het Melitta® Claris® waterfilter
plaatsen (zie pagina 50).
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Ingebruikname van het
apparaat

Inbedrijfstelling
A Waarschuwing!

Brandgevaar en gevaar voor

elektrische schokken door

verkeerde netspanning, onjuiste

of beschadigde aansluitingen en

netsnoeren

— Controleer of de netspanning
overeenstemt met de spanning die op
het typeplaatje van het apparaat wordt
vermeld. Het typeplaatje bevindt zich
aan de rechterzijde van het apparaat
achter de afdekking (afb. A, 14).

— Controleer of het stopcontact aan de
geldende normen voor elektrische
veiligheid voldoet. Neem in geval van
twijfel contact op met een elektricien.

— Gebruik nooit een beschadigd
netsnoer (beschadigde isolatie, niet-
geisoleerde draden).

Apparaat op een stabiele, droge
en vlakke ondergrond plaatsen met

voldoende vrije ruimte (minimaal 10 cm).

Schuif de Cappuccinatore 13 tot aan de
aanslag op de stoombuis 12.

Netsnoer in een geschikt stopcontact
steken.

Deksel van het bonenreservoir 8
verwijderen.

Bonenreservoir met geschikte
koffiebonen vullen.

Deksel weer plaatsen.

Deksel van de watertank 7 omhoog
klappen en de watertank naar boven uit
het apparaat trekken.

Watertank met vers leidingwater tot
maximaal de max. markering vullen.

» Watertank in het apparaat plaatsen.
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» Bakje onder uitloop 2 plaatsen.

* Op de Aan-/uit-toets @ drukken, om
het apparaat in- of uit te schakelen.
Het apparaat voert eventueel een
automatische spoeling uit.

Bereiding

Dagelijks vers water in de watertank
doen. Er moet altijd voldoende water
aanwezig zijn in de watertank voor de
werking van het apparaat.

Bij voorkeur espresso- of
bonenmengsels geschikt voor
volautomaten in het bonenreservoir
doen.

Geen gemalen, geglazuurde,
gekarameliseerde of met
suikerhoudende toevoegingen
behandelde koffiebonen gebruiken.

Afgegeven hoeveelheid en sterkte
instellen

Draai aan de instelknop voor de
koffiehoeveelheid 4, om de afgegeven
hoeveelheid traploos in te stellen.
Regelaar helemaal naar links = 30 ml
per kopje

Regelaar helemaal naar rechts = 220 ml
per kopje

Op toets @ drukken, tot de gewenste
sterkte is ingesteld. De sterkte wordt
aan de hand van bonen op display
10 weergegeven (van = mild tot

= sterk).

Koffie of espresso bereiden

Het is mogelijk om één of twee kopjes
tegelijkertijd te bereiden.

» Apparaat inschakelen.

» Eén of twee kopjes onder de uitloop
plaatsen.

» Eén kopje koffie bereiden: toets O (Tp
eenmaal indrukken

NL

» Twee kopjes koffie bereiden: tweemaal
op de toets & [ drukken.

 Toets opnieuw indrukken, om de
koffiebereiding af te breken.

Melkschuim bereiden, melk of
water opwarmen

A Waarschuwing!

Verbrandings- en schroeigevaar

door hete stoom en een hete

stoombuis

— Grijp nooit in de stoom die naar buiten
treedt.

— Vermijd dat de huid direct in contact
komt met heet water en met de hete
stoombuis.

— Raak de stoombuis tijdens of meteen
na het gebruik nooit aan.

Met de Cappuccinatore kan melkschuim
worden bereid, melk worden verwarmd of
heet water worden bereid.

De melk kan direct vanuit het melkpak of
een bakje in het kopje worden geschuimd.

47
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Melkschuim bereiden

Indien mogelijk, koude melk met hoog
eiwitgehalte gebruiken.

» Apparaat inschakelen.

« Steek de slang van de Cappuccinatore
13 rechtstreeks in de melk.

Op toets &, drukken. (D knippert
terwijl het apparaat opwarmt. Na het
opwarmen brandt [§%].

De draaiknop (afb. F, 3) in de positie
"melkschuim” draaien (@ wijst naar
boven).

De ventielschakelaar 11 rechtsom tot
de aanslag draaien. knippert. Het
melkschuim wordt bereid.

De ventielschakelaar 11 linksom tot
de aanslag draaien. De bereiding is
beéindigd.

» Cappuccinatore na elk gebruik spoelen.

Melk verwarmen

» Apparaat inschakelen.

« Steek de slang van de Cappuccinatore
13 rechtstreeks in de melk.

- Op toets &, drukken. (1) knippert
terwijl het apparaat opwarmt. Na het
opwarmen brandt [§%].

» De draaiknop (afb. F, 3) in de positie
"warme melk" draaien (ﬁ}/ wijst naar
boven).

» De ventielschakelaar 11 rechtsom tot de
aanslag draaien. knippert. De melk
wordt verwarmd.

» De ventielschakelaar 11 linksom tot
de aanslag draaien. Het opwarmen is
beéindigd.

» Cappuccinatore na elk gebruik spoelen.
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Cappuccinatore spoelen

De Cappuccinatore moet regelmatig
worden gereinigd ("Cappuccinatore
reinigen", pagina 50).

Wij adviseren, de Cappuccinatore
wekelijks met Melitta®
melksysteemreiniger te spoelen.

In plaats van schoon water de
melkreinigingsoplossing gebruiken.

» Apparaat inschakelen.

Een bakje voor de helft met schoon
water vullen.

Houd een bakje onder de
Cappuccinatore. De slang van de
Cappuccinatore moet daarbij in het
water zijn ondergedompeld.

De draaiknop (afb. F, 3) in de positie
"melkschuim" draaien (@ wijst naar
boven).

De ventielschakelaar 11 rechtsom

tot de aanslag draaien. Sluit de
ventielschakelaar, wanneer een water-/
stoommengsel eruit stroomt.

Wacht 30 seconden of druk op toets &,
om naar de normale bedrijfsstand om te
schakelen.

Warm water bereiden

Er kan maximaal 150 ml warm water per
keer worden bereid. Om meer water te
bereiden, het proces herhalen.

» Apparaat inschakelen.

 De draaiknop (afb. F, 3) in de positie
"Warm water" draaien (Q”} wijst naar
boven).

* Houd een bakje onder de
Cappuccinatore.

* De ventielschakelaar 11 rechtsom tot
de aanslag draaien. knippert. Warm
water stroomt in het bakje.

* De ventielschakelaar 11 linksom tot de
aanslag draaien.
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Waterhardheid en filter

De juiste instelling van de waterhardheid
is heel belangrijk, om er voor te zorgen
dat het apparaat tijdig aangeeft wanneer
het ontkalkt moet worden. In de fabriek is
waterhardheid 4 ingesteld.

Na het plaatsen van een Melitta® Claris®
waterfilter wordt automatisch de hardheid
1 ingesteld.

Melitta® Claris® waterfilter

Het Melitta® Claris® waterfilter filtert

kalk en andere schadelijke stoffen uit

het water. Het waterfilter moet elke 2
maanden worden vervangen, uiterlijk,
wanneer op het display verschijnt. Het
waterfilter is verkrijgbaar in de vakhandel.

Waterfilter plaatsen

Tijdens de gehele vervangingsprocedure
knippert | [ |

» Waterfilter voor het plaatsen enkele

minuten in een glas leidingwater
plaatsen.

» Apparaat uitschakelen.

- Toetsen ® en (1) ca. 3 seconden
indrukken, loslaten. verschijnt in het
display.

Lekbakje leegmaken en zonder
residubak terugplaatsen. brandt.

» Watertank 7 naar boven uit het apparaat
trekken.

» Watertank legen.

» Het waterfilter in de schroefdraad in de
bodem van de watertank schroeven.

» Watertank met vers leidingwater tot de
max. markering vullen.

» Watertank in het apparaat plaatsen.
brandt.

* Plaats de residubak onder de
Cappuccinatore 13.
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De ventielschakelaar 11 rechtsom tot
de aanslag draaien. knippert in het
display. Water stroomt in het bakje.

De ventielschakelaar 11 linksom tot de
aanslag draaien. wanneer [§%]in het
display brandt.

Het apparaat is klaar voor gebruik. @

en 9 branden. De waterhardheid is op
hardheid 1 ingesteld.

Residubakje leegmaken en plaatsen.

Na het plaatsen van het waterfilter kan het
water tijdens de eerste spoeling troebel
zijn, omdat overtollig actieve koolstof uit
het filter wordt gespoeld. Daarna is het
water weer helder.

Waterhardheid instellen

Bij het apparaat wordt een teststrookje
meegeleverd om de waterhardheid te
bepalen.

Met het teststrookje de waterhardheid
van het leidingwater vaststellen.

Apparaat inschakelen.

De toetsen @ en # tegelijkertijd
langer dan 2 seconden indrukken. (D
knippert snel.

Op toets @ @ drukken, om het menu
voor de instelling van de waterhardheid
weer te geven. Iil brandt.

De vastgestelde waterhardheid instellen
door op toets # te drukken. De
geselecteerde waterhardheid wordt door
de bonensymbolen weergegeven@.
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Waterhardheid °dH °e °fH

1;@ 0-10 | 0-13 | 0-18

2;@ 10-15]13-19 | 18-27

3: 15-20 | 19-25 | 27-36

4 >20 | >25 | >36
knipperen

* Op de toets @ drukken, om de selectie
te bevestigen.

Onderhoud en reiniging

/\ Waarschuwing!

— V60r de reiniging het netsnoer uit
het stopcontact halen.

— Dompel het apparaat nooit onder in
water.

— Geen stoomreiniger gebruiken

Dagelijkse reiniging

* Het apparaat van buiten met een zachte,
vochtige doek afnemen en met een
gewoon afwasmiddel afnemen.

* Lekbakje legen.
* Residubak legen.

Cappuccinatore reinigen
» Cappuccinatore laten afkoelen.

» De Cappuccinatore met een vochtige
doek aan de buitenkant afvegen.

» Cappuccinatore 13 van de stoombuis 12
aftrekken.

» Melkslang, het melkschuim-/
heetwatermondstuk (afb. F, 6) en de
luchtaanzuigbuis (afb. F, 2) van het
aansluitstuk (afb, F, 5) trekken.

+ Alle onderdelen grondig afspoelen met
water.
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» Cappuccinatore in omgekeerde volgorde
weer samenstellen.

 Schuif de Cappuccinatore 13 op de
stoombuis 12.

Zetgroep reinigen

Het wordt aangeraden de zetgroep
wekelijks te reinigen.

 Apparaat uitschakelen.

» Afdekpaneel 14 naar rechts afnemen.

» De rode knop op de greep van de
zetgroep (afb. B, 1) indrukken en
ingedrukt houden.

De greep rechtsom tot de aanslag
draaien.

Zetgroep aan de greep uit het apparaat
trekken.

Zetgroep met schoon water van alle
kanten goed afspoelen. De ruimte in
afb. D (pijl) moet vrij zijn van
koffieresten.

Zetgroep uitdruppelen.

Koffieresten uit het apparaat
verwijderen.

Zetgroep in het apparaat plaatsen,

de rode knop (afb. B, 1) indrukken en
ingedrukt houden, de greep linksom tot
de aanslag draaien.

- Afdekpaneel plaatsen totdat dit vastklikt.

Geintegreerd reinigingsprogramma

Het geintegreerde reinigingsprogramma
(duur ongeveer 15 minuten) verwijdert
afzettingen en resten van koffievet die niet
met de hand kunnen worden verwijderd.
Tijdens dit hele proces knippert het
symbool Reinigen .

Het reinigingsprogramma moet elke
2 maanden of na 200 bereide kopjes
worden uitgevoerd, echter uiterlijk
wanneer brandt.
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Uitsluitend reinigingstabs van Melitta®
gebruiken.

 Apparaat uitschakelen

» Watertank met leidingwater tot de max.
markering vullen.

» Watertank plaatsen.

« De toetsen @ @ en (1) tegelijkertijd
langer dan 2 seconden indrukken. i
knippert, @I brandt.

* Lekbakje en residubak legen.

 Lekbakje zonder residubak
terugplaatsen.

* Residubak onder uitloop 2 plaatsen.

Reinigingsfase 1 (@)

Er worden eerst twee spoelingen

uitgevoerd. Wanneer @ brandt, als volgt

handelen:

» Zetgroep verwijderen en reinigen
("Zetgroep reinigen", pagina 50).

 Reinigingstab in de zetgroep leggen
(afb. C).

 Zetgroep plaatsen ("Zetgroep reinigen",
pagina 50).

Reinigingsfase 2 (¢ #)):
Wanneer @ brandt, als volgt handelen:

» Watertank met leidingwater tot de max.
markering vullen.

« Op toets £, drukken, om het
reinigingsprogramma voort te zetten
(duur ca. 5 minuten).

Reinigingsfase 3 :
Wanneer brandt, als volgt handelen:
* Lekbakje en residubak legen.

* Lekbakje zonder residubak
terugplaatsen.

* Residubakje onder de uitloop 2
plaatsen.
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Reinigingsfase 4 , de middelste
boon knippert):

 Het reinigingsprogramma wordt opnieuw
hervat en duurt ca. 5 minuten.

Wanneer brandt, als volgt handelen:

 Lekbakje en residubakje legen en
normaal in het apparaat plaatsen.

Het reinigingsprogramma is afgerond.

Geintegreerd
ontkalkingsprogramma

A Waarschuwing!

Risico op huidirritatie door
ontkalker

Let op de veiligheidsinstructies en
de aangegeven hoeveelheden op de
verpakking van de ontkalker.

Het geintegreerde ontkalkingsprogramma
(duur ongeveer 30 minuten) verwijdert
kalkresten in het inwendige van het
apparaat. Gedurende het gehele proces

knippert het symbool Ontkalken .

Het ontkalkingsprogramma moet elke 3
maand worden uitgevoerd, echter uiterlijk
wanneer @ brandt ("Waterhardheid
instellen", pagina 49).

Uitsluitend Melitta® ANTI CALC gebruiken.

» Apparaat uitschakelen

» Eventueel waterfilter verwijderen
("Waterhardheid en filter", pagina 49).

- De toetsen &, en (1) tegelijkertijd
urende ca. 3 seconden indrukken.

knippert, E{l brandt.
Ontkalkingsfase 1 (@)
» Lekbakje legen en weer terugplaatsen.
* Plaats de residubak onder de
Cappuccinatore.
 De draaiknop (afb. F, 3) in de positie
"heet water" draaien (() wijst naar
boven). brandt.
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» Watertank volledig legen.

» Ontkalkingsmiddel overeenkomstig
instructies op de verpakking in de
watertank doen.

» Watertank plaatsen.

- Op toets £, drukken om het
ontkalkingsprogramma te starten (duur

ca. 15 minuten).
Ontkalkingsfase 2 :
Wanneer brandt, als volgt handelen:
 Zorg ervoor dat de residubak onder de
Cappuccinatore staat.

De ventielschakelaar 11 rechtsom

tot de aanslag draaien. knippert.
Water stroomt met tussenpozen in de
residubak (duur ca. 10 minuten). Daarna

brandt .
Lekbakje en residubak legen.

Lekbakje weer plaatsen en de residubak
weer onder de Cappuccinatore plaatsen.

brandt.

Spoel de watertank grondig met schoon
water.

Watertank met leidingwater tot de max.
markering vullen.

Watertank plaatsen.

Op toets f, drukken om het
ontkalkingsprogramma te hervatten.
knippert. Er stroomt water in de
residubak.

Ontkalkingsfase 3 (6 6 @ )):

Wanneer brandt, als volgt handelen:
* De ventielschakelaar 11 linksom tot de
aanslag draaien. Water stroomt door

het inwendige van het apparaat in het
lekbakje.

* Wanneer brandt, lekbakje en
residubak leegmaken en weer

plaatsen. Wanneer |()| brandt, is het
ontkalkingsprogramma afgelopen.
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» Eventueel waterfilter plaatsen
("Waterhardheid en filter", pagina 49).

Overige instellingen

Energiebesparende modus

Het apparaat schakelt na de laatste actie
automatisch (afhankelijk van de instelling)
in de energiebesparende modus. In de
fabriek is het apparaat op 5 minuten
ingesteld.

» Apparaat inschakelen.

* De toetsen @ en @ gelijktijdig
ingedrukt houden tot knippert.

* De toets O [ tweemaal indrukken.
brandt.

+ Op toets @ drukken, tot één van de
vier tijden is ingesteld. De tijd wordt door
bonen op het display 9 weergegeven.

Display Tijd
5 minuten
@ (fabrieksinstelling)
@ 15 minuten
30 minuten

knipperen Uit

» Op toets (D drukken om de instelling te
bevestigen.

21.09.2016 07:22:44 ‘ ‘



Auto-OFF-functie

Het apparaat schakelt na de laatste actie
automatisch (afhankelijk van de instelling)
in de energiebesparende modus. In de
fabriek is het apparaat op 30 minuten @
ingesteld.

» Apparaat inschakelen.

¢ De toetsen O & en @ gelijktijdig
indrukken tot [(D)] knippert.
 Driemaal op de toets & (I drukken.
brandt.

« Op toets @ drukken, tot één van de
vier uitschakeltijden is ingesteld. De

tijd wordt door bonen op het display 9
weergegeven.

®

Display Tijd
30 minuten
@ (fabrieksinstelling)
knipperen 8 uur

* Op toets (D drukken om de instelling te
bevestigen.

Zettemperatuur

In de fabriek is de zettemperatuur op
niveau 2 (gemiddeld ) ingesteld.
» Apparaat inschakelen.

* De toetsen @ en @ gelijktijdig
ingedrukt houden tot knippert.

o
Z
* De toets & viermaal indrukken. -

brandt.

+ Op toets @ drukken, tot één van de
drie zettemperaturen is ingesteld. De
temperatuur wordt door bonen op het

display 9 weergegeven (van @ = laag

tot(® @ O |= hoog).

* Op toets (D drukken om de instelling te
bevestigen.

Maalgraad instellen

De maalgraad werd voor de levering
ingesteld. Wij adviseren u daarom

de maalgraad pas na ongeveer 1000
koffiebereidingen (ongeveer 1 jaar)
opnieuw in te stellen.

De maalgraad direct na de start van een
koffiebereiding instellen en alleen, terwijl
de molen draait.

» Afdekpaneel 13 naar rechts afnemen.
 Koffiebereiding starten

* Knop (afb. E) in een gewenste positie
zetten (links = fijn, tot rechts = grof).

» Afdekpaneel plaatsen en naar links
draaien, totdat dit vastklikt.
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Transport, opslag en
afvalverwijdering

Uitstomen

A Waarschuwing!

Verbrandings- en schroeigevaar

door hete stoom en een hete

stoombuis

— Raak de stoombuis tijdens of meteen
na het gebruik nooit aan.

Het apparaat moet uitgestoomd worden,
wanneer het langere tijd niet wordt
gebruikt of getransporteerd. Daarmee

is het apparaat tegen vorstschade
beschermd.

Eventueel waterfilter verwijderen
("Waterhardheid en filter", pagina 49)
en in een glas met leidingwater koel
bewaren.

Apparaat inschakelen.

De toetsen & @@ en (1) tegelijkertijd
urende ca. 2 seconden indrukken.

@ knippert, dan brandt .

Watertank 7 naar boven uit het apparaat
trekken. [§%] brandt.

Plaats het bakje onder de
Cappuccinatore 13.

De ventielschakelaar 11 rechtsom tot de
aanslag draaien. knippert. Er loopt
water uit de stoombuis in het bakje;
stoom ontsnapt.

Wanneer geen stoom meer ontsnapt:
de ventielschakelaar 11 linksom tot de
aanslag draaien.

» Watertank in het apparaat plaatsen.
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Transporteren

Apparaat uitstomen

Lekbakje en residubak legen en
reinigen.

Watertank en bonenreservoir legen.
Diepliggende bonen eventueel uitzuigen.

Cappuccinatore 13 van de stoombuis 12
aftrekken.

"Zetgroep reinigen”, pagina 50.
Apparaat indien mogelijk in de originele
verpakking inclusief piepschuim
transporteren.

Afvalverwijdering

Dit apparaat is overeenkomstig de
Europese richtlijn 2002/96/EG voor
elektrische en elektronische oude
apparaten (waste electrical and electronic
equipment WEEE) gemarkeerd. De richtljn
biedt een raamwerk voor een EG-breed
geldende terugname en verwerking

van oude apparaten. Informeer over de
actuele afvoermethhoden a.u.b. bij uw
vakhandelaar.
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Storingen verhelpen

Storing

Oorzaak

Maatregel

Koffie loopt slechts
druppelsgewijze.

Maalgraad te fijn.

Maalgraad grover instellen.
Zetgroep reinigen.

Eventueel ontkalkings- of
reinigingsprogramma uitvoeren.

Koffie loopt niet door.

Watertank niet gevuld of niet
correct in het apparaat gezet.

Watertank vullen en op juiste montage
letten.

Zetgroep is verstopt.

Zetgroep reinigen.

Bonen vallen niet in het

Licht op het bonenreservoir tikken.

. maalwerk.
Maalwerk maalt niet. -
Vreemd voorwerp in het :
Contact opnemen met de Hotline.
maalwerk
Molen maakt veel lawaai Vreemd voorwerp in het Contact opnemen met de Hotline.
maalwerk

Bonensymbolen
knipperen, ondanks dat het
bonenreservoir gevuld is.

onvoldoende gemalen bonen in
de zetkamer

Toets (P (T of toets € indrukken.

Symbool brandt zonder
reden.

Er bevindt zich lucht in de
leidingen in het inwendige van
het apparaat.

Waterfilter verwijderen. De
ventielschakelaar 11 rechtsom tot
de aanslag draaien, tot water uit het
apparaat stroomt.

Eventueel zetgroep reinigen.

Het reinigings- resp.
ontkalkingsproces werd
onderbroken.

De voedingsspanning werd
onderbroken, bijv. door een
uitval van de netspanning.

Het apparaat voert zelfstandig een
spoelprogramma uit. Volg hiervoor de
aanwijzingen van het apparaat op.

Bij het opschuimen ontstaat te
weinig melkschuim.

De draaiknop van de
Cappuccinatore staat in de
verkeerde positie.

Juiste stand instellen.

De Cappuccinatore is vuil.

Demonteer de Cappuccinatore en
reinig deze.

Zetgroep kan na verwijdering
niet meer worden
teruggeplaatst.

Zetgroep is niet correct
vergrendeld.

Controleer of de greep voor de
vergrendeling van de zetgroep correct
is vastgeklikt.

Aandrijving staat niet in de
juiste stand.

Apparaat uit- en weer inschakelen.

Dan de toetsen & (T en ug,./
tegelijkertijd langer dan 2 seconden
indrukken. De aandrijving gaat naar
de juiste plaats. Aansluitend de
zetgroep weer plaatsen en controleren
of deze goed is vergrendeld.

Symbool voor reinigen
en het symbool stand-by @
knipperen afwisselend.

Zetgroep ontbreekt of is niet
correct geplaatst.

Zetgroep correct plaatsen.

Zetkamer is te vol.

Het apparaat via de aan-/uit-toets

uit- en weer inschakelen (evt.
herhalen) totdat de stand-by-modus
wordt weergegeven.

Continu knipperen van alle
instelknoppen

Systeemfout

Apparaat met de aan-/uit-toets
uit- en inschakelen; indien dit niet lukt
contact opnemen met de Hotline.
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Instrucciones de seguridad

Lea atentamente este manual
de instrucciones y actue solo
después.

El aparato es apto para su uso
domeéstico y no esta previsto
para su uso comercial.

Cualquier otro uso sera
considerado no conforme a
la finalidad prevista y puede
provocar dafos personales y
materiales.

Melitta® no asumira
responsabilidad alguna por
danos debidos a una utilizacién
no conforme a la finalidad
prevista del aparato.

q3

El aparato corresponde con las
siguientes directivas europeas:

— 2014/ 35/ UE (baja tensioén),

— 2014/ 30/ UE (compatibilidad
electromagnética),

— 2011/ 65/ UE (RoHS),

— 2009 /125 / CE (ecodiseno/ ErP).

El aparato se ha construido segun el

estado mas actual de la técnica. Aun
asi existen peligros residuales.

Con el fin de evitar peligros es preciso
que observe las instrucciones de
seguridad.

Melitta® no asumira responsabilidad
alguna por danos debidos a la
inobservancia de las instrucciones de
seguridad.
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/\ Atencién:

Peligro por corriente eléctrica

En caso de danos en el aparato

0 en el cable de alimentacion,

existe peligro de muerte por

electrocucion.

Observe las siguientes

instrucciones de seguridad a fin

de evitar peligros por corriente
eléctrica.

— No utilice un cable de
alimentacion dafado.

— Un cable de alimentacion
dafado solo debera
reemplazarse por el fabricante,
su servicio de atencion al
cliente o una persona de similar
cualificacion.

— No abra ninguna cubierta
fijamente atornillada de la
carcasa del aparato.

— Utilice el aparato solamente si
se encuentra en perfecto estado
técnico.

— Un aparato defectuoso solo
debera repararse por un taller
autorizado. No repare el aparato
por su cuenta.

— No realice modificaciones en el
aparato, sus componentes o sus
accesorios.

— No sumerja el aparato en agua.
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/\ Atencién:

Peligro de sufrir quemaduras y

escaldaduras

Los liquidos y vapores salientes

pueden estar muy calientes.

Algunas partes del aparato

también se calientan mucho.

Observe las siguientes

instrucciones de seguridad

a fin de evitar quemaduras y

escaldaduras.

— Evite que los liquidos y vapores
salientes entren en contacto con
la piel.

— No toque ninguna tobera
de salida durante el
funcionamiento.

/\ Atencion:

Seguridad general

Observe las siguientes

instrucciones de seguridad a fin

de evitar danos personales y

materiales.

— No introduzca la mano en el
interior del aparato durante el
funcionamiento.

— Mantenga el aparato y el cable
de alimentacion fuera del
alcance de nifios con menos de
8 afos.

®

— Este aparato solo podra

utilizarse por nifios a partir de

8 afos o por personas con
capacidades fisicas, sensorias
o intelectuales reducidas o
personas sin los conocimientos
y la experiencia necesarios, si
esta presente una persona de
vigilancia o si han sido instruidos
en el manejo seguro del aparato
y entienden los peligros que
resulten al respecto.

No permita que los nifios
jueguen con el aparato. Los
nifos menores de 8 anos no
deberan llevar a cabo una
limpieza o un mantenimiento.
Los nifios a a partir de 8 afos
deberan ser supervisados
durante la limpieza y el
mantenimiento.

Separe el aparato de la
alimentacion de corriente

si permanece sin vigilancia
durante un periodo prolongado.

57
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De un vistazo

Pantalla

llustracion A seilumina | El aparato esta en standby.
parpadea La maquina se calienta o
Bandeja de goteo con reposatazas y se dispensa café
1 recipiepte de posos de.café, ademas tumi Sustitucion del filtro de
del indicador de bandeja de goteo seflumina | »5ua Melitta® Claris®
llena
q Se produce la sustitucion
2 | Salida de café con regulacién de altura parpadea | yo fiitro
3 | Boton ON/OFF @ seilumina | Rellenar el depcsito de
agua.
4 | Regulador de cantidad de café é sarpadea Colocar el deposito de
5 | Boton de dispensado de café & T agua
] . . ] Vaciar la bandeja de goteo
6 | Boton de intensidad del café € seilumina | y el recipiente de recogida
7 | Depésito de agua [E,J de posos de café
8 | Deposito de granos Colocar la bandeja de
parpadea goteo y el recipiente de
9 | Boton de suministro de vapor fL recogida de posos de café
1 grano: suave
10 | Pantalla se ilumina | 2 granos: normal
” Valvula para espuma de leche y 3 granos: intenso
@ dispensado de agua caliente @ Llenar el depésito de
12 | Tubo de vapor granos, el parpadeo fina-
p parpadea liza después del siguiente
13 | Cappuccinatore dispensado de café
Cubierta derecha (desmontable, tras se ilumina | Limpiar la maquina
14 ellgdredgglamon del quel dte;wol(lido, Programa de limpieza
unidad de preparacion y tabla de parpadea integrado en
especificaciones) funcionamiento
., se ilumina | Eliminar la cal del aparato
llustracion F
Programa de
parpadea descalcificacion integrado
1 Valvula de aspiracion de aire en funcionamiento
2 | Tubo de aspiracion de aire Disponibilidad del
. espumado
3 | Regulador de giro o
4 | Conexion para tubo flexible de leche seilumina | Hay aire en el sistema.
= Girar el interruptor de
5 | Union g(\ vélvula 11 a derechas
¢ | Boquilla de espuma de leche/agua hasta que salga agua de la
caliente magquina.
Dispensado de espuma de
parpadea leche o de agua caliente en

58
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Antes del primer uso

Instrucciones generales

« Utilizar solo agua sin gas.

* Medir la dureza del agua utilizada
utilizando las tiras de test incluidas y
ajustar la dureza del agua ("Dureza del
agua y filtro de agua", pagina 62).

Nota sobre la primera puesta en
marcha

Antes de poner en marcha la maquina

por primera vez es necesario purgarla. La
maquina debe encenderse sin el filtro de
agua Melitta® Claris® y con el recipiente de
agua completamente lleno.

Inserte el Cappuccinatore 13 hasta el
tope del tubo de vapor 12.

Coloque un recipiente vacio debajo del
Cappuccinatore 13.

Pulse el botén (1) para encender la

maquina. se ilumina en la pantalla
de visualizacion.

Girar el interruptor de valvula 11 a
derechas hasta el tope. parpadea en
la pantalla. El agua se introduce en el
recipiente.

Si se ilumina en la pantalla, gire el
interruptor de valvula 11 a izquierdas
hasta el tope.

El aparato esta en standby, listo para el
funcionamiento.

Después de la primera puesta en
marcha, coloque si procede el filtro de
agua Melitta® Claris® (consulte la pagina
63).

Puesta en marcha del aparato

Puesta en marcha

A Atencion:

Peligro de incendio y peligro de

electrocucion al conectar el aparato

a una tension de alimentacion de

caracteristicas incompatibles o

mediante conectores o cables de

alimentacion incorrectos o dahados

— Asegurese de que la tension de red
coincide con la tensién que figura en la
tabla de especificaciones del aparato. La
placa de especificaciones se encuentra
en el lateral derecho de la maquina,
detras de la cubierta (ilustracion A, 14).

— Asegurese de que la toma de
alimentacién cumple la normativa
vigente en materia de seguridad
eléctrica. En caso de duda, consulte a
un electricista autorizado.

— Nunca utilice cables de alimentacion
dafados (aislamiento dafiado,
cables desprotegidos).

» Colocar la maquina sobre una superficie
estable, seca y llana con suficiente
espacio libre (minimo 10 cm) a los
lados.

* Inserte el Cappuccinatore 13 hasta el
tope del tubo de vapor 12.

» Conectar el enchufe de alimentacion a
una toma de alimentacion adecuada.

* Retirar la cubierta del depdsito de
granos 8.

* Llenar el deposito de granos de granos
de café adecuados.

 Volver a colocar la cubierta.

» Plegar hacia arriba la cubierta del
depdsito de agua 7 y extraerlo tirando
de él hacia arriba para retirarlo de la
maquina.

59
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60

Llenar el depdsito de agua de agua
corriente del grifo hasta la marca MAX
como maximo.

Colocar el depésito de agua en la
maquina.

Colocar el recipiente bajo la salida 2.
Pulsar el botén ON/OFF () para
encender o apagar la maquina. El
aparato realiza un lavado automatico, si
procede.

Preparacion

Rellenar agua fresca diariamente en el
depdsito de agua. Siempre debe haber
suficiente agua en el depdsito de agua
para el funcionamiento de la maquina.

Preferiblemente rellenar el deposito
de granos de mezclas de granos para
espresso o cafeteras automaticas.

No utilizar granos de café molidos,
glaseados, caramelizados o tratados
con otros aditivos azucarados.

Ajustar la cantidad dispensada y la
intensidad

* Girar el regulador de cantidad de café 4
para ajustar la cantidad dispensada de
forma progresiva.

Regulador a la izquierda hasta el tope
=30 ml por taza

Regulador a la derecha hasta el tope
=220 ml por taza

* Pulsar el boton # hasta alcanzar la
intensidad deseada. La intensidad se
muestra en forma de granos de café
en la pantalla 10 (de @ =suave a

= intenso).
Dispensado de café o espresso

Es posible dispensar una o dos tazas a la
vez.

* Encender la maquina.
 Colocar una o dos tazas bajo la salida.
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 Para preparar una taza: pulsar el botén
© & una vez

 Para preparar dos tazas: pulsar el botén
O & dos veces.

* Volver a pulsar el botdn correspondiente
para interrumpir el dispensado de cafe.

Preparar espuma de leche y
calentar leche y agua

A Atencion:

Peligro de quemaduras y

escaldamiento debido al vapor

caliente y al tubo de vapor caliente

— No entre nunca en contacto con el vapor
saliente.

— Evite el contacto directo de la piel con

agua caliente y con el tubo de vapor
caliente.

— No toque nunca el tubo de vapor
durante el uso o justo después.

Con el Cappuccinatore es posible
preparar espuma de leche, calentar leche
o dispensar agua caliente.

La leche puede espumarse directamente
desde la bolsa de leche o desde un
recipiente a la taza.

Preparacion de espuma de leche

Si es posible, recomendamos utilizar

leche fria con un porcentaje elevado de

proteina.

» Encender la maquina.

» Sumerja el tubo flexible del
Cappucinatore 13 directamente en la
leche.

* Pulse el botén ;",'J @ parpadea
durante el calentamiento del aparato.
Después de calentar se ilumina .

* Gire el regulador giratorio (Fig. F, 3)
hasta la posicion "espuma de leche".
(@ indica hacia arriba).
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* Girar el interruptor de valvula 11 a
derechas hasta el tope. parpadea.
La espuma de leche se prepara.

* Girar el interruptor de valvula 11 a
izquierdas hasta el tope. La preparacion
ha finalizado.

» Enjuagar el Cappuccinatore después de
cada uso.

Calentar leche
» Encender la maquina.

» Sumerja el tubo flexible del
Cappucinatore 13 directamente en la
leche.

* Pulse el botén fL @ parpadea
durante el calentamiento del aparato.
Después de calentar se ilumina .

« Gire el regulador giratorio (Fig. F, 3)
hasta la posicion "espuma de leche".
(\\j indica hacia arriba).

* Girar el interruptor de valvula 11 a
derechas hasta el tope. parpadea.
La leche se calienta.

* Girar el interruptor de valvula 11 a
izquierdas hasta el tope. La fase de
calentamiento ha concluido.

» Enjuagar el Cappuccinatore después de
cada uso.
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Lavar el Cappuccinatore

El Cappuccinatore deberia limpiarse
en intervalos periodicos ("Limpieza del
Cappuccinatore", pagina 63).

Se recomienda lavar el Cappuccinatore
semanalmente utilizando el limpiador
de leche de Melitta®. Utilizar la solucién
de limpiador de leche en lugar de agua
corriente.

Encender la maquina.

Rellenar un recipiente a la mitad con
agua corriente.

Sostenga un recipiente debajo del
Cappuccinatore. El tubo flexible del
Cappuccinatore debe estar sumergido
en agua.

Gire el regulador giratorio (Fig. F, 3)
hasta la posicién "espuma de leche". (
@ indica hacia arriba)

Girar el interruptor de valvula 11 a
derechas hasta el tope. Cierre el
interruptor de valvula si sale agua limpia
mezclada con vapor.

Espere durante 30 segundos o pulse el

boton £, para cambiar al modo normal.

Dispensado de agua caliente

Es posible dispensar como maximo
150 ml de agua caliente por ciclo. Para
dispensar una cantidad mayor de agua
caliente, repetir el proceso.

» Encender la maquina.

« Gire el regulador giratorio (Fig. F, 3)II
hasta la posicion "agua caliente”. ()
indica hacia arriba).

» Sostenga un recipiente debajo del
Cappuccinatore.

* Girar el interruptor de valvula 11 a
derechas hasta el tope. parpadea. El
agua se introduce en el recipiente.

* Girar el interruptor de valvula 11 a
izquierdas hasta el tope.

61
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Dureza del agua y filtro de
agua

Es importante ajustar correctamente la
dureza del agua, para que el aparato
indique puntualmente cuando se debe
eliminar la cal. De fabrica viene ajustada
una dureza del agua de nivel 4.

Después de colocar un filtro de agua
Melitta® Claris® se ajusta automaticamente
el nivel de dureza 1.

Filtro de agua Melitta® Claris®

El filtro de aguar Melitta® Claris®filtra la
cal y otras sustancias nocivas del agua.
El filtro de agua debe cambiarse cada
2 meses o como muy tarde, cuando se
muestre la indicacion | || | en la pantalla.
El filtro de agua esta disponible en los
comercios especializados.

Colocacion del filtro de agua

Durante todo el proceso de cambio
parpadea la indicacion .

* Colocar el filtro de agua antes de
colocarlo durante algunos minutos en un
agua lleno de agua del grifo.

Apagar la maquina.

Pulsar los botones ® y (1)
simultaneamente durante unos 3
segundo%soltar. En la pantalla se

muestra

Vaciar la bandeja de goteo y colocar
sin el recipiente de posos de café. La
indicacion | 4 | se ilumina.

Extraer el depdsito de agua 7 tirando
de él hacia arriba para retirarlo de la
maquina.

Vaciar el depésito de agua.

Enroscar el filtro de agua en la rosca de
la base del deposito de agua.

Llenar el depésito de agua de agua
corriente del grifo hasta la marca MAX.
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 Colocar el deposito de agua en la

magquina. La indicacion ﬁ se ilumina.
Colocar el depdsito de posos de café
debajo del Cappuccinatore 13.

Girar el interruptor de valvula 11 a
derechas hasta el tope. parpadea en
la pantalla. El agua se introduce en el
recipiente.

Si se ilumina en la pantalla, gire el
interruptor de valvula 11 a izquierdas
hasta el tope.

El aparato esta en standby, listo para el

funcionamiento. @ y ® se iluminan.
La dureza del agua viene ajustada de
fabrica en el nivel 1.

Vaciar el recipiente de posos de café y
colocar.

Después de colocar el filtro de agua, el
agua puede estar algo turbia durante el
primer lavado, ya que el carbono activo
sobrante es barrido del filtro. Finalmente
el agua volvera a ser clara.

Ajuste de la dureza del agua

La maquina lleva incluida una tira de test
para medir la dureza del agua.

* Mediante la tira de test, medir la dureza
del agua corriente.

Encender la maquina.

Pulsar los botones @ & y
simultaneamente durante mas de 2
segundos. La indicacion @ parpadea
rapidamente.

Pulsar el boton O @ para mostrar el
menu para el ajuste de la dureza del
agua. La indicacion se ilumina.

Ajustar la dureza del agua medida
pulsando el botén # . La dureza del
agua seleccionada se muestra mediante
los simbolos del grano de café @
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Dureza del agua | °dH °e °fH

1;@ 0-10 | 0-13 | 0-18

2;@ 10-15]13-19 | 18-27

3: 15-20 | 19-25 | 27-36

4: Las indicaciones
>20 | >25 | >36

parpadean

- Pulsar el boton (D para confirmar la
seleccion realizada.

Cuidado y limpieza

/\ Atencién:

— Antes de la limpieza, desconecte el
enchufe de la toma de alimentacion
eléctrica.

— No sumerja el aparato en el agua.
— No utilice ningun limpiador a vapor.

Limpieza diaria

* Limpiar la maquina por fuera con
un pafio suave humedecido y un
lavavaijillas normal.

* Vaciar la bandeja de goteo.
* Vaciar el recipiente de posos de café.

Limpieza del Cappuccinatore
» Esperar hasta que el Cappuccinatore
haya enfriado.

« Limpiar el Cappuccinatore con un pafio
hamedo por fuera.

* Retirar el Cappuccinatore 13 del tubo de
vapor 12.
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« Para ello, extraiga el tubo flexible de
leche, la boquilla de espuma de leche/
agua caliente (Fig. F, 6) y el tubo de
aspiracion de aire (Fig. F, 2) de la pieza
de union (Fig. F, 5).

 Enjuagar todos los componentes a
fondo con agua corriente.

« Ensamblar el Cappuccinatore siguiendo
los mismos pasos en orden inverso

* Inserte el Cappuccinatore 13 en el tubo
de vapor 12.

Limpieza de la unidad de

preparacion

Se recomienda limpiar la unidad de

preparacion semanalmente.

» Apagar la maquina.

 Retirar la cubierta 14 desplazandola a la
derecha.

* Mantener pulsado el botén rojo del asa
de la unidad de preparacion (ilustracion
B, 1).

Girar el asa a derechas hasta el tope.

Extraer la unidad de preparacion de la
maquina.

Lavar la unidad de preparacion con
agua corriente a fondo por todos lados.
La zona de la ilustracion D (flecha) debe
estar libre de posos de café.

Dejar secar la unidad de preparacion.
Retirar los posos de café de la maquina.

Colocar la unidad de preparacion en la
maquina, mantener pulsado el botdn
rojo (ilustraciéon B, 1) y girar el asa a
izquierdas hasta el tope.

Colocar la cubierta hasta que quede
enclavada.

63
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Programa de limpieza integrado
El programa de limpieza integrado

(duracion aproximada: 15 minutos) elimina

los restos y posos oleosos de café que
no pueden eliminarse a mano. Durante el
proceso completo el simbolo de limpieza
parpadea.

El programa de limpieza debe realizarse
cada 2 meses o después de 200 tazas
preparadas, como muy tarde cuando
se ilumina.

Utilizar solo varillas de limpieza Melitta®.
* Apagar la maquina.

Llenar el depésito de agua con agua
corriente hasta la marca MAX.

Colocar el depésito de agua.

Pulsar los botones @ @ y (1)
simultaneamente durante mas de 2

segundos. parpadea, E’! se ilumina.

Vaciar la bandeja de goteo y el
recipiente de posos de café.

Colocar la bandeja de goteo sin el

recipiente de recogida de posos de café.

Colocar el recipiente de posos de café
bajo la salida 2.
Fase de limpieza 1 @):

Se realizan dos ciclos de lavado. Si se
ilumina la indicacion , proceda del
siguiente modo:

* Retirar la unidad de preparacion y
limpiar ("Limpieza de la unidad de
preparacion”, pagina 63).

» Colocar la varilla de limpieza en la
unidad de preparacion (ilustracion C).

* Colocar la unidad de preparacion

("Limpieza de la unidad de preparacion”,

pagina 63).
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Fase de limpieza 2 (¢ ¢ :
Si se ilumina la indicacion E proceda
del siguiente modo:

* Llenar el deposito de agua con agua
corriente hasta la marca MAX.

« Pulsar el botén £, para reanudar
el programa de limpieza (duracion

aproximada: 5 minutos).

Fase de limpieza 3 (@& & @ )):

Si se ilumina la indicacion , proceda

del siguiente modo:

» Vaciar la bandeja de goteo y el
recipiente de posos de café.

 Colocar la bandeja de goteo sin el
recipiente de recogida de posos de café.

 Colocar el recipiente de posos de café
bajo la salida 2.

Fase de limpieza 4 , el grano
de café central parpadea):

» El programa de limpieza se reanuda y @

dura unos 5 minutos.

Si se ilumina la indicacién , proceda

del siguiente modo:

» Vacar la bandeja de goteo y el recipiente
de recogida de posos de café y
colocarlos normalmente en la maquina.

El programa de limpieza ha finalizado.

Programa de descalcificacion
integrado

A Atencion:

Peligro de irritaciones en la piel
debido al descalcificador

Tenga presentes las instrucciones de
seguridad y las cantidades que figuran
en el embalaje del descalcificador.

El programa integrado de eliminacién de
cal (duracién aproximada: 30 minutos)
elimina los restos de cal del interior de la
maquina. Durante el proceso completo,
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el simbolo de eliminacién de cal @
parpadea.

El programa antical debe ejecutarse
cada 3 meses, como muy tarde cuando
la indicacion se ilumina ("Ajuste de la
dureza del agua", pagina 62).

Utilizar exclusivamente Melitta® ANTI
CALC.

» Apagar la maquina.

» Si fuera preciso, retirar el filtro de agua
("Dureza del agua y filtro de agua”,
pagina 62).

+ Pulsar los botones &, y (D
simultaneamente durante unos 3

segundos. parpadea, se ilumina.
Fase de descalcificacion 1 @):

* Vaciar la bandeja de goteo y volver a
colocarla.

Colocar el depésito de posos de café
debajo del Cappuccinatore.

Gire el regulador giratorio (Fig. F, 3)
AT " H “ ‘

hasta la posicion "agua caliente®. ()

indica hacia arriba). La indicacion

se ilumina.

Vaciar completamente el depésito de

agua.

Afadir antical al depésito de agua
conforme a las instrucciones del envase.

Colocar el depésito de agua.

Pulsar el botén #, para arrancar el
programa antical (duracién aproximada:
15 minutos).

Fase de descalcificacion 2 :

Si se ilumina la indicacién , proceda
del siguiente modo:

» Procure que el depésito de posos

de café quede colocado debajo del
Cappuccinatore.

* Girar el interruptor de valvula 11 a
derechas hasta el tope. parpadea. El
agua fluye en varios intervalos hasta el
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depdsito de recogida de posos de café
(este proceso dura unos 10 minutos). A
continuacion se ilumina .

* Vaciar la bandeja de goteo y el
recipiente de posos de café.

* Volver a colocar la bandeja de goteo y
colocar el depésito de posos de café
debajo del Cappuccinatore. | § | se ilumina.

* A continuacion, lavar el depdsito de

agua con abundante agua corriente.

Llenar el depdsito de agua con agua

corriente hasta la marca MAX.

Colocar el depdsito de agua.

Pulsar el boton £, para reanudar el

programa antical. parpadea. El agua
cae en el recipiente de posos de café.

Fase de descalcificacion 3 :

Si se ilumina la indicacién , proceda
del siguiente modo:

* Girar el interruptor de valvula 11 a
izquierdas hasta el tope. El agua fluye
al interior del aparato hasta la bandeja
de goteo.

 Siseilumina , vaciar la bandeja de
goteo y el recipiente de posos de café
y volver a colocarlos. Si (D] se ilumina
significa que ha terminado el programa
antical.

« Colocar el filtro de agua si fuera preciso
("Dureza del agua y filtro de agua",
pagina 62).
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Otros ajustes

Modo ahorro de energia

La maquina se ajusta automaticamente en

modo de ahorro de energia después de la
ultima actuacioén (dependiendo del ajuste).
La maquina viene ajustada de fabrica a 5
minutos @

» Encender la maquina.
* Pulsar los botones & T y @

simultaneamente hasta que @ parpadee.

* Pulsar dos veces el boton & . La
indicacion se ilumina.

* Pulsar el boton # hasta que esté
ajustado uno de los cuatro intervalos de
tiempo. El tiempo se muestra a través
de los granos de café en la pantalla 9.

®

» Pulse el batan & & tres veces. La
indicacion se ilumina.

* Pulsar el botén # hasta que esté
ajustado uno de los cuatro intervalos de
apagado. El tiempo se muestra a través
de los granos de café en la pantalla 9.

Indicacién Hora

(0]

30 minutos
(ajuste de fabrica)

@ 2 horas
4 horas
8 horas

m parpadean

« Pulsar el boton (1 para confirmar el

Indicacion Hora

ajuste realizado.

5 minutos
(ajuste de fabrica)

(0]

Temperatura de preparacion

La temperatura de preparacion viene
de fabrica ajustada en el nivel 2 (medio

).

* Encender la maquina.

@ 15 minutos
30 minutos
parpadean apagado

« Pulsar los botones & @ y @

« Pulsar el boton (1) para confirmar el
ajuste realizado.

Funcién de apagado automatico

La maquina se apaga automaticamente
después de la ultima actuacion
(dependiendo del ajuste). La maquina
viene ajustada de fabrica a 30 minutos @

» Encender la maquina.

* Pulsar los botones & T y @
simultdneamente hasta que
parpadee.

66
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simultaneamente hasta que
parpadee.

Pulsar el boton © (& cuatro veces. La
indicacion se ilumina.

Pulsar el boton # hasta que esté
ajustada una de las tres temperaturas
de preparacion. La temperatura se
muestra en forma de granos de café en

la pantalla 9 (de @ = baja a

= alta).
Pulsar el botén @ para confirmar el
ajuste realizado.

Ajustar el nivel de molido

El nivel de molido viene ajustado de
fabrica. Por lo tanto, recomendamos

®
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ajustar el nivel de molido después de
unas 1000 preparaciones de café (en
1 afio aprox.).

Ajustar el nivel de molido nada mas iniciar
el dispensado de café y solo durante el
funcionamiento del molinillo.

* Retirar la cubierta 13 desplazandola a la
derecha.

* Iniciar el dispensado de café.

* Ajustar la palanca (ilustracion E) en la
posicion deseada (izquierda = fino hasta
derecha = grueso).

» Colocar la cubierta y girar a izquierdas
hasta que quede enclavada.

Transporte, almacenaje y
eliminacion
Evacuar el vapor de la maquina

A Atencion:

Peligro de quemaduras y
escaldamiento debido al vapor
caliente y al tubo de vapor caliente
— No toque nunca el tubo de vapor
durante el uso o justo después.

Es necesario evacuar el vapor de la
maquina si no se utiliza ni transporta
durante mucho tiempo. Asi, la maquina
quedara protegida frente a dafios por
congelacion.

« Si fuera preciso, retirar el filtro de agua
("Dureza del agua y filtro de agua",
pagina 62) y guardar en un lugar frio
en un vaso con agua corriente del grifo.

Encender la maquina.

Pulsar los botones & & y @
simultaneamente durante unos 2

segundos. parpadea, y luego se

ilumina.

Extraer el depdsito de agua 7 tirando
de él hacia arriba para retirarlo de la

magquina. La indicacién se ilumina.

» Coloque un recipiente debajo del
Cappuccinatore 13.

* Girar el interruptor de valvula 11 a
derechas hasta el tope. parpadea.
El agua sale del tubo de vapor hasta el
recipiente y, ademas, sale vapor.

+ Si no sale mas vapor, girar el interruptor
de valvula 11 a izquierdas hasta el tope.

» Colocar el deposito de agua en la
magquina.

Transporte

» Evacuar el vapor de la maquina.

» Vaciar la bandeja de goteo y el
recipiente de recogida de posos de café
y limpiar

* Vaciar el depésito de agua. Si fuera
preciso, aspirar los granos pegados.

* Retirar el Cappuccinatore 13 del tubo de
vapor 12.

* "Limpieza de la unidad de preparacion”,
pagina 63.

» Transportar el aparato siempre que sea
posible en su embalaje original incluido
los elementos de espuma.

Eliminacion

La maquina presenta el distintivo

conforme a la Directiva Europea

2002/96/CE sobre equipos eléctricos y

electronicos usados (Waste Electrical

and Electronic Equipment, WEEE). Esta

Directiva constituye el marco legal para la

devolucion y el reciclaje de equipos valido

dentro de la Unién Europea. Inféormese de
los modos de eliminacién actuales en su
distribuidor.
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Resolucion de fallos

Averia

Causa

Medida

El café cae solo en forma de
gotas.

Nivel de molido demasiado fino.

Ajuste del nivel de molido mas grueso.
Limpiar la unidad de preparacion.
Ejecutar el programa antical o de
limpieza si procede.

El café no fluye.

El depésito de agua no esta
lleno o no esta correctamente
insertado.

Rellenar el depésito de agua y procurar
que quede bien asentado.

Unidad de preparacién obstruida.

EI molinillo no muele.

Los granos de café no caen al
molinillo.

Limpiar la unidad de preparacion.
Golpee suavemente el depdsito de

granos de café.

Hay un cuerpo extrafio en el
mecanismo de molido

Ponerse en contacto con el servicio
técnico.

El mecanismo de molido emite
un alto nivel de ruido

Hay un cuerpo extrafio en el
mecanismo de molido

Ponerse en contacto con el servicio
técnico.

Los simbolos de los granos de
café parpadean aunque el
depdsito de granos esté vacio.

No hay suficiente granos de
café molidos en la camara de
preparado

Pulse el boton &P T o @ .

El simbolo se ilumina sin

motivo.

Hay aire en el interior de los
tubos internos del aparato.

Girar el interruptor de valvula 11 a
derechas hasta que salga agua de la
maquina.

Limpiar la unidad de preparacion, si es
preciso.

Se ha interrumpido el proceso
de limpieza y antical.

Se ha interrumpido la
alimentacioén de corriente, p.
ej. a causa de una fallo en el
suministro de corriente.

El aparato ejecuta automaticamente un
programa de lavado. Para ello, siga las
instrucciones de la maquina.

Cantidad de espuma de leche
insuficiente al espumar.

El regulador giratorio del
Cappuccinatore se encuentra
ajustado en la posicion
incorrecta.

Ajustar la posicién correcta.

El Cappuccinatore esta sucio.

La unidad de preparaciéon no
se puede colocar después de
haberla sacado.

La unidad de preparacién no esta
correctamente bloqueada.

Desmontar y limpiar el Cappuccinatore.
Comprobar, si el asa para el correcto

bloqueo de la unidad de preparacién
esta correctamente encajada.

El accionamiento no se halla en
la posicién correcta.

Apagar la maquina y volver a
encenderla. A continuacion, pulsar los

botones O ([Tp y 5_, simultdneamente
durante mas de 2 segundos. El
accionamiento se desplaza en la
posicion correcta. A continuacion, volver
a colocar la unidad de preparacion

y asegurarse de que el bloqueo es
correcto.

El simbolo de limpieza | [ | y
el simbolo de disponibilidad

para el uso parpadean
alternativamente.

Falta la unidad de preparacion o

no esta correctamente colocada.

Sobrecarga de la camara de
preparacion.

Colocar la unidad de preparacion
correctamente.

Apague la maquina pulsando el
interruptor de encendido/apagado@ (si
fuera preciso, repita la operacion varias
veces) hasta que se muestre el modo
standby.

todos los botones de operacion
parpadean de forma continua

Fallo de sistema

Apagar el interruptor de encendido/

apagado@ del aparato y volver a
encenderlo. Si esto no soluciona el fallo,

envie el aparato al servicio técnico.
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Avvertenze di sicurezza

Leggere attentamente e in ogni
loro parte le istruzioni per lI‘uso
prima di utilizzare il prodotto.

L’apparecchio & destinato
all’uso domestico e non a quello
industriale.

Qualsiasi utilizzo diverso &
considerato un uso improprio
e potra comportare danni alle
persone o danni materiali.

Melitta® non sara responsabile
per danni causati da un uso
improprio della macchina.

ce

La macchina da caffé € conforme alle
seguenti direttive europee:

— 2014/ 35/ UE (Bassa Tensione),

— 2014/ 30 / UE (Compatibilita
Elettromagnetica),

— 2011/ 65/ UE (RoHS),
— 2009 /125 / CE (Ecodesign / ErP).

La macchina da caffé é costruita
secondo lo stato piu avanzato della
tecnica.

Nonostante cio ci sono rischi residui.
Rispettare le avvertenze di sicurezza
per evitare pericoli.

Melitta® non si assume alcuna
responsabilita per danni derivanti dalla
mancata osservanza delle avvertenze
di sicurezza.
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/\ Avvertenzal!

Pericoli dovuti alla corrente

elettrica

In caso di danni alla macchina o

al cavo di alimentazione sussiste

il pericolo di morte a causa di

scosse elettriche.

Rispettare le seguenti avvertenze

di sicurezza per evitare rischi

causati da alta tensione.

— Non utilizzare un cavo di
alimentazione danneggiato.

— Un cavo di alimentazione
danneggiato dovra essere
sostituito esclusivamente dal
produttore, dal suo servizio di
assistenza o da altra persona
adeguatamente qualificata.

— Non aprire coperchi o coperture
avvitati in maniera fissa sul
corpo della macchina da caffe.

— Utilizzare la macchina da caffé
soltanto se € perfettamente
funzionante e in perfetto stato
tecnico.

— Una macchina da caffé
difettosa dovra essere riparata
esclusivamente da un‘officina
autorizzata. Non riparare la
macchina da soli.

— Non apportare modifiche alla
macchina da caffée, ai suoi
componenti o agli accessori.

— Non immergere la macchina da
caffé in acqua.
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/\ Avvertenzal!

Pericolo di ustioni e scottature
I liquidi ed il vapore fuoriuscenti
possono essere molto caldi.
Anche alcune parti della macchina
si riscaldano fortemente.
Rispettare le seguenti avvertenze
di sicurezza per evitare ustioni e
scottature.

— Evitare il contatto dei liquidi e
dei vapori fuoriuscenti con la
pelle.

— Durante il funzionamento non
toccare gli ugelli dell‘erogatore.
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/\ Avvertenza!

Sicurezza generale

Rispettare le seguenti avvertenze

di sicurezza per evitare danni alle

persone e danni materiali.

— Durante il funzionamento della
macchina da caffé non mettere
le mani nel vano interno della
macchina.

— Tenere la macchina da caffe ed
il cavo di alimentazione lontani
dalla portata dei bambini al di
sotto degli 8 anni.

— L‘uso della presente macchina
da caffé & consentito ai bambini
al di sopra degli 8 anni come
anche a persone con ridotte
capacita psico-fisico-sensoriali
0 con esperienze e conoscenze
insufficienti, premesso che
queste persone vengano
attentamente sorvegliate o siano
state accuratamente istruite
sull‘uso sicuro della macchina e
siano a conoscenza dei pericoli
risultanti.

— Ai bambini & vietato giocare con
la macchina da caffé. La pulizia
e la manutenzione sono proibite
ai bambini al di sotto degli
8 anni. | bambini al di sopra
degli 8 anni devono essere
sorvegliati per I'esecuzione della
pulizia e della manutenzione.

— Staccare la macchina da caffé
dall‘alimentazione elettrica se
rimane incustodita a lungo.
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A colpo d’occhio Display
Figura A Si illumina L'e}pparecchio & pronto
all'uso
Vaschetta raccogligoccia con la- | L'apparecchio si riscalda
4 | miera tazze e serbatoio fondi oltre Lampeggia | o & in corso 'erogazione
all'indicazione di vaschetta raccogli- di caffe
goccia piena S Sostituire il filtro dell'acqua
Siillumina Melitta® Claris®
2 | Erogatore regolabile in altezza elitta” Liarls
Lamoeqaia E in corso la sostituzione
3 | Tasto ON/OFF (1) Peggid | ge filtro
4 | Regolatore della quantita di caffé Siillumina Rle[npwe il serbatoio
5 _ ] dell’acqua.
Tasto per erogazione caffe & [Tp é Lampeggia Inserire il serbatoio
6 | Tasto per intensita caffe @ dellacqua
7 | Serbatoio dell'acqua A SVUOtar.e la \{aschetta
Si illumina raccogligoccia e il
8 | Contenitore del caffé in chicchi [E’J serbatoio fondi
9 . ] Inserire la vaschetta
Tasto per erogazione vapore Lampeggia | raccogligoccia e il
10 | Display serbatoio fondi
, . . 1 chicco: leggero
@ 1 fo:llvola per | ferogaZlone della schiuma Siillumina | 2 chicchi: normale
di latte e dell’acqua calda 3 chicchi: forte
12 | Tubo del vapore @ Riempire il serbatoio chic-
13 | Cappuccinatore chi; il lampeggio
; - " ; Lampeggia | termina dopo la
Coperchio destro (rimovibile, dietro successiva erogazione di
14 | regolazione del grado di macinazione, caffe
unita bollitore e targhetta identificativa) A — -
Siillumina Pulire 'apparecchio
. . Programma di pulizia in
Figura F Lampeggia | =
1 Valvola di aspirazione aria Siillumina Decalcificare I'apparecchio
2 | Tubo di L . Lampeagia Programma di
ubo di aspirazione aria pegy decalcificazione in corso
3 | Manopola di regolazione Pronto per la schiuma
4 | Collegamento tubo per latte oppure- R
Nel sistema & presente
5 | Raccordo o aria.
Ugell hi di latte/ Siillumina | Ruotare Iinterruttore
6 gello per schiuma ai latie/acqua g(\ valvola 11 in senso orario
calda H fino alla battuta finché
dall’apparecchio fluisce
acqua.
Erogazione della schiuma
Lampeggia | di latte o dell’acqua calda
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Prima del primo utilizzo

Note generali

Utilizzare solo acqua pura senza
anidride carbonica.

Stabilire la durezza dell’acqua impiegata
con la striscia reattiva in dotazione

ed impostare la durezza dell’acqua
("Durezza e filtro dell’'acqua”, Pag.

75).

Nota per la prima messa in
funzione

Alla prima messa in funzione
I'apparecchio deve essere sfiatato.
L’apparecchio deve essere acceso solo
senza il filtro dell’acqua Melitta® Claris® e
con il serbatoio dell’acqua completamente
pieno.

Spingere il Cappuccinatore 13 fino alla
battuta sul tubo del vapore 12.

Posizionare un contenitore sotto il
Cappuccinatore 13.

Premere il tasto @, per accendere
I'apparecchio. [§Y] si accende sul display.
Ruotare l'interruttore valvola 11 in senso
orario fino alla battuta. lampeggia sul
display. L'acqua fluisce nel recipiente.
Quando si accende sul display,
ruotare linterruttore valvola 11 in senso
antiorario fino alla battuta.

L'apparecchio & pronto all’'uso.

Dopo la prima messa in funzione

inserire eventualmente il filiro dell’'acqua
Melitta® Claris® (vedere Pag. 76).
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Messa in funzione
dell’apparecchio

Messa in funzione

A Avvertenza!

Pericolo di incendio e di

folgorazione elettrica a causa di una

tensione di rete errata, collegamenti

e cavo di rete errati o danneggiati

— Assicurarsi che la tensione di rete
corrisponda alla tensione riportata sulla
targhetta identificativa dell’apparecchio.
La targhetta identificativa si trova sul
lato destro dell’apparecchio dietro il
coperchio (Fig. A, 14).

— Assicurarsi che la presa soddisfi le
norme in vigore in materia di sicurezza
elettrica. Nei casi dubbi rivolgersi a un
elettricista specializzato.

— Non utilizzare mai cavi di

rete danneggiati (isolamento
danneggiato, fili scoperti).

Appoggiare I'apparecchio su una
superficie stabile, asciutta e piana con
spazio libero sufficiente (min. 10 cm) ai
lati.

Spingere il Cappuccinatore 13 fino alla
battuta sul tubo del vapore 12.

Inserire il cavo di rete in una presa
adatta.

Rimuovere il coperchio del serbatoio
chicchi 8.

Riempire il serbatoio chicchi con chicchi
caffé adatti.

Applicare nuovamente il coperchio.

Sollevare il coperchio del serbatoio
dell’acqua 7 e togliere dall’alto il
serbatoio dell’'acqua dall’apparecchio.

Riempire il serbatoio dell'acqua
con acqua di condotta fresca fino al
massimo alla demarcazione max.
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* Inserire il serbatoio dell’acqua
nell’apparecchio.

» Mettere un recipiente sotto I'erogatore 2.

* Premere il tasto ON/OFF (1), per
accendere o spegnere I'apparecchio.
L'apparecchio effettua eventualmente un
risciacquo automatico.

Preparazione

Riempire il serbatoio dell’acqua con
acqua fresca tutti i giorni. Nel serbatoio
dell’acqua deve essere sempre presente
acqua sufficiente per il funzionamento
dell’apparecchio.

Di preferenza, riempire il serbatoio
chicchi con miscele per espresso o per
macchine da caffé automatiche.

Non utilizzare chicchi macinati, glassati,
caramellizzati o trattati con altri additivi a
base di zucchero.

Regolazione della quantita
d’erogazione e dell’intensita
dell’aroma

Ruotare il regolatore quantita caffé

4, per regolare in modo continuo la
quantita d’erogazione.

Regolatore completamente a sinistra =
30 ml per tazza

Regolatore completamente a destra =
220 ml per tazza

Premere il tasto € , finché é regolata
l'intensita dell'aroma desiderata.
L'intensita dell’aroma viene indicata dai
chicchi nel display 10 (da @ = leggero

fino a = forte).
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Erogazione di caffé o espresso

Si possono erogare una o

contemporaneamente due tazze.

» Accendere I'apparecchio.

» Mettere una o due tazze sotto
I'erogatore.

* Preparazione di una tazza: premere il
tasto @ & una volta.

* Preparazione di due tazze: premere il
tasto @ & due volte.

* Premere nuovamente il tasto per
interrompere 'erogazione di caffe.

Preparazione di schiuma di latte e
riscaldamento di latte e acqua

A Avvertenza!l

Pericolo di ustioni e ustioni da

liquidi dovute al vapore e al tubo del

vapore molto caldi

— Non inserire mai la mano nel vapore che
viene erogato.

— Evitare il contatto diretto della pelle con
I'acqua calda e il tubo del vapore molto
caldo.

— Non toccare mai il tubo del vapore
durante o subito dopo il suo utilizzo.

Con il Cappuccinatore & possibile
preparare la schiuma di latte, riscaldare il
latte o erogare acqua calda.

Il latte pud essere schiumato direttamente
in tazza dopo averlo versato dalla
confezione o da un recipiente.

Preparazione di schiuma di latte

Se possibile, utilizzare latte freddo con un
elevato contenuto proteico.

» Accendere I'apparecchio.

* Inserire il tubo del Cappuccinatore 13
direttamente nel latte.
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Premere il tasto o @ _Iampeggla
mentre 'apparecchio si riscalda.
Terminato il riscaldamento si illumina

.

F, 3) fino alla posizione "schiuma di
latte" (@ rivolto verso I'alto).
Ruotare l'interruttore valvola 11 in senso

orario fino alla battuta. lampeggia.
La schiuma di latte viene preparata.

Ruotare l'interruttore valvola 11 in
senso antiorario fino alla battuta. La
preparazione € conclusa.

Risciacquare il Cappuccinatore dopo
ogni utilizzo.

Riscaldamento del latte

» Accendere I'apparecchio.

Inserire il tubo del Cappuccinatore 13
direttamente nel latte.

Premere il tasto f',, @ ]ampeggia
mentre |'apparecchio si riscalda.
Terminato il riscaldamento si illumina

[

F, 3) fino alla posizione "latte caldo" (]
rivolto verso l'alto).
Ruotare l'interruttore valvola 11 in senso

orario fino alla battuta. lampeggia. Il
latte viene riscaldato.

Ruotare l'interruttore valvola 11 in
senso antiorario fino alla battuta. Il
riscaldamento & terminato.

Risciacquare il Cappuccinatore dopo
ogni utilizzo.

Risciacquo Cappuccinatore

Il Cappuccinatore andrebbe pulito
ad intervalli regolari ("Pulizia del
Cappuccinatore", Pag. 76).
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Ruotare la manopola di regolazione (Fig.

Ruotare la manopola di regolazione (Fig.

®

Si raccomanda di risciacquare |l
Cappuccinatore settimanalmente con
il detergente Cappuccinatore Melitta®.
Anziché acqua pulita utilizzare la
soluzione di pulizia Cappuccinatore.

» Accendere I'apparecchio.

» Riempire a meta un recipiente con
acqua pulita.

» Tenere un recipiente sotto il
Cappuccinatore. Il tubo del

Cappuccinatore deve essere inserito in
acqua.

F, 3) fino alla posizione "schiuma di
latte" (@ rivolto verso I'alto).

Ruotare l'interruttore valvola 11 in
senso orario fino alla battuta. Chiudere
l'interruttore valvola quando fuoriesce
una miscela acqua/vapore pulita.

Attendere 30 secondi oppure premere

il tasto fL per passare in modalita di

funzionamento normale.

Erogazione di acqua calda

Si possono erogare max. 150 ml di acqua
calda per procedura. Per erogare una
maggiore quantita di acqua calda, ripetere
la procedura.

» Accendere 'apparecchio.

» Ruotare la manopola di regolazione (Fig.

F'H3) fino alla posizione "acqua calda"
(() rivolto verso l'alto).

» Tenere un recipiente sotto il
Cappuccinatore.

» Ruotare l'interruttore valvola 11 in senso
orario fino alla battuta. lampeggia.
L’acqua calda fluisce nel recipiente.

* Ruotare l'interruttore valvola 11 in senso
antiorario fino alla battuta.
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Ruotare la manopola di regolazione (Fig.



Durezza e filtro dell’acqua

L'impostazione corretta della durezza
dell’acqua € importante affinché
I'apparecchio indichi correttamente se
deve essere decalcificato. L'impostazione
di fabbrica della durezza € 4.

Dopo aver inserito un filtro dell’acqua
Melitta® Claris® viene impostato
automaticamente il grado di durezza 1.

Filtro dell’acqua Melitta® Claris®

Il filtro dell'acqua Melitta® Claris® filtra

il calcare e altre sostanze nocive
presenti nell’acqua. Il filiro dell’'acqua
andrebbe sostituito ogni 2 mesi, al piu
ardi comunque, quando sul display
compare . Il filtro acqua & reperibile in
commercio nei negozi specializzati.

Inserimento del filtro dell'acqua

Durante l'intera procedura di sostituzione
lampeggia.

Prima di inserirlo, mettere il filtro
dell’acqua per alcuni minuti in un
bicchiere con acqua di condotta.

Spegnere I'apparecchio.

Premere i tasti ® e (1) perca. 3
secondi e rilasciare. compare sul
display.

Svuotare la vaschetta raccogligoccia ed
inserirla senza il serbatoio fondi. | § | si
illumina.

Togliere dall’alto il serbatoio dell’acqua 7
dall’apparecchio.

Svuotare il serbatoio dell'acqua.
Avvitare il filtro dell’acqua sul filetto
presente sul fondo del serbatoio
dell’acqua.

Riempire il serbatoio dell’acqua con
acqua di condotta fresca fino alla
demarcazione max.
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* Inserire il serbatoio dell’acqua
nell’apparecchio. si illumina.

 Posizionare il serbatoio fondi sotto il
Cappuccinatore 13.

* Ruotare l'interruttore valvola 11 in senso
orario fino alla battuta. lampeggia sul
display. L'acqua fluisce nel recipiente.

* Quando si accende sul display,

ruotare l'interruttore valvola 11 in senso
antiorario fino alla battuta.

» L’'apparecchio & pronto all’'uso. @ e ¥
si illuminano. La durezza dell’acqua e
regolata su grado di durezza 1.

» Svuotare il serbatoio fondi e inserirlo.

Dopo l'inserimento del filtro dell’acqua,

durante il primo risciacquo I'acqua

pud essere torbida poiché dal filtro

€ uscito il carbone attivo in eccesso.

Successivamente I'acqua & nuovamente

pulita.

Impostazione della durezza

dell’acqua

L'apparecchio & fornito in dotazione

con una striscia reattiva per stabilire la

durezza dell’acqua.

 Con la striscia reattiva stabilire la
durezza dell’acqua di condotta.

» Accendere I'apparecchio.

* Premere contemporaneamente i tasti
DT e O per piu di 2 secondi. (1)
lampeggia velocemente.

» Premere il tasto @ &, per visualizzare
il menu per I'impostazione della durezza
dell’acqua. si illumina.

* Impostare la durezza dell’acqua
accertata premendo il tasto @ . La
durezza dell’acqua selezionata viene
indicata dai simboli dei chicchi @
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Durezza °dH °e °fH
dell’acqua
1;@ 0-10 | 0-13 | 0-18

10-15]13-19 | 18-27

15-20119-25| 27-36

x000]

4: >20 | >25 | >36
lampeggiante

Premere il tasto @ per confermare la
selezione.

Manutenzione e pulizia

/\ Avvertenzal!

— Prima della pulizia estragga la

spina.

— Non immerga mai I'apparecchio in

acqua.

— Non utilizzi pulitori a vapore.

Pulizia quotidiana

Passare sull’esterno dell’apparecchio un
panno morbido e inumidito utilizzando
un detersivo per piatti disponibile in
commercio.

Svuotare la vaschetta raccogligoccia.

Svuotare il serbatoio fondi.

Pulizia del Cappuccinatore

Lasciare raffreddare il Cappuccinatore.

Pulire il Cappuccino dall’esterno con un
panno inumidito.

Togliere il Cappuccinatore 13 dal tubo
vapore 12.

Scollegare il tubo del latte, la valvola per
schiuma di latte/acqua calda (Fig. F, 6) e
il tubo di aspirazione aria (Fig. F, 2) dal
connettore (Fig. F, 5).
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» Sciacquare accuratamente con acqua
tutti i componenti,

» Assemblare il Cappuccinatore in
sequenza inversa

» Spingere il Cappuccinatore 13 sul tubo
del vapore 12.

Pulizia dell’unita bollitore

Si raccomanda di pulire I'unita bollitore
settimanalmente.

» Spegnere 'apparecchio.
* Togliere il coperchio 14 verso destra.

* Premere e tenere premuto il pulsante
rosso sul manico dell’'unita bollitore (Fig.
B, 1).

* Ruotare il manico in senso orario fino
alla battuta.

Estrarre I'unita bollitore dall’apparecchio
prendendola per il manico.

» Sciacquare accuratamente da tutti i lati
I'unita bollitore con acqua pulita. L'area
in Fig. D (freccia) deve essere priva di
resti di caffe.

Sgocciolare I'unita bollitore.

* Rimuovere i resti di caffé
dall’apparecchio.

Inserire I'unita bollitore nell’apparecchio,
premere e tenere premuto il pulsante

rosso (Fig. B, 1) e ruotare il manico in
senso antiorario fino alla battuta.

* Inserire il coperchio finché si blocca in
posizione.

21.09.2016 07:22:49 ‘ ‘



Programma di pulizia

Il programma di pulizia (durata di ca.

15 minuti) rimuove i resti ed i residui di
olio di caffe che non & possibile togliere
manualmente. Durante l'intera procedura
il simbolo per la pulizia lampeggia.

Il programma di pulizia andrebbe eseguito
ogni 2 mesi o dopo 200 tazze erogate, al

piu tardi comunque quando si illumina.

Utilizzare solo pastiglie detergenti di
Melitta®.

» Spegnere I'apparecchio.

Riempire il serbatoio dell’acqua

con acqua di condotta fino alla
demarcazione max.

Inserire il serbatoio dell’acqua.
Premere contemporaneamente i tasti
O e @ per piu di 2 secondi.
lampeggia, si illumina.

Svuotare la vaschetta raccogligoccia e il
serbatoio fondi.

Inserire la vaschetta raccogligoccia
senza il serbatoio fondi.

Mettere il serbatoio fondi sotto
I'erogatore 2.

Fase di pulizia 1 @)

Vengono effettuati due lavaggi. Se
si illumina, procedere come di seguito
illustrato:

» Rimuovere e pulire 'unita bollitore
("Pulizia dell’unita bollitore", Pag. 76).

* Inserire la pastiglia detergente nell’'unita
bollitore (Fig. C).

* Inserire I'unita bollitore ("Pulizia
dell’unita bollitore", Pag. 76).

Fase di pulizia 2 (@ @)
Se si illumina, procedere come di
seguito illustrato:

» Riempire il serbatoio dell’'acqua
con acqua di condotta fino alla
demarcazione max.

* Premere il tasto £, per continuare il
programma di pulizia (durata di ca. 5
minuti).

Fase di pulizia 3 (6 6 @ )):

Se si illumina, procedere come di

seguito illustrato:

» Svuotare la vaschetta raccogligoccia e il
serbatoio fondi.

* Inserire la vaschetta raccogligoccia
senza il serbatoio fondi.

» Mettere il serbatoio fondi sotto
I'erogatore 2.

Fase dipulizia4 (6 6 & | il chicco

centrale lampeggia):

* |l programma di pulizia riprende e dura
circa 5 minuti.

Se si illumina, procedere come di

seguito illustrato:

« Svuotare la vaschetta raccogligoccia e il
serbatoio fondi ed inserirli normalmente
nell’apparecchio.

Il programma di pulizia & terminato.
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Programma di decalcificazione

A Avvertenzal

Pericolo di irritazioni della pelle
dovute al decalcificante

Rispettare le avvertenze di sicurezza
e le indicazioni sulle quantita riportate
sull'imballaggio del decalcificatore.

Il programma di decalcificazione (durata
di ca. 30 minuti) rimuove i residui di
calcare all'interno dell'apparecchio.
Durante l'intera procedura il simbolo per la
decalcificazione lampeggia.

Il programma di decalcificazione
andrebbe eseguito ogni 3 mesi, al piu
tardi comunque quando si illumina
("Impostazione della durezza dell’acqua",
Pag. 75).

Utilizzare solo Melitta® ANTI CALC.

» Spegnere I'apparecchio.

» Eventualmente rimuovere il filtro
dell’acqua ("Durezza e filtro dell’acqua”,
Pag. 75).

* Premere contemporaneamente i
tasti & e (D per ca. 3 secondi.
lampeggia, [2| si illumina.

Fase di decalcificazione 1 (@)

 Svuotare ed inserire nuovamente la
vaschetta raccogligoccia.

 Posizionare il serbatoio fondi sotto il
Cappuccinatore.

» Ruotare la manopola di regolazione (Fig.

F”, 3) fino alla posizione "acqua calda" (
() rivolto verso I'alto). si illumina.

» Svuotare completamente il serbatoio
dell’acqua.

* Versare il decalcificatore nel serbatoio
dell’acqua n base alle indicazioni
riportate sull'imballaggio.

* Inserire il serbatoio dell’acqua.
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« Premere il tasto £, per avviare il
programma di decalcificazione (durata di
ca. 15 minuti).

Fase di decalcificazione 2 @)

Se si illumina, procedere come di
seguito illustrato:

« Assicurarsi che il serbatoio fondi sia
posizionato sotto il Cappuccinatore.
Ruotare l'interruttore valvola 11 in senso
orario fino alla battuta. lampeggia.

L'acqua fluisce ad intervalli nel serbatoio
fondi (durata di ca. 10 minuti). Quindi si

iilumina 2]

Svuotare la vaschetta raccogligoccia e il
serbatoio fondi.

Inserire nuovamente la vaschetta
raccogligoccia e riposizionare il
serbatoio fondi sotto il Cappuccinatore.
si illumina.

Risciacquare accuratamente il serbatoio
dell'acqua con acqua pulita.

Riempire il serbatoio dell’acqua

con acqua di condotta fino alla
demarcazione max.

Inserire il serbatoio dell’acqua.

Premere il tasto £, per continuare
il programma di decalcificazione.
lampeggia. L'acqua fluisce nel serbatoio

fondi.

Fase di decalcificazione 3 :

Se si illumina, procedere come di
seguito illustrato:

* Ruotare l'interruttore valvola 11 in senso
antiorario fino alla battuta. L'acqua
fluisce all'interno dell’apparecchio nella
vaschetta raccogligoccia.

* Se [E;l si accende, svuotare la vaschetta
raccogligoccia e il serbatoio fondi e
reinserirli. Se si illumina, programma
di decalcificazione & terminato.

» Eventualmente inserire il filtro dell’acqua
("Durezza e filtro dell’acqua", Pag. 75).
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Ulteriori impostazioni

Modalita risparmio energia

L’apparecchio passa automaticamente
(a seconda dell'impostazione) nella
modalita risparmio energia dopo I'ultima
azione. L'impostazione di fabbrica
dell’apparecchio & 5 minuti @

» Accendere I'apparecchio.

* Premere contemporaneamente i tasti
O e @ finché lampeggia.

* Preme il tasto © & due volte. Si
illumina.

* Premere il tasto ® , finché & regolato
uno dei quattro tempi. Il tempo viene
indicato dai chicchi nel display 9.

* Premere il tasto @ , finché & regolato
uno dei quattro tempi di spegnimento.
Il tempo viene indicato dai chicchi nel

display 9.
Display Tempo
30 minuti
@ (impostazione di
fabbrica)
lampeggiante 8 ore

Display Tempo
5 minuti
@ (impostazione di
fabbrica)
[0 0] 15 minuti
30 minuti
lampeggiante spento

* Premere il tasto @ per confermare
'impostazione.

Funzione Auto OFF

L’apparecchio si spegne automaticamente
(a seconda dell'impostazione) dopo
I'ultima azione. L'impostazione di fabbrica
dell’apparecchio & 30 minuti @

» Accendere I'apparecchio.

* Premere contemporaneamente i tasti
Oy e @ finché lampeggia.

* Premere il tasto ©@ ([ tre volte. si
illumina.

* Premere il tasto @ per confermare

'impostazione.

Temperatura di ebollizione

La regolazione di fabbrica per la
temperatura di ebollizione ¢ livello 2

(media @).

» Accendere I'apparecchio.

Premere contemporaneamente i tasti

O e @ finché lampeggia.

si illumina.

Premere il tasto © & quattro volte.

Premere il tasto # , finché & regolata

una delle tre temperature di ebollizione.
La temperatura viene indicata dai
chicchi nel display 9 (da @ = bassa fino

a m = alta).

I'impostazione.

Premere il tasto @ per confermare
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Regolazione del grado di
macinazione

Il grado di macinazione € stato regolato
prima della fornitura. Consigliamo pertanto
di regolarlo solo dopo aver preparato circa
1000 caffé (ca. 1 anno).

Regolare il grado di macinazione subito

dopo l'avvio di un’erogazione di caffé e

solo mentre la macina € in funzione.

* Togliere il coperchio 13 verso destra.

* Avviare 'erogazione di caffé.

» Portare la leva (Fig. E) nella posizione
desiderata (da sinistra = fine a destra =
grossa).

* Inserire il coperchio e ruotarlo a sinistra
finché si blocca in posizione.

Trasporto, magazzinaggio e
smaltimento

Sfiato

A Avvertenza!

Pericolo di ustioni e ustioni da

liquidi dovute al vapore e al tubo del

vapore molto caldi

— Non toccare mai il tubo del vapore
durante o subito dopo il suo utilizzo.

L’apparecchio andrebbe sfiatato sen non
¢ stato utilizzato per un lungo periodo

di tempo oppure é stato trasportato. In
questo modo 'apparecchio € protetto dai
danni causati dal gelo.

» Eventualmente rimuovere il filtro
dell’acqua ("Durezza e filtro dell’acqua”,
Pag. 75) e conservare al fresco in un
bicchiere con acqua di condotta.

» Accendere I'apparecchio.

* Premere contemporaneamente i tasti
O @ e (1) per ca. 2 secondi.
lampeggia, poi si accende.
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* Togliere dall'alto il serbatoio dell’acqua 7
dall'apparecchio. si illumina.

* Posizionare il recipiente sotto il
Cappuccinatore 13.

» Ruotare l'interruttore valvola 11 in senso
orario fino alla battuta. lampeggia.
L’acqua fluisce dal tubo del vapore nel
recipiente; fuoriesce vapore.

* Quando non fuoriesce piu vapore:
ruotare l'interruttore valvola 11 in senso
antiorario fino alla battuta.

* Inserire il serbatoio dell’acqua
nell’apparecchio.
Trasporto

« Sfiatare I'apparecchio.

» Svuotare e pulire la vaschetta
raccogligoccia e il serbatoio fondi.

Svuotare il serbatoio dell'acqua e
il serbatoio chicchi. Se necessario,
aspirare i chicchi rimasti sul fondo.

Togliere il Cappuccinatore 13 dal tubo
vapore 12.

"Pulizia dell’'unita bollitore", Pag. 76.
Per quanto possibile, trasportare

I'apparecchio nell'imballaggio originale,
compreso il materiale espanso rigido.

Smaltimento

Il presente apparecchio & contrassegnato
ai sensi della direttiva europea 2002/96/
CE in materia di rifiuti da apparecchiature
elettriche ed

elettroniche RAEE (waste electrical and
electronic equipment WEEE). La direttiva
definisce il quadro normativo per un ritiro
e recupero nellintera Unione Europea
dei rifiuti di apparecchiature elettriche

ed elettroniche. Consultare il rivenditore
specializzato per conoscere le attuali
modalita di smaltimento.
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Eliminazione dei guasti

Guasto

Causa

Rimedio

Il caffé fluisce solo a gocce.

Grado di macinazione troppo
fine.

Regolare il grado di macinazione piu
grosso.

Pulire I'unita bollitore.

Eventualmente eseguire il programma
di decalcificazione o di pulizia.

Il caffé non fluisce.

Serbatoio dell'acqua non
riempito o non inserito
correttamente.

Riempire il serbatoio del’'acqua
facendo attenzione che sia posizionato
correttamente.

Unita bollitore otturata.

Pulire I'unita bollitore.

La macina non funziona.

| chicchi non cadono nella
macina.

Dare dei colpetti al serbatoio chicchi.

Corpi estranei nella macina.

Contattare 'assistenza telefonica.

Forte rumore proveniente dalla
macina.

Corpi estranei nella macina.

Contattare I'assistenza telefonica.

| simboli dei chicchi
lampeggiano, sebbene il
serbatoio chicchi sia pieno.

Chicchi non sufficientemente
macinati nella camera bollitore.

Premere il tasto P (b ol tasto ) .

Il simbolo si illumina senza
motivo.

Nei tubi interni dell’apparecchio
si trova aria.

Ruotare l'interruttore valvola 11 in
senso orario fino alla battuta finché
dall’apparecchio fluisce acqua.
Eventualmente pulire I'unita bollitore.

Il processo di pulizia e di
decalcificazione é stato
interrotto.

L'alimentazione di corrente &
stata interrotta, p. es. a causa di
una caduta dell'alimentazione.

L’apparecchio esegue automaticamente
un programma di pulizia. Rispettare le
istruzioni dell’apparecchio.

Mentre si schiuma, si forma
troppo poca schiuma di latte.

La manopola di regolazione del
Cappuccinatore € in posizione
errata.

Regolare la posizione corretta.

Il Cappuccinatore & sporco.

Smontare il Cappuccinatore e pulirlo.

Dopo la rimozione non si riesce
piu a inserire I'unita bollitore.

L'unita bollitore non & bloccata
correttamente.

Verificare se il manico per il bloccaggio
dell’'unita bollitore e bloccato
correttamente in posizione.

L’azionamento non €& in
posizione corretta.

Spegnere e riaccendere I'apparecchio.
Premere contemporaneamente

itasti & T e £, per pitidi 2
secondi. L'azionamento raggiunte

la sua posizione. Reinserire quindi
I'unita bollitore e verificare il corretto
bloccaggio.

Il simbolo per la pulizia

e il simbolo pronto
lampeggiano alternafivamente.

L'unita bollitore manca o non &
inserita correttamente.

Inserire correttamente I'unita bollitore.

La camera bollitore & riempita
eccessivamente.

Spegnere e riaccendere

I'apparecchio con il tasto ON/OFF
(eventualmente ripetere), fino a quando
viene visualizzata la modalita pronto.

Lampeggio continuo di tutti i
tasti di comando.

Errore di sistema.

Spegnere e accendere I'apparecchio
con il tasto ON/OFF @; in caso
d’insuccesso inviare I'apparecchio
all’assistenza.

81

‘ ‘ BA_Solo_Perfect_Milk_082016.indd 81 21.09.2016 07:22:51 ‘ ‘



I [ [

82

Sikkerhedsinformationer

Laes betjeningsvejledningen
opmarksomt igennem, og folg
den.

Maskinen er beregnet til
husholdningsbrug og ikke til
erhvervsmaessig brug.

Enhver anden brug gaelder
som ikke korrekt brug og kan
medfore person- og materielle
skader.

Melitta® overtager intet ansvar
for skader, som opstar ved ikke
korrekt brug af apparatet.

ce

Apparatet svarer til folgende
europziske direktiver:

2014/ 35/ EU (Lavspanding),

2014/ 30 / EU (Elektromagnetisk
kompatibilitet),

2011/ 65 / EU (RoHS),

energirelaterede produkter).

Apparatet er bygget iht. den aktuelle
tekniske standard. Alligevel er der
resterende farer.

For at undga farer, skal
sikkerhedsreglerne overholdes.

Melitta® overtager intet ansvar
for skader, som opstar pga.
tilsidesattelsen af sikkerhedsregler.
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2009 / 125/ EF (Miljevenligt design af

/\ Advarsel!

Fare gennem elektrisk strem
Hvis apparatet eller netkablet er
beskadiget, er der livsfare gennem
streamstad.

Overhold de efterfglgende

sikkerhedsregler, for at undga risici

gennem elektrisk strgm:

— Brug aldrig beskadigede
netkabler.

— Et beskadiget netkabel ma
udelukkende udskiftes af
producenten, dens kundeservice
eller en lignende kvalificeret
person.

— Abn aldrig fast forskruede
afdaekninger pa apparatets

kabinet. ®

— Apparatet ma kun anvendes,
hvis det er i teknisk fejlfri
tilstand.

— Et defekt apparat ma
udelukkende repareres af et
autoriseret veerksted. Reparer
aldrig apparatet selv.

— Foretag ingen aendringer pa
apparatet, dens komponenter
eller tilbehar.

— Dyp apparatet ikke ned i vand.
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/\ Advarsel!

Risiko for forbrandinger og
skoldninger

Udtreedende vaesker og dampe
kan veere meget varme.

Nogle dele pa apparatet bliver
ligeledes meget varme.
Overhold de efterfalgende
sikkerhedsregler, for at undga
forbraendinger og skoldninger:
— Undga hudkontakt med

udtreedende vaesker og dampe.

— Rer aldrig dyserne pa udlgbet
under driften.

®

/\ Advarsel!

Generel sikkerhed

Overhold de efterfglgende

sikkerhedsregler, for at undga

person- og materielle skader:

— Aben aldrig apparatet under
brygning.

— Apparat og netkabel skal holdes
veek fra bgrn under 8 ar.

— Dette apparat kan anvendes
af personer over 8 ar samt af
personer med nedsatte fysiske,
sensoriske og mentale evner
eller uden erfaring og viden,

hvis de er under opsyn eller er
blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og forstar de deraf
@ resulterende farer. ®

— Bern ma ikke lege med
apparatet. Renggring og
brugerservice ma ikke udfgres
af bern under 8 ar. Begrn over 8
ar skal veere under opsyn ved
renggring og brugerservice.

— Tag apparatet fra
stramforsyningen, hvis det er
uden opsyn i lzengere tid.
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Kort oversigt

Fig. A

®

Display

lyser

Maskinen er driftsklar.

Maskinen varmer op

Drypskal med kopplade og grums- blinker | eller kaffebrygning
1 | beholder samt indikator for fuld aktiv.
drypskal
ry_p - lvser Udskift Melitta®
2 | Hojdejusterbart udlgb y Claris®-vandfilter.
3 | Teend/sluk-knap O blinker Filterudskiftning aktiv
4 | Kaffemaengderegulator lyser Fyld vandbeholderen.
4 :
5 | Knap til kaffebrygning © @ blinker Isaet vandbeholderen.
6 | Knap til kaffestyrke lyser Tom drypskal og
@ grumsbeholder.
7 | Vandbeholder blinker Seet drypskalen og
8 | Bannebeholder grumsbeholderen i.
9 . . ] 1 bgnne: mild
Knap il dampfunktion - lyser 2 bgnner: normal
10 | Display @ 3 bgnner: steerk.
@ 1 Ventil til maelkeskum- og varmt Fyld bannebeholde-
vand blinker ren, blink stopper efter
12 | Damprer naeste kaffebrygning.
13 | Cappuccinatore lyser Renggr maskinen.
Hgjre afdaekning (aftagelig, bag blink Integrgret
14 | denne findes malegradsjustering, inker Lengcarlngsprogram
bryggeenhed og typeskilt) | Aflzelrk y
yser alk maskinen.
Fig. Integreret
blinker afkalkningsprogram
1 | Luftindsugningsventil karer
2 | Luftindsugningsrar Klar til skumning
; ller:
3 |D lat e
rejereguiator lyser Drej ventilkontakten 11
4 | Tilslutning til meelkeslange med uret indtil stop,
5 | Tilslutningsstykke [N 'nfdt'l dekf lober vand ud
af maskinen.
6 | Meelkeskum-/varmvandsdyse Tiberedni ;
ilberedning a
blinker maelkeskum eller
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For den forste brug

Generelle anvisninger

» Anvend kun rent vand uden kulsyre.

Mal det anvendte vands hardhed med
den vedlagte teststrimmel, og indstil
vandhardheden (,Vandhardhed og
-filter”, side 87).

Information vedrgrende forste
ibrugtagning

| forbindelse med den fgrste ibrugtagning
skal maskinen udluftes. Der ma her

kun teendes for maskinen uden Melitta®

Claris®-vandfilter og med helt fyldt
vandbeholder.

» Skub Cappuccinatore 13 pa dampraret
12 indtil anslag.

Stil en beholder under

Cappuccinatore 13.

Tryk pa knappen (1) for at teende for
maskinen. lyser pa displayet.

Drej ventilkontakten 11 med uret indtil
stop. blinker pa displayet. Der lgber
vand ned i beholderen.

Nar [8%] lyser pa displayet, skal
ventilkontakten 11 drejes mod uret indtil
stop.

Maskinen er driftsklar.

Efter den farste ibrugtagning skal
Melitta® Claris®-vandfilteret i givet fald
saettes i (se side 88).

®

Ibrugtagning af maskinen
Ibrugtagning
A Advarsel!

Brandfare og fare for et elektrisk

stod pga. forkert netspaending,

forkerte eller beskadigede

tilslutninger eller netkabler

— Kontrollér, at netspaendingen stemmer
overens med den spaending, der
er anfart pa maskinens typeskilt.
Typeskiltet befinder sig pa hgjre side af
maskinen bag afdaekningen (fig. A, 14).

— Kontrollér, at stikdasen svarer til de
geeldende standarder for elektrisk
sikkerhed. Hvis du er i tvivl, bedes du
henvende dig til en el-installater.

— Anvend aldrig beskadigede netkabler

(beskadiget isolering, trade uden
isolering).

+ Opstil maskinen pa en stabil, ter og plan

flade med tilstraekkelig fri plads (mindst
10 cm) til siderne.

» Skub Cappuccinatore 13 pa dampreret
12 indtil anslag.

» Seet netkablet i en egnet stikdase.

» Tag laget pa bennebeholderen 8 af.

 Fyld bannebeholderen med egnede
kaffebgnner.

» Saet laget pa igen.

* Vip laget pa vandbeholderen 7 op, og
treek vandbeholderen op af maskinen.

* Fyld vandbeholderen med rent vand
fra hanen indtil maksimalt op til max.-
markeringen.

» Saet vandbeholderen i maskinen.

« Stil en beholder under udlgbet 2.

* Tryk péa teend/sluk-knappen (1) for
at teende eller slukke for maskinen.

Maskinen udfgrer evt. en automatisk
skylning.
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Tilberedning

Fyld rent vand i vandbeholderen hver
dag. Der skal altid veere tilstraekkeligt
vand i vandbeholderen til brugen af
maskinen.

Fyld fortrinsvist
espressobgnneblandinger eller
bgnneblandinger til fuldautomatiske
maskiner i bannebeholderen.

Anvend ikke kaffebgnner, der er malede,
glaserede, karamelliserede eller
behandlet med andre sukkerholdige
tilsaetninger.

Indstilling af bryggemangde og

styrke

* Drej pa kaffemeengderegulatoren 4 for at
indstille bryggemaengden trinlgst.
Regulator helt til venstre = 30 ml pr. kop
Regulator helt til hgjre = 220 ml pr. kop.

» Tryk pa knappen @ , indtil den gnskede
styrke er indstillet. Styrken vises med
bgnner pa displayet 10 (fra @ = mild til

= steerk).
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Brygning af kaffe eller espresso

Der kan brygges en enkelt eller to kopper

samtidigt.

» Teend for maskinen.

« Stil en eller to kopper under udlgbet.

« Tilberedning af én kop: Tryk pa knappen
© & en gang.

« Tilberedning af to kopper: Tryk pa
knappen ©@ & to gange.

* Tryk pa knappen igen for at afbryde
kaffebrygningen.

Tilberedning af maelkeskum og
opvarmning af malk og vand

A Advarsel!

Der er fare for forbraending- og

skoldning pga. varm damp og det

varme dampror

— Grib aldrig ind i den udstremmende
damp.

— Undga direkte hudkontakt med vamrt
vand og det varme damprar.

— Berar aldrig dampraret under eller
umiddelbart efter brugen.

Med Cappuccinatore kan der tilberedes
maelkeskum og opvarmes meelk eller
varmt vand.

Meelken kan opskummes i koppen direkte
fra maelkekartonen eller en beholder.

Tilberedning af maelkeskum

Anvend kold meelk med et hgijt
proteinindhold, hvis det er muligt.

» Teend for maskinen.

« Stik slangen fra Cappuccinatore 13
direkte ned i maelken.

« Tryk pa knappen &,. (1 blinker,
mens maskinen varmer op. Efter

opvarmningen lyser .
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* Drej drejeregulatoren (fig. F, 3) til
positionen ,maelkeskum* (@ vender
opad).

* Drej ventilkontakten 11 med uret indtil
stop. blinker. Maelkeskummet
tilberedes.

* Drej ventilkontakten 11 mod uret indtil
stop. Tilberedningen er afsluttet.

» Skyl Cappuccinatore efter hver brug.

Opvarmning af meaelk
* Teend for maskinen.

« Stik slangen fra Cappuccinatore 13
direkte ned i maelken.

« Tryk pa knappen &,. (1) blinker,
mens maskinen varmer op. Efter

opvarmningen lyser .

Drej drejeregulatoren (fig. F, 3) til

e P
positionen ,varm meelk® ({j vender
opad).
Drej ventilkontakten 11 med uret indtil
stop. blinker. Maelken opvarmes.

Drej ventilkontakten 11 mod uret indtil
stop. Opvarmningen er afsluttet.

 Skyl Cappuccinatore efter hver brug.

Skylning af Cappuccinatore
Cappuccinatore skal renggres med
regelmeessige mellemrum (,Rengering af
Cappuccinatore®, side 89).

Det anbefales at skylle Cappuccinatore en
gang om ugen med meelkerensersystemet

fra Melitta®. Anvend maelkerenseopl@sning
i stedet for rent vand.

» Teend for maskinen.

* Fyld en beholder halvt med rent vand.

» Hold beholderen under Cappuccinatore.
Slangen til Cappuccinatore skal vaere
seenket ned i vand.

* Drej drejeregulatoren (fig. F, 3) til
positionen ,maelkeskum* (@ vender
opad).
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Drej ventilkontakten 11 med uret indtil
stop. Luk ventilkontakten, nar der
kommer en ren vand-/dampblanding ud.

 Vent 30 sekunder, eller tryk pa knappen

X, for at skifte tilbage til den normale
funktion.

Opvarmning af varmt vand

Der kan maksimalt opvarmes 150 ml
varmt vand pr. procedure. For at opvarme
en stgrre meengde varmt vand skal
proceduren gentages.

» Teend for maskinen.

Drej drejeregulatoren (fig. F, 3) til
positionen ,varmt vand“ (() vender
opad).

Hold en beholder under Cappuccinatore.
Drej ventilkontakten 11 med uret indtil
stop. blinker. Der Igber varmt vand
ned i beholderen.

Drej ventilkontakten 11 mod uret indtil
stop.

Vandhardhed og -filter

Den rigtige indstilling af vandhardheden er
vigtig, for at maskinen rettidigt indikerer,

at den skal afkalkes. Fra fabrikken er der
indstillet vandhardhed 4.

Nar der er sat et Melitta® Claris®-vandfilter
i, indstilles hardhedsgrad 1 automatisk.

Melitta® Claris®-vandfilter

Melitta® Claris®-vandfilteret filtrerer
vandet for kalk og andre skadelige stoffer.
Vandfilteret skal udskiftes hver 2. maned,
dog senest, nar vises pa displayet.
Vandfilteret fas hos en specialforhandler.
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Isatning af vandfilter

Under hele udskiftningen blinker .

« Stil vandfilteret i et glas med vand fra
hanen i nogle minutter, fgr det saettes i.

Sluk for maskinen.

Tryk pa knapperne # og @ ica.3
sekunder, og slip dem. [|&] vises pa
displayet.

Tem drypskalen, og saet den i uden
grumsbeholderen. lyser.

Teom vandbeholderen.

Skru vandfilteret i gevindet i bunden af
vandbeholderen.

Fyld vandbeholderen op til max.-
markeringen med rent vand fra hanen.

Seet vandbeholderen i maskinen.
lyser.

Stil grumsbeholderen under
Cappuccinatore 13.

Drej ventilkontakten 11 med uret indtil
stop. blinker pa displayet. Der lgber
vand ned i beholderen.

Nar lyser pa displayet, skal
ventilkontakten 11 drejes mod uret indtil
stop.

Maskinen er driftsklar. @ og o
lyser. Vandhardheden er indstillet pa
hardhedsgrad 1.

» Tem grumsbeholderen, og seet den i.

Nar vandfilteret er sat i, kan vandet
veere uklart under den fagrste skylning,
da overskydende aktivt kul skylles ud af
filteret. Derefter er vandet igen klart.

®

Traek vandbeholderen 7 op af maskinen.

Indstilling af vandhardhed

Maskinen er vedlagt en teststrimmel til

maling af vandhardheden.

» Mal hardheden af vandet fra hanen med
teststrimlen.

» Teend for maskinen.

* Tryk pa knapperne @ og ®
samtidigt i mere end 2 sekunder. @
blinker hurtigt.

* Tryk pa knappen © & for at fa vist
menuen til indstilling af vandhardheden.
Iil lyser.

* Indstil den malte vandhardhed ved

at trykke pa knappen # . Den valgte
vandhardhed vises med bgnnesymbolet

[0]

Vandhardhed °dH °e °fH

1;@ 0-10 | 0-13 | 0-18

2:[0¢ 9] 10-15|13-19 [ 18-27

3. 15-20 | 19-25 | 27-36

4:blinker >20 | >25 | >36

 Tryk pa knappen (D for at bekreefte
valget.
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Pleje og renggring

/\ Advarsel!

— Traek netstikket ud inden renggring.

— Nedsaenk aldrig maskinen i vand.

— Der ma ikke anvendes en
damprenser.

Daglig rengering

* Ter maskinen af udenpa med en
blad, fugtig klud og et almindeligt
opvaskemiddel.

* Tem drypskalen.
» Tom grumsbeholderen.

Renggring af Cappuccinatore
» Lad Cappuccinatore kgle af.

» Ter Cappuccinatore af udvendigt med
en fugtig klud.

» Traek Cappuccinatore 13 af
dampraret 12.

» Traek maelkeslangen, maelkeskum-/
varmtvandsdysen (fig. F, 6) og
luftindsugningsreret (fig. F, 2) af
tilslutningsstykket (fig. F, 5).

 Skyl alle dele grundigt af med vand.

» Saet Cappuccinatore sammen i omvendt
reekkefolge.

» Skub Cappuccinatore 13 pa
dampraret 12.

Renggring af bryggenhed

Det anbefales at renggre bryggeenheden
ugentligt.

* Sluk for maskinen.

* Traek afdeekningen 14 af mod hgjre.

 Tryk pa den ra@de knap pa
bryggeenhedens greb (fig. B, 1), og hold
den inde.

* Drej grebet med uret indtil stop.
» Traek bryggeenheden ud af maskinen i

®
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grebet.

» Skyl bryggeenheden grundigt af fra alle
sider med rent vand. Omradet i fig. D
(pil) skal veere fri for kafferester.

 Lad bryggeenheden dryppe af.
* Fjern kafferester fra maskinen.

» Saet bryggeenheden i maskinen, tryk pa
den rade knap (fig. B, 1), og hold den
inde, og drej grebet mod uret indtil stop.

» Seet afdeekningen i, indtil den gar i hak.

Integreret renggringsprogram

Det integrerede renggringsprogram
(varighed ca. 15 minutter) fijerner rester
og kaffeolierester, som ikke kan fjernes
manuelt. Under hele renggringen blinker
renggringssymbolet .

Renggringsprogrammet skal udfgres hver
2. maned eller efter 200 bryggede kopper,
dog senest, nar lyser.

Anvend kun renggringstabs fra Melitta®.
Sluk for maskinen.

* Fyld vandbeholderen op til max.-
markeringen med vand fra hanen.

» Seet vandbeholderen i.

« Tryk pa knapperne @ © og (1)
samtidigt i mere end 2 sekunder.
innker,g@ lyser.

* Tem drypskal og grumsbeholder.

» Seet drypskalen i uden
grumsbeholderen.

« Stil grumsbeholderen under udligb 2.

Renggaringsfase 1 (@)

Der gennemfgres to skylninger. Ga frem

pa fglgende méade, nar @ lyser:

» Tag bryggeenheden ud, og renggr den
(,Rengering af bryggenhed®, side 89).

» Laeg en renggringstab i bryggeenheden
(fig. C).

+ Szt bryggeenheden i (,Rengering af
bryggenhed®, side 89).
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Rengeringsfase 2 (@ @ ):

. . . . [7
Ga frem pa felgende made, nar lyser:

 Fyld vandbeholderen op til max.-
markeringen med vand fra hanen.

« Tryk pa knappen £, for at fortseette
med renggringsprogrammet (varighed
ca. 5 minutter).

Renggringsfase 3 :

G4 frem pa fglgende méade, nar lyser:

* Tem drypskal og grumsbeholder.

» Saet drypskalen i uden
grumsbeholderen.

« Stil grumsbeholderen under udlgb 2.
Renggringsfase 4 , den
midterste banne blinker):

» Renggringsprogrammet fortsaettes igen
og varer ca. 5 minutter.

Ga frem pa felgende made, nar lyser:

» Tem drypskalen og grumsbeholderen,
og seet dem normalt ind i maskinen.

Renggringsprogrammet er afsluttet.

Integreret afkalkningsprogram

A Advarsel!

Fare for hudirritation pga.
afkalkningsmiddel

Veer opmaerksom pa
sikkerhedsinformationer

og maengdeangivelser pa
afkalkningsmidlets emballage.

Det integrerede afkalkningsprogram
(varighed ca. 30 minutter) fierner
kalkrester inde i maskinen. Under hele
alkningen blinker afkalkningssymbolet
Afkalkningsprogrammet skal udfgres
hver 3. maned, dog senest, nér lyser
(,Indstilling af vandhardhed*, side 88).

Anvend kun Melitta® ANTI CALC.
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* Sluk for maskinen.
» Fjern i givet fald vandfilteret
(,Vandhardhed og -filter*, side 87).

« Tryk pa knapperne & og ® samtidigt i

“~

ca. 3 sekunder. %ﬁnker, lyser.

Afkalkningsfase 1 :

* Tom drypskalen, og seet den i igen.

« Stil grumsbeholderen under
Cappuccinatore.

« Drej drejeregulatoren (fig. F, 3) til
positionen ,varmt vand* (Q”} vender
opad). lyser.

» Tem vandbeholderen fuldsteendigt.

* Fyld afkalkningsmiddel i vandbeholderen
i henhold til anvisningerne pa
emballagen.

» Seet vandbeholderen i.
« Tryk pa knappen & for at starte

“~
afkalkningsprogrammet (varighed ca. 15

minutter).
Afkalkningsfase 2 (@ @ ]):
Ga frem pa folgende made, nar lyser:
» Sgrg for, at grumsbeholderen befinder
sig under Cappuccinatore.

Drej ventilkontakten 11 med uret indtil
stop. blinker. Der lgber vand ned i
grumsbeholderen i intervaller (varighed

ca. 10 minutter). Derefter lyser .
Tom drypskal og grumsbeholder.

Seet drypskalen i igen, og stil

igen grumsbeholderen under
Cappuccinatore. lyser.

Skyl vandbeholderen grundigt med rent
vand.

Fyld vandbeholderen op til max.-
markeringen med vand fra hanen.

Seet vandbeholderen i.

Tryk pa knappen f’H for at fortseette
med afkalkningsprogrammet. blinker.

Der Igber vand ned i grumsbeholderen.
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Afkalkningsfase 3 (6 6 @ )): Auto-OFF funktion
G4 frem pa folgende made, nar [§Y lyser:  Maskinen slukker automatisk (afhaengigt

« Drej ventilkontakten 11 mod uret indtil af indstillingen) efter den sidste aktion.
stop. Der lgber vand ned i drypskalen Fra fabrikken er maskinen indstillet pa 30
inde i maskinen. minutter [ ].

. Nér lyser, skal drypskalen * Teend for maskinen.
og grumsbeholderen tsmmes og » Tryk pa knapperne ©@ @ og @
seettes i igen. Nar lyser, er samtidigt, indtil blinker.
afkalkningsprogrammet afsluttet. . Tryk pa knappen O @ tre gange.

+ Seet i givet fald vandfilteret i lyser.

»Vandhéardhed og -filter”, side 87). . — )
(-Vandhardhed og -flter", side 87) * Tryk pa knappen | indtil en af de fire

Yder|ige|-e indsti"inger slukketider er indstillet. Tiden vises med E
bgnner pa displayet 9.

Energisparemodus Display Tid

Mgsklngp sklfter.automa.\tlsk (afheengigt 30 minutter

af indstillingen) til energisparemodus @ (fabriksindstilling)

efter den sidste aktion. Fra fabrikken er

maskinen indstillet pa 5 minutter @ @ 2 timer

» Teend for maskinen. .

timer
@ * Tryk pa knapperne @ ©» og @ @
samtidigt, indtil (D] blinker. oo 8 timer

* Tryk pa knappen © T to gange.

I .
yser  Tryk pa knappen (D for at bekresfte
« Tryk pa knappen @, indtil en af de indstillingen.
fire tider er indstillet. Tiden vises med
bannner pa displayet 9. Bryggetemperatur
Display Tid Fra fabrikken er bryggetemperaturen
5 rimttor indstillet pa trin 2.(m|ddel ).
@ (fabriksindstilling) * Teend for maskinen.
@ 15 minutter * Tryk pa kn.app.erne 07@ 0g IE
samtidigt, indtil blinker.
30 minutter * Tryk pa knappen © I fire gange.
lyser.
[0 0 0 |binker Fra « Tryk pa knappen # , indtil en af de
tre bryggetemperaturer er indstillet.
« Tryk pa knappen @ for at bekraefte Temperaturen vises med banner pa
indstillingen. displayet 9 (fra @ = lav til =
hgj).
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* Tryk pa knappen (D for at bekreefte
indstillingen.

Indstilling af malegrad

Malegraden er indstillet for
leveringen. Vi anbefaler derfor forst
at justere malegraden efter ca. 1000
kaffetilberedninger (ca. 1 ar).

Indstil malegraden umiddelbart efter
starten af en kaffebrygning og kun, mens
mgllen kgrer.

 Treek afdaekningen 13 af mod hgjre.

« Start en kaffebrygning.

+ Stil handtaget (fig. E) i en @nsket
position (venstre = fin til hgjre = grov).

» Saet afdaekningen i, og drej den mod
venstre, indtil den gar i hak.

Transport, opbevaring og

» Traek vandbeholderen 7 op af maskinen.
lyser.

Stil en beholder under
Cappuccinatore 13.

Drej ventilkontakten 11 med uret indtil
stop. [§%] blinker. Der Igber vand ud
af damprgret ned i beholderen, der
kommer damp ud.

Nar der ikke mere kommer damp ud:
Drej ventilkontakten 11 mod uret indtil
stop.

» Saet vandbeholderen i maskinen.

Transport

» Uddamp maskinen.

* Tem og renggr drypskal og
grumsbeholder.

* Tem vandbeholderen og
bgnnebeholderen. Sug evt. benner, der

bortskaffelse sidder i bunden, ud.
@ » Traek Cappuccinatore 13 af @
Uddampning dampreret 12.
» ,Renggring af bryggenhed®, side 89.
A Advarsel!

92

Der er fare for forbraending- og

skoldning pga. varm damp og det

varme dampror

— Bergr aldrig damprgret under eller
umiddelbart efter brugen.

Maskinen skal uddampes, hvis den ikke

anvendes i lzengere tid eller transporteres.

Pa den made er maskinen beskyttet mod
frostskader.

* Fjern i givet fald vandfilteret
(,Vandhardhed og -filter”, side 87), og
opbevar det kgligt i et glas med vand fra
hanen.

» Teend for maskinen.

* Tryk pa knapperne ©@ @ og ®
samtidigt i ca. 2 sekunder. blinker,
derefter lyser .

* Transporter sa vidt muligt maskinen i
den originale emballage inklusive hardt
polystyrenskum.

Bortskaffelse

Denne maskine er meerket i henhold til det
europaeiske direktiv 2002/96/EF om affald
af elektrisk og elektronisk udstyr

(waste electrical and electronic

equipment WEEE). Direktivet forskriver
rammerne for en tilbagetagelse og
genanvendelse af brugt udstyr, der geelder
inden for hele EU. Fa informationer

om aktuelle bortskaffelsesveje hos
specialforhandleren.
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Afhjeelpning af fejl

Fejl Arsag Foranstaltning
Indstil malegraden grovere.
Kaffen kommer kun ) Renger bryggeenheden.
drabevist. Malegrad for fin. Udfer evt. afkalknings- eller
renggringsprogram.

Kaffen kommer ikke.

Vandbeholder er tom eller er
sat forkert i.

Fyld vandbeholderen, og kontroller,
at den sidder rigtigt.

Bryggeenhed tilstoppet.

Renggr bryggeenheden.

Kveernen maler ikke.

Bannerne falder ikke ned i
kvaernen.

Bank forsigtigt pa
bgnnerbeholderen.

Fremmedlegemer i kvaernen.

Kontakt hotline.

Stgj fra kvaernen.

Fremmedlegemer i kveernen.

Kontakt hotline.

Bgnnesymboler @ blinker,
selv om bgnnebeholderen

For lidt malede bgnner i

Tryk pa knappen O I eller

er fuld. bryggekammeret. knappen ¢ .

Drej ventilkontakten 11 med uret
Symbolet lyser uden Der er luft i ledningerne inde i | indtil stop, indtil der Igber vand ud
grund. maskinen. af maskinen.

Renggr eventuelt bryggeenheden.

Renggarings- hhv.
afkalkningsprocessen blev

Strgmtilfgrslen blev afbrudt,
f.eks. pa grund af et
strgmsvigt.

Maskinen udferer selv et
skylleprogram. Fglg her maskinens
anvisninger.

@ afbrudt.

For lidt maelkeskum ved
opskumningen.

Cappuccinatore-
drejeregulatoren star pa en
forkert position.

Indstil den korrekte position.

Cappuccinatore er
tilsmudset.

Skil Cappuccinatore ad, og renger
den.

Bryggeenheden kan
ikke seettes i igen efter
udtagning.

Bryggeenheden er ikke last
korrekt.

Kontrollér, om grebet til Iasning af
bryggeenheden er gaet korrekt i
hak.

Motoren er ikke i den rigtige
position.

Sluk for maskinen, og taend

for den igen. Tryk derefter pa
knapperne & T og f'ﬂ samtidigt
i mere end 2 sekunder. Motoren
kerer i position. Szet derefter
bryggeenheden i igen, og kontrollér,
om den er last korrekt.

Renggringssymbolet
og standby-symbolet

blinker skiftevis.

Bryggeenheden mangler,
eller den er sat forkert i.

Saet bryggeenheden rigtigt i.

Bryggekammeret er overfyldt.

Sluk for maskinen, og teend for den
igen pa teend/sluk-knappen
(gentag evt.), indtil standby-modus
vises.

Alle betjeningsknapper
blinker permanent.

Systemfejl.

Sluk og teend for maskinen pa
teend/sluk-knappen @ og indsend
den til service, hvis ikke det
hjeelper.
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Sakerhetsinformation

Las igenom bruksanvisningen
noga och f6lj den.

Apparaten ar avsedd for
hushallsbruk och inte for
professionelit bruk.

All annan anvandning galler
som ej avsedd och kan leda till
personskador och materiella
skador.

Melitta® ansvarar inte for skador

som uppstar vid ej avsedd
anvandning av maskinen.

q3

Maskinen uppfyller kraven enligt
foljande EG-direktiv:

— 2014/ 35/ EU (lagspanning)

— 2014/ 30 / EU (elektromagnetisk
kompatibilitet)

— 2011/ 65/ EU (begransning av
anvandningen av vissa farliga
amnen i elektriska och elektroniska
produkter)

— 2009 /125 / EG (ekodesign av
energirelaterade produkter)

Maskinen har tillverkats enligt den
senaste tekniken, men det finns
anda vissa risker du behover vara
uppmarksam pa.

Folj sédkerhetsinformationen for att
undvika risker.

Melitta® ansvarar inte for skador
som uppstar pa grund av att
sdkerhetsinformationen inte foljs.
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/\ Varning!

Fara pa grund av elektrisk strom

Om maskinen eller natkabeln ar

skadad foreligger livsfara pa grund

av risk for elektrisk stot.

Folj nedanstaende

sakerhetsinformation for att

undvika risker genom elektrisk
strom:

— Anvand inte natkabeln om den
ar skadad.

— En skadad natkabel far endast
bytas ut av tillverkaren, dess
kundtjanst eller en person med
motsvarande behdrighet.

— Oppna inga fastskruvade lock
pa maskinens holje.

— Maskinen far anvandas endast @

om den ar tekniskt felfri.

— Defekt maskin far endast
repareras av en auktoriserad
verkstad. Reparera inte
maskinen sjalv.

— Utfor inga andringar pa
maskinen, dess komponenter
eller tillbehor.

— Sank inte ned maskinen i vatten.
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/\ Varning! /\ Varning!

Risk for brann- och skallskador  Allméan sdkerhet

Vatska och anga fran maskinen Folj nedanstaende

kan vara mycket het. sakerhetsinformation for att

Aven delar av maskinen kan bli undvika personskador och

mycket heta. materiella skador:

Folj nedanstaende — Vidror aldrig maskinens

sakerhetsinformation for att invandiga delar under pagaende

undvika brann- och skallskador: anvandning.

— Undvik hudkontakt med vatska ~ — Barn under 8 ar far inte komma i
och anga fran maskinen. kontakt med maskinen och dess

— Vidrér inga munstycken vid natkabel. -
utloppet under anvandning. — Maskinen far anvandas av barn (7

fran 8 ar samt av personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller
psykisk férmaga eller personer
som inte har erfarenhet och
@ kunskaper om hur maskinen @&
ska hanteras, forutsatt att de ar
under uppsikt eller informeras
om hur maskinen ska anvandas
pa ett sakert satt och forstar
vilka risker som foreligger.

— Barn féar inte leka med
maskinen. Rengdring och
underhall far inte utféras av
barn under 8 ar. Barn éver 8 ar
maste hallas under uppsikt vid
rengdring och underhall.

— Dra ut natkabeln ur eluttaget om
maskinen inte ar under uppsikt
en langre tid.

95
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En overblick

Bild A

Display

Droppskal med spillbriska och behal-
lare for kaffesump samt display som
visar att droppskalen ar full

Utlopp som kan stéllas in i hojdled

lyser

Apparaten ar klar for anva-
ndning

blinkar

Apparaten under
uppvarmning eller
kaffebryggning pagar.

PA-/AV-knapp (1)

Vred for kaffemangd

lyser

Byt Melitta® Claris®-
vattenfilter

blinkar

Filterbyte pagar.

Knapp for kaffebryggning O

Knapp for kaffestyrka €

Vattenbehallare

lyser

Fyll pa
vattenbehallaren.

blinkar

Satt in
vattenbehallaren.

Behallare for kaffebdnor

© | OoOIN|OO | O~ W DN

=
Knapp for anga <

N
o

Display

lyser

Tom droppskalen och
behallaren for
kaffesump.

blinkar

Satt in droppskalen och
behallaren for kaffesump

1

Ventil for tillredning av mjélkskum och
hett vatten

12

Angror

13

Cappuccinatore

14

Hoéger skydd (kan avlagsnas, bakom
skyddet finns reglage for installning av
malningsgrovlek, bryggenheten och
markskylten)

lyser

1 bodna: inte sa starkt
2 bénor: normalt
3 boénor: starkt

blinkar

Fyll pa behallaren for
kaffebénor. Symbolen slutar
blinka vid nasta kaffebryg-

gning.

Bild F

lyser

Rengér apparaten.

blinkar

Det integrerade
rengdringsprogrammet kors

Luftinsugsventil

Luftinsugsror

Vridreglage

lyser

Avkalka apparaten

blinkar

Det integrerade
avkalkningsprogrammet
kors.

Anslutning for mjélkslang

Anslutningsstycke

ol W N

Mjolkskum-/hetvattenmunstycke

96
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lyser

Klar fér skumning

eller:

Det finns luft i systemet.
Vrid ventilvredet 11 medurs
tills det tar stopp, tills vatten
rinner ut ur apparaten.

blinkar

Tillredning av mjolkskum
eller vattenvarmning pagar

21.09.2016
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Innan apparaten anvands
forsta gangen

Allman information

» Anvand bara rent vatten utan kolsyra.

» Anvand de medféljande teststickorna
for att faststalla hardhetsgraden for det
anvanda vattnet och stalla in vattnets
hardhetsgrad ("Vattenhardhet och
vattenfilter", sidan 100).

Information for forsta idrifttagning

Apparaten maste avluftas infor forsta
idrifttagning. Apparaten far da bara startas
utan Melitta® Claris® vattenfilter och med
helt och hallet fylld vattenbehallare.
 Skjut pa Cappuccinatore 13 pa angroret
12 tills det tar stopp.

Placera ett karl under Cappuccinatore
13.

Tryck pa knappen () for att satta pa
apparaten. lyser pa displayen.

Vrid ventilvredet 11 medurs tills det tar
stopp. i displayen blinkar. Vatten
rinner ner i karlet.

Nar [8%i displayen lyser, vrider du
ventilvredet 11 moturs tills det tar stopp.
Apparaten ar klar fér anvandning.

Efter férsta idrifttagning kan du vid
behov sétta i Melitta® Claris®vattenfiltret
(se sidan 101).
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Komma igang

Komma igang

A Varning!

Risk for brand och elektrisk stot

p.g.a. felaktig natspanning, felaktiga

eller skadade anslutningar och

felaktig eller skadad natkabel

— Kontrollera att den spanning som anges
pa apparatens markskylt stammer med
natspanningen pa platsen. Markskylten
finns pa apparatens hogra sida bakom
tackplaten (bild A, 14).

— Kontrollera att uttaget motsvarar
gallande normer for elektrisk sakerhet.
Radfraga en elektriker om du kanner dig
osaker.

— Anvand aldrig skadade natkablar
(skadad isolering, frilagda ledare).

* Placera apparaten pa en stabil, torr och
plan yta med tillrackligt fritt utrymme
(minst 10 cm) pa sidorna.

 Skjut pa Cappuccinatore 13 pa angroret
12 tills det tar stopp.
« Satt i natkabeln i ett lampligt uttag.

» Ta av locket fran behallaren for
kaffebonor 8.

* Fyll bénbehallaren med lIampliga
kaffebonor.

 Satt pa locket igen.

« Fall upp locket till vattenbehallaren 7 och
dra upp vattenbehallaren ur apparaten.

* Fyll pa vattenbehallaren med farskt
kranvatten upp till hdgst max-
markeringen.

+ Satt in vattenbehallaren i apparaten.
* Placera karlet under utloppet 2.

« Tryck pa PA/AV-knappen (1) for att sétta
pa eller stanga av apparaten. Apparaten
genomfor eventuellt en automatisk
spolning.

97

21.09.2016 07:22:55



98

Tillagning
* Fyll pa vattenbehallaren varje dag med
med farskt vatten. Det maste alltid finnas

tillrackligt med vatten i vattenbehallaren
for att apparaten ska fungera.

* Fyll foéretradesvis pa bonblandningar
for espresso- eller helautomatiska
kaffemaskiner i bonbehallaren.
Anvand inga kaffebénor som &r malda,
glaserade eller karamelliserade eller
som behandlats med andra slags
sockerhaltiga tillsatser.

Stalla in bryggmangd och styrka

* Vrid kaffemangdreglaget 4 for att
steglost stalla in bryggmangden.
Reglaget langst ut till vanster = 30 ml

per kopp
Reglaget langst ut till hdger = 220 ml per

kopp

Tryck pa knappen # tills den 6nskade
styrkan stéllts in. Styrkan visas med
bénsymboler pa disiplayen 10 (fran @

= inte sa starkt till = starkt).
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Brygga kaffe eller espresso

Du kan valja att brygga en kopp eller tva
koppar samtidigt.

- Starta apparaten.
« Stall en eller tva koppar under utloppet.

* Brygga en kopp kaffe: Tryck en gang pé
knappen ©@

* Brygga tva koppar kaffe: Tryck tva
ganger pa knappen O ©p.

* Tryck pa knappen en gang till for att
avbryta kaffebryggningen.

Tillreda mjolkskum och varma
mjolk och vatten

A Varning!

Risk for brannskada och skallning

pa grund av het anga och hett

angror

— Stick inte in handerna i den
utstrbmmande angan.

— Undvik direkt hudkontakt med det heta
vattnet och det heta angroret.

— Ror inte vid angréret under
pagaende anvandning eller
omedelbart efter att angroret
anvants.

Med Cappuccinatore kan du tillreda
mjolkskum, hetta upp vatten eller varma
mjolk.

Mijolken kan skummas direkt ur
mjolkpaketet eller ur ett karl och ner i
koppen.
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Tillagning av mjolkskum

Anvand om mgjligt kall mjélk med hdg

proteinhalt.

 Starta apparaten.

» Doppa slangen till Cappuccinatore 13
direkt ner i mjolken.

* Tryck pa knappen f'r, @ blinkar medan

karlet blir varmt. Nar uppvarmningen ar
Klar tands [§%].

+ Stall vredet (bild F, 3) i laget "Mjolkskum”
(@ pekar uppat).

* Vrid ventilvredet 11 medurs tills det tar
stopp. [§Y] blinkar. Mjélkskum tillreds.

* Vrid ventilvredet 11 moturs tills det tar
stopp. Tillredningen avslutas.

» Cappuccinatore ska spolas ren efter
varje anvandning.

Varma mjolk

« Starta apparaten.

» Doppa slangen till Cappuccinatore 13
direkt ner i mjolken.

* Tryck pa knappen f'ﬂ @ blinkar medan

karlet blir varmt. Nar uppvarmningen ar
Klar tands [§%]

« Stall vredet (bild F, 3) i Iaget "Varma
mjolk” (\Ejj pekar uppat).

* Vrid ventilvredet 11 medurs tills det tar
stopp. blinkar. Mjolken varms.

* Vrid ventilvredet 11 moturs tills det tar
stopp. Uppvarmningen avslutas.

» Cappuccinatore ska spolas ren efter
varje anvandning.
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Renspola Cappuccinatore

Der Cappuccinatore sollte in
regelmafigen Abstanden gereinigt werden
("Rengora Cappuccinatore”, sidan 101).
Cappuccinatore bor helst

rengdras (spolas) varje vecka med
mjolkrengoéringssystemet fran Melitta®.
Anvand mjélkrengoringslosning i stallet for
rent vatten.

« Starta apparaten.

* Fyll ett karl till halften med rent vatten.

 Hall karlet under Cappuccinatore.
Cappuccinatore-slangen maste vara
nedsankt i vatten.

« Stall vredet (bild F, 3) i laget
"Mjélkskum" (@ pekar uppat).

 Vrid ventilvredet 11 medurs tills det
tar stopp. Stang ventilvredet nar en

blandning av rent vatten/anga kommer
ut.

» Vanta 30 sekunter eller tryck pa
knappen \g, for att vaxla till normalt
driftslage.

Tillreda hett vatten

Du kan hetta upp hogst 150 ml at gangen.

Om du vill tillreda en storre mangd hett

vatten maste du upprepa forfarandet.

« Starta apparaten.

+ Stall vredet (bild F, 3) i laget "Hett
vatten" (C\H) pekar uppat).

« Hall karlet under Cappuccinatore.

* Vrid ventilvredet 11 medurs tills det tar
stopp. blinkar. Hett vatten rinner ner
i karlet.

 Vrid ventilvredet 11 moturs tills det tar
stopp.

99
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Vattenhardhet och vattenfilter

Det ar viktigt att vattenhardheten ar
ratt installd sa att apparaten i god tid
visar nar den den maste avkalkas. Den
fabriksinstallda vattenhardheten ar
hardhetsgrad 4.

Vid iséttning av ett Melitta® Claris®

vattenfilter installs automatiskt
hardhetsgrad 1.

Melitta® Claris® Vattenfilter

Melitta® Claris® vattenfilter filtrerar bort
kalk och andra skadliga @mnen ur vatttnet.
Vattenfiltret ska bytas var 2 manad, men
allra senast nar visas pa displayen.
Vattenfilter kan erhallas i fackhandeln.

Satta in vattenfilter

. blinkar under hela férloppet.

* Innan du satter i vattenfiltret ska det
ligga ett par minuter i ett glas med
kranvatten.

Stanga av apparaten.

Tryck pa knapparna ® och (D ca. 3
sekunder och slapp sedan upp dem.
visas pa displayen.

Tom droppskalen och sétt in den utan
behallaren for kaffesump. ténds.

Dra upp vattenbehallaren 7 ur
apparaten.

Tom vattenbehallaren.

Skruva i vattenfiltret i gangan vid
vattenbehallarens botten.

Fyll pa vattenbehallaren med farskt
kranvatten upp till h6gst max-
markeringen.

Satt in vattenbehallaren i apparaten.
tands.

 Satt kaffesumpbehallaren under
Cappuccinatore 13.

®

* Vrid ventilvredet 11 medurs tills det tar
stopp. blinkar pa displayen. Vatten
rinner ner i karlet.

- Nar[8Yi displayen lyser, vrider du
ventilvredet 11 moturs tills det tar stopp.

 Apparaten ar klar for anvandning. @
och 9 lyser. Vattenhardheten stalls
automatiskt in pa hardhetsgrad 1.

» Tom kaffesumpbehallaren och satt in
den.

Efter isattning av vattenfiltret kan vattnet

vara grumligt under den férsta spolningen,

eftersom dverskjutande aktivt kol skdljs ut
ur filtret. Darefter ar vattnet klart igen.

Stalla in vattenhardhet

En teststicka for att bestamma
vattenhardheten har levererats samtidigt
med apparaten.

» Anvand teststickan for att faststalla
kranvattnets hardhetsgrad.
» Starta apparaten.

* Tryck samtidigt pa knapparna © ©»och
® under mer &n 2 sekunder. (1) blinkar
snabbt.

* Tryck pa knappen © & for att visa
menyn for instéllning av vattenhardhet.

tands.

+ Stall in den faststallda vattenhardheten
genom att trycka pa knappen 9 . Den
valda vattenhardheten visas med hjalp
av bonsymbolerna @

Vattenhardhet °dH °e °fH

1;@ 0-10 | 0-13 | 0-18

10-15|13-19| 18-27

15-20|19-25| 27-36

x[000]

4:blinkar >20 | >25 | >36
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» Tryck pa knappen (D for att bekrafta
valet.

Skotsel och rengoring

/\ Varning!
— Dra ut stickproppen innan du borjar
rengdra apparaten.

— Apparaten far inte sédnkas ner i
vatten.

— Angrengérare far inte anvéndas

Daglig rengoring

 Torka av apparaten utanpa med en mjuk
fuktad duk och ett i handeln tillgangligt
handdiskmedel.

» Témma droppskalen.
» Témma behallaren for kaffesump.

Rengodra Cappuccinatore

Lat Cappuccinatore svalna.

Torka av Cappuccinatore pa utsidan
med en fuktig duk.

Ta bort Cappuccinatore 13 fran
angroret 12.

Ta av mjolkslangen, mjolkskum-/
hetvattenmunstycket (bild F, 6)
och luftinsugsroret (bild F, 2) fran
anslutningsstycket (bild F, 5).

Spola omsorgsfullt av alla delar med
vatten,

Satt ihop Cappuccinatore igen,
forfarandet ar nu det omvanda
Skjut pa Cappuccinatore 13 pa
angroret 12.

Rengora bryggenheten
Bryggenheten bor goras ren varje vecka.
+ Stang av apparaten.

+ Dra bort téackplaten 14 at hoger.

* Tryck in och hall kvar den réda knappen
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pa bryggenhetens handtag (bild B, 1).

« Vrid handtaget moturs till det tar stopp.

+ Hall i handtaget och dra ut bryggenheten
ur apparaten.

 Spola av bryggenheten pa alla sidor
med rent vatten. Omradet pa bild D (pil)
maste vara fritt fran kafferester.

« Lat bryggenheten rinna av.

 Ta bort kafferester ur apparaten.

+ Satt in bryggenheten i apparaten, tryck
in och hall ner den réda knappen (bild
B, 1) och vrid handtaget moturs tills det
tar stopp.

+ Skjut tillbaka tackplaten tills du hor att
den hakar fast.

Integrerat rengoringsprogram

Det integrerade rengdringsprogrammet
(varar ca 15 minuter) tar bort aterstoder
och rester av kaffeolja, som inte kan tas
bort for hand. Under hela férloppat blinkar
symbolen for rengoring .

Rengdringsprogrammet bor utforas

varannan manad eller efter bryggning

av 200 koppar kaffe, men senast nar

lyser.

Anvand bara rengoringstabletter fran

Melitta®.

» Stang av apparaten

+ Fyll pa vattenbehallaren med kranvatten
upp till hdgst max-markeringen.

+ Satt in vattenbehallaren i apparaten

 Tryck samtidigt pa knapparna ©@
och (1) i mer an 2 sekunder. blinkar,
lyser.

» Tém droppskalen och behallaren for
kaffesump.

« Satt in droppskalen utan behallaren for
kaffesump.

« Stall behallaren for kaffesump under
utloppet 2.
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Rengéringsfas 1 (@)

Forst kors tva spolningscykler. Nar

lyser ska du utféra foljande:

* Ta ut och rengdr bryggenheten
("Rengora bryggenheten”, sidan 101).

» Lagg rengoringstabletten i bryggenheten
(bild C).

+ Satt in bryggenheten ("Rengdra
bryggenheten", sidan 101).

Rengoringsfas 2 (6 6 )):

Nar [ & ] lyser, ska du utfora fljande:

* Fyll pa vattenbehallaren med kranvatten
upp till h6gst max-markeringen.

» Tryck pa knappen ﬂ, for att fortsatta
rengoringsprogrammet (varar ca 5
minuter).

Rengéringsfas 3 :
Nar lyser, ska du utféra féljande:

» Tém droppskalen och behallaren for
kaffesump.

 Satt in droppskalen utan behallaren for
kaffesump.

« Stall behallaren for kaffesump under
utloppet 2.

Rengéringsfas 4 , bénan i
mitten blinkar):

» Rengoringsprogrammet fortsatter och
varar ca 5 minuter.

Nar lyser, ska du utfora foljande:

» Tém droppskalen och behallaren for
kaffesump. och satt in dem pa normalt
satt i apparaten.

Rengéringsprogrammet ar avslutat.
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Integrerat avkalkningsprogram

A Varning!

Risk for hudutslag fran
avkalkningsmedlet

Folj sakerhetsanvisningarna och
mangdangivelserna pa forpackningen
till avkalkningsmedlet.

Det integrerade avkalkningsprogrammet
(varar ca 30 minuter) tar bort kalkrester
i apparatens inre. Under hela forloppet
blinkar symbolen fér avkalkning .

Avkalkningsprogrammet bér genomféras
var tredje manad, dock senast nar
tands ("Stalla in vattenhardhet", sidan
100).

Anvand inget annat avkalkningsmedel an
Melitta® ANTI CALC.

 Stang av apparaten
* Ta eventuellt bort vattenfiltret (
99100).

* Tryck samtidigt pa kparna & och

@ i ca 3 sekunder. blinkar,

lyser.

Avkalkningsfas 1 (@

» Tém droppskalen och satt in den igen.

» Satt kaffesumpbehallaren under
Cappuccinatore.

« Stall vredet (bild F, 3) i Iaget "Hett
vatten® (Cb pekar uppat). tands.

« Tom vattenbehallaren helt och hallet.

, sidan

« Tillsatt avkalknngsmedel till
vattenbehallaren enligt informationen pa
férpackningen.

» Satt in vattenbehallaren i apparaten

* Tryck pa knappen ;",'J for att starta
avkalkningsprogrammet (varar ca 15
minuter).

Avkalkningsfas 2 (69 6 )):

Nar lyser, ska du utféra féljande:

21.09.2016 07:22:56 ‘ ‘



Kontrollera att kaffesumpbehallaren ar
placerad under Cappuccinatore.

Vrid ventilvredet 11 medurs tills det

tar stopp. blinkar. Vatten rinner i
flera omgangar ner i behallaren for
kaffesump. (Detta pagar ca 10 minuter).
Darefter tands .

Tém droppskalen och behallaren for
kaffesump.

Satt in droppskalen igen och
stall kaffesumpbehallaren under
Cappuccinatore. lyser.

Spola noggrant ren vattenbehallaren
med rent vatten.

Fyll pa vattenbehallaren med kranvatten
upp till hégst max-markeringen.

Satt in vattenbehallaren i apparaten
Tryck pa knappen [, for att fortsatta

avkalkningsprogrammet. blinkar.
Vatten rinner ner i kaffesumpbehallaren.

Avkalkningsfas 3 (& 6 @ )):
Nar [§% lyser, ska du utféra féljande:
* Vrid ventilvredet 11 moturs tills det tar

stopp. Vatten rinner i apparatens inre
och ner i droppskalen.

Nar ténds, ska du tbmma
droppskalen och behallaren for
kaffesump och satta tillbaka dem igen.

Nar tands ar avkalkningsprogrammet

avslutat.

Satt eventuellt i vattenfiltret
("Vattenhardhet och vattenfilter", sidan
100).

Ytterligare installningar

Energisparlage

Efter den senaste aktiviteten dvergar
apparaten automatiskt (beroende pa
installning) till energisparlage. Fran

fabriken ar apparaten installd pa 5 minuter
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« Starta apparaten.

* Tryck samtidigt pa knapparna ©@ » och
[#] tills (D] blinkar.

* Tryck tva ganger pa @ . @ tands.

« Tryck pa knappen € |, tills en av de fyra
tiderna ar installd. Tiden visas med hjalp
av bénsymboler pa displayen 9.

Display Tid

5 minuter
(fabriksinstallning)

[0]

IEI 15 minuter
30 minuter
AV

[© 0 ¢ |blinkar

» Tryck pa knappen (D for att bekrafta
installningen.

103
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Automatisk avstangningsfunktion

Apparaten stéanger automatiskt av efter
den senaste aktiviteten (beroende pa
installning). Apparatens fabriksinstalining
ar 30 minuter (@ |.

+ Starta apparaten.

* Tryck samtidigt pa knapparna @ & och
[0] tills [D] blinkar.

* Tryck tre ganger pa knappen O &».
tands.

« Tryck pa knappen # tills en av de fyra
avstangningstiderna ar installd. Tiden
visas med hjalp av bénsymbolerna pa
displayen 9.

®

Display Tid
30 minuter
@ (fabriksinstallning)
@ 2 timmar
8 timmar

blinkar

* Tryck pa knappen (D for att bekrafta
installningen.
Bryggtemperatur

Fabriksinstallning fér bryggtemperaturen
arsteg2 (0 9.
« Starta apparaten.

* Tryck samtidigt pa knapparna © & och
[0] tills [D] blinkar.
* Tryck fyra ganger pa knappen O (».
tands.
* Tryck pa knappen @ till en av de
tre bryggtemperaturerna ar installd.
Temperaturen visas med hjalp av

bénsymboler pa displayen 9 (fran @ =
lag till = hég).

» Tryck pa knappen (D for att bekrafta
installningen.

Stélla in malningsgraden

Malnngsgraden installdes fore leverans av
maskinen. Vi rekommenderar darfor att du
inte justerar malningsgraden forran efter
ca 1000 kaffebryggningar (ca 1 ar).

Stall in makningsgraden direkt efter start

av en kaffebryggning och bara, samtidigt

som kvarnen ar igang.

* Dra bort tackplaten 13 at hoger.

« Starta kaffebryggningen

« Stall spaken (bild E) i 6nskat lage
(vanster = finmalet till hdger =
grovmalet).

 Satt i tackplaten och svang den at
vanster till du hor att den hakar fast.
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Transport, lagring och
avfallshantering

Avluftning (avldagsna anga)

A Varning!

Risk for brannskada och skallning

pa grund av het anga och hett

angror

— ROr inte vid angréret under
pagaende anvandning eller
omedelbart efter att angroret
anvants.

Apparaten bor avluftas, om den inte

ska anvandas pa en langre tid eller

ska transporteras. Pa sa satt skyddas

apparaten mot frostskador.

* Ta eventuellt bort vattenfiltret
("Vattenhardhet och vattenfilter", sidan
100) och férvara det svalt i ett glas med
kranvatten.

Starta apparaten.

Tryck samtidigt pa knapparna ©@ (@
och@ under ca 2 sekunder. blinkar,

darefter tands .

Dra upp vattenbehallaren 7 ur
apparaten. [§%] tands.

Placera ett karl under Cappuccinatore
13.

Vrid ventilvredet 11 medurs tills det tar
stopp. blinkar. Vatten strommar ut ur

angroret och ner i karlet, anga strommar
ut.

Nar angan slutat att stromma ut vrider
du ventilvredet 11 moturs tills det tar
stopp.

+ Satt in vattenbehallaren i apparaten.
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Transportera
« Avlufta apparaten.

* Tém och rengoér droppskalen och
behallaren for kaffesump.

Tém vattenbehallaren. och
bdnbehallaren. Bonor som sitter djupt
maste eventuellt sugas upp.

Ta bort Cappuccinatore 13 fran
angroret 12.

"Rengodra bryggenheten”, sidan 101.
Apparaten ska om mdjligt transporteras
i originalférpackningen inklusive dess
hardskum.

Avfallshantering

Denna apparat ar markt enligt det
europeiska direktivet 2002/96/EG
betraffande begagnade elektriska och
elektroniska apparater (waste electrical
and electronic equipment WEEE).
Direktivet anger ramarna for atertagning
och atervinning av begragnade apparater
inom hela EU. Information om gallande
avfallshangeringsvagar kan erhallas i
fackhandeln.

21.09.2016 07:22:57 ‘ ‘

(72}

105

®



Atgirder vid fel
Fel Orsak Atgird
Stall in malningsgraden grovre.
Kaffet kommer bara Eér fin malninasarad Rengor bryggenheten.
droppvis. 9s9 Kor eventuellt avkalknings- eller
rengdringsprogrammet.

Det kommer inget kaffe.

Inget vatten i vattenbehallaren
eller vattenbehallaren ar
felaktigt insatt

Fyll pa vattenbehallaren och
kontrollera att den sitter ratt.

Bryggenheten ar igensatt.

Rengor bryggenheten.

Kvarnen mal inte.

Bdénorna faller inte ner i
kvarnen.

Knacka latt pa bénbehallaren.

Det finns frammande foremal
i kvarnen.

Kontakta Melittas telefonsupport.

Kvarnen later mycket hogt.

Det finns frammande foremal
i kvarnen.

Kontakta Melittas telefonsupport.

Bdnsymgolerna

pafylld.

blinkar,
fastéan bonbehallaren ar

Det ar inte tillrackligt
mycket malda bonor i
bryggkammaren.

Tryck pa knappen O (T eller
knappen @ .

anledning.

Symbolen lyser utan

Det har kommit in luft i
ledningarna inne i apparaten.

Vrid ventilvredet 11 medurs tills det
tar stopp, tills vatten rinner ut ur
apparaten.

Rengor eventuellt bryggenheten.

Rengorings-/

avbrutits.

avkalkningsprocessen har

Strémférsorjningen har
avbrutits, t.ex. genom
stromavbrott.

Apparaten genomfor sjalvstandigt
ett skoljprogram. Folj anvisningarna
som tillhér apparaten.

For lite mjélkskum vid
mjolkskumning.

Vredet pa Cappuccinatore
star i fel lage

Justera vredet till ratt l1age.

Cappuccinatore ar smutsig.

Ta isar och rengdr Cappuccinatore

tagits ut.

Det gar inte att satta tillbaka
bryggenheten efter att den

Bryggenheten ar inte last pa
ratt satt.

Kontrollera om handtaget for lasning
av bryggenheten ar ratt ihakat.

Drivmekanismen star inte i
ratt lage.

Stang av och starta apparaten
igen. Tryck sedan samtidigt pa

knapparna & (©p och f,, under
mer an 2 sekunder. Drivmekanismen
kors till ratt 1age. Satt slutligen in
bryggenheten igen och kontrollera
att lasningsmekanismten sitter pa
ratt satt.

och standby-symbolen
blinkar vaxelvis.

Symbolen for rengdring

Bryggenheten saknas eller ar
felaktigt insatt

Satt in bryggenheten sa att den sitter
ratt.

Bryggkammaren ar overfull.

Sténg av och satt pa apparaten
med hjalp av PA-/AV-knappen (1)
(upprepa eventuellt) till dess att
standby-lage visas.

Alla knappar blinkar.

Systemfel

Sténg av och satt pa apparaten med
hjalp av PA-/AV-knappen

(1)- Skicka apparaten till Melittas
reparationsservice om felet kvarstar.
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Sikkerhetsanvisninger

Les bruksanvisningen ngye og
folg anvisningene.

Apparatet er til
husholdningsbruk og ikke
tiltenkt naeringsmessig bruk.

All annen bruk regnes som ikke
korrekt og kan fore til skade pa
person og utstyr.

Melitta® tar ikke ansvar for
skader som oppstar av ikke
korrekt bruk av apparatet.

q3

Apparatet svarer til de felgende

europeiske direktiver:

— 2014/ 35/ EU (Lavspenning),

— 2014/ 30 / EU (Elektromagnetisk
kompatibilitet),

— 2011/ 65/ EU (RoHS),

2009 / 125 | EF (Qkodesign / ErP).

Apparatet er produsert etter dagens

tekniske standard. Likevel bestar
fortsatt farerisiko.

For a hindre fare, ma du foelge
sikkerhetsanvisningene. For skader
pa grunn av at sikkerhetsanvisningene
ikke folges aksepterer

Melitta® ikke noe garantiansvar.
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/\ Advarsel!

Fare pa grunn av elektrisk strom

Hvis apparatet eller stramkabelen

er skadet, er det livsfare pa grunn

av strgmstgt.

Overhold de fglgende

sikkerhetsanvisningene for &

unnga farer pa grunn av elektrisk
stregm.

— Bruk ikke skadet stremkabel.

— En skadet stremkabel
kan utelukkende byttes
av produsenten, dennes
kundeservice eller en tilsvarende
kvalifisert person.

— Apne ikke noen fast tilskrudde
tildekninger pa huset til
apparatet.

— Bruk apparatet bare hvis det er i
teknisk feilfri tilstand.

— Et defekt apparat skal
utelukkende repareres av et
autorisert verksted. Reparer ikke
apparatet selv.

— Foreta ingen endringer pa
apparatet, dets bestanddeler og
tilbehoret.

— Dypp ikke apparatet ned i vann.

107
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/\ Advarsel!

Fare for brannskader og

skolding

Vaesker og damper som strgmmer

ut kan veere sveert varme. Deler

av apparatet blir likeledes sveert

varme.

Overhold de fglgende

sikkerhetsanvisningene for &

unnga skolding og brannsar.

— Unnga hudkontakt med veesker
og damper som stremmer ut.

— Under driften ma du ikke bergre
noen dyser pa utlgpet.

/\ Advarsel!

Generell sikkerhet

Overhold de fglgende

sikkerhetsanvisningene for a

unnga skader pa personer og

utstyr.

— Grip ikke inn i innsiden av
apparatet under driften.

— Apparatet og streamkabelen dets
skal holdes unna barn under 8
ar.

— Dette apparatet kan brukes av
barn fra 8 ar samt personer med
redusert fysisk, sensorisk elller
mentalt evneniva eller mangel
pa erfaring og kunnskaper hvis
de er under tilsyn eller opplaeres
i trygg bruk av apparatet og
forstar farene som kan oppsta
av det.

— Barn ma ikke leke med
apparatet. Rengjering og
brukervedlikehold skal ikke
utfgres av barn under 8 ar.

— Skill apparatet fra
strgmforsyningen hvis det er
uten tilsyn over lengre tid.
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Oversikt

lllustrasjon A

Display

lyser

Apparatet er driftsklart

Apparatet varmes opp

Dryppskal med koppeplate og blinker | ¢ ler kaffeuttak pagar
1 | grutbeholder samt visning for full Btte Melitta® Claris®
d skal ytte Melitta® Claris®-
) Hrypcr; sterbart utl lyser vannfilter
gydejusterbart utle
yael P blinker | Filterskifte pagar
3 | Pa-/Av-knapp (D lyser Fyll vannbeholderen.
4 | Kaffemengderegulator blinker Sett inn
5 | Knapp for kaffeuttak & @ vannbeholderen
6 0 lyser Tem dryppskalen og
Knapp for kaffestyrke EJ grutbeholderen
7 | Vannbeholder 2 blinker Sett inn dryppskalen og
8 | Bannebeholder grutbeholderen
9 | Knapp for damputtak ‘5 lyser ; ggzz::r'r?lltla?mal
10 | Display @ 3 Bgnner: sterk
1 Ventil til melkeskum- og Fyll bannebeholderen,
@ varmtvannsuttak blinker | blinkingen slutter etter
12 | Damprer neste kaffeuttak
13 | Cappuccinatore lyser Rengjgr apparatet
: ; Det integrerte
Hfayre_ tlldel_<n|ng (avtakbart, bak blinker | ren 'zrir? sprogrammet
14 | dette justering for malegrad, engjeringsprog
bryggeenhet og typeskilt) kjorer
lyser Avkalk apparatet
lllustrasjon F Det integrerte
blinker | avkalkingsprogrammet
1 | Luftsugeventil kjgrer
2 | Luftsugerar Skummeberedskap
3 | Dreiereguleringsbryter eDltl:ir;Jefinner seg luft
4 | Tilkobling for melkeslange lyser systemet.
5 | Tilkoblingsdel iRy af:(; V%FS”::Z;G{.?” "
: urvi i
6 | Melkeskum-/varmtvannsdyse anslaget, til det renner
vann ut av apparatet.
blinker Melkeskum- eller
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For forste gangs bruk

Generelle merknader

» Bruk kun rent vann uten kullsyre.

» Bruk den vedlagte teststripen til &
bestemme vannhardheten til vannet
som brukes og still inn vannhardheten
("Vannhardhet og -filter", side 112).

Merknad til forste gangs bruk

Ved forste gangs bruk ma apparatet
luftes. Til dette ma apparatet kun slas pa
uten Melitta® Claris® -vannfilter og med
fullstendig fylt vannbeholder.

+ Skyv inn Cappuccinatore 13 til anslaget
pa dampraret 12.

Plasser en beholder under
Cappuccinatoren 13.

Trykk knappen (1), for & sl& pa
apparatet. lyser i displayet.
Drei ventilbiter 11 med urviseren til

anslaget. blinker i displayet. Det
renner vann ned i beholderen.

Nar[8%] lyser i displayet, drei
ventilbryteren 11 mot urviseren til
anslaget.

Kaffemaskinen er klar til bruk.

Etter farste gangs bruk sett eventuelt
inn Melitta® Claris® vannfilteret (se side
113).
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Igangsetting av apparatet
Igangsetting
A Advarsel!

Brannfare og fare for elektrisk sjokk

pga. feil nettspenning, feil eller

skadde tilkoplinger og nettkabel

— Pase at nettspenningen stemmer
overens med spenningen som star
angitt pa apparatets typeskilt. Typeskiltet
befinner seg pa den hgyre siden til
apparatet bak tildekningen (bilde A, 14).

— Forsikre deg om at stikkontakten
samsvarer med gjeldende normer med
hensyn til elektrisk sikkerhet. Hvis du er i
tvil, henvend deg til en elektro-fagmann.

— Bruk aldri en nettkabel som er skadet
(skadet isolering, blanke trader).

« Still opp apparatet pa en stabil, tarr
og jevn flate med tilstrekkelig fritt rom
(minst 10 cm) til sidene.

» Skyv inn Cappuccinatore 13 til anslaget
pa dampraret 12.

« Sett i stramkabelen i en egnet
stikkontakt.

+ Ta av lokket til bennebeholderen 8.

* Fyll bgnnebeholderen med egnede
kaffebgnner.

* Sett pa lokket igjen.

» Klapp opp lokket til vannbeholderen 7

og trekk vannbeholderen oppover ut av
apparatet.

* Fyll vannbeholderen med friskt
ledningsvann maksimalt til maks.-
markeringen.

« Sett inn vannbeholderen i apparatet.

* Plasser en beholder under utlap 2.

* Trykk pa Pa-/Av-knappen (1), for &
sla apparatet pa eller av. Apparatet
giennomfegrer eventuelt en automatisk

spyling.
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Tilberedelse

Fyll daglig friskt vann i vannbeholderen.
Det ma alltid veere tilstrekkelig

med vann for driften av apparatet i
vannbeholderen.

Fyll fortrinnsvis espresso- eller
helautomat-bgnneblandinger i
bgnnebeholderen.

Ikke bruk kaffebgnner som er malte,
glaserte, karamelliserte eller behandlet
med gvrige sukkerholdige substanser.

Stille inn uttaksmengde og styrke

Drei kaffemengderegulator 4, for & stille
inn uttaksmengden trinnlgst.

Regulator helt til venstre = 30 ml per
kopp

Regulator helt til hgyre = 220 ml per
kopp

Trykk knappen @ , frem til gnsket styrke
er innstilt. Styrken vises som bgnner i
displayet 10 (fra [#] = mild il

= sterk).

Ta ut kaffe eller espresso

Det kan tas ut en eller to kopper samtidig.

* Sla pa apparatet.

« Still en eller to kopper under utlapet.

* Tilberede en kopp: Trykk pa knappen
O © en gang

* Tilberede to kopper: Trykk pa knappen
O © to ganger.

* Trykk knappen pa nytt, for & avbryte
uttaket av kaffe.

®
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Tilberede melkeskum og varme opp
melk og vann

A Advarsel!

Fare for forbrenning og skalding

pga. varm damp og varmt dampror

— Grip aldri inn i den utstremmende
dampen.

— Unnga direkte hudkontakt med varmt
vann og det varme damprgret.

— Bergr aldri dampregret under bruk
eller umiddelbart etter bruk.

Med Cappuccinatoren kan det tilberedes
melkeskum, varmes opp melk eller tas ut
varmtvann.

Melken kan skummes ned i koppen
direkte fra melkekartongen eller en
beholder.

Tilberede melkeskum

Bruk helst kald melk med hgyt
proteininnhold.

* Sla pa apparatet.

« Stikk slangen fra Cappuccinatoren 13
direkte ned i melken.

« Trykk knappen &, . (D blinker,

mens apparatet varmer opp. Etter
oppvarmingen lyser .

* Drei dreiebryteren (bilde F, 3) til
posisjonen "Melkeskum" (@ peker
oppover).

* Drei ventilbryter 11 med urviseren til
anslaget. blinker. Melkeskummet
tilberedes.

* Drei ventilbryteren 11 mot urviseren til
anslaget. Tilberedningen er avsluttet.

» Spyl Cappuccinatoren etter hver bruk.

111
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112

Varme melk

* Sla pa apparatet.
» Stikk slangen fra Cappuccinatoren 13
direkte ned i melken.

« Trykk knappen &,. (D blinker,

“w~
mens apparatet varmer opp. Etter

oppvarmingen lyser .

Drei dreiebryteren (bilde F, 3) i
posisjonen "Varme melk" (\\i peker
oppover).

Drei ventilbiter 11 med urviseren til

anslaget. blinker. Melken varmes
opp.

Drei ventilbryteren 11 mot urviseren til
anslaget. Oppvarmingen er avsluttet.

» Spyl Cappuccinatoren etter hver bruk.

Spyle Cappuccinatore

Cappuccinatoren skal rengjgres i
regelmessige intervaller ("Rengjgre
Cappuccinatoren", side 113).

Det anbefales, & spyle Cappuccinatoren
ukentlig med rengjgringsmiddelet

for melkesystemer fra Melitta®. Bruk
rengjgringslgsningen for melkesystem i
stedet for vann.

« Sla pa apparatet.

Fyll en beholder til halvparten med klart
vann.

Hold beholderen under
Cappuccinatoren. Pass pa at slangen til
Cappuccinatoren er dyppet ned i vannet.
Drei dreiebryteren (bilde F, 3) til
posisjonen "Melkeskum" (@ peker
oppover).

Drei ventilbryter 11 med urviseren til
anslaget. Steng ventilbryteren, nar det
kommer ut ren vann-/dampblanding.
Vent i 30 sekunder eller trykk pa
knappen &, for & skifte til normal
driftsmodus.

Ta ut varmtvann

Det kan tas ut maksimalt 150 ml varmt
vann per prosess. For & ta ut en stgrre
mengde varmtvann, gjenta prosessen.

« Sla pa apparatet.

Drei dreiebryteren (bilde F, 3) til
posisjonen "Varmtvann" (Q”) peker
oppover).

Hold beholderen under
Cappuccinatoren.

Drei ventilbryter 11 med urviseren til
anslaget. blinker. Det renner varmt
vann ned i beholderen.

Drei ventilbryteren 11 mot urviseren til
anslaget.

Vannhardhet og -filter

Korrekt innstilling av vannhardheten er
viktig, for at apparatet til rett tid viser,
nar det ma avkalkes. Fra frabrikken er
vannhardheten stilt inn pa 4.

Etter innsetting av et Melitta® Claris®
vannfilter blir automatisk hardhetsgrad 1
stilt inn.

Melitta® Claris® vannfilter

Melitta® Claris® vannfilteret filtrerer ut kalk
og andre skadelige stoffer fra vannet.
Vannfilteret bar skiftes ut alle 2 maneder,
imidlertid senest nar | || | vises i displayet.
Vannfilteret er tilgjengelig i faghandelen.

Sette inn vannfilter

Under hele skifteprosedyren blinker [ [ |

« Still vannfilteret i et glass med
ledningsvann i noen minutter for det
settes inn.

« Sla av apparatet.

* Trykk pa knappene o og Dica.3
sekunder, og slipp. [[2] vises i displayet.

» Tem dryppskalen og sett den inn uten
grutbeholder. @ lyser.
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» Trekk vannbeholderen 7 oppover ut av
apparatet.

Teom vannbeholderen.

®

« Still inn den fastlagte vannhardheten
ved & trykke pa knappen ® . Den
valgte vannhardheten vises med

« Skru inn vannfilteret i gjengene pa bgnnesymbolene @
bunnen til vannbeholderen. Vannhardhet °dH °e °fH
* Fyll vannbeholderen med friskt
ledningsvann opp til maks.-markeringen. 1: @ 0-10 [ 0-13 | 0-18
« Sett inn vannbeholderen i apparatet.
. 10-15113-19| 18-27
lyser. 2: Iﬂl
* Plasser grutbeholderen under
3 15-20 | 19-25 | 27-36
Cappuccinatoren 13.
* Drei ventilbryteren 11 med urviseren 4: blinker | >20 | >25 | >36
til anslaget. blinker i displayet. Det

renner vann ned i beholderen.

Nar lyser i displayet, drei
ventilbryteren 11 mot urviseren til
anslaget.

Apparatet er klart til bruk. O, og o
lyser. Vannhardheten er innstilt pa
hardhetsgrad 1.

» Tom grutbeholderen og sett den inn.
Etter innsetting av vannfilteret kan vannet
veere uklart under den forste spylingen,
fordi overskytende aktivkull skylles ut av
filteret. Deretter er vannet klart igjen.

Innstilling av vannhardhet

Til apparatet er det vedlagt en teststripe
for bestemmelse av vannhardheten.

* Bruk teststripen til & bestemme
vannhardheten til ledningsvannet.

« Sla pa apparatet.
* Trykk pa knappene ©@ Crog @

samtidig lenger enn 2 sekunder. )
blinker rask.

* Trykk knappen © &, for & vise menyen

for innstilling av vannhardheten.
lyser.

* Trykk knappen @ for & bekrefte valget.
Pleie og rengjering

/\ Advarsel!

— Trekk ut stremkontakten for
rengjaringen.

— Dypp aldri apparatet i vann.

— lkke bruk damprengjgrer.

Daglig rengjering

» Tork av utsiden til apparatet med
en myk, fuktet klut og et standard
oppvaskmiddel.

* Tom dryppskalen.
» Tem grutbeholderen.

Rengjore Cappuccinatoren

» La Cappuccinatoren avkjgle.

» Terk av utsiden til Cappuccinatoren med
en fuktig klut,

» Trekk av Cappuccinatoren 13 fra
damprgret 12.

» Trekk av melkeslangen, melkeskum-/
varmtvannsdysen (bilde F, 6)
og luftsugergret (bilde F, 2) fra
tilkoblingsdelen (bilde F, 5).
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» Spyl alle delene grundig med vann,

+ Sett sammen Cappuccinatoren i
omvendt rekkefelge

+ Skyv inn Cappuccinatoren 13 pa
damproret 12.

Rengjoring av bryggeenheten

Det anbefales a rengjere bryggeenheten
ukentlig.

* Sla av apparatet.

* Trekk tildekningen 14 av mot hagyre.

* Trykk og hold den re@de knappen pa
grepet til bryggeenheten (bilde B, 1).

Drei grepet med urviseren frem til
anslaget.

Trekk bryggeenheten i grepet ut av
apparatet.

Spyl av bryggeenheten grundig med
klart vann fra alle sider. Omradet i bilde
D (pil) ma veere fritt for kafferester.

La bryggeenheten dryppe av.
Fjern kafferester ut av apparatet.

Sett inn bryggeenheten i apparatet, trykk
og hold den rgde knappen (bilde B, 1)
og drei grepet mot urviseren frem til
anslaget.

Sett inn tildekningen frem til den gari
I&s.

Integrert rengjoringsprogram

Det integrerte rengjgringsprogrammet
(varighet omtrent 15 minutter) fijerner
avleiringer og kaffeoljerester, som ikke kan
fiernes for hand. Under hele prosedyren
blinker symbolet for rengjering .
Rengjgringsprogrammet bgr
giennomfgres alle 2 maneder eller etter
brygging av 200 kopper, men senest nar
lyser.

Bruk kun rengjeringstabletter fra Melitta®.
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« Sla av apparatet.

* Fyll vannbeholderen med ledningsvann
opp til maks.-markeringen.

 Sett inn vannbeholderen.

* Trykk knappene © & og (D samtidi
lenger enn 2 sekunder. blinker, @
lyser.

» Tem dryppskalen og grutbeholderen.

* Sett inn dryppskalen uten
grutbeholderen.

* Plasser grutbeholderen under utlgp 2.

Rengjaringsfase 1 (@

Det gjennomfgres to skyllinger. Nar

lyser, ga frem som fglger:

 Ta ut bryggeenheten og rengjer den
("Rengjgring av bryggeenheten”, side
114).

» Legg en rengjgringstablett i
bryggeenheten (bilde C).

« Sett inn bryggeenheten ("Rengjering av
bryggeenheten”, side 114).

Rengjaringsfase 2 (69 )):

Nar lyser, ga frem som falger:
* Fyll vannbeholderen med ledningsvann
opp til maks.-markeringen.

* Trykk knappen L;',, for a fortsette

rengjgringsprogrammet (varighet
omtrent 5 minutter).

Rengjgringsfase 3 :
Nar ] lyser, ga frem som folger:
» Tem dryppskalen og grutbeholderen.

« Sett inn dryppskalen uten
grutbeholderen.

* Plasser grutbeholderen under utlgp 2.
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Rengjaringsfase 4 (00 0] den

midterste bannen blinker):

* Rengjgringsprogrammet fortsetter pa
nytt og varer omtrent 5 minutter.

Nar lyser, ga frem som felger:

* Tem dryppskalen og grutbeholderen og
sett dem inn i apparatet pa normalt vis.

Rengjgringsprogrammet er avsluttet.

Integrert avkalkingsprogram

A Advarsel!

Fare for at avkalkingsmiddelet kan
fore til hudirritasjoner

Overhold sikkerhetsinstruksene og
mengdeoppgavene som star angitt pa
emballasjen til avkalkingsmiddelet.

Det integrerte avkalkingsprogrammet
(varighet omtrent 30 minutter) fijerner
kalkavleiringer fra apparatets indre. Under
hele prosediren blinker symbolet for

avkalking | §].

Avkalkingsprogrammet bar gjennomfgres
alle 3 maneder, men senest nar lyser
opp ("Innstilling av vannhardhet", side
113).

Bruk kun Melitta® ANTI CALC.

+ Sla av apparatet.

» Eventuelt fiern vannfilteret
("Vannhardhet og -filter", side 112).

» Trykk knappene f}'J og (1 samtidig i 3
sekunder. blinker, lyser.

Avkalkingsfase 1 @):

» Tem dryppskalen og sett den inn igjen.

* Plasser grutbeholderen under
Cappuccinatoren.

* Drei dreiebryteren (bilde F, 3) til
posisjonen "Varmtvann" ((\‘) peker
oppover). lyser.

» Tom vannbeholderen fullstendig.

®

* Tilsett avkalkingsmiddel i
vannbeholderen tilsvarende
instruksjonene pa emballasjen.

 Sett inn vannbeholderen.
« Trykk knappen &, for & starte

o
avkalkingsprogrammet (varighet omtrent

15 minutter).

Avkalkingsfase 2 (9 6 )):

Nar lyser, ga frem som falger:
 Forsikre deg om at grutbeholderen
befinner seg under Cappuccinatoren.
Drei ventilbryter 11 med urviseren til
anslaget. blinker. Vann stremmer i
intervaller ned i grutbeholderen (varighet
omtrent 10 minutter). Deretter lyser @
Tem dryppskalen og grutbeholderen.
Sett inn dryppskalen igjen og plasser
grutbeholderen under Cappuccinatoren
igjen. lyser.

Skyll vannbeholderen grundig med rent
vann.

Fyll vannbeholderen med ledningsvann
opp til maks.-markeringen.

Sett inn vannbeholderen.

Trykk knappen f}', for a fortsette

avkalkingsprogrammet. blinker. Vann
stremmer ned i grutbeholderen.

Avkalkingsfase 3 .'

Nar [8Y] lyser, ga frem som falger:

« Drei ventilbryteren 11 mot urviseren til
anslaget. Vann strgmmer fra apparatets
indre ned i dryppeskalen.

* Nar lyser, tem dryppskalen og
grutbeholderen og sett de inn igjen.
Nar lyser, er avkalkingsprogrammet
avsluttet.

» Eventuelt sett inn vannfilteret
("Vannhardhet og -filter", side 112).
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Videre innstillinger

Energisparemodus

Apparatet kobler etter den siste
handlingen automatisk (avhengig av
innstilling) om i energisparemodusen.
Fra fabrikken er apparatet innstilt pa 5
minutter @

+ Sla pa apparatet.

« Trykk knappene & @ og[#] samtidig,
frem til |(D] blinker.

 Trykk knappen © & to ganger.
lyser.

« Trykk knappen @ , frem til en av de
fire tidene er innstilt. Tiden vises med
bgnner i displayet 9.

®

Visning Tid
5 minutter
@ (fabrikkinnstilling)
@ 15 minutter
30 minutter

blinker av

* Trykk knappen (D, for & bekrefte
innstillingen.

Auto-Off-funksjon

Apparatet kobler etter den siste
handlingen automatisk (avhengig av
innstilling) ut. Fra fabrikken er apparatet
innstilt pa 30 minutter @

« Sla pa apparatet.

* Trykk knappene @ og @ samtidig,
frem til | blinker.

* Trykk knappen © ©» tre ganger.
lyser.
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* Trykk knappen # | frem til en av de fire
utkoblingstidene er innstilt. Tiden vises
med begnner i displayet 9.

Visning Tid
30 minutter
@ (fabrikkinnstilling)
@ 2 timer
8 timer

blinker

* Trykk knappen @ for a bekrefte
innstillingen.

Bryggetemperatur

Ved levering er traktetemperaturen stilt inn
pa trinn 2 (middels .

« Sla pa apparatet.

« Trykk knappene © T og @ samtidig,
frem til (D) blinker.

* Trykk knappen ©@ » fire ganger.
lyser.

* Trykk knappen @ , frem til en av de
tre bryggetemperaturene er stilt inn.
Temperaturen vises med bgnner i

displayet 9 (fra[@] = lav til =

hay).

* Trykk knappen @ for & bekrefte
innstillingen.

Stille inn malegraden

Malegraden er blitt innstilt far leveringen.
Vi anbefaler derfor, at malegraden
justeres fgrst etter omtrent 1000
kaffetilberedninger (omtrent 1 ar).

Still inn malegraden umiddelbart etter start
av et kaffeuttak og kun, mens kvernen er

i gang.

» Trekk tildekningen 13 av mot hgyre.
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« Start kaffeuttak

« Still spaken (bilde E) i gnsket posisjon
(venstre = fin til hgyre = grov).

« Sett inn tildekningen og sving den til
venstre, frem til den gar i Ias.

Transport, lagring og
avfallsbehandling

Dampe ut

A Advarsel!

Fare for forbrenning og skalding

pga. varm damp og varmt damproer

— Bergr aldri damprgret under bruk
eller umiddelbart etter bruk.

Apparatet bgr dampes ut, nar det over
lengre tid ikke brukes eller transporteres.
Dermed er apparatet beskyttet mot
frostskader.

Eventuelt ta ut vannfilteret
("Vannhardhet og -filter", side 112)
og oppbevar det kjglig i et glass med
ledningsvann.

Sla pa apparatet.

Trykk knappene © » og @ samtidig i
ca. 2 sekunder. blinker, sa lyser

Trekk vannbeholderen 7 oppover ut av
apparatet. [ lyser.

Plasser en beholder under
Cappuccinatoren 13.

Drei ventilbryter 11 med urviseren til
anslaget. blinker. Vann renner ut av
damprgret ned i beholderen, det siver ut
damp.

Nar det ikke siver ute noe mer damp:
Drei ventilbryteren 11 mot urviseren til
anslaget.

« Sett inn vannbeholderen i apparatet.

F3
é |

‘ ‘ BA_Solo_Perfect_Milk_082016.indd 117

®

Transportere

» Damp ut apparatet.

* Tem og rengjer dryppskalen og
grutbeholderen.

* Tem vannbeholderen og

bgnnebeholderen. Eventuelt sug ut
bgnner som sitter dypt.

» Trekk av Cappuccinatoren 13 fra
damprgret 12.

"Rengjgring av bryggeenheten", side
114.

» Transporter apparatet helst i
originalemballasjen inkludert hardt
skummateriale.

Avfallsbehandling

Dette apparatet er merket tilsvarende

det europeiske direktivet 2002/96/EU om
elektro- og elektronikkavfall

(waste electrical and electronic equipment
WEEE). Direktivet angir rammen

for en EU-dekkende gyldig retur og
utnyttelse av el-avfall. Informer deg hos
faghandelen om aktuelle muligheter for
avfallsbehandling.
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Utbedre feil
Feil Arsak Tiltak
Still inn malegraden grovere.
Kaffen kommer kun i draper. | Malegraden er for fin. Rengjpr bryggeenheter.l.
Evt. giennomfer avkalkings- eller
rengjeringsprogram.

Det kommer ikke ut kaffe.

Vannbeholder ikke fylt eller
satt inn feil.

Fyll vannbeholder og pase at den
plasseres korrekt.

Bryggeenheten er tilstoppet.

Rengjgre bryggeenheten.

Kvernen maler ikke.

Banner faller ikke inn i
kvernen.

Bank lett pa bannebeholderen.

Fremmedlegeme i kvernen

Kontakt Hotline.

Stey fra kvernen

Fremmedlegeme i kvernen

Kontakt Hotline.

Bgnnesymbolene
blinker, selv om
bgnnebeholderen er fylt.

Ikke tilstrekkelig med malte
bgnner i bryggekammeret

Trykk pa knapp & I eller
knapp ¢ .

Symbolet lyser uten
grunn.

Det befinner seg Iuft i
ledningene inne i apparatet.

Drei ventilbryteren 11 med
urviseren til anslaget, til det renner
vann ut av apparatet.

Eventuelt rengjer bryggeenheten.

Rengjarings- eller
avkalkningsprosessen ble
avbrutt.

Strgmtilfarselen ble
avbrutt, f.eks. pa grunn av
strambrudd.

Apparatet utfarer automatisk
et skylleprogram. Til dette fglg
anvisningene til apparatet.

For lite melkeskum ved
oppskumming.

Dreiebryteren til
Cappuccinatoren er i feil
posisjon.

Still inn riktig posisjon.

Cappuccinatore er
tilsmusset.

Demonter og rengjar
Cappuccinatoren.

Trakteenheten kan ikke
settes pa plass igjen etter a
ha blitt fiernet.

Bryggeenheten er ikke riktig
1&st.

Kontroller om grepet til Iasing av
bryggeenheten er riktig last.

Drivverket er ikke i riktig
stilling.

Sla apparatet av- og pa igjen. Trykk
s& pa knappene & og £,
samtidig lenger enn 2 sekunder.
Drivverket kjgrer i posisjon. Sett
deretter bryggeenheten inn igjen og
kontroller at den er riktig last.

Symbolet for rengjgring

og beredskapssymbolet
blinker vekselvis.

Bryggeenheten mangler eller
er satt inn feil.

Sett inn bryggeenheten riktig.

Bryggekammeret er overfylt.

Sla apparatet av og pa igjen med
PA/AV-knappen (7) (evt. gjenta),
frem til beredskapsmodus blir vist.

Alle betjeningsknappene
blinker gjennomgaende

Systemfeil

Sla apparatet av og pa med PA/AV-
knappen @ hvis det ikke lykkes
ma apparatet sendes til service.
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Turvallisuusohjeet

Lue kayttoohje huolellisesti lapi
ja noudata sen ohjeita.

Laite on tarkoitettu ainoastaan
kotikayttoon, ei kaupalliseen
kayttoon.

Kaikenlainen muu kaytto on
kayttotarkoituksen vastaista
ja voi johtaa henkilo- ja
omaisuusvahinkoihin.

Melitta® ei vastaa vahingoista,
jotka aiheutuvat laitteen
kayttotarkoituksen vastaisesta
kaytosta.

q3

Laite vastaa seuraavia eurooppalaisia
direktiiveja:
— 2014/ 35/ EU (pienjannite)

— 2014/ 30/ EU (séahkomagneettinen
yhteensopivuus)

~ 2011/65/ EU (RoHS)

— 2009/ 125/ EY (ekologinen
suunnittelu / ErP).

Laite on rakennettu tekniikan
uusimman tason mukaisesti. Tasta

huolimatta on olemassa jaannésriskeja.

Vaarojen valttamiseksi on noudatettava
turvallisuusohjeita.

Melitta® ei vastaa vahingoista, jotka
aiheutuvat turvallisuusohjeiden
noudattamatta jattamisesta.
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/\ Varoitus!

Sahkovirran aiheuttamat vaarat
Jos laite tai virtajohto on
vaurioitunut, on olemassa
sahkoiskun aiheuttama
hengenvaara.

Noudata seuraavia

turvallisuusohjeita valttaaksesi

sahkovirran aiheuttamat vaarat:

— Ala kayta vaurioitunutta
virtajohtoa.

— Viallisen virtajohdon saa
vaihtaa ainoastaan valmistaja,
valtuutettu huoltopalvelu tai muu
tehtavaan pateva henkild.

— Ala avaa laitteen koteloon
kiintedsti ruuvattuja suojuksia.

— Kayta laitetta vain, kun se on
teknisesti moitteettomassa
kunnossa.

— Vain valtuutettu korjaamo saa
korjata viallisen laitteen. Al3
korjaa laitetta itse.

— Al3 tee mitdan muutoksia
laitteeseen, sen rakenneosiin tai
lisdvarusteisiin.

— Al upota laitetta veteen.
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/\ Varoitus!

Palovammojen vaara

Laitteesta paasevat nesteet

ja hoyryt voivat olla erittain

kuumia. Myds laitteen tietyt osat

kuumenevat huomattavasti.

Noudata seuraavia

turvallisuusohjeita valttyaksesi

palovammoilta:

— Valta ihokosketusta laitteesta
tulevien nesteiden ja hoyryjen
kanssa.

— Ala koske suuttimiin kayton
aikana.
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/\ Varoitus!

Yleinen turvallisuus

Noudata seuraavia

turvallisuusohijeita valttyaksesi

henkil6- ja omaisuusvahingoilta:

— Ala koske laitteen sisapuolelle

sen ollessa kaynnissa.

— Laite ja siihen kuuluva virtajohto

on pidettava alle 8-vuotiaiden
lasten ulottumattomissa.

— Yli 8-vuotiaat lapset seka

sellaiset henkildt, joilla on

jokin fyysinen, aistimuksellinen
tai henkinen rajoite tai joilta
puuttuu tietoa ja kokemusta
laitteen kaytosta, saavat kayttaa
laitetta vain valvonnassa tai jos
heidat on perehdytetty laitteen
turvalliseen kayttéon ja he
ymmartavat kayton aiheuttamat
vaarat.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Alle 8-vuotiaat lapset eivat saa
suorittaa laitteen puhdistusta

tai kayttajan vastuulla olevia
huoltotoimenpiteita. Yli
8-vuotiaiden lasten suorittamia
puhdistus- ja huoltotoimenpiteita
on valvottava.

Jos laite on pidemman aikaa
ilman valvontaa, kytke se irti
virtaldhteesta.
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Yhdella silmayksella

Naytto

palaa

Laite on kayttdvalmis.

vilkkuu

Laite kuumenee tai valmi-
staa kahvia.

palaa

Vaihda Melitta® Claris®
-vesisuodatin.

vilkkuu

Suodattimen vaihto
meneillaan

]

palaa

Tayta vesisailio.

vilkkuu

Laita vesisailid
paikalleen.

N

palaa

Tyhjenna tippa-alusta ja
kahvinporosaili.

vilkkuu

Aseta tippa-alusta ja kah-
vinporosailio paikalleen.

=]

palaa

1 papu: mieto
2 papua: normaali
3 papua: vahva

vilkkuu

Tayta papusailio; vilkku-
valo sammuu, kun kahvin
valmistus aloitetaan.

palaa

Puhdista laite.

vilkkuu

Automaattinen
puhdistusohjelma kayn-
nissa.

palaa

Suorita laitteen
kalkinpoisto.

vilkkuu

Automaattinen kalkinpoi-
sto-ohjelma kaynnissa.

Kuva A

Tippa-alusta kuppiritilalla ja kahvinpo-

1 | roséiliolla seka naytto taysinaisesta
tippa-alustasta

2 | Suutin, sdadettava korkeus

3 | ON-/OFF-painike(1)

4 | Kahvimaaran saadin

5 Kahvinvalmistusnappain & p

6 | Kahvin vahvuuden néppain ®

7 | Vesisailio

8 | Kahvipapusailio

9 Hoyryn muodostuksen néappéin g,

10 | Naytto

11 | Maitovaahto- ja kuumavesiventtiili

@ 12 | Héyryputki

13 | Cappuccinatore-maidonvaahdotin
Oikeanpuoleinen suojus (irrotettavan

14 | suojuksen takana jauhatusasteen
saato, suodatinyksikko ja tyyppikilpi)

Kuva F

1 liman imuventtiili

2 | llman imuputki

3 | Kiertosaadin

4 | Maitoletkun liitdnta

5 | Liitantakappale

6 | Maitovaahto-/kuumavesisuutin
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palaa

Vaahdotusvalmius

tai:

Jarjestelmassa on iimaa.
Avaa venttiili kiertamalla
sen kytkinta 11
myotapaivaan
vasteeseen asti, kunnes
vetta virtaa laitteesta.

vilkkuu

Maitovaahtoa tai kuumaa
vetta tuotetaan.
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Ennen ensimmaista kayttoa

Yleiset ohjeet

» Kayta vain puhdasta hiilihapotonta vetta.

» Maarita kaytetyn veden kovuus oheisella

testiliuskalla ja aseta veden kovuus
("Veden kovuus ja suodatin®, sivu 125).

Huomautus ensimmaiseen
kayttoonottoon

Ensimmaisessa kayttddnotossa laitteelle
on suoritettava ilmanpoisto. Laitteen saa
kytkea paalle vain ilman Melitta® Claris®
-vesisuodatinta ja téydella vesisailiolla.

» Tyonna Cappuccinatore 13 vasteeseen
asti hdyryputken 12 paalle.

Aseta astia Cappuccinatoren 13 alle.
Kytke laite paalle painamalla nappainta

(D). |8y palaa naytolla.

Avaa venttiili kiertamalla sen kytkinta
11 vasteeseen asti. palaa naytolla.
Vetta virtaa astiaan.

Kun [§Y] palaa naytsli, kierr ventiilin
kytkinta 11 vastapaivaan vasteeseen
asti.

Laite on kayttdévalmis.

Ensimmaisen kayttéonoton jalkeen
aseta tarvittaessa Melitta® Claris®
-vesisuodatin paikoilleen (katso sivu
126).

Laitteen kayttoonotto

Kayttoonotto

A Varoitus!

Vaaran verkkojannitteen seka

vadrien tai viallisten liittimien ja

virtajohdon kédyttaminen aiheuttaa

palovaaran ja sahkoiskun vaaran

— Tarkista, etta laitteen tyyppikilvessa
annettu jannitearvo on sama kuin
kayttdpaikan verkkojannite. Tyyppikilpi
on laitteen oikeassa sivussa suojuksen
sisdpuolella (kuva A, 14).

— Varmista, etta pistorasia
vastaa voimassa olevia
sahkoturvallisuusmaarayksia.
Epéselvissa tapauksissa kdanny
sahkdalan ammattilaisen puoleen.

— Ala milloinkaan kayté vioittuneita
virtajohtoja (vioittunut eristys, paljaat
johtimet).

 Aseta laite tukevalle, kuivalle ja
tasaiselle alustalle, jossa on riittavasti
vapaata tilaa (vahintdan 10 cm)
kummallakin sivulla.

» Tyonna Cappuccinatore 13 vasteeseen
asti héyryputken 12 paalle.

» Kytke virtajohto sopivaan pistorasiaan.

* Poista kahvipapusailion 8 kansi.

» Tayta kahvipapusailié sopivilla
kahvipavuilla.

» Aseta kansi takaisin paalle.

« K&anna vesisailién 7 kansi ylds ja veda
vesisailid ylakautta irti laitteesta.

» Tayta vesisailio raikkaalla
vesijohtovedella korkeintaan max-
merkintdan asti.

* Aseta vesisailio paikalleen.
» Aseta astia suuttimen 2 alle.
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» Kytke laite paalle tai pois paalta ON-/
OFF-painiketta (1) painamalla. Laite
suorittaa tarvittaessa automaattisen
huuhtelun.

Valmistelut

» Tayta vesisailio paivittain raikkaalla
vedella. Vesisailiossa on aina oltava
riittavasti vetta laitteen kayttda varten.

» Tayta kahvipapusailid parhaiten
espresso- tai tdysautomaattikeittimille
sopivilla kahvipavuilla.

Ala kayta jauhettuja, kuorrutettuja,
karamelisoituja tai muilla sokeripitoisilla
lisilla kasiteltyja kahvipapuja.

Valmistusmaaran ja voimakkuuden
asettaminen

Kaanna kahvimaaran saadinta 4 ja
saada valmistusmaara portaattomasti.
Saadin taysin vasemmalle = 30 ml per
kuppi

Saadin taysin oikealle = 220 ml per
kuppi

Paina nappainta € , kunnes haluttu
voimakkuus on sdadetty. Voimakkuus
ilmoitetaan naytolla 10 olevien
kahvipapujen lukumaaralla (@ =
miedosta = voimakkaaseen).
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Kahvin tai espresson

valmistaminen

Samanaikaisesti voidaan valmistaa yksi

tai kaksi kuppia.

» Kytke laite paalle.

 Aseta yksi tai kaksi kuppia suuttimen
alle.

* Yhden kupin valmistaminen: paina
nappaintd O yhden kerran.

* Kahden kupin valmistaminen: paina
nappaintd O [ kaksi kertaa.

» Paina nappainta uudelleen kahvin
valmistuksen keskeyttamiseksi.

Maitovaahdon valmistus seka
maidon ja veden lammittaminen

A Varoitus!

Kuuman hoyryn ja hoyryputken

aiheuttama palovammojen vaara

— Al milloinkaan tyénna kattési
purkautuvaan hdyryyn.

— Valta suoraa ihokosketusta kuuman
veden ja kuuman hoyryputken kanssa.

— Ala milloinkaan kosketa hdyryputkea
valittdtmasti sen kayton jalkeen.

Cappuccinatorella voit valmistaa
maitovaahtoa, lammittaa maitoa tai ottaa
kuumaa vetta.

Maitoa voit vaahdottaa suoraan tolkista tai
astiasta kuppiin.

Maitovaahdon valmistus

Kayta mahdollisuuksien mukaan kylmaa

maitoa korkealla valkuaisainepitoisuudella.

» Kytke laite paalle.

» Tyénna Cappuccinatoren letku 13
suoraan maitoon.

« Paina nappainta &,. (1 vilkkuu, kun
laitetta lammitetdan. Kuumennusvaiheen
jalkeen palaa valo .
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» Kaanna kiertosaadin (kuva F, 3)
asentoon "Maitovaahto” (@ nayttaa
ylospain).

 Avaa venttiili kiertamalla sen kytkinta 11
myo6tapaivaan vasteeseen asti.

vilkkuu. Maitovaahto valmistetaan.

* Sulje venttiili kiertamalla sen kytkinta 11
vastapaivaan vasteeseen asti. Valmistus
on paattynyt.

* Huuhtele Cappuccinatore jokaisen
kayton jalkeen.

Maidon lammittaminen

» Kytke laite paalle.

» Tyénna Cappuccinatoren letku 13
suoraan maitoon.

Paina nappainta &,. (D vilkkuu, kun
laitetta lammitetaan. Kuumennusvaiheen

jalkeen palaa valo .

Kaanna kiertosaadin (kuva F, 3)
asentoon "Lammin maito” (ﬁy/ nayttaa
yléspain).

Avaa venttiili kiertamalla sen kytkinta 11
myo6tapaivaan vasteeseen asti.
vilkkuu. Maitoa [Ammitetaan.

Sulje venttiili kiertamalla sen kytkinta 11
vastapaivaan vasteeseen asti. Lammitys
on paattynyt.

Huuhtele Cappuccinatore jokaisen
kayton jalkeen.

Cappuccinatoren huuhtelu

Cappuccinatore tulee puhdistaa
saanndllisin valiajoin ("Cappuccinatoren
puhdistus®, sivu 126).

On suositeltavaa huuhdella
Cappuccinatore viikoittain Melitta®-
maidonpuhdistusjarjestelmalla.

Kayta puhtaan veden sijasta
maidonpuhdistusainetta.

* Kytke laite paalle.
» Tayta astia puolilleen puhdasta vetta.

» Pida astiaa Cappuccinatoren alla.
Cappuccinatoren letkun on oltava
upotettu veteen.

« Kaanna kiertosaadin (kuva F, 3)
asentoon "Maitovaahto” (@ nayttaa
yléspain).

 Avaa venttiili kiertamalla sen kytkinta 11
myo6tapaivaan vasteeseen asti. Sulje
venttiilin kytkin, kun puhdasta vettd /
hoyrya alkaa tulla ulos.

» Odota 30 sekuntia tai paina nappainta
&, palataksesi normaaliin kayttstilaan.

Kuuman veden otto

Kerralla voi ottaa korkeintaan 150 ml
kuumaa vetta. Jos haluat enemman, toista
toimenpide.

» Kytke laite paalle.

« Kaanna kiertosaadin (kuva F, 3)
asentoon "Kuuma vesi” (QH) nayttaa
yléspain).

» Pida astiaa Cappuccinatoren alla.

« Avaa venttiili kiertamalla sen kytkinta 11
myo6tapaivaan vasteeseen asti.

vilkkuu. Kuuma vesi virtaa astiaan.

* Sulje venttiili kiertamalla sen kytkinta 11
vastapaivaan vasteeseen asti.

124
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Veden kovuus ja suodatin

Oikea veden kovuuden asetus on
tarkeaa, jotta laite ilmoittaa ajoissa, milloin
kalkinpoisto on suoritettava. Tehtaalla
kovuusaste on asetettu arvoon 4.

Melitta® Claris® -vesisuodattimen
asetuksen jalkeen veden kovuusasteeksi
asetetaan automaattisesti 1.

Melitta® Claris® -vesisuodatin

Melitta® Claris® -vesisuodatin suodattaa
kalkin ja muut haitalliset aineet vedesta.
Vesisuodatin tulisi vaihtaa kahden
kuukauden valein, viimeistaan kuitenkin
iimestyessa naytolle. Vesisuodattimen
voi ostaa alan liikkeista.

Vedensuodattimen asennus

Koko vaihtoajan vilkkuu merkki [ |

» Aseta vesisuodatin ennen asennusta
muutamaksi minuutiksi lasiin, jossa on
vesijohtovetta.

« Sammuta laite.

« Paina nappaimia ® ja (D n. 3 sekuntia
ja vapauta. iimestyy naytolle.

» Tyhjenna tippa-alusta ja aseta
kahvinporosailié paikoilleen. palaa.

» Veda vesisailio 7 ylakautta irti laitteesta.

» Tyhjenna vesisailio.

* Ruuvaa vesisailio vesisailion pohjassa
olevaan kierteeseen.

» Tayta vesisailio raikkaalla
vesijohtovedelld max-merkintdan asti.

» Aseta vesisailio paikalleen. palaa.

* Aseta kahvinporosailio
Cappuccinatoren 13 alle.
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 Avaa venttiili kiertamalla sen kytkinta 11
myo6tapaivaan vasteeseen asti.

palaa naytolla. Vetta virtaa astiaan.

« Kun [] palaa naytélla, kierra venttiilin
kytkinta 11 vastapaivaan vasteeseen
asti.

* Laite on kayttdvalmis. @ ja o
palavat. Veden kovuudeksi on asetettu
kovuusaste 1.
» Tyhjenna kahvinporosailio ja aseta se
paikoilleen.
Vesisuodattimen asennuksen jalkeen vesi
voi olla ensimmaisen huuhtelun aikana
sameaa, koska ylimaarainen aktiivihiili
huuhtoutuu suodattimesta. Sen jalkeen
vesi on jalleen kirkasta.

Veden kovuusasteen valinta

Laitteen ohessa toimitetaan testiliuska
veden kovuusasteen maarittamiseksi.

« Testiliuskalla maaritetdan vesijohtoveden
kovuusaste.

Kytke laite paalle.

Paina nappaimia @y ja #
samanaikaisesti yli 2 sekuntia. @
vilkkuu nopeasti.

Paina nappaintd © ©, jolloin ilmestyy
valikko veden kovuusasteen asetusta
varten. palaa.

Valitse maaritetty kovuusaste painamalla

nappainta @ . Valittu veden kovuusaste
naytetdan kahvipapujen lukumaarana

125
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VilKKuva

 Vahvista valinta painamalla nappainta

@.
Hoito ja puhdistus

/\ Varoitus!

— lrrota virtajohto ennen puhdistusta.

— Laitetta ei saa missaan tapauksessa
upottaa veteen.

— Ala kéyta hdyrypesuria.

Paivittainen puhdistus

 Pyyhi laite ulkopuolelta pehmealla
ja kostealla liinalla seka tavallisella
astianpesuaineella.

» Tyhjenna tippa-alusta.
» Tyhjenna kahvinporosailio.

Cappuccinatoren puhdistus

» Anna Cappuccinatoren jaahtya.

» Pyyhi Cappuccinatore ulkopuolelta
kostealla liinalla.

* Irrota Cappuccinatore 13
héyryputkesta 12.

* Irrota maitoletku, maitovaahto-/
kuumavesisuutin (kuva F, 6) ja ilman

imuputki (kuva F, 2) litdntakappaleesta
(kuva F, 5).

* Huuhtele kaikki osat huolellisesti
vedella.
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Kokoa Cappuccinatore painvastaisessa

jarjestyksessa.

Tyoénna Cappuccinatore 13
hoyryputken 12 paalle.

Suodatinyksikon puhdistus

On suositeltavaa puhdistaa
suodatinyksikko viikottain.

Sammuta laite.
Poista suojus 14 oikealle.

Paina punaista nappia suodatinyksikén
kahvassa (kuva B, 1) ja pida se
painettuna.

Kierra kahvaa myé6tapaivaan vasteeseen
asti.

Veda suodatinyksikkd kahvasta ulos
laitteesta.

Huuhtele suodatinyksikkd puhtaalla
vedella joka puolelta huolellisesti. Kohta
kuvassa D (nuoli) on oltava puhdas
kahvinjaamista.

Anna suodatinyksikén kuivua.

Poista kahvijaamat laitteesta.

Aseta suodatinyksikko laitteeseen, paina
punaista nappainta (kuva

B, 1), pida painettuna ja kddnna kahvaa
vastapaivaan vasteeseen asti.

Kiinnita suojus niin, ettd se napsahtaa
Kiinni.

Integroitu puhdistusohjelma

Integroitu puhdistusohjelma (kesto noin 15
minuuttia) poistaa pinttymat ja kahvidljyn
ylijaédmat, joita ei kasin voi poistaa.
Puhdistuksen symboli vilkkuu koko
ohjelman ajan.

Puhdistusohjelma tulisi suorittaa kahden
kuukauden tai 200 valmistetun kahvin
jalkeen, viimeistaan kuitenkin kun
palaa.

Kayté vain alkuperaisia Melitta®-
puhdistustabletteja.
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* Sammuta laite.

» Tayta vesisailio vesijohtovedelld max-
merkintaan asti.

 Aseta vesisailio paikalleen.

« Paina nappaimia @ ja O)
samanaikaisesti yli 2 sekuntia.
vilkkuu, palaa.

» Tyhjenna tippa-alusta ja
kahvinporosailio.

» Aseta tippa-alusta paikalleen ilman
kahvinporosailiéta.

» Aseta kahvinporosailid suuttimen 2 alle.

Puhdistusvaihe 1 (@

Ohjelma suorittaa kaksi huuhtelukertaa.
Kun palaa, toimi seuraavasti:

* Poista suodatinyksikko ja puhdista

se ("Suodatinyksikdn puhdistus®, sivu
126).

» Aseta puhdistustabletti
suodatinyksikkdon (kuva C).

 Aseta suodatinyksikko paikalleen
("Suodatinyksikdn puhdistus®, sivu
126).

Puhdistusvaihe 2 (]E)

Kun palaa, toimi seuraavasti:

» Tayta vesisailid vesijohtovedelld max-
merkintdan asti.

 Jatka puhdistusohjelmaa painamalla
nappaintd &, (kesto noin viisi
minuuttia).

Puhdistusvaihe 3 :

Kun palaa, toimi seuraavasti:

» Tyhjenna tippa-alusta ja
kahvinporosailio.

* Aseta tippa-alusta paikalleen ilman
kahvinporosailicta.

» Aseta kahvinporosailid suuttimen 2 alle.
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Puhdistusvaihe 4 ( 69 ¢ @ |
keskimmainen papu vilkkuu):
» Puhdistusohjelmaa jatketaan jalleen ja

se kestaa noin 5 minuuttia.
Kun palaa, toimi seuraavasti:

» Tyhjenna tippa-alusta ja kahvinporosailid

ja aseta ne normaalisti paikoilleen.
Puhdistusohjelma on valmis.

Integroitu kalkinpoisto-ohjelma

A Varoitus!

Kalkinpoistoaineesta aiheutuva
ihoarsytyksen vaara

Noudata kalkinpoistoaineen
pakkauksessa olevia turvallisuus- ja
annosteluohjeita.

Integroitu kalkinpoisto-ohjelma (kesto
noin 30 minuuttia) poistaa kalkin jaamat
laitteen sisalla. Koko toiminnon ajan
kalkinpoistomerkki | §] vilkkuu.

Kalkinpoisto-ohjelma tulisi suorittaa
kolmen kuukauden valein, viimeistaan
kuitenkin kun @ syttyy ("Veden
kovuusasteen valinta“, sivu 125).

Kayta vain Melitta® ANTI CALC
-kalkinpoistoainetta.

« Sammuta laite.

« Poista vesisuodatin tarvittaessa ("Veden
kovuus ja suodatin®, sivu 125).

« Paina nappaimia &, ja (D
samanaikaisesti noin 3 sekuntia.
vilkkuu, || palaa.

Kalkinpoistovaihe 1 (@)

» Tyhjenna tippa-alusta ja aseta
paikalleen.

» Aseta kahvinporosailid Cappuccinatoren
alle.

» Kaanna kiertosaadin (kuv? F, 3)
asentoon "Kuuma vesi” () nayttaa

ylospain). palaa.
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Tyhjenna vesisailio taydellisesti.
Lisda kalkinpoistoainetta vesisailioon
pakkauksen ohjeiden mukaan.

Aseta vesisailio paikalleen.

Kaynnista kalkinpoisto-ohjelma
nappainta 3 painamalla (kesto noin 15
minuuttia).

Kalkinpoistovaihe 2 (69 6 )):
Kun palaa, toimi seuraavasti:

Varmista, etta kahvinporosailié on
Cappuccinatore alla.

Avaa venttiili kiertamalla sen kytkinta 11
myo6tapaivaan vasteeseen asti.

vilkkuu. Vesi virtaa valilla pysahtyen
kahviporosailioon (kesto noin

10 minuuttia). Lopuksi palaa .
Tyhjenna tippa-alusta ja
kahvinporosailio.

Aseta tippa-alusta taas paikoilleen ja
kahvinporosailié Cappuccinatoren alle.

palaa.

Huuhtele vesisailié hyvin puhtaalla
vedella.

Tayta vesisailid vesijohtovedella max-
merkintaan asti.

Aseta vesisailio paikalleen.

Jatka kalkinpoisto-ohjelmaa nappainta
&, painamalla. [§% vilkkuu. Vetta virtaa

J\I)\J . IETIR
kahviporosailioon.

Kalkinpoistovaihe 3 .'

Kun palaa, toimi seuraavasti:

Sulje venttiili kiertamalla sen kytkinta 11
vastapaivaan vasteeseen asti. Vetta
valuu laitteen sisalla tippa-alustalle.

Kun palaa, tyhjenna tippa-alusta

ja aseta kahvinporosailio paikoilleen.
Kun palaa, kalkinpoisto-ohjelma on
valmis.

Aseta vesisuodatin tarvittaessa

paikalleen ("Veden kovuus ja suodatin®,
sivu 125).
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Muut asetukset

Energiansaastotila

Laite kytkeytyy viimeisen toiminnon
jalkeen automaattisesti (asetuksen
mukaan) energiansaastétilaan. Tehtaalla
aika on asetettu 5 minuuttiin @

Kytke laite paalle.

Paina nappaimia @ ja @
samanaikaisesti, kunnes vilkkuu.
Paina nappaintda O ©» kaksi kertaa.
palaa.

Paina nappainta € , kunnes yksi
neljasta ajasta on asetettu. Aika

naytetdan papujen lukumaaralla naytolla
9.

Naytto Aika
5 minuuttia
@ (tehdasasetus)
[0 0] 15 minuuttia
30 minuuttia
vilkkuu pois paalta

Vahvista valinta nappainta )
painamalla.
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Automaattinen sammutus

Laite kytkeytyy viimeisen toiminnon
jalkeen automaattisesti (asetuksen
mukaan) pois paalta. Tehtaalla aika on
asetettu 30 minuuttiin [@ ]

» Kytke laite paalle.
« Paina nappaimia @ » ja @
samanaikaisesti, kunnes vilkkuu.
. @na nappaintd O @ kolme kertaa.
palaa.

+ Paina nappainta @ , kunnes yksi
neljastd sammutusajasta on valittu. Aika
naytetaan papujen lukumaaralla naytolla

Naytto Aika
30 minuuttia
@ (tehdasasetus)
@ 2 tuntia
8 tuntia

m vilkkuu

 Vahvista valinta nappainta ®
painamalla.
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Suodatuslampaétila

Tehtaalla suodatusldmpdtilaksi on asetettu
taso 2 (keskitaso ).

» Kytke laite paalle.
« Paina nappaimia @ ja @
samanaikaisesti, kunnes vilkkuu.

* Paina nappaintd O (© nelja kertaa.
palaa.

« Paina nappainta € , kunnes yksi
neljasta suodatuslampdtilasta on
asetettu. Lampdtila ilmoitetaan naytolla
9 olevien kahvipapujen lukumaaralla

(@ = matalasta = korkeaan).

* Vahvista valinta nappainta @
painamalla.

Jauhatusasteen asetus

Jauhatusaste on asetettu ennen
toimitusta. Suosittelemme sen vuoksi
jauhatusasteen saatamista vasta noin
1000 kahvin valmistuksen jélkeen (noin
vuoden kuluttua).

Saada jauhatusaste juuri ennen kahvin
valmistusta ja vain kahvimyllyn ollessa
kdynnissa.

 Poista suojus 13 oikealle.
» Kaynnista kahvin valmistus.

 Aseta vipu (kuva E) haluttuun asentoon
(vasen = hienosta oikea = karkeaan).
» Aseta suojus paikalleen ja kdadnna

vasemmalle, kunnes se napsahtaa
kiinni.
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Kuljetus, varastointi ja
havitys

limaus

A Varoitus!

Kuuman hoyryn ja héyryputken

aiheuttama palovammojen vaara

— Ala milloinkaan kosketa héyryputkea
valittdmasti sen kayton jalkeen.

Laite tulisi ilmata, jos sita ei kayteta
pidempaan aikaan tai sita siirretdan. Nain
laitetta suojataan jaatymisvaurioilta.
Poista vesisuodatin tarvittaessa ("Veden
kovuus ja suodatin®, sivu 125) ja sailyta
sita viiledssa lasillisessa vesijohtovetta.

Kytke laite paalle.

Paina nappaimia & ja (1)
samanaikaisesti noin kaksi sekuntia.
vilkkuu ja [ £] palaa.

Veda vesisailio 7 ylakautta irti laitteesta.
palaa.

Aseta astia Cappuccinatoren 13 alle.

Avaa venttiili kiertamalla sen kytkinta 11
myo6tapaivaan vasteeseen asti.
vilkkuu. Hoyryputkesta virtaa astiaan
vettd, ja samalla purkautuu hoyrya.

Kun hoyrya ei enaa purkaudu: sulje
venttiili kiertamalla sen kytkinta 11
vastapaivaan vasteeseen asti.

* Aseta vesisailio paikalleen.
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Kuljetus

* limaa laite.

» Tyhjenna ja puhdista tippa-alusta ja
kahvinporosailio.

Tyhjenna vesi- ja kahvipapusailié. Imuroi
syvalla olevat pavut tarvittaessa.

Irrota Cappuccinatore 13
hdéyryputkesta 12.
"Suodatinyksikon puhdistus®, sivu 126.

Kuljeta laitetta parhaiten alkuperaisessa
pakkauksessa kovan vaahtomuovin
kanssa.

Havitys

Laite on merkitty eurooppalaisen sahko-

ja elektroniikkalaiteromua koskevan

direktiivin 2002/96/EY

(waste electrical and electronic
equipment WEEE) tunnuksella. Direktiivi
maarittda EU-laajuisesti voimassa
olevat puitteet laiteromun takaisinotolle

ja kierratykselle. Selvita ajankohtaiset

havitysmahdollisuudet alan liikkeesta.
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Vikojen korjaus

Hairio

Syy

Toimenpide

Kahvia tulee tipoittain.

Jauhatusaste on liian hieno.

Valitse karkeampi jauhatusaste.
Puhdista suodatinyksikkd.
Kaynnista kalkinpoisto- tai
puhdistusohjelma tarvittaessa.

Kahvia ei tule.

Vesisailiota ei ole taytetty tai
asennettu oikein.

Lisaa vetta, aseta sailio oikein
paikalleen.

Suodatinyksikkd tukkeutunut.

Suodatinyksikén puhdistus.

Kahvimylly ei jauha.

Kahvipavut eivat putoa
kahvimyllyyn.

Kevyt koputus papusailiéon

Kahvimyllyssa on vieras esine.

Yhteydenotto huoltopalveluun.

Kahvimyllystéa kuuluu kova
aani.

Kahvimyllyssa on vieras esine.

Yhteydenotto huoltopalveluun.

Kahvipapusymbolit

@Ivilkkuvat vaikka
ahvipapusailidssa on papuja.

Suodatuskammiossa ei ole
riittdvasti jauhettua kahvia.

Paina nappainta & Tp tai @ .

Symboli palaa ilman

syyta.

Laitteen sisalla olevissa
johdoissa on ilmaa.

Avaa venttiili kiertdmalla sen

kytkinta 11 myo6tapaivaan vasteeseen
asti, kunnes vetta virtaa laitteesta.
Puhdista suodatinyksikko tarvittaessa.

Puhdistus- tai
kalkinpoistoprosessi on
keskeytetty.

Virransyotté on keskeytynyt
esim. sdhkdkatkon johdosta.

Laite suorittaa itsenaisesti
huuhteluohjelman. Noudata laitteen
ohjeita.

Maitoa vaahdotettaessa
syntyy liilan vahan
maitovaahtoa.

Cappuccinatoren kiertosaadin
on vaarassa asennossa.

Aseta oikeaan asentoon.

Cappuccinatore on likaantunut.

Pura Cappuccinatore osiin ja
puhdista.

Suodatinyksikkda ei saa enaa
paikalleen sen poistamisen
jalkeen.

Suodatinyksikko ei ole
lukittunut oikein.

Tarkista, onko suodatinyksikén
lukituksen kahva napsahtanut oikein
paikalleen.

Kéyttokoneisto ei ole oikeassa
asennossa.

Sammuta laite ja kytke se uudelleen
paalle. Paina sitten nappaimia O b

ja g, samanaikaisesti yli 2 sekuntia.
Kayttoyksikko siirtyy paikalleen.
Aseta lopuksi suodatinyksikko
takaisin paikalleen ja tarkasta, etta se

lukkiutuu oikein kiinni.

Puhdistus- ja
kayttévalmiussymboli
vilkkuvat vuorotellen.

Suodatinyksikkd puuttuu tai se
ei ole kunnolla paikallaan.

Aseta suodatinyksikkd kunnolla
paikalleen.

Suodatuskammio on liian
taynna.

Katkaise laitteen virta ON/OFF-
painikkeella ja kytke se takaisin
paalle (toista tarvittaessa), kunnes
kayttdvalmiustila naytetaan.

Kaikki valintapainikkeet
vilkkuvat perajalkeen.

Jarjestelmavika

Kytke laitteen virta pois ja takaisin
paalle ON/OFF-painikkeella (). Jos
tama ei auta, toimita laite huoltoon.
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Yka3zaHusa no TexHuke
6e3onacHocTU

BHumaTenbHO npoyTuTe
PyKOBOACTBO NO 3KcnnyaTtauuu
n cne.qy|7|Te N3NOXEeHHbIM B HEM
YKa3aHUAM.

Annapart npegHa3Ha4eH on
ObITOBOro NpUMeHeHus,

a He O KOMMep4ecKoro
MCNONb30BaHUA.

JlroGown apyron Bug
NPUMeHEeHUs cYnTaeTcs
NnpUMeHeHUEM He no
Ha3Ha4YeHMUI0 U MOXeT CTaTb
NPUYMHON NONy4YeHUsi TpaBM 1
NPUYNHEHUA MaTepuanbHOro
ywep6a. dupma Melitta® He
HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a
NOBpPEeXAEeHUA, NPUYMHON
KOTOpPbIX CTano NpMMeHeHue
annapara He No Ha3Ha4YeHuIo.

q3

Annapart BbINOMHEH B COOTBETCTBUU
co cnepyroLWMMN €BPONEeNCKUMHU
AVpeKTUBamMu:

— 2014/ 35/ EU (Hu3KOe HanpsikeHue),

— 2014/ 30/ EU (aneKkTpoMarHuTHas
COBMECTUMOCTb),

— 2011/ 65/ EU (OupekTuBa o6
orpaHu4YeHun NPpUMeHeHUs1 onacHbIX
BELLECTB B 3NIeKTPUYECKUX U
3NeKTPOHHbIX Npubopax),

— 2009 / 125 | EC (9koau3sauiH/
3HepronoTpednstowas NnpoayKLUA).
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AnnapaT npousBegeH B COOTBETCTBUM
C COBpPeMEeHHbIM YPOBHEM TEXHUKMU.

Tem He MeHee, CylleCTBYHOT
OCTaTO4YHbIe PUCKMWU.

Bo u36exaHue onacHOCTU Heo6xoaUMo
cob6noaatb yKasaHus No TeXHUKe
6e3onacHocTu. Pupma Melitta®

He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a
noBpeXxaeHusl, 06ycroBreHHble
Hecob6naeHNeM yKa3aHU No TeXHUKe
6e3onacHocTMm.

/\ MpenynpexaeHue!

OnacHocTb, 00ycnoBrneHHas

3NEeKTPUYECKNUM TOKOM

B cnyyae noBpexaeHunsa annapaTta

UIn ceTeBoro kabens cywecTByeT

OMacHOCTb NopaXkeHns

ANEKTPUYECKNM

TOKOM, MPEACTaBMALWUM Yyrpo3y

Bawemy 300poBbio.

Cobntogante cneayoLimne

yKasaHusi Mo TEXHUKE

©e3onacHoOCTn, YTOObI

n3bexartb yrpo3bl NopaKeHus

3NEKTPUYECKMM TOKOM:

— 3anpeLuaeTcs Mcnonb3oBaTb
NOBPEXOEHHbIN CETEBOM
kabenb.

— 3ameHa noBpexgeHHoro
ceTeBoOro kabens gorkHa
BbIMNOMHATLCSA UCKMIOYUTENBHO
N3roTOBUTENEM, €ro
cnyx6on no pabote ¢
KNUeHTaMu1, Uin NULOM,
NMEIOLLIMM COOTBETCTBYHOLLYHO
KBanudukaumio.
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— 3anpeLuaetcs OTKpbIBaTb
KOXYXW, MPUBUHYEHHbIE
bontamu K kopnycy annapara.

— Wcnonbkayite annapar TOsbKo
B TEXHNUYECKN UCNPABHOM
COCTOSIHUWN.

— PeMoHT noepexaeHHoro
annapara AOImKeH

BbINONMHATBLCA UCKITIOYNTENTbHO B

aBTOPM30BaHHOW MaCTEpPCKOWN.

3anpeLyaeTca camocToATeNnbHO

BbINOSHATL PEMOHT annapara.

— 3anpeLaeTcsa BHOCUTb
N3MEHEHMS B KOHCTPYKLIMIO U
nopsaok OyHKUNOHMPOBaHMUSA
annapara, ero KOMMOHEHTOB U
NPUHaONEeXHOCTEN.

— He ponyckawnTte norpy>xeHus
annapaTta B BOAY.

/\ MpenynpexaeHue!
OnacHoCTb nosny4eHns oxora
MonaBaemasi XMAKOCTb U Nap
MOryT ObITb OYEHb FOPAYMMM.
[etanu annapata Takke MoryT
HarpeBaTbCs 10 OYEHb BbICOKOM
Temnepartypbl.
Cobnitogante cnegyowime
yKasaHusl No TeXHUke
©Ge3onacHoCTH, YTOObI
npenoTBpaTUTb ONAacHOCTb
nony4yeHus oxora:
— He pgonyckaiite nonagaHus
rnofaBaeMblX rops4mx
XVMAKOCTEN N Napa Ha KOXY.
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— Bo Bpems paboTtbl annapata He

npukacanTecb K Hacagkam Ha
BbIMYCKHOM OTBEPCTUN.
/\ MpepynpexaeHue!

Oo6OLana 6e3onacHoCTb
CobntoganTe cneayrowme

YKa3aHnAa no TeEXHUKe

TpaBMUpoBaHUA UM NpUu4NHEeHnA

©e3onacHoCTn, YTOObI
npegoTBpaTUTbL ONACHOCTb

MaTepuarnbHoro yuepba:

— 3anpeLllaeTtca kacaTbes

BHYTPEHHUX AeTanen annapara
B Mpoviecce ero paboTbl.

— XpaHuTe annapaTt 1 ceTeBou

Kabenb B MecTe, HeOCTYMHOM
ansa geten mnaglie 8 ner.

— [aHHbI annapaT MOXeT

ncnonb3oBaTbCs AeTbMU
Mnaglle 8 nert, a Takxke
nuuamMu ¢ orpaHNYeHHbIMK
PU3NYECKUMM U MCUXUYECKUMM
BO3MOXHOCTAMM, NGO
nuuamu, He NMeLLIMMU
COOTBETCTBYOLLNX 3HAHUN U
OnbiTa, TOMNbKO MNOA HA430POM
UNKn nocne nony4YyeHns
HeoBXoOUMbIX NHCTPYKLUI

no obpalLleHnto ¢ AaHHbIM
annaparom 1 0CBeOMIEHMUSs

0 CBSI3aHHbIX C 3TUM BUAax
OonacHoCTW.
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— [eTam 3anpeltaeTcs urpatb

C annapaTom. Yunctka n
nonb3oBaTeNbCKoe TeEXHNYeCcKoe
obcnyxuBaHne JOMKHbI
BbINOMHATLCA TOSbKO NyuaMu
ctaplle 8 net. [leTu ctaplle

8 neTt AOMKHbI BbINOMHATD
YMCTKY 1 NONb30BaTenbCcKoe
TexHn4yeckoe obcnyxvsaHune
TONbKO NOA4 HaZ30pPOM CTapLUMX.
OctaBngas annapat Ha
anutenbHoe Bpems 6e3 npu-
CMOTpa, OTCOoeauHUTE ero ot
CeTW INEKTPONUTaHUS.

KpaTtkuin 0630p

PucyHok A

MoppoH ans cbopa kanens ¢
NOACTaBKOW Mo, YaLLKu U eMKOCTbH

1 Ona ocTaTKoB Kodbe, a Takke
MHAMKATOP 3anofiHeHNst nogaoHa aAns
cbopa kanenb

YCTpOWNCTBO nofgaym koge ¢
perynvMpoBKoW Mo BbICOTE

KHonka «Bkn./Bbikn.» @

Perynsatop konuyecTtsa koge

KHorka npuroTtosneHus kope TP ([

KHonka kpenoctu kocbe €

Pe3epByap ansi Bogpl

KOHTeNHep Ans koenHbIX 3epeH

© o IN o g | b~ W

KHorka nopauv napa £,

-
o

Oucnnen

BeHTunb Ans nogaym MonovHom neHbl

" 1 ropsiien Bogbl

12 | Tpybka ans nogayv napa

13 | Cappuccinatore
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MpaBas YacTb koXyxa (CbemHas,

noj Hew PacrnonoXxeHbl PerynaTop
TOHKOCTV nomora, 6rok 3aBapviBaHvs
1 3aBopckasi Tabnuyka)

PucyHok F

BeHTunb Ans scacbiBaHuA BO3gyxa

Tpybka onsa BcacbiBaHUsi BO3AyXa

MoBOpOTHBIV perynaTtop

CoegnHeHvie Ans MOSOYHOTO LUMaHra

1
2
3
4
5

CoeanHUTEnNbHbIN 3NeMeHT

6

PopcyHka Anst MONIOYHOW MeHbl /
ropsiyei Boabl

Oucnnen

roput Annapar rotoB k pabote

Annapat HarpesaeTtcsi

Muraet WU AET NPUroTOBIEHNE
Kodhe
3amennTe puneTp onsa
roput . Cb@ p.,ué
Boabl Melitta® Claris®
BbinonHsieTcs 3ameHa
mMuraet
cdunesTpa
HanonHuTe pesepBya
roput pesepByap
onsi Bogpl
é
YcTaHOBUTE HA MECTO
Muraet

pesepByap Ans Boabl

OnopoXHUTE NOAAOH ANS
roput c6opa Karnernb 1 eMKOCTb
[ns 0CTaTKoB Kode.

BcTaBbTe nogaoH ans
cbopa kanenb n eMKOCTb
Ans OCTaTKoB Kode.

Muraet
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1 3epHO: HeKpenkun
2 3epHa: cpegHui
3 3epHa: Kpenkui

roput

3anonHuTe KoHTenHep
0N KOENHbIX 3epeH;
MUraHue npekpaiiaeTcs
nocrne criefyroLlero
NpUroToBrneHus Koge.

Muraet

BbinonHute O4YUCTKY

roput
annapata

BbinonHsieTca
BCTPOEHHas nporpamMmma
YUCTKU

mMuraet

BbinonHute yhaneHue

roput
HaKunu 13 annaparta

BbinonHsieTcsa
BCTPOEHHas nporpamma
0N yoaneHust Hakunm

MuraeT

[OTOBHOCTb K
BCMEHNBaHUIO

unu:

@ B cucrteme Bo3gyx.

[NosepHuTe
nepekntoyartenb

('Y BeHTUNSA 11 No yacoson
cTpenke [o ynopa, noka
13 annapata He nonaet
BoAa.

roput

BbinonHsieTcst nogava
MOJTO4HOW NEHbI NN
ropsiyert Bogpl

MuraeT

‘ ‘ BA_Solo_Perfect_Milk_082016.indd 135

Mepen nepBbIM
Ucnosnb3oBaHUEM

O6wme ykasaHus

* Mlcnonb3yiTe Tonbko YncTyto Boay Ge3
YIMEKNUCTIOTHI.

» OnpegenuTe XeCTKOCTb UCMOSb3yeMo
BOZbl C MOMOLLbIO Npuaraemom
TECTOBOW MOSIOCKN U HACTponTe
)KEeCTKOCTb BoAbl («XKecTkocTb BoAbl U
GunbTp anga Boabl», cTp. 138).

YkasaHue gns nepBoOro BKMK4YeHUsA

Mpu nepBoM BKMKOYEHMM U3 annapara
TpebyeTcst BbiNyCTUTL BO3ayX. [pu aToM
annapaT paspellaeTcs BKMYaTb TONbKO
6e3 unetpa ansa sBogsl Melitta® Claris® n
C MOMHOCTbIO 3aMofIHEHHLIM PE3EPBYaPOM
ONs BOAbI.

» YctaHoBuTe kany4uHatop 13 go yrnopa
Ha Tpybky onsa nogaym napa 12.

* MocTaBbTe €MKOCTb NoA, KanyyuHaTop
13.

* Haxxmute kHonky (1), 4ToBbl BKIIOYUTH
annapat. Ha gncnnee 3aropaetcs .

+ MNoBepHWTe NepekntoyaTens BEHTUNA
11 no yacoson CTJ'IKe oo ynopa. Ha

aucnnee muraet |8, B eMKOCTb cTekaeT
BoAa.

» Ecnu Ha gncnnee roput , noBepHnTE
nepekntoyarens BeHTUns 11 npotus
4YacoBOW CTPernku Ao ynopa.

« Annapart rotoB k pa6orTe.

« MNMocne nepBoro BKIYEHWS Npu
HeoBX0AMMOCTUN BCTaBbTE (OUILTP
Melitta® Claris® (cm. cTp. 139).

135

@ 21.09.2016 07:23:04 ‘ ‘



136

Hayvano akcnnyatauuu
annapara

Beopg B akcnnyaTtauuio

A MpeaynpexaeHue!

OnacHocCTb noxapa 1 nopaxeHusi

3NEKTPUYECKUM TOKOM MpHm

HenpaBUIIbHOM CETEBOM

HanpsiXXeHUU, HenpaBUIIbHOM

NoAKMNYEeHUN, NOBPEXAEHUN

KOHTaKTOB U ceTeBoro kabens

— YbeauTech B TOM, YTO CeTEBOE
HanpsbkeHne CoOTBETCTBYET
HanpsbKeHWUIo, yka3aHHOMY Ha
3aBOACKON Tabnuyke annapara.
3aBogckas Tabnuyka pacnonaraeTcs Ha
npaBoK CTOPOHEe annapara Nnog KOXyXom
(puc. A, 14).

— Y6egnTechb B TOM, 4TO ceTeBast
po3eTka COOTBETCTBYET AENCTBYIOLLUM
CTaHAapTam no anekTpobesonacHoCcTU.
B cnyyae comHeHun obpaTtutecs K
NpodeCccMoHanbHOMY 3IEKTPUKY.

— Hu B KOem cry4ae He ucnonb3ymnTe
noBpexJeHHble ceTeBble kabenu
(noBpexaeHHas n3onaums,
OroreHHble NpoBoaa).

* YcTaHOBUTE annapar Ha yCTONYMBYIO,
POBHYIO 1 CyXyt0 MOBEPXHOCTb
C JOCTaTO4HbIM CBOOOAHbBIM
NMPOCTPaHCTBOM BOKPYT HEro (He MeHee
10 cm).

» YctaHoBuTe kany4uHatop 13 go ynopa
Ha TpyOky onsa nogaym napa 12.

* BcTaBbTe LITENCENbHYH BUIIKY CETEBOTO
Kabens B COOTBETCTBYIOLLYIO PO3ETKY.

* CHUMUTE KPbILLKY KOHTENHepa Ans
KohelHbIX 3epeH 8.

+ 3anonHuTe KOHTeHep NOAXOASLLMMM
KOhenHbIMU 3epHamu.

* 3aKpowTe KpbILLKY.
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 OTKMHbTE KPbILWKY pesepByapa Asis
BOAb! 7 BBEPX W U3BMNEKUTE €0 U3
annapara rno HamnpaBneHuo BBEPX.

3anonHuTe pesepByap A58 BOAbI
CBeXel BOAONpPOBOAHON BOAON
MakCUMyM OO OTMETKM «max».

BcTaBbTe pesepByap Ans Boabl B
annapar.

lMocTaBbTe €MKOCTb NOA YyCTPONCTBO
nogaym kogpe 2.

Haxkmute kHonky «Bkn./Bbikn.» (1)
, YTOBbI BKIOYNTL UMW BBIKMHOYNTD
annapar. [pu HeobxogmMmMocTn annapar
BbINOTHAET aBTOMaTUYECKYI0 MPOMbIBKY.

MpuroToBrneHue

* BExxegHeBHO 3anonHsanTe ceexen Boaomn
pesepByap Ans Boabl. B Hem Bcerga
[OMKHO ObITb AOCTATOYHO BOAbLI ANst
paboTbl annapara.

» KoHTewHep Ans 3epeH pekoMeHayeTcs
3anonHATb CMECSIMU 3epeH AN
3CMNpPecco MM aBTOMaTU4ECKmX
annapaTos.

He vcnonb3yinTte namenbYeHHble,
rmasvpoBaHHbIe, KapamenuaMpoBaHHbIe
unun obpaboTaHHbIe NHLIMY
cogepxalmmmn caxap gobaskamu 3epHa.

Hactpoiika nony4yaemoro
KONnu4yecTBa U KpernocTu

* [loBepHWTE perynsaTop KonmyecTaa
Kodbe 4 Ans nrnaBHOM HACTPOWKM
norny4aemoro Konm4yecTsa.

PerynaTtop go ynopa Bneso = 30 mMn Ha
Yyalky
PerynaTtop go ynopa Bnpaso = 220 mn
Ha vawkyHaxvmarTe KHonky @ , noka
He ByneTt ycTaHoBneHa Tpebyemas
KpenocTb Kode. Ha kpenocTb ykasbiBaeTt
KONM4YeCcTBO KODENHbIX 3epeH Ha
ancnnee 10 (ot = HeKpenkun o

= Kpenkuw).
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MpurotoBneHue Kocpe nnu
acnpecco

OOHOBPEMEHHO MOXHO MPUrOTOBUTL OAHY
U1 B YaLlKu.

 BkntounTe annapar.

* [NocTaBbTe OOHY UK ABE YallKu nog
YCTPOMCTBO Nnogayn Koge.

* MpuzomosrneHue 00HOU YawKu:
HaxkMuTe KHomky O T 0duH pas3.

* [MpueomosneHue 08yX YawekK: HAXMUTE
kHonky O ([ dea pa3a.

* Haxxmute KHOMKy elle pas, 4Toobl
npepBaTb NPUroToBreHne Koge.

an/II'OTOBneHVIe MOJIOYHOM MNEHbI U
nogorpeB MOJIOKa Ui BoAbl

A MpeaynpexaeHue!

OnacHOCTb OXora ropsiuMm napom

WUnu ropsiyer Tpy6Kkom onsa nogavm

napa

— Cnepyet nsberatb noboro KoHTakTa ¢
BbIXOASALLMM NapoM.

— W3berarite npsiMOro KOHTaKTa KOXWu C
ropsiyen Bogow v ropsidert Tpyokon gns
nogayv napa.

— Hw B KoeM criyyae He KacanTecb
TpyOKM AN nojayun napa BO BpeMs
€e 1CNomnb30BaH1s 1nu cpasy nocrie
Hero.

C nomoLLpbto KanyymHaTopa MOXHO
NpUroTaBnMBaTb MOMTOYHYIO MEHY,
HarpeBaTb MOJIOKO WM Nony4YaTb ropsivyo
BOAY.

BcrneHeHHOe MOMOKO MOXHO NMPUroTOBUTL
ANS Yallky HenocpeacTBeHHO 13
MOSIOYHOTO MakeTa UM Kakon-nnmbo
€MKOCTHU.
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MpurotoBneHue MOJIOYHOM NeHbI

Mo BO3MOXHOCTU cnenyet ncnonb3oBatb
XOJTO[IHOE MOJIOKO C BbICOKUM
coaepxaHunem bernka.

Bkntounte annapar.

Morpyaute wnaHr kanyynHatopa 13
HernocpeaCcTBEHHO B MOSIOKO.

Haxxmute kHomnky f,, Bo Bpewms Harpesa
annapata muraet (1. Mocre Harpesa
roput .
YcTaHoBWTE NMOBOPOTHLIN perynstop
(puc. F, 3) B nonoxexne «MonoyHasi

-h
neHa» (CMMBOrN \@P HanpasneH BBEPX).
[MNoBepHUTE NepekntoyaTens BeHTUNs 11
no 4YacoBou cTperke 4o ynopa. Muraet
8%, MpurotaenueaeTcs MonoyHas nexa.

[MoBepHWTE NepeknoyaTenb BEHTUNS
11 NpoTUB YacoBOW CTPenkun Ao yrnopa.
MpurotoBneHne 3aBepLUEHO.

[MpombiBanTe kany4ymHaTop nocrne
KaX4oro ncnonb3oBaHus.

HarpeB monoka

Bkntounte annapar.

Morpysute wnaxr kany4mHatopa 13
HenocpeacTBEHHO B MOJOKO.

Haxxmute KHomMKy 5, Bo Bpewms Harpesa

annapara muraet @ [Mocne HarpeBa
roput

YcTaHOBWTE NOBOPOTHbIN PErynsATOp
(puc. F, 3) B nonoxeHwne «lopsiyee

S
MOIOKO» (CMMBOI [ HanpaeneH BBepX).
* [MoBepHUTE Nepekrntodatens BeHTuna 11
no 4YacoBoOW cTpenke Ao ynopa. Muraet
. BbinonHseTcs nogorpes mMoroka.
[MoBepHUTE NepeknoYvaTenb BEHTUNS
11 NpoTMB YacoBOW CTPEeNKn o ynopa.
MoporpeB 3aBepLueH.
[MpombiBanTe Kany4ymHaTop nocre
KaX4oro Ncnonb3oBaHus.
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MpoMbiBKa KanyunHaTopa

HeobxoamMmMo perynspHo BbINONHATL
O4YMCTKY Kany4dmHaTtopa («O4ymcTka
Kany4uHatopa», ctp. 140).

PeKOMeH,D,yeTCFI exeHegernbHOo NpomMbIiBaTb

Karny4mHaTop C UCMOoNb30BaHMEM
cpencTsa Anst O4MCTKM OT OCTaTKOB
mornoka Melitta®. BmecTo 4ncToi Boap!
cnenyeT Ucnosb30BaThk PacTBOP 3TOrO
cpenctea.

Bkntounte annapar.

HanonHute eMKOCTb YMCTOM BOOOM
HanoroByHY.

MocTaBbTe €MKOCTb NoA KanyyMHaTop.
Mpwy 3TOM LUNaHr Kany4nHaTopa AOMKeH
ObITb MOrPY>KEH B BOAY.

YcTaHOBMTE NOBOPOTHbLIN PEryNATOp
(pwc. F, 3) B nonoxeHne «Mono4yHas
neHa» (CMMBon @ HanpaerneH BBEPX).

lMoBepHuTE NepeknoyaTenb BEHTUNS
11 no yacoBow cTpernke Ao ynopa.
3akpoviTe nepekntoyarens BEHTUNS,
KOrga Ha4yHeT BbIXOAUTb YncTas CMecb
BOAb! 1 napa.

Mopoxaute 30 cekyHA UK HaxXMuTe

KHOMNKY 5 4yTOObBI NEPEViTU B

CTaHAAPTHbIN pexumM paboThbl.

nonyquMe ropﬂqeﬁ BOAObI

3a 0aMH pa3 MOXHO NOMNy4YnUTb MakCUMyM
150 mn ropsiyen Bogbl. Ons nonyyeHns
fonbLUero KonuyecTea npoueaypy
TpebyeTca NOBTOPUTHL €lLlle pas.

* BknounTe annapar.

* YcTaHOBUTE NMOBOPOTHBLIN perynsitop
(puc. F, 3) B nonoxeHue «opsayas

I
Boaa» (cumeon () HanpasreH BBEpX).

* [NocTaBbTE EMKOCTb MOA, Kany4nHatop.

* [MoBepHUTE nepekrntodatens BeHTunsa 11
no 4YacoBoW cTpernke Ao ynopa. Muraet
. B emMKoCTb cTekaeT ropsiyasi Boaa.
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« MNoBepHWTe NepeksoyaTens BeHTUNS 11
NPOTMB YaCOBOW CTPEnkK 40 ynopa.

XecTkocTb Boabl U hUnbTp
Ans BoAbl

MpaBunbHasa HACTPOMKa KEeCTKOCTM
BOZbl HeobxoauMa, YTobbl annapar
MOr CBOEBPEMEHHO MofaTh cUrHarn o
HeoBX0AMMOCTM yaaneHns Hakunu. Ha
3aBofe annapar HacTPOEH Ha YPOBEHb
»KEeCTKOCTU BoAbl 4.

Mocne yctaHoBKM hunsTpa Ang
Boabl Melitta® Claris® aBTomaTnyecku
HacTpanBaeTcsi CTeMNeHb XXecTKocTn 1.

dunsTp Ans BoAbl Melitta® Claris®

dunbtp ans Bogbl Melitta® Claris®
OTChMNBLTPOBLIBAET U3BECTb U ApYyrue
BpeaHble BellecTBa U3 Boabl. PUnsTp
HeoBX0AUMO MeHSITb Yepes Kaxable 2
MecsLa, HO He No3aHee Toro MOMEHTa,
Korza Ha gucnnee 6yneT otobpaxatbes
. PUnbTpbI ANst BOALI MOXHO
npuoGpecT B cneLmnannanpoBaHHbIX
MarasuHax.

YctaHoBKa hunsTpa Ana soabl

Bo Bpems Bcero npouecca 3aMeHbl

muraet .

* [Nepen ycTtaHOBKOW Nonoxute uUnsTp
Ana BoAbl HA HECKOJIbKO MUHYT B CTaKaH
C BOOOMPOBOAHOM BOAOM.

 Bobikniounte annapar.

« Haxwmute kHonkn @ n (D n
yOEpXKMBaNTE UX OKOMO 3 CEKyHA, 3aTem
otnycTtute. Ha gucnnee otobpaxaetcs
Z

» OnopoxHute nogaoH aAns cbopa kanesnb
1 BCTaBbTE ero 6e3 eMkocTu Ans
ocTaTkoB Kodpe. MopuT .

* Vi3BneknTe pesepByap And Boabl 7 13
annapata rno HanpaeneHuno BBEPX.

 OnopoxHWUTe pesepByap AJ1s BOAbI.
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BkpyTtute chmnetp Angd Bogsl B HacTponTe onpegeneHHyto )XecTKoCTb

pe3bboBoe oTBEpPCTUE B AHE BOAbI HaxaTneM kHonkn @ . Ha
pesepByapa Ans BOAbI. BbIGPaHHYH0 )XECTKOCTb BOAbI yKa3biBaeT
« 3anonHuTe pesepsyap Ans BOAbl KONMMYECTBO KODENHBIX 3€PEH @

CBeXel BO4OMNPOBOAHOW BOAOW A0
OTMETKM «maxy.

BcrassTe pesepsyap Ans Boabl B 1: @ 0-10 | 0-13 | 0-18
annapar. [oput .

MocTaBbTe EMKOCTb M5t OCTaTKOB Koe 2 Iﬂl 10-15113-19 18-27
nop kany4dmHartop 13.

. 15-20 | 19-25| 27-36
MoBepHWTe NepekroyaTens BeHTUNA 11 3

Mo 4acoBoii cTperke Ao ynopa. Ha
: >20 | >25 | >36
nvcnnee muraet [ B emkocTb crekaet 4: Muraev

XectkocTb Bogbl | °dH °e °fH

BOJa.
« Ecnu Ha gucnnee roput , noeBepHuTe  * HaxmuTe KHOMKY ORI
nepekntoyarens BeHTuns 11 npotus noaTBepAuTb BbIOOP.

YacoBOW CTPenku Ao ynopa.

™ Yxoa v ouncTtka
» Annapart rotoB k pabote. loput QJ A

n 9 . Napamerp xectkocTit BoAb A MpenynpexaeHue!
YCTaHOBINEH Ha CTeneHb XecTkocTH 1.
@ — VaBnekuTe BUMKY 13 po3eTku nepen

OI'IOpO)KHVITe 1 BCTaBbTe €MKOCTb O514

OYUCTKON.
OCTaTKOB KOhe. .
— Hwukorga He norpyxaiite annapat B
Mocne yctaHoBKM counsTpa Ans BoAbl BOAY.

npv NepBoi MPOMbIBKM BoAa MOXET BbiTb
MYTHOM, TaK KaK 13 unsTpa BbIMblBAETCS
N36bITOYHbI aKTUBUPOBAHHbIN Yrofb.
Mocne aToro Boga cHoBa GyaeT YMCTON.

— He ncnonbayiTe ycTponctea ansi
NapoCTPYNHON OYNCTKN.

ExxegHeBHasa oyMcTKa

HacTpowka kecTkocTn Boabl .
* [NpoTpute annapat CHapyu MArkon

K annapary npunaraetcs TectoBas TKaHeBOW candeTkon, CMO4YEeHHOM
nonocka Ana onpeaeneHns XecTkocTn BOAON C 06bIYHBIM BbITOBBIM CPEACTBOM
BOAbI. ONs MbITbst NOCYAbI.
* C nomMoLL b0 TECTOBOW NMOSMOCKU « OnopoXHWUTE NoaaoH Ans cbopa
onpeaenuTe XecTKoCTb BOAONPOBOAHON Kanenb.
BOAbI.

 OMOpPOXHWTE EMKOCTb AJ151 OCTaTKOB
Bkntounte annapar. kodbe.

OAHOBPEMEHHO HAXMMUTE KHOMKM
O n O nynepxusante ux Gonee 2
cekyHA. beicTpo muraet .

HaxmuTe kHonky O (T, 4TOObI
0TOOPa3nTbL MEHIO ANsi HACTPOWKY
XecTtkocTun Boabl. [oput | ¢ |.
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OuucTKa Kany4ymHartopa

» [anTe kany4ynHaTopy OCTbITb.

* MpoTpuTte kany4YmHaToOp CHapyxm
BraXKHOM candeTKon.

* CHumuTe kany4mHatop 13 ¢ Tpybku ans
nogayu napa 12.

* CH/MUTE C COEANHNTENbBHOIO 3feMeHTa
(pvc F, 5) MOnoYHbIN wnaHr, OpCyHKy
ANs MOSIOYHOW MeHbl / ropsivent Boabl
(pwc. F, 6) n Tpybky ons BcacbiBaHWs
Bosayxa (puc. F, 2).

» TwaTtenbHO NPOMOKTE BCe AeTanu
BOOWN.

» CobepuTe kany4mHaTop B 06paTHOM
nopsigke.

* YctaHoBuTte kany4mHaTtop 13 Ha Tpybky
ans nogayu napa 12.

YucTka 6noka 3aBapvMBaHuA

PekomeHayeTcs exeHenenbHas o4ncTka
6noka 3aBapuBaHus.

 BobikntounTte annapar.

* CHuMUTE BrpaBo KOXyX 14.

* Haxxmute 1 ygepxuBarite KpacHyto
KHOMKY Ha pyyke brioka 3aBapvBaHus
(puc. B, 1).

MoBepHWTE pyyKy MO YaCOBOW CTperke
Ao ynopa.

M3BneknTe Gnok 3aBapvBaHUA 3a pydKy
13 annapara.

TwatensHO 1 Co BCEX CTOPOH NPOMONTE
Onok 3aBapuBaHus YncTon Bogon. Ha
y4yacTke, OTMEYEHHOM CTPENKON Ha puc.
D, He JomKHO GbITb OCTaTKOB KOoEe.

[anTe Boge cTeub 13 Gnoka
3aBapvBaHus.

Ypanute ocTtaTku Kode 13 annapara.

BcTaBbTe 6rok 3aBapvBaHus B annapar,
HaXXMUTe KpacHyto KHorky (puc. B, 1),
yOEepXUBanTe ee 1 NOBEPHUTE PYYUKY
NPOTMB YaCOBOWN CTPENKM 40 ynopa.

» BcTaBbTe KOXYX [0 ero dukcauuu.
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BcTpoeHHas nporpaMmMa O4UCTKM

BcTpoeHHas nporpamma O4mMcTKu
(ANMTEnbHOCTBLIO OKOMO 15 MUHYT)
yaansieT octatku kode 1 KopenHoro
mMacna, KoTopble HEBO3MOXHO YCTPaHUTb

Bpy4Hylo. Bo Bpems Bcel npouenypsl
muraet cumson ounctky [ [ |

Mporpammy o4ncTKM cregyeT BbINOMHATb
yepes Kaxable 2 Mecsua unum nocne
npurotoeneHns 200 yaluek, Ho He
nosgHee TOro MOMEHTa, Koraa HavyHeT
MUraTb CUMBON .

Vcnonb3yiTe TONbKO YMCTALLME TabneTku
Melitta®.

BbikntoynTe annapar.

B3anonHuTe pesepByap Ang BoAbl
BOZ,ONPOBOAHON BOAOW A0 OTMETKU
«max».

BcTaBbTe pesepByap a4ns Boabl.

OLHOBPEMEHHO HAXXMUTE KHOMKM

O n D y>K|/|Bal7|Te nx Gonee 2
cekyHA. Muraet , roput .
OnopoxHuTe nogaoH aAng cbopa kanenb
N eMKOCTb AN OCTaTKOB KOghe.
BcraBkTe nogaoH ans cbopa kanens 6e3
€MKOCTW ANSA OCTaTKOB KOodhe.

[MocTaBbTe EMKOCTb ANst OCTATKOB Kodhe
noA YCTPOMCTBO Nogayn koge 2.

3man yucmku 1 @):

BbinonHsieTcsa ABa LmKia npoMbIBKM.
Ecnu roput , BbINOSMHWTE creaytowne
nencTeus:

BbiHETE 1 ouncTMTE BNoK 3aBapvBaHUS
(«4ucTka 6noka 3aBapuBaHusa», CTp.
140).

MonoxwuTe yncTaLyto Tabnetky B 6rnok
3aBapuBaHus (puc. C).

YcTaHoBWTe 610K 3aBapuBaHus
(«YmcTka Bnoka 3aBapuBaHusi», CTP.
140).
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Oman oyucmku 2

F3
Ecnu roput , BbINOSHWTE criegytowne
nencTeus:

+ 3anonHuTe pesepByap A5s BoAb
BOAOMPOBOAHOM BOAON 4O OTMETKM
«max».

* Haxxmute KkHomky EH 4TOOBbI
NPOAOIPKUTL BbINOMHEHME NPOorpaMmbl
OYNCTKM (ONIMTENBHOCTL OKOMO 5 MUHYT).

Oman oyucmku 3 :

Ecnu roput , BbIMOMHUTE criegytoLwne
[0encTBus:

» OnopoXxHUTe noaaoH Ansa cbopa Kanenb
N eMKOCTb ANl OCTaTKOB Kodoe.

» BcraBbre nogaoH anga cbopa kanens 6e3
€MKOCTW ANns OCTaTKOB KOde.

* [ocTaBbTe EMKOCTb Ans OCTaTKkoB Kodhe
noA yCTPOMCTBO noaayu kode 2.

Oman oyucmku 4 , mMuz2aem

cpedHee KoghelIHOe 3epHO):

* BbinonHeHne nporpaMmbl O4UCTKM
OyneT NPoAOIMKEHO, OHA ANUTCS OKOMO
5 MUHYT.

Ecnu roput , BbINOSHUTE criegytowne
nencTeus:

» OnopoxHuTe nogaoH anga cbopa
Kanesrb 1 eMKOCTb AJ14 OCTaTKOB KO(*)e n
BCTaBbTe MUX B annapart.

Mporpamma OYMCTKM 3aBepLLEHa.

BcTtpoeHHasa nporpamma ans
yAaneHusa Hakunm

A MpeaynpexneHue!

OnacHocCTb pa3apaXeHUs KOXu
cpeAcTBOM ANS yAarneHusa Hakvnu
CobntoganTte ykazaHus N0 TEXHUKE
6e3onacHocTK 1 cBeageHus 0o
MCMONb3yeMOM KOnM4yecTBe,
N3NOXEHHbIE Ha YNakoBKe CpeacTBa
ONst yoaneHust Hakunu.
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BcTpoeHHast nporpamma ans yaaneHus
HaKUNK (AMTENbHOCTLIO OKOMO 30 MUHYT)
yAanseT N3BeCTKOBbIE OTITOXEHNSI BHYTPU
annaparta. Bo Bpems Bcen npoueaypsl
MUraeT CUMBOS yOANEeHUs: HaKuUMm &

Mporpammy Ans yganeHus Hakunm
CneayeT BbINOMHATL Yepes kaxable 3
MecsiLia, HO He No3aHee TOro MOMEHTA,
KOrga 3aroputcsi CUMBOJ1 («Hactporika
XKEeCTKOCTU BoAbl», cTp. 139).

WcnonbayiTe Tonbko cpeacteso Melitta®
ANTI CALC.
* Bblkntounte annapar.

* [pn HeobxoanMOCTU n3BnekMTe PUNLTP
ans Bogpl («>XXKecTKoCTb BOAbI M PUnbTP
ansa sogpl», cTp. 138).

* OOHOBPEMEHHO HaXXMUTE KHOMKN fL n
@ 1 yoepXXvBamTe Ux oKoro 3 CeKyHn.
Mwraet , roput .

®a3za ydaneHus Hakurnu 1 (@)

» OnopoxHuTe nogaoH ans cbopa kabenb
1 BCTaBbLTE €ro.

* MocTaBbTe €MKOCTb A1 OCTATKOB Kohe
rnog Kany4mHaTop.

* YcTaHOBUTE MOBOPOTHLIN PErynsiTop
(puc. F, 3) B noncﬂ»(eHme «lopsivas
Boga» (cumson () HanpaeneH BBepx).
loput .

* MonHOCTbIO ONOPOXHUTE pe3epByap A5
BOAbI.

 [obaBbTe B pe3epByap Ans BOAbI
CPEeACTBO AN yAaneHust Hakunm
COrMacHoO ykasaHusIM Ha yrnaKoBKe.

BcTaBbTe pesepByap Anst BOAbI.

* Haxxmute KHOMKy 5 4yTObbLI 3aNyCTUTL
nporpammy Ans yaaneHus Hakunm

(AnMTenbHOCTb OKOMO 15 MUHYT).
®aza ydanenus Hakunu 2 (@ @)

Ecnu roput , BbINOSHUTE creaytoLne
[OencTBus:

» Y6eauTtecb B TOM, YTO EMKOCTb
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0515 OCcTaTKOB Kodhe HaxoauTcsa noa
Kany4ynHaTtopoMm.

lMoBepHWTe nepekntoyaTens

BeHTUNS 11 no YacoBow cTpenke oo
yrnopa. Muraet . Bopa BbiTekaet
yepes onpegeneHHble nHTepBarnsl

B €EMKOCTb 151 OCTaTKOB Kodhe
(mpogomknTenbHOCTL 0kono 10 MUHYT).
B 3aBepLueHmne 3aropaetcs .

OnopoxHuTe nopgaoH ans cbopa kanenb
N eMKOCTb [f1sl OCTaTKOB KOdbe.
BcraBbTe nogaoH ans cbopa kanens u
CHOBa NMocTaBbTE EMKOCTb 119 OCTaTKOB
F3
Kodbe nop Kkany4mHaTop. ropuT.
TwarenbHO NPOMONTE pe3epsyap AN
BOJbl YNCTOW BOOON.

3anonHuTe pe3sepByap AN BOAbI
BOOOMNPOBOAHON BOAOW A0 OTMETKM
«max».

BcTaBbTe pesepByap Anst BoAb.

HaxmunTe KHomKy 5 4TOOBbI
NPOOOIMKUTL BbINOMHEHWE NPOrpaMmbl
ansa yoaneHusa Hakvnu. Muraet .
Bopa BbiTekaeT B eMKOCTb ANt OCTaTKOB
Kode.

®asa ydaneHusi Hakunu 3 :

Ecnu roput , BbINOMHUTE criegytoLwne
[0encTBus:

lMoBepHUTE NepeknoyaTenb BEHTUNMS
11 NpoT1B YacoBOW CTPENKK Ao ynopa.
Bopa BHyTpu annapara cTtekaet B
nopaoH ansa cbopa kanens.

Ecnu roput , OMOpOXXHUTE NoaaoH
ansa cbopa kanenb U eMKOCTb A4S
0OCTaTKOB KOdhe, Nocrie 4Yero CHoBa
BCTaBbTe MX. Ecnv roput

, nporpamma Ansi yaaneHus Hakunm
3aBepLueHa.

Mpu HeobxoaAMMOCTH yCTaHOBUTE

uneTp Ansa Bogpbl («XKecTkocTb BOAbI U
GunbTp Ang Bodbl», cTp. 138).

142
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Opyrve HacTpouku

OHeproc6eperaroWwmm pexmm

Annapat nocre nocreaHei onepaumm
aBTOMaTUYeCKM (B 3aBUCUMOCTU

OT HaCTPOViKK) NepeknoyaeTcs B
aHeprocGeperaoLLmii pexxum. 3aBogckas
yCTaHOBKa — 5 MUHYT @

* BkntounTe annapar.

* OQHOBPEMEHHO HaXXUMaWTe KHOMKM
DT u @ MoKka He Ha4yHeT Muratb

» OBaxabl HaXMuTe KHoMNKy O (. Moput
* Haxumaite kHonky € , noka He
OyOeT yCTaHOBMNEHO OOHO U3 YeTbIpex
3HaveHul BpeMeHun. Ha Bpems
yKa3blBaeT KONMYeCTBO KODENHbIX

3epeH Ha gucnnee 9.

Oucnnen Bpemsa
5 MUHYT (3aBoAckas
@ ycTaHoBKa)

@ 15 MUHYT

30 MUHYT

wraor | sbikiovero

* Haxmute KHOnKy @ 4YTOObI
NnoaTBEPANTb HAaCTPOMKY.

ABTomaTnyeckasa pyHKLUA
BbIKNIOYEHUNA

Annapart nocne nocnegHen onepawmm

aBTOMaTUYECKM BbIKITtoYaeTcs (B

3aBMCUMOCTM OT HacTponKK). 3aBoackas

HacTporka — 30 MUHYT @

» BkntounTe annapat.OgHOBpEMEHHO
Haxxumanite kHonku O [ un @ rnoka
He Ha4yHeT Muratb .
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» Tpwxabl HaxXMuUTe kKHonky O (. MopuT
2

Haxkmumaiite kHornky @ , noka He

OyOeT yCTaHOBIEHO OOHO M3 YEeTbIpex
3HaYEeHUI BpeMEHW BbIKIMHOYEHMS.

Ha Bpemsi ykasbiBaeT Korm4ecTBo
KohelnHbIX 3epeH Ha gucnnee 9.

Oucnnen Bpems
30 MuHYT (3aBoackas
@ yCTaHOBKa)

* Haxmute kHOMKy @ 4YTOOBI
NOATBEPAUTb HACTPOIKY.

TemnepaTypa NpUroToBreHus

3aBopckasi HaCTPOWKM TeMnepaTtypbl
NPUrOTOBMNEHNSI — YPOBEHb 2 (CpeaHun
h).

Bkntounte annapart.

OpHOBpEeMEeHHO HaXXumawmTe KHOMKK
D u @ noka He Ha4yHeT MuraTb
YeTblpexabl Haxmute kHonky O (&p.
lopwuT |l |.

Haxumarite kHonky @ , noka He GyaeTt
YCTaHOBIMEHO OAHO M3 TPEX 3HAYeHUN
Temnepartypbl NpuUroToenexHus. Ha
TemnepaTtypy ykasblBaeT KONn4ecTBo

KodhelHbIX 3epeH Ha aucrinee 9 (o1 @
= HU3Kasa oo m = BbICOKas).
Haxmure kHonky (D), 4to6bl
NOATBEPAUTL HACTPOAKY.

‘ ‘ BA_Solo_Perfect_Milk_082016.indd 143

HacTtpowka TOHKOCTM nomorna

HacTpoiika ToHkoCTU nomoria 6bina
BbINOMHEHa nNepes NOCTABKOW C 3aBoaa.
MoaTomMy pekomeHayeTcs nogcTpansarh
TOHKOCTb MOMOMa TOMNbKO nocne
npurotoeneHns 1000 yawek kode
(nprmepHo Yepes 1 roa).
HacTpauBaiTe TOHKOCTb NOMona
HenocpeacTBEHHO nepesa Havanom
npuroToBneHs kode Bo BpeMsi paboThbl
KOhEeMOnKM.

* CHMMUTE BNpaBo Koxyx 13.
* HayHuTe npurotoBneHune kode

* YctaHoBuTe pbivar (puc. E) B Tpebyemoe
MoNnoXeHne (BMeBO = TOHKWIA MOMOI,
BMNPaBO = KPYMHbIA NOMOn).

» BcTaBbTe KpbILLKY U MOBEPHUTE €€
BMEBO A0 pUKcaumm.

143
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TpaHcnopTMpPOBKa, XpaHeHue
W yTUnusaums

Bblnapu BaHuWe BOAbI

zf; MpeaynpexaeHue!

OnacHOCTb OXora ropsiuyumM nNapom

WUnu ropsiyer TpyGkon ons nogaym

napa

— Hu B kOem cnyyae He Kacantecb
TpyOKM ANs nogayun napa BO BpeMsi
€€e 1CMNonb30BaHns U1 cpasy nocrie
Hero.

Ecnn annapat He BygeT ncnonb3oBaTbCs
ANVTENbHBIM NEpUoa BPEMEHN UIn

ero HeobxoAuMO TPaHCNOPTMPOBAaTb,
cnegyeT BbIMOMNHUTL BbiNapyBaHne

BOAbl U3 annapata. bnarogaps atomy

OH OyaeT 3alyLleH OoT MONOMOK Mpu
oTpuuaTenbHbIX TemnepaTypax.

Mpun HeobxoaMMOCTH U3BneknTe
uneTp Ansa Bogbl («XKecTkocTb BOAbI

n dUnbTp AN BoAbI», cTp. 138) n
MONoOXMWTe ero AN XpaHeHns B CTakaH
C BOAONPOBOAHOM BOAOWN B NPOXNagHOM
mecrTe.

Bkntounte annapar.

OpHOBPEMEHHO HaXXMUTE KHOMKU

O u @ 1 yOepXxvmBanTe nx okosno 2
cekyHa. Muraet , 3aTeM roput .

M3BneknTe pesepyap Ans oAbl 7 13
annaparta no HanpaeneHuo BBEPX.
loput .

MocTaBbTe €MKOCTb NOA KanyyYMHaTop
13.

[MoBepHUTE NepeknoyaTenb BEHTUNMS
11 no yacoBon cTperke Ao yrnopa.
Mwraet . M3 TpyOkn onsa nogaym
napa B eMKOCTb BbITEKAET BOAA, TakkKe
BbIXOAMT Nap.

Ecnu nap Gonblue He BbIXOAUT,
noBepHUTE NepekntoyaTtenb BeHTuns 11
MPOTMB YaCOBOW CTPENKM 40 ynopa.
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BcTaBbTe pesepByap Ans BOAbl B
annapar.

TpaHcnopTupoBKa

BbinonHute BbinapmeBaHue Bogbl U3
annaparta.

OnopoXHUTE 1 o4YUCTUTE NOAAOH AN
cbopa Kanenb 1 eMKOCTb 4118 OCTaTKOB
Kodpe.

OnopoxHUTe pe3epByap ANst BOAbI U
KOHTeNHep ANns KoderHbix 3epeH. Mpu
Heo6XoQUMOCTM yaanuTe HaxoasaLwmecs
B rnmy6uHe 3epHa C MOMOLLbIO Mblfiecoca.
CHumuTe kanyumHaTop 13 ¢ Tpybkn ans
nogayv napa 12.

«YucTka 6noka 3aBapvBaHusa», CTp.
140.

Mo BO3MOXHOCTU TPaHCMOPTUPYTE
annapar B OpurMHasibHON ynakoBke
BMECTE C XXECTKUM MEHOMNIacToM.

YTunusauusa

OTOT annapat UMeeT MapKUpPOBKY
COrnacHo eBpOMecKon AMPeKTMBe
2002/96/EC 06 oTxofax aneKkTpu4eckoro u
3MeKkTpoHHOro obopyaoBaHms

(waste electrical and electronic
equipment WEEE). [laHHas avpekTuBa
yCTaHaBnMBaeT paMKku A1 AENCTBYIOLLNX
Ha Tepputopumn EC Bo3BpaTa 1
yTUnM3auum ctapbix ycTponcTs. Ans
nonyyeHust ntHcpopmaumm o6 akTyanbHbIX
MeToaax yTunusauum obpaTmuTecs K
npoaasLy.
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YcTpaHeHue HeucnpaBHoOCTEN

HeucnpaBHoCTb

MpuyunHa

MepbI no ycTpaHeHuIo

Kodbe noctynaer Tonbko
Kannamu.

CrVLIKOM TOHKMIA NMOMOS.

YcTaHoBuTe Gornee KpymnHbIi MOMOTT.

Oumnctute 6nok 3aBapuBaHus.
[Mpu HeobxoaMMOCTU BbINONHUTE
nporpaMmy Ans yoaneHust Hakunm
WU OYUCTKN.

Kodpe He noctynaer.

He 3anonHeH unu
HenpaBUbHO BCTaBIEH
pesepByap Ans Bofbl.

3anonHuTe pesepsyap Ans BOAbI
1 NPOBEpLTE NPaBUSTLHOCTL €ro
YCTaHOBKM.

3acopeH 6510k 3aBapuBaHus.

OuunctuTe 610K 3aBapuBaHus.

Kodpemonka He paboTaer.

3epHa He nonagatot B
KOGEMOITKY.

Cnerka nocTy4uTe No KOHTENHepy
019 KOPENHbIX 3€PEH.

MocTopoHHve npeameTsl B
KodheMOriKe.

ObpaTtuTech B CEPBUCHYHO CIyx0by
M0 ropsivyen NUHUK.

CwunbHbI Wym npu pabote
KOGEMOITKN.

[MocTopoHHME NpeamMeThl B
KOGEMOITIKE.

Obpartutechb B CEPBUCHYIO CIyX0y
no ropsiyemn JIMHUK.

MwuratoT cMBOnbI
KoeiiHbIX 3epeH [@9 ], xoTst
KOHTEeVHep Ans KodenHbIX
3epeH 3anorHeH.

B BapoyHoli kamepe
HaxogATCcs ninoxo
nepemMonoThie 3epHa.

Haxmute kHonky O I vnn ¢ .

Be3 npu4uHbI roput cMMBon
0

B Tpybkax BHyTpM annapara
HaxoAmMTCs BO3OYX.

[MoBepHWTE NepekntoyaTens
BeHTMNA 11 no YyacoBo cTpernke
[0 yrnopa, noka 13 annapara He
nonaeT Boaa.

[Mpun HeobxoaMMOCTN ouncTUTE
6ok 3aBapvBaHus.

MpepBaHa nogavya

Annapat camocToATeNbHO

[Mpouecc o4ncTkM 1 SJIEKTPONUTaHnA,
BbIMNOJTHAET nporpaMmmy npoMbIBKU.
yaoaneHua Hakmnu npepsaH. | HanpumMmep, n3-3a OTCyTCcTBUA o
Cne,uyMTe YKa3aHuaM annaparta.
SJIEKTpUYeCTBa.

Mpw BCneHnBaHun
ob6pasyeTcs CMMLLIKOM Mano
MOJTO4HOW MEHbI.

[MoBOPOTHBIN perynsTop
KanyynHaTopa yCTaHOBMEH B
HEBEPHOE MOJIOKEHNE.

YcTaHoBWTe perynsaTop B
npaBubHOE NONOXKEHKe.

KanyyuHaTtop 3arpsisHeH.

Pa3bepuTte 1 npouncTute
Kany4uHaTop.

He ynaetcs ycTaHoBUTb
6ok 3aBapuBaHuWs nocrne
€10 U3BMeYeHs.

Bnok 3aBapuBaHus
3adhmkcpoBaH HEBEPHO.

[MpoBepbTe, NpaBUIbHO N
3admkcmpoBanack pykositka Ans

OnokupoBaHusi 6rioka 3aBapuBaHus.

MpuBog HaxoauTcs B
HEBEPHOM MOSIOXEHUMN.

BbikntounTe n BKYUTE
annapat. 3aTemMm 04HOBPEMEHHO

HaxmuTe kHonkn P ([T 1 5_,

n ygepxveanTte nx bonee 2
cekyHa. [NpuBoa nepemelaercsa
B Tpebyemoe nomnoxeHue.
[Mocne atoro yctaHoBuTE Grnok
3aBapuBaHNA Ha MeCcTo U
npoBepbTe NPaBUiibHOCTb €ro
BrOKMPOBKN.

145

‘ ‘ BA_Solo_Perfect_Milk_082016.indd 145 21.09.2016 07:23:07 ‘ ‘



YchaHeHMe HeMCHpaBHOCTeﬁ

HeucnpaBHocTb

MpuyuHa

MepbI no ycTpaHeHUIo

[MonepemeHHO muratoT
CUMBOI OYUCTKM
CUMMBOS FTOTOBHOCTY K
pabote

He yctaHoBneH unu
HenpaBuUIbHO YCTaHOBMEH
6ok 3aBapuBaHus.

MpaBurbHO ycTaHoBUTe Grok
3aBapvBaHus.

[NepenonHeHa BapoyHas
Kamepa.

BknitounTe 1 BbIKMIOYMTE annapar,
ncnonb3yst KHonky «Bkn./

Bbikn.» (1) (Mpu HeoBxoammocTu
NOBTOPUTE 3Ty OMepauuio), noka
annapat He nepengeT B pexum
rOTOBHOCTY K pabore.

HenpepbiBHOE MUraHue
BCEX KHOMOK yrpaBrieHust

CuctemHas owmnbka

BkntounTe 1 BbIkNOYMTE annapar,
MCnonb3ys KHOMKy «Bkn./Bbikn.»
(1), ecrm oumbky He ynaetcst
yCTpaHWUTb, OTMNpaBbLTE annapar B
CEPBUCHYI0 CNYXOY.
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Zasady bezpieczenstwa

Nalezy uwaznie zapozna¢

sie z instrukcja obstugi

i postepowac zgodnie z jej
trescia.

Urzadzenie jest przeznaczone
do uzytku domowego i nie
moze by¢ stosowane w zakresie
komercyjnym.

Kazde inne uzycie
traktowane jest jako
niezgodne z przeznaczeniem

i moze doprowadzi¢ do
powstania szkéd osobowych
i materialnych. Firma Melitta®
nie ponosi odpowiedzialnosci
za szkody powstate wskutek
uzytkowania urzadzenia
niezgodnie z przeznaczeniem.

q3

Urzadzenie spetnia wymagania

nastepujacych dyrektyw europejskich:

— 2014/35/UE (Dyrektywa
niskonapieciowa),

— 2014/30/UE (Dyrektywa EMC),

— 2011/65/UE (RoHS),

— 2009/125/WE (Ekoprojekt/ErP).

Urzadzenie zostato skonstruowane

zgodnie z najnowszym stanem wiedzy

technicznej. Jednak istnieja ryzyka

szczgtkowe.

Aby unikna¢ zagrozen, nalezy

przestrzegaé zasad bezpieczenstwa.

Firma Melitta® nie przejmuje zadnej

odpowiedzialnosci za szkody powstate

wskutek nieprzestrzegania zasad

bezpieczenstwa.
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/\ Ostrzezenie!

Niebezpieczenstwo
spowodowane pradem
elektrycznym

Jesli urzadzenie lub kabel

sieciowy jest uszkodzony, istnieje

Smiertelne niebezpieczenstwo

porazenia prgdem elektrycznym.

Aby unikng¢ zagrozen

spowodowanych prgdem

elektrycznym, nalezy przestrzegac¢
nastepujgcych zasad
bezpieczenstwa:

— Nie korzysta¢ z uszkodzonego
kabla sieciowego.

— Uszkodzony kabel sieciowy
moze by¢ wymieniany wytgcznie
przez producenta, pracownikéw
jego serwisu lub podobne,
wykwalifikowane osoby.

— Nie otwiera¢ zadnych pokryw
przykreconych na state do
obudowy urzadzenia.

— Urzadzenie uzywac wytgcznie
W nienagannym stanie
technicznym.

— Uszkodzone urzgdzenie
oddawac do naprawy wytgcznie
do autoryzowanego warsztatu.
Nie naprawiac urzgdzenia
samodzielnie.

— Nie modyfikowa¢ urzadzenia,
jego elementow ani akcesoriow.

— Nie zanurza¢ urzgdzenia
w wodzie.

H
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/\ Ostrzezenie!

Niebezpieczenstwo oparzenia
Wyptywajgce ciecze i wydostajgca
sie para mogg by¢ bardzo gorace.
Elementy urzgdzenia rowniez
bardzo sie nagrzewaja.
Aby unikngé oparzen,
przestrzegac nastepujgcych zasad
bezpieczenstwa:
— Unikac¢ kontaktu skory
z wyptywajgcymi cieczami
i wydostajgcy sie para.
— Podczas pracy nie dotyka¢
zadnych dysz na wylewie.

/\ Ostrzezenie!

Bezpieczenstwo ogdine

Aby uniknag¢ szkéd osobowych

i materialnych, przestrzegaé¢

nastepujacych zasad

bezpieczenstwa:

— Podczas pracy nie wktadac ragk
do wnetrza urzgdzenia.

— Trzymac urzadzenie i kabel
sieciowy z dala od dzieci
w wieku ponizej 8 lat.

®

— Niniejsze urzgdzenie moze
by¢ obstugiwane przez dzieci
w wieku od 8 lat, a takze
osoby z ograniczonymi
umiejetnosciami fizycznymi,
sensorycznymi lub umystowymi
badz osoby bez doswiadczenia
i wiedzy, jesli zapewniony
jest nadzér lub osoby te
zostaty pouczone w zakresie
bezpiecznego uzytkowania
urzgdzenia i rozumiejg
wynikajgcego z tego zagrozenia.

— Urzadzenie nie moze
stuzy¢ dzieciom do zabawy.
Czyszczenia i konserwaciji
w zakresie przewidzianym
dla uzytkownika nie mozna
powierzac dzieciom w wieku
ponizej 8 lat. Dzieci w wieku
powyzej 8 lat muszg byé
nadzorowane podczas
czyszczenia i konserwaciji
w zakresie przewidzianym dla
uzytkownika.

— Odfgczy¢ urzadzenie od zrédta
pradu, jesli przez dtuzszy czas
bedzie pozostawac bez nadzoru.
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W skrécie

Rysunek A

Pojemnik na skropliny z podstawka
na filizanki i pojemnikiem na fusy oraz
wskazanie petnego pojemnika na
skropliny

Wylew o regulowanej wysokosci

Wytgcznik @

Pokretto ilosci kawy

Przycisk pobierania kawy O {Tp

Przycisk mocy kawy €

Pojemnik na wode

Pojemnik na kawe ziarnistg

© o IN OO O~ W DN

]

Przycisk pobierania pary .,

-
o

Wyswietlacz

@ 1

Zawor pobierania spienionego mleka
i wrzgtku

12

Przewdd parowy

13

Cappuccinatore

14

Prawa ostona (zdejmowana, za nig
regulacja stopnia zmielenia, zaparzacz
i tabliczka znamionowa)

Rysunek F

Zawor dolotowy powietrza

Zawor dolotowy powietrza

Pokretto

Przytagcze wezyka na mleko

Ztaczka

o la|lbdh|] W N

Dysza spienionego mleka / wrzatku
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Wyswietlacz

Swieci

Urzadzenie jest gotowe
do pracy

miga

Urzadzenie nagrzewa sie
lub trwa pobieranie kawy

Swieci

Wymienic filtr wody Melit-
ta® Claris®

miga

Trwa wymiana filtra

Swieci

Napeti¢ pojemnik na
wode.

miga

Wiozy¢ pojemnik na
wode

Swieci

Oproéznic¢ pojemnik na
skropliny i pojemnik na
fusy.

miga

Wiozy¢ pojemnik na skro-
pliny i pojemnik na fusy.

Swieci

1 ziarno: tagodna
2 ziarna: normalna
3 ziarna: mocha

miga

Napeti¢ pojemnik na
kawe ziarnistg; miganie
ustanie po kolejnym
pobraniu kawy

Swieci

oczysci¢ urzgdzenie

miga

Wigczony zintegrowany
program czyszczenia

Swieci

odkamieni¢ urzgdzenie

miga

Wigczony zintegrowany
program odkamieniania

Swieci

Ekspres gotowy do
spieniania

lub:

W uktadzie znajduje sie
powietrze.

Obroci¢ przetgcznik
zaworu 11 do oporu
zgodnie z ruchem
wskazowek zegara, az
woda zacznie wyptywaé
z urzgdzenia.

miga

Trwa pobieranie
spienionego mleka lub
wrzatku

21.09.2016
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Przed pierwszym uzyciem

Wskazoéwki ogblne

» Stosowac wytacznie czysta,
niegazowang wode.

» Twardos$¢ stosowanej wody ustali¢ przy
pomocy dotgczonego paska testowego
i ustawi¢ w urzadzeniu (, Twardos$¢ wody
i filtr wody*, strona 152).

Wskazoéwki dotyczace pierwszego
uruchomienia

Podczas pierwszego uruchomienia nalezy
odpowietrzy¢ urzadzenie. W trakcie tej
czynnosci urzadzenie wolno wigczaé
wylgcznie bez filtra wody Melitta® Claris®

i z petnym pojemnikiem na wode.
Nasung¢ Cappuccinatore 13 do oporu
na przewod parowy 12.

Ustawi¢ naczynie pod

Cappuccinatore 13.

Aby wigczy¢ urzadzenie, nacisngc
ﬁycisk (D). Na wyswietlaczu $wieci sie
Iigh

Obréci¢ przetacznik zaworu 11 do oporu
zgodnie z ruchem wskazoéwek zegara.
Na wyswietlaczu miga . Naczynie
napetniane jest woda.

ﬁy na wyswietlaczu zaswieci sie

8%, obrdci¢ przetgcznik zaworu 11 do
oporu przeciwnie do kierunku ruchu
wskazowek zegara.

Urzgdzenie jest gotowe do pracy.

Po pierwszym uruchomieniu zatozy¢
filtr wody Melitta® Claris® (patrz strona
154).
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Uruchamianie urzadzenia

Uruchamianie

A Ostrzezenie!

Niebezpieczenstwo wybuchu pozaru

i porazenia pradem elektrycznym

na skutek niewlasciwego napiecia

sieciowego, nieprawidiowych lub

uszkodzonych przytgczy i kabli
sieciowych

— Upewni¢ sie, ze napiecie sieciowe
jest zgodne z napieciem podanym na
tabliczce znamionowej urzagdzenia.
Tabliczka znamionowa znajduje sie po
prawej stronie urzgdzenia pod ostong
(rys. A, 14).

— Upewni¢ sie, ze gniazdko sieciowe
spetnia obowigzujgce normy dotyczace
bezpieczenstwa elektrycznego. W
przypadku watpliwosci skontaktowac sie
z elektrykiem.

— Nie uzywac nigdy uszkodzonych
kabli sieciowych (uszkodzona
izolacja, przewody bez izolacji).

» Urzgdzenie ustawi¢ na stabilnej, suchej
i rownej powierzchni z zachowaniem
dostatecznej przestrzeni (co najmniej
10 cm) wzgledem bokow.

» Nasung¢ Cappuccinatore 13 do oporu
na przewéd parowy 12.

» Podigczy¢ kabel sieciowy do
odpowiedniego gniazdka sieciowego.

» Zdjg¢ pokrywe pojemnika na kawe
ziarnista 8.

» Do pojemnika wsypac¢ odpowiednig
kawe ziarnistg.

* Zamkng¢ z powrotem pokrywe.

» Otworzy¢ pokrywe pojemnika na wode 7
i wyja¢ pojemnik z urzadzenia do gory.

* Napetni¢ pojemnik na wode
maksymalnie do oznaczenia poziomu
maks. swiezg wodg z kranu.
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» Wiozy¢ pojemnik na wode w urzgdzenie.

 Ustawi¢ naczynie pod wylewem 2.

» Aby wigczy¢ lub wytgczy¢ urzgdzenie,
nacisna¢ wytgcznik (1). W razie
potrzeby urzadzenie wykona
automatyczne ptukanie.

Przyrzadzanie kawy

» Codziennie napetnia¢ pojemnik na wode
Swiezg wodg. W pojemniku na wode
musi zawsze znajdowac sie dostateczna
ilos¢ wody do pracy urzgdzenia.

Do pojemnika na kawe ziarnistg
najlepiej wsypywac¢ mieszanki ziaren

do ekspreséw cisnieniowych lub
automatycznych.

Nie uzywac mielonych, polewanych,
karmelizowanych ani innych kaw
ziarnistych z dodatkami zawierajgcymi
cukier.

Ustawianie pobieranej ilosci i mocy

 Aby ptynnie ustawi¢ potrzebng ilos¢
napoju, obraca¢ pokrettem ilosci kawy 4.
Pokretto do oporu w lewo = 30 ml na
filizanke
Pokretto do oporu w prawo = 220 ml na
filizanke

Naciskac¢ przycisk # , az wybrana
zostanie zgdana moc. Moc symbolizujg
ziarna pokazywane na wyswietlaczu 10

(od @ = fagodna do =

mocna).

Pobieranie kawy lub espresso

Réwnoczesnie mozna napetnia¢ jedng lub

dwie filizanki.

» Wigczy¢ urzadzenie.

» Podstawi¢ jedna lub dwie filizanki pod
wylew.

* Przygotowanie jednej filizanki: nacisngé
przycisk @ & jeden raz
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* Przygotowanie dwoch filizanek:
nacisngc¢ przycisk & (& dwa razy.

» Nacisng¢ przycisk ponownie, aby
anulowac pobieranie kawy.

Przyrzadzanie spienionego mleka
oraz podgrzewanie mleka i wody

A Ostrzezenie!

Niebezpieczenstwo oparzenia
goraca para i gorgcym przewodem
parowym

— Nie wktadac¢ rgk w wydobywajgcg sie
pare.

— Unika¢ bezposredniego kontaktu skoéry
z gorgcg wodg i gorgcym przewodem
parowym.

— Nie dotykac przewodu parowego
podczas uzytkowania ani
bezposrednio po uzyciu.

Przy pomocy Cappuccinatore mozna
spieni¢ lub podgrza¢ mleko albo pobrac
wrzatek.

Mleko mozna spienia¢ bezposrednio z
torebki lub z naczynia do filizanki.

Przyrzadzanie spienionego mleka

Zaleca sie stosowanie zimnego mleka

z duzg zawartoscig biatka.

* Wigczy¢ urzgdzenie.

» Wezyk Cappuccinatore 13 zanurzy¢
bezposrednio w mleku.

» Nacisng¢ przycisk fL ® miga
w trakcie nagrzewania urzgdzenia. Po
nagrzaniu $wieci sie .

» Obroci¢ pokretto (rys. F, 3) w potozenie
»Spienione mleko” (symbol @ zwrdcony
jest w gore).

 Obroci¢ przetgcznik zaworu 11 do oporu

zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.
miga. Mleko jest spieniane.

H
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» Obréci¢ przetgcznik zaworu 11 do
oporu przeciwnie do kierunku ruchu
wskazoéwek zegara. Przyrzagdzanie jest
zakonczone.

» Cappuccinatore przeptuka¢ po kazdym
uzyciu.

Podgrzewanie mleka
» Wigczy¢ urzadzenie.

» Wezyk Cappuccinatore 13 zanurzy¢
bezposrednio w mleku.

Nacisng¢ przycisk 5 ® miga
w trakcie nagrzewania urzgdzenia. Po
nagrzaniu swieci sie .

Obroci¢ pokretto (rys. F, 3) w potozenie
,ciepte mleko” (symbol ﬁ zwrocony jest
w gore).

Obréci¢ przetacznik zaworu 11 do oporu
zgodnie z ruchem wskazoéwek zegara.
miga. Mleko jest podgrzewane.
Obréci¢ przetgcznik zaworu 11 do
oporu przeciwnie do kierunku ruchu
wskazowek zegara. Podgrzewanie jest
zakonczone.

Cappuccinatore przeptuka¢ po kazdym
uzyciu.

Ptukanie Cappuccinatore

Cappuccinatore nalezy czysci¢

w regularnych odstepach czasu
(,Czyszczenie Cappuccinatore®, strona
154).

Zaleca sie cotygodniowe ptukanie
Cappuccinatore przy pomocy systemu
do usuwania pozostatosci mleka firmy
Melitta®. Zamiast czystej wody uzy¢

roztworu do usuwania pozostatosci mleka.

» Witgczy¢ urzadzenie.
» Napetni¢ naczynie do potowy czystg
wodg.
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» Podstawi¢ naczynie pod Cappuccinatore.
Pamietac¢, aby wezyk Cappuccinatore byt
zanurzony w wodzie.

» Obroci¢ pokretto (rys. F, 3) w potozenie
,Spienione mleko” (symbol @ zwrocony
jest w gore).

» Obroci¢ przetgcznik zaworu 11 do
oporu zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara. Zamkngc¢ przetgcznik zaworu,
gdy zacznie wydobywac sie czysta
mieszanina wody i pary.

* Odczeka¢ 30 sekund lub nacisng¢
przycisk 3 aby przejs¢ do normalnego
trybu pracy.

Pobieranie wrzatku

Za jednym razem mozna pobra¢ maks.
150 ml gorgcej wody. Aby pobra¢ wiekszg
ilos¢ wrzagtku, czynno$¢ nalezy powtdrzycé.

» Wiaczy¢ urzadzenie.

» Obroci¢ pokretto (rst. F, 3) w potozenie
.wrzatek” (symbol () zwrdcony jest
w gore).

» Podstawi¢ naczynie pod Cappuccinatore.

» Obroci¢ przetgcznik zaworu 11 do oporu
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.
miga. Naczynie napetniane jest
gorgcg woda.

» Obroci¢ przetgcznik zaworu 11 do
oporu przeciwnie do kierunku ruchu
wskazéwek zegara.

Twardosé wody i filtr wody

Prawidtowe ustawienie twardo$ci wody
ma istotne znaczenie dla odpowiednio
wczesnego wskazywania przez
urzgdzenie koniecznosci odkamienienia.
Fabrycznie ustawiona jest twardos¢
wody 4.

Po zatozeniu filtra wody Melitta® Claris®

automatycznie ustawiany jest stopien
twardosci 1.
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Filtr wody Melitta® Claris®

Filtr wody Melitta® Claris® usuwa z wody
kamien i inne substancje szkodliwe. Filtr
wody nalezy wymienia¢ co 2 miesigce,
jednak najpozniej wtedy, gdy na
wyswietlaczu pojawi sie symbol . Filtr
wody dostepny jest w specjalistycznych
sklepach.

Wkladanie filtra wody

Przez caly czas podczas wymiany miga
symbol .

* Przed wiozeniem filtra wody do

urzgdzenia wstawi¢ go na kilka minut do
szklanki z wodg z kranu.

Wytaczy¢ urzadzenie.

Nacisng¢ i przytrzymac przycisk @ i
@ przez ok. 3 sekundy, a nastepnie
zwolni¢. Na wyswietlaczu pojawia sig
symbol .

Opro6zni¢ pojemnik na skropliny i wiozy¢
bez pojemnika na fusy. Symbol
swieci sie.

Wyja¢ pojemnik na wode 7 z urzadzenia
do gory.

Oprozni¢ pojemnik na wode.

Wkreci¢ filtr wody w gwint w dnie
pojemnika na wode.

Napetni¢ pojemnik na wode do
oznaczenia poziomu maks. swiezg wodg
z kranu.

Wiozy¢ pojemnik na wode w urzadzenie.
Symbol sSwieci sie.

Ustawi¢ ponownie pojemnik na fusy pod
Cappuccinatore 13.

Obroci¢ przetgcznik zaworu 11 do oporu
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.
Na wyswietlaczu miga . Naczynie
napetniane jest woda.
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« Gdy na wyswietlaczu zaswieci sie
, obroécic przetgcznik zaworu 11 do
oporu przeciwnie do kierunku ruchu
wskazéwek zegara.

» Urzadzenie jest gotowe do pracy.
Symbol @ i ¥ swiec sie. Twardos¢
wody ustawiona jest na stopien 1.

» Oprozni¢ i wiozy¢ pojemnik na fusy.

Po wiozeniu filtra wody podczas

pierwszego ptukania woda moze by¢

metna, poniewaz z filira wyptukiwany jest
nadmiar wegla aktywnego. Po tym woda
jest zndw czysta.

Ustawianie twardosci wody

Do urzgdzenia dotgczony jest pasek

testowy do badania twardosci wody.

+ Ustali¢ twardos¢ wody z kranu przy
pomocy paska testowego.

» Wiagczy¢ urzadzenie.

* Nacisng¢ i przytrzymac réwnoczesnie
przycisk & oraz @ dtuzej niz
2 sekundy. Symbol @ miga szybko.

* Nacisng¢ przycisk © ©p, aby wyswietli¢

menu ustawiania twardosci wody.
Symbol Swieci sie.

» Ustawi¢ stwierdzong twardos¢ wody
przyciskiem # . Wybrang twardosé¢
wody symbolizujg ziarna @

Twardos¢ wody | °dH °e °fH

1;@ 0-10 | 0-13 | 0-18

z;@ 10-15|13-19| 18-27

3: 15-20 | 19-25 | 27-36

4:miganie >20 | >25 | >36

* Nacisng¢ przycisk @ aby potwierdzi¢
wybor.

PL
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Konserwacja i czyszczenie

/\ Ostrzezenie!

— Przed przystgpieniem do
czyszczenia wyjaé wtyczke z
gniazda.

— Nigdy nie zanurzac¢ urzadzenia w
wodzie.

— Nie stosowac¢ myjki parowe;j.

Czyszczenie codzienne

» Urzadzenie czy$ci¢ z zewnatrz migkka,
wilgotng Sciereczkg i dostepnym w
handlu ptynem do naczyn.

» Oproznic pojemnik na skropliny.

* Opro6zni¢ pojemnik na fusy.

Czyszczenie Cappuccinatore

» Odczekaé, az Cappuccinatore ostygnie.

» Oczysci¢ Cappuccinatore wilgotng
Sciereczka na zewnatrz,

 Zdjg¢ Cappuccinatore 13 z przewodu
parowego 12.

* W tym celu zdjg¢ wezyk na mleko,
dysze spienionego mleka / wrzatku (rys.
F, 6) i przewdd dolotowy powietrza (rys.
F, 2) ze ztgczki (rys. F, 5).

» Doktadnie przeptuka¢ wszystkie czesci
woda.

» Ztozy¢ Cappuccinatore w odwrotnej
kolejnosci.

» Nasung¢ Cappuccinatore 13 na przewdd
parowy 12.
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Czyszczenie zaparzacza

Zaleca sie cotygodniowe czyszczenie
zaparzacza.

» Wytgczy¢ urzadzenie.

 Zdjg¢ ostone 14 w prawo.

* Nacisngc¢ i przytrzymaé czerwony
przycisk na uchwycie zaparzacza (rys.
B, 1).

Obréci¢ uchwyt do oporu zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara.

Wyja¢ zaparzacz z urzgdzenia,
trzymajgc za uchwyt.

Doktadnie optuka¢ zaparzacz czystg
wodg ze wszystkich stron. Okolica
na rysunku D (strzatka) musi by¢
oczyszczona z resztek kawy.

Odczekaé, az zaparzacz odcieknie.

Usung¢ resztki kawy z urzadzenia.

Wiozy¢ zaparzacz w urzadzenie,
nacisng¢ i przytrzymaé czerwony
przycisk (rys. B, 1) i obréci¢ uchwyt do
oporu w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara.

» Zalozy¢ ostone, aby sie zatrzasneta.

Zintegrowany program czyszczenia

Zintegrowany program czyszczenia

(czas trwania okoto 15 minut) usuwa
pozostatosci i resztki oleju kawowego,
ktérych nie mozna usungc¢ recznie. W
tr.akcie procesu miga symbol czyszczenia
Program czyszczenia nalezy wykonywaé
co 2 miesigce lub po 200 zaparzonych
filizankach, najpdzniej jednak, gdy symbol
sSwieci sie.

Stosowac wytacznie tabletki czyszczace
firmy Melitta®.

* Wytgczy¢ urzadzenie.
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» Napetni¢ pojemnik na wode do
oznaczenia poziomu maks. wodg
z kranu.

» Wtozy¢ pojemnik na wode.

» Nacisngc i przytrzymac réwnoczesnie
przycisk @ (& oraz @ dtuzej niz
2 sekundy. Symbol miga, Swieci
sie.

* Oprézni¢ pojemnik na skropliny i
pojemnik na fusy.

» Wtozy¢ pojemnik na skropliny bez
pojemnika na fusy.

» Ustawi¢ pojemnik na fusy pod wylewem
2.

Faza czyszczenia 1 (@)

Wykonane zostang dwa cykle ptukania.

Gdy symbol Swieci sie, wykonacé

nastepujgce czynnosci:

* Wyja¢ i oczysci¢ zaparzacz
(,Czyszczenie zaparzacza®,
strona 154).

» Do zaparzacza witozy¢ tabletke
czyszczacy (rys. C).

 Wiozy¢ zaparzacz (,Czyszczenie
zaparzacza“, strona 154).

Faza czyszczenia 2 (@ 0

Gdy symbol [ £ ] swieci sie, wykonaé
nastepujgce czynnosci:

Napetni¢ pojemnik na wode do
oznaczenia poziomu maks. wodg
z kranu.

Nacisngé przycisk f,, aby kontynuowac
program czyszczenia (czas trwania ok.
5 minut).

Faza czyszczenia 3 (6 6 @ )):

Gdy symbol Swieci sie, wykonaé

nastepujgce czynnosci:

* Oprozni¢ pojemnik na skropliny i
pojemnik na fusy.

» Wtozy¢ pojemnik na skropliny bez
pojemnika na fusy.
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» Ustawi¢ pojemnik na fusy pod wylewem
2,

Faza czyszczenia 4 , Srodkowe

ziarno miga):
* Program czyszczenia bedzie znéw
kontynuowany i trwa okoto 5 minut.

Gdy symbol Swieci sie, wykonaé

nastepujgce czynnosci:

» Oprézni¢ pojemnik na skropliny oraz
pojemnik na fusy i wiozy¢ w zwykty
spos6b w urzadzenie.

Program czyszczenia jest zakonczony.

Zintegrowany program
odkamieniania

A Ostrzezenie!

Niebezpieczenstwo podraznienia
skory przez odkamieniacz
Przestrzega¢ zasad bezpieczenstwa
i informaciji dot. dozowania,
znajdujgcych sie na opakowaniu
odkamieniacza.

Zintegrowany program odkamieniania

(czas trwania ok. 30 minut) usuwa kamien

wewnatrz urzadzenia. W trakcie procesu

miga symbol odkamieniania [ §].

Program odkamieniania nalezy

wykonywac co 3 miesigce, najpdzniej

jednak po zaswieceniu sie symbolu

(,Ustawianie twardosci wody*,

strona 153).

Stosowac wytgcznie srodek Melitta® ANTI

CALC.

» Wytgczy¢ urzadzenie.

» Wyja¢ filtr wody (,Twardos¢ wody i filtr
wody“, strona 152).

* Nacisngc¢ i przytrzymac¢ rébwnoczesnie

przycisk 3_, oraz @ rzez ok.

3 sekundy. Symbol miga, Swieci

sie.

H
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Faza odkamieniania 1 (@

» Oprozni¢ pojemnik na skropliny i wiozyé
Zz powrotem.

+ Ustawi¢ pojemnik na fusy pod
Cappuccinatore.

» Obroci¢ pokretto (rys. F, 3) w potozenie
» I . .
.wrzgtek” (symbol () zwrocony jest
w gore). Symbol Swieci sie.

» Oproznic¢ catkowicie pojemnik na wode.

* Wla¢ do pojemnika na wode
srodek odkamieniajgcy zgodnie ze
wskazéwkami na opakowaniu.

* Wiozy¢ pojemnik na wode.

« Nacisna¢ przycisk £, , aby uruchomi¢
program odkamieniania (czas trwania
ok. 15 minut).

Faza odkamieniania 2 (@ @)

Gdy symbol Swieci sie, wykonaé
nastepujgce czynnosci:

®

Upewni¢ sie, ze pojemnik na fusy jest
podstawiony pod Cappuccinatore.
Obréci¢ przetgcznik zaworu 11 do oporu
zgodnie z ruchem wskazoéwek zegara.
miga. Woda naptywa cyklicznie do
pojemnika na fusy (czas trwania okoto
10 minut). Nastepnie swieci sie symbol
Z

Oproézni¢ pojemnik na skropliny i
pojemnik na fusy.

Wiozy¢ z powrotem pojemnik na
skropliny i ustawi¢ pojemnik na fus
ponownie pod Cappuccinatore.
swieci sie.

Doktadnie przeptuka¢ czystg wodg
pojemnik na wode.

Napetni¢ pojemnik na wode do
oznaczenia poziomu maks. wodg

z kranu.

Wiozy¢ pojemnik na wode.

Nacisngé przycisk f,, aby kontynuowaé
program odkamieniania. miga. Woda

156
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naptywa do pojemnika na fusy.

Faza odkamieniania 3 (@& & @ ]):

Gdy symbol [§%] $wieci sie, wykonac
nastepujgce czynnosci:

» Obroci¢ przetgcznik zaworu 11 do
oporu przeciwnie do kierunku ruchu
wskazéwek zegara. Woda spltywa z
wnetrza urzgdzenia do pojemnika na
skropliny.

Gdy zaswieci sie , oprézni¢ pojemnik
na skropliny oraz pojemnik na fusy

i wtozy¢ z powrotem. Gdy |(1)| zaswieci
sie, program odkamieniania jest
zakonczony.

Wiozyc¢ filtr wody (, Twardo$¢ wody i filtr
wody“, strona 152).

Pozostate ustawienia

Tryb energooszczedny

Po zakonczeniu ostatniej czynnosci

urzadzenie automatycznie (zaleznie

od ustawienia) przetgcza sie na tryb

energooszczedny. Ustawienie fabryczne

urzgdzenia to 5 minut @

* Wigczy¢ urzadzenie.

 Nacisng¢ réwnoczesnie przycisk O (&
oraz @ az symbol zacznie migac.

+ Nacisng¢ dwukrotnie przycisk O ».
Symbol Swieci sie.

« Naciskac przycisk # do chwili, az
ustawiony zostanie jeden z czterech

czasow. Czas symbolizujg ziarna
pokazywane na wyswietlaczu 9.
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Wskazanie Czas
5 minut (ustawienie
@ fabryczne)
@ 15 minut

miganie wyt.

» Nacisngc przycisk @, aby potwierdzi¢
ustawienie.

Automatyczne wylgczanie

Po zakonczeniu ostatniej czynnosci

urzadzenie automatycznie (zaleznie

od ustawienia) wytgcza sie. Ustawienie

fabryczne urzgdzenia to 30 minut @

» Witgczyc¢ urzadzenie.

» Nacisng¢ réwnoczesnie przycisk & &
oraz @ az symbol @ zacznie migac.

 Nacisng¢ przycisk & I trzy razy.
Symbol Swieci sie.

+ Naciska¢ przycisk ® do chwili, az
ustawiony zostanie jeden z czterech
czasow wytaczenia. Czas symbolizujg
ziarna pokazywane na wyswietlaczu 9.

Wskazanie Czas
30 minut (ustawienie
@ fabryczne)
@ 2 godzin
[0 6 0] miganie 8 godzin

» Nacisngc¢ przycisk @ aby potwierdzi¢
ustawienie.
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Temperatura parzenia

Temperatura parzenia ustawiona jest
fabrycznie na poziom 2 ($rednia @)

* Wigczy¢ urzadzenie.

Nacisng¢ rownoczesnie przycisk & &
oraz @ az symbol @ zacznie migac.

Nacisng¢ przycisk © I cztery razy.
Symbol Swieci sie.

Naciska¢ przycisk # do chwili, az
ustawiona zostanie jedna z trzech
temperatur parzenia. Temperature
symbolizujg ziarna pokazywane na

wyswietlaczu 9 (od @ = niska do

Nacisnag¢ przycisk @ aby potwierdzi¢
ustawienie.

Wybér stopnia zmielenia

Stopien zmielenia zostat ustawiony
fabrycznie. Z tego wzgledu zaleca sie
regulacje stopnia zmielenia dopiero po
1000 cyklach parzenia kawy (po ok. 1.
roku).

Stopien zmielenia mozna ustawia¢

bezposrednio po rozpoczeciu pobierania

kawy i wytgcznie podczas pracy mtynka.

» Zdja¢ ostone 13 w prawo.

» Uruchomic pobieranie kawy.

» Ustawi¢ dzwignie (rys. E) w zgdanym
potozeniu (w lewo = drobno; w prawo =
grubo).

» Zatozy¢ ostone i odchyli¢ w lewo, aby
sie zatrzasneta.
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Transport, przechowywanie
i utylizacja

Odparowywanie

A Ostrzezenie!

Niebezpieczenstwo oparzenia

goraca para i goragcym przewodem

parowym

— Nie dotyka¢ przewodu parowego
podczas uzytkowania ani
bezposrednio po uzyciu.

Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane
przez dtuzszy czas (lub przed
transportem), urzgdzenie nalezy
odparowac. W ten sposob urzadzenie
bedzie chronione przed zamarznieciem.
» Wyja¢ filtr wody (, Twardos¢ wody i filtr
wody*, strona 152) i przechowywac
w chtodnym miejscu w szklance z wodg
z kranu.

Wigczy¢ urzadzenie.

Nacisng¢ i przytrzymac rownoczesnie
przycisk O » oraz @ przez ok.

2 sekundy. Symbol miga, nastepnie
symbol Swieci sie.

Wyja¢ pojemnik na wode 7 z urzgdzenia
do gory. Symbol Swieci sie.

Ustawi¢ naczynie pod

Cappuccinatore 13.

Obréci¢ przetgcznik zaworu 11 do oporu
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.
miga. Woda ptynie z przewodu
parowego do naczynia, para ulatuje.
Jesli para przestaje sie wydobywac,
obréci¢ przetacznik zaworu 11 do

oporu przeciwnie do kierunku ruchu
wskazowek zegara.

» Wtozy¢ pojemnik na wode w urzgdzenie.

®

Transport

» Odparowac urzgdzenie.

» Oproznic i wyczysci¢ pojemnik na
skropliny oraz pojemnik na fusy.

* Opro6zni¢ pojemnik na wode i pojemnik
na kawe ziarnistg. W razie potrzeby
odessac gteboko osadzone ziarna.

 Zdjg¢ Cappuccinatore 13 z przewodu
parowego 12.

» ,Czyszczenie zaparzacza“, strona 154.

* W miare mozliwosci transportowaé
urzadzenie w oryginalnym opakowaniu,
tacznie z twardg pianka.

Utylizacja

Urzgdzenie jest oznakowane zgodnie

z dyrektywa europejskg 2002/96/WE

w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego

(waste electrical and electronic equipment
WEEE). Dyrektywa okresla ramy

odbioru i recyklingu zuzytych urzadzen
obowigzujgce w catej Unii Europejskiej.
Informacji na temat aktualnych sposobéw
utylizacji udziela dystrybutor.
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Usuwanie usterek

Usterka

Przyczyna

Postepowanie

Kawa leci tylko kroplami.

Zbyt drobny stopien zmielenia.

Ustawi¢ grubszy stopien zmielenia.
Oczy$ci¢ zaparzacz.

W razie potrzeby wykona¢ program
odkamieniania lub czyszczenia.

Kawa nie leci.

Nienapetniony lub niewtasciwie
wiozony pojemnik na wode.

Napei¢ pojemnik na wode i zwréci¢
uwage na jego poprawne wiozenie.

Zatkany zaparzacz.

Oczys$ci¢ zaparzacz.

Mtynek nie pracuje.

Ziarna nie wpadajg do mtynka.

Postukac¢ lekko w pojemnik na kawe
ziarnistg.

Ciata obce w mtynku.

Skontaktowac sie z infolinia.

Gto$na praca miynka do kawy.

Ciata obce w mtynku.

Skontaktowa¢ sie z infolinia.

Symbole ziaren kawy

migaja, mimo ze pojemnik na
kawe ziarnistg jest napetniony.

Niedostatecznie zmielona kawa
w komorze zaparzacza.

Nacisnaé przycisk & W lub przycisk
0.

Symbol Swieci bez
powodu.

Zapowietrzone przewody
wewnatrz urzadzenia.

Obroéci¢ przetgcznik zaworu 11 do
oporu zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara, az woda zacznie wyptywac

z urzadzenia.

W razie potrzeby oczysci¢ zaparzacz.

i odkamieniania.

Przerwano proces czyszczenia

Przerwano doptyw pradu, np.
wskutek awarii zasilania.

Urzadzenie samodzielnie wykonuje
program ptukania. Przestrzega¢
instrukcji podawanych przez
urzadzenie.

Podczas spieniania mleka

Pokretto Cappuccinatore
znajduje sie w niewtasciwej
pozyciji.

Ustawi¢ wiasciwg pozycje.

powstaje zbyt mato piany.

Cappuccinatore jest
zanieczyszczony.

Roztozy¢ Cappuccinatore na czgsci i
wyczysScic.

Zaparzacz nie daje sig
ponownie wiozy¢.

Zaparzacz jest nieprawidtowo
zablokowany.

Sprawdzi¢, czy uchwyt blokowania
zaparzacza jest poprawnie zatrzasniety.

Naped nie znajduje sie w
prawidtowej pozyciji.

Wylaczy¢ i ponownie wigczy¢
urzadzenie. Nastepnie nacisng¢

i przytrzymac réwnoczesnie przycisk
O oraz \/3, dtuzej niz 2 sekundy.
Naped przesuwa sig do prawidtowej
pozycji. Nastgpnie z powrotem wiozy¢
zaparzacz i sprawdzi¢, czy blokada
dziata poprawnie.

na zmiane.

Brak zaparzacza lub zaparzacz
jest niewtasciwie wiozony.

Wiozy¢ poprawnie zaparzacz.

Symbol czyszczen i

symbol gotowosci @ migaja

Komora zaparzacza jest
przepetniona.

Wylaczy¢ i ponownie wigczy¢
urzadzenie wytgcznikiem (:D (ew.
powtdrzyc¢), az urzadzenie przejdzie w
tryb gotowosci.

Nieprzerwane miganie
wszystkich przyciskow

Btad systemu

Wylaczy¢ i wiaczy¢€ urzadzenie
wytgcznikiem @ Jesli to nie
przyniesie efektu, przesta¢ urzadzenie
do punktu serwisowego.
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Biztonsagi utmutaté

Kérjuk, olvassa el a hasznalati
utasitast, és tartsa be az abban
foglaltakat.

A késziilék haztartasi célu
hasznalatra késziilt, ipari
alkalmazasra nem alkalmas.

Minden mas alkalmazas nem
rendeltetésszeriinek minésiil,
és személyi sériiléshez vagy
anyagi karokhoz vezethet. A
Melitta® nem vallal felel6sséget
az olyan karokért, amelyek a
késziilék nem rendeltetésszerii
alkalmazasabol erednek.

q3

A késziilék az alabbi eurépai

eléirasoknak felel meg:

— 2014/ 35/ EU (alacsony fesziiltség),

— 2014/ 30/ EU (elektromagneses
kompatibilitas),

— 2011/ 65/ EU (RoHS),

— 2009 /125 / EK (kornyezetbarat
tervezés / ErP).

A késziilék a legmodernebb technika

alkalmazasaval késziilt. Mégis akadnak

veszélyek.

A veszélyes helyzetek elkeriilése

érdekében tartsa be a biztonsagi
utasitasokat.

A biztonsagi utasitasok be nem
tartasabol ered6 karokért a Melitta®
nem vallal felel6sséget.
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/\ Figyelmeztetés!

Aramiitésveszély

Amennyiben a készllék vagy

a halézati kabel megseérdilt,
életveszélyes aramutés veszélye
fenyeget.

Az aramités veszelyének
elkertilése érdekében tartsa be a

kovetkez6 biztonsagi utasitasokat:

— Ne hasznaljon sértlt halézati
kabelt.

— Sérult haldzati kabelt kizarolag
a gyarto, annak vevészolgalata
vagy hasonlo képzettséggel
rendelkez8 személy cserélhet.

— Ne nyissa ki a készulékhaz
csavarral rogzitett fedeleit.

— Csak akkor hasznalja a
készuléket, ha az miiszakilag
kifogastalan allapotban van.

— Meghibasodott készuleket
kizarélag arra felhatalmazott
szerviz javithat. Soha ne javitsa
a készulléket sajat maga.

— Ne valtoztasson meg semmit a
készuléken, annak alkatrészein
és tartozékain.

— Soha ne meritse a készlléket
vizbe.
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/\ Figyelmeztetés!

Megégés és leforrazas veszélye
A kilép6 folyadékok és gb6zok
nagyon forréak lehetnek. A
készulék alkatrészei szintén
nagyon forréak.
Egési sériilések és leforrazas
elkerllése érdekében tartsa be a
kovetkez6 biztonsagi utasitasokat:
— Kerllje a bérkontaktust a kilépd
folyadékokkal és g6zokkel.
— Uzem kdzben ne érjen hozza a
kifolyo fuvokaihoz.

/\ Figyelmeztetés!

Altalanos biztonsagi tudnivalék

Személyi sérilések és anyagi

karok elkertlése érdekében

tartsa be a kdvetkezd biztonsagi

utasitasokat:

— Ne nyuljon a készulék belsejébe,
amig az lUzemel.

— A készlléket és a hozza tartozo
halozati kabelt tartsa tavol 8
éven aluli gyermekektdl.
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— A készuléket 8 éves kor
feletti gyermekek, valamint
korlatozott fizikai, érzékszervi
vagy szellemi képességekkel
biré vagy nem megfeleld
tapasztalattal és tudassal
rendelkezd személyek csak
feligyelet mellett hasznalhatjak,
vagy ha a készllék biztonsagos
hasznalatara vonatkoz6an
tajékoztatast kaptak, és a
lehetséges veszélyekkel
tisztaban vannak.

— Gyermekek nem jatszhatnak
a készulékkel. A tisztitast és
a felhasznal6i karbantartast
nem végezhetik 8 éven aluli
gyermekek. 8 éven fellli
gyermekek a tisztitast és a
felhasznaloi karbantartast
csak felnétt fellgyelete mellett
végezhetik.

— Valassza le a késziléket az
elektromos halézatrél, ha az
hosszabb ideig felugyelet nélkal
marad.
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Attekintés
A abra

Cseppfogo talca csészetartd lemezzel
és kavézacc tartallyal illetve megtelt
cseppfogo talca kijelzd

Allithaté magassagu kifolyd

Be-/Ki-kapcsolé gomb @

Kavémennyiség szabalyzo

Kavéfézés gomb O I

A kavé er6sségét szabalyz6 gomb @

Viztartaly

O IN|OO | O~ DN

Szemeskavétartaly

G6zolés gomb 5_,

10

Kijelzé

1

Tejhab- és forroviz-szelep

@ 12

G6z0616¢cs6

13

Cappuccinatore

14

Jobboldali burkolat (levehetd,
maogotte talalhaté az drlési finomsag
szabalyozo, a lef6z6-egység és a
tipustabla)

F abra

Leveg08szivé szelep

Leveg8szivo csé

Forgdszabalyoz6

Tejadagol6 csé csatlakozéja

Csatlakozéidom

o la|lbdh|] W N

Tejhab-/forrévizfuvoka
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Kijelz6
vilagit A készulék tzemkész
villo A késziilék felfit vagy
9 lefozi a kavét
vilagit Cserélje ki a Melitta®
9 Claris® vizsz{rét
) A szlr6csere folyamat-
villog
ban van
vilagit Toltse fel a viztartalyt.
¢ villog Helyezze be a viztartalyt
Uritse ki a cseppfogd
vilagit talcat és a kavézacc
] tartalyt
Z] o ;
Uritse ki a cseppfogd
villog talcat és a kavézacc
tartalyt
1 Szemeskavé: gyenge
vilagit 2 Szemeskavé: normal
3 Szemeskavé: erfs
@ Toltse fel a kavészem-
villo tartalyt, a villogas
9 megszlinik a kdvetkezd
lefézés utan
S Késziléket ki kell tis-
vilagit -
ztitani
. A beépitett tisztitopro-
villog
gram fut
vilagit Készulék vizkételenitése
A beépitett
villog vizkémentesité program
fut
Habositasi készenlét
vagy:
Arendszer levegds.
i Forgassa el a
vilagit szelepkapcsolét 11 az
E(\ oramutato jarasaval
- megegyezé iranyba
Utkdzésig, amig viz nem
folyik a készulékbdl.
villog Tejhab- vagy forroviz-

adagolas zajlik
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Az els6 hasznalat elo6tt

Altalanos Gtmutatoé

» Csak szénsavmentes, tiszta vizet
hasznaljon.

» A mellékelt tesztcsikkal mérje meg a
felhasznalando viz keménységét és
allitsa be azt (,Vizkeménység és sz(iré*,
lasd 166).

Utmutaté az elsé
hasznalatbavételhez

Az elsd hasznélatba vétel el6tt 1égtelenitse
a készuléket. A készuléket ehhez csak

a Melitta® Claris® vizsz(ird nélkil és
teljesen feltoltott viztartaly mellett szabad
bekapcsolni.

Utk6zésig tolja ra a Cappucinatore fejet
13 a g6zbl6csére 12.

Tegyen egy edényt a Cappucinatore fej
13 ala.

A (1) gomb megnyomasaval kapcsolja
be a készuléket. vilagit a kijelzén.

Forgassa el a szelepkapcsolot 11 az
6ramutaté jarasaval megegyezd iranyba
Utkozésig. A kijelzén villog a(z) . Viz
folyik a tartalyba.

Ha a(z) vilagit a kijelz6n, akkor
forgassa a szelepkapcsolét 11 az
6ramutato jarasaval ellentétes iranyba
utkdzeésig.

A készllék ekkor lizemkész.

» Az elsd Uzembe helyezés utan szikseég
esetén helyezze be a Melitta® Claris®
vizszlirét (lasd: 167).
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A késziilék izembe helyezése

Uzembehelyezés

A Figyelmeztetés!

Hibas halozati fesziiltség, rossz

vagy sériilt csatlakozok és

halézati kabel okozta égés- és

aramutésveszély

— Gy6z6djén meg arrol, hogy a halozati
feszlltség a készulék tipustablajan
feltintetett feszultséggel megegyezik-e.
Atipustabla a készulék jobb oldalan
talalhaté a burkolat mogott (A, 14-es
abra).

— Gy6z6djon meg arrdl, hogy a csatlakozé
aljzat megfelel az elektromos
biztonsagra vonatkoz6 hatalyos
szabvanyoknak. Kétség esetén forduljon
villanyszerel§ szakemberhez.

— Soha ne hasznaljon megrongalddott
halézati kabelt (sérilt szigetelés,
szigeteletlen drotok).

* Helyezze a készuléket stabil, szaraz és
egyenes fellletre ugy, hogy az oldalaitél
elegend6 tavolsag alljon rendelkezésre.
(legalabb 10 cm).

« Utkdzésig tolja ra a Cappucinatore fejet
13 a g6z6l6csére 12.

» A halétati kabelt csatlakoztassa egy
megfeleld dugaljba.

* Vegye le a kavészem-tartaly 8 tetejét.

» A kavétartalyt megfelel6 kavészemekkel
toltse fel.

* Helyezze vissza a fedelet.

 Hajtsa fel a viztartaly fedelét 7 és
huzza ki felfelé emelve a viztartalyt a
készllékbol.

» Toltse fel friss vezetékes vizzel a
viztartalyt a maximum jelzésig.

» Helyezze be a viztartalyt a késziilékbe.
« Allitson egy edényt a 2-es kifoly6 ala.
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Nyomja meg a BE/Ki gombot (1) a
készllék be- vagy kikapcsolasahoz. A
készulék adott esetben végrehajt egy
automatikus 6blitést.

Elkészités

Naponta toltse fel friss vizzel a
viztartalyt. Az izemeléshez mindig
elegendd viznek kell lennie a
viztartalyban.

Lehetbleg eszpresszd vagy teljesen
automata kavéf6zéhoz valo szemeskavé
keveréket toltson a kavétartalyba.

Ne hasznaljon 6rolt, mazas,
karamellizalt vagy ugynevezett
cukortartalmu hozzavalokkal kezelt
kavészemeket.

A mennyiség és erdsség bedllitasa

Forgassa el a kavémennyiség-
szabalyozét 4 a kivant mennyiség
fokozatmentes beallitasahoz.

A szabalyz¢ teljesen balra = 30 ml
csészénként

A szabalyz¢ teljesen jobbra = 220 ml
csészénkeént

Tartsa nyomva a(z) #® gombot, amig a
kivant er6sséget beallitja. Az er6sséget
a 10 -es kijelzdn lathato kavészem
szimbolum mutatja (@-t(’il = gyenge,

—ig = er6s).
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Kavé vagy eszpresszo6 fézése

Egyszerre egy vagy egyidejlleg két

csésze kavét lehet lefézni.

» Kapcsolja be a készuléket.

« Allitson egy vagy két csészét a kifolyd
ala.

» Egy csésze ital készitéséhez: nyomja
meg egyszer a @ & gombot

» Két csésze ital készitéséhez: nyomja
meg kétszer a & (T gombot.

» A kavef6zés megszakitasahoz nyomja
meg ismét a gombot.

Tejhab készitése, illetve tej és viz
melegitése

/\ Figyelmeztetés!

A forré gbzzel és a forré
g6z0l6csoével konnyen megégetheti
vagy leforrazhatja magat!

— Soha ne nyuljon a kiaramlé gézbe!

— Kerlilje el, hogy a forré viz és a forrd
g6z0l6cs6 kozvetlenll a bérével
érintkezzen.

— Soha ne érintse meg hasznalat
kdzben vagy koézvetlenul hasznalat
utan a g6zolécsovet!

A Capuccinatore fejjel tejhabot lehet
késziteni, tejet lehet melegiteni vagy forrd
vizet lehet eléallitani.

A tejet kdzvetlendl a tejeszacskdébol vagy

egy edénybdl lehet a csészébe habositani.

Tejhab készitése

Javasoljuk, hogy magas fehérjetartalmu,
hideg tejet hasznaljon.

» Kapcsolja be a készuléket.

» Meritse bele a Capuccinatore fej csovét
13 kdzvetlendil a tejbe.
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« Nyomja meg a(z) £, gombot. A
készulék felfitése alatt a(z) O villog.

Felmelegedés utan vilagit a(z) .

Forgassa a forgdszabalyozét (F abra, 3)
a , Tejhab“ pozicidba. (@ felfelé mutat).
Forgassa el a szelepkapcsolot 11 az
6ramutaté jarasaval megegyezd iranyba
Utkozésig. villog. A tejhabkészités
folyamatban van.

Forgassa el a szelepkapcsolot 11 az
6ramutato jarasaval ellentétes iranyba
utkozésig. Az elkészités befejezddik.

» A Capuccinatore fejet minden hasznalat
utan oblitse el.

Tej felmelegitése

Kapcsolja be a készuléket.

Meritse bele a Capuccinatore fej csdveét
13 kdzvetlendil a tejbe.

Nyomja meg a(z) f',, gombot. A
keésziilék felfitése alatt a(z) (D villog.
Felmelegedés utan vilgit a(z) 1]
Forgassa a forgdszabalyozét (F abra, 3)
a ,Meleg tej“ pozicidba. (\\j felfelé
mutat).

Forgassa el a szelepkapcsolot 11 az
6ramutato jarasaval megegyez6 iranyba
utkdzésig. villog. A tej felmelegszik.
Forgassa el a szelepkapcsolot 11 az

6ramutato jarasaval ellentétes iranyba
Utkozésig. A felmelegités befejez6dott.

A Capuccinatore fejet minden hasznalat
utan oblitse el.
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A Capuccinatore fej eloblitése

A Capuccinatore fejet rendszeres
id6kozonként tisztitsa meg (,A
Capuccinatore fej tisztitasa“, lasd 167).
Javasoljuk, hogy a Capuccinatore fejet
hetente tisztitsa meg a Melitta® tejtisztitd
rendszerével. Tiszta viz helyett hasznalja
a tejtisztitd oldatot.

» Kapcsolja be a készuléket.
» Toltson meg félig egy edényt tiszta
vizzel.

Tartson egy edényt a Capuccinatore fej
ala. A Capuccinatore fej tomléjének bele
kell érnie a vizbe.

Forgassa a forgészabalyozoét (F abra, 3)
a ,Tejhab“ pozicioba. (@ felfelé mutat).
Forgassa el a szelepkapcsolot 11 az

Oramutatoé jarasaval megegyez6 iranyba

utkozésig. Zarja el a szelepkapcsolét, ha

tiszta viz/g6zkeverék 1ép ki.

Vérjon 30 masodpercet, vagy nyomja
meg a(z) \H, gombot a normal
uzemmaoddhoz torténd visszatéréshez.

Forréviz eléallitasa

Egy mivelet alkalmaval maximum 150

ml forré vizet lehet eléallitani. Nagyobb
mennyiség forroviz eléallitasahoz meg
kell ismételni a miveletet.

» Kapcsolja be a készuléket.

» Forgassa a forgészabély?l)zét (F abra, 3)

a ,Forréviz* pozicioba. () felfelé mutat).

 Tartson egy edényt a Capuccinatore fej
ala.

Forgassa el a szelepkapcsolot 11 az
oramutaté jarasaval megegyez6 iranyba
utkdzésig. villog. Forr6 viz folyik az
edénybe.

Forgassa el a szelepkapcsolot 11 az
oramutaté jarasaval ellentétes irdnyba
utkdzésig.
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Vizkeménység és sziird

A vizkeménység helyes beadllitasa azért
fontos, mert igy tudja Ont a késziilék
idében figyelmeztetni a vizkotelenités
szikségességére. Gyarilag a 4-es
vizkeménység van beallitva.

A Melitta® Claris® vizsz(ir§ behelyezése
utan a vizkeményseég foka automatikusan
1-re all.

Melitta® Claris® vizsziiré

A Melitta® Claris® vizsz(ir6 vizkovet és
mas karos anyagokat sz(r ki a vizbdl.
A vizszlr6t kéthavonta cserélje ki, de
legkésbbb akkor amikor a feItt'Jnik a
kijelzén. A vizsz(ir§ szakkereskedésben
kaphato.

Vizszlir6 cseréje

A csere teljes folyamata alatt villog a .

» Abehelyezés elétt tegye a vizszirét
par percre egy vezetékes vizzel telt
Uvegpoharba.

Kapcsolja ki a készuléket.

Nyomja egyidejileg a(z) # és @
gombokat mintegy 3 masodpercig, majd
engedje el. Akijelzdn feltlinik a(z) .
Uritse ki a cseppfogé talcat, majd a
kavézacc tartaly nélkul helyezze be.
vilagit.

Huzza ki a viztartalyt 7 a készulékbdl
felfelé.

Uritse ki a viztartalyt.

Csavarja be a vizszUrét a viztartaly aljan
talalhaté menetbe.

Toltse fel friss vezetékes vizzel a
viztartalyt a maximum jelzésig.
Helyezze be a viztartalyt a készullékbe.

vilagit.

Helyezze a kavézacc tartalyt ismét a
Capuccinatore fej 13 ala.
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» Forgassa el a szelepkapcsolét 11 az
o6ramutaté jarasaval megegyez6 iranyba
Utkozésig. A kijelzén villog a(z). Viz
folyik az edénybe.

« Ha a(z) [§Y] vilagit a kijelz6n, akkor
forgassa a szelepkapcsolot 11 az
Oramutaté jarasaval ellentétes iranyba
utkozeésig.

* A készillék ekkor lzemkész. @ és

® vilagitanak. A vizkeménység 1-es
fokozatra van beallitva.

« Uritse ki a cseppfogo talcat és helyezze
be.

A vizsz(ir6 behelyezése utan, az elsd

Oblités folyaman a viz zavarossa valhat,

mert a szrébdl kioldédik a felesleges

aktiv szén. Ezt kdvetben a viz ismét tiszta
lesz.

A viz keménységének beallitasa
A készulék mellett talal egy tesztcsikot,
ami a vizkeménység megallapitasara
szolgal.

» Atesztcsik segitségével allapitsa meg a
vezetékes viz keménységét.

» Kapcsolja be a készuléket.

» Tartsa nyomva egyidejlileg, 2
masodpercen til a(z) @ T és 0
gombokat. @ gyorsan villog.

* Nyomja meg a @ @ gombot a
vizkeménység beallitdsa meni
megjelenitéséhez. [ [ ] vilagit.

* A megallapitott vizkeménységet a

® gomb megnyomasaval allitsa
be. A kivalasztott vizkeménységet a
kavészimbolumok [ @ | mutatjak.
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Vizkeménység °dH °e °fH

1;@ 0-10 | 0-13 | 0-18

10-15]13-19 | 18-27

15-2019-25 | 27-36

%000]

4= >20 | >25 | >36

vilagitanak

* Nyomja meg a @ gombot a valasztas
jévahagyasahoz.

Apolas és tisztitas

/\ Figyelmeztetés!

— Tisztitas el6tt huzza ki a halozati
dugot.

— Soha ne meritse a készuléket vizbe.

— Ne hasznaljon géztisztitot.

Napi tisztitas

» A készllék kulsejét tisztitsa meg
puha, nedves torlékendével
és kereskedelemben kaphato
mosogatoszerrel.

» Uritse ki a cseppfogo talcat.
» Uritse ki a kdvézacc tartalyt.

A Capuccinatore fej tisztitasa
 Hagyja kihdilni a Capuccinatore fejet.

» Tordlje meg egy nedves ruhaval a
Capuccinatore fejet,

* Huzza le a Capuccinatore fejet 13 a
g6z016csorol 12.

» Hlzza le a tejhab/forrévizfuvokat (F
abra, 6) és a leveg8szivo csovet (F
abra, 2) a csatlakozéidomrdl (F abra, 5).

» Minden részt dblitsen le alaposan vizzel,

 Forditott sorrendben szerelje 6ssze a
Capuccinatore fejet

‘ ‘ BA_Solo_Perfect_Milk_082016.indd 167

* Tolja ra a kapucsiné fejet 13 a
g6z6l6csére 12.

A lef6z6 egység tisztitasa

Ajanlott a 1ef6z6 egységet hetente
tisztitani.

» Kapcsolja ki a készliléket.

* Huzza le a burkolatot 14 jobb oldali
iranyba.

Tartsa nyomva a lef6z6 egyseég
fogantyujan 1évé piros gombot (B, 1-es
abra).

Csavarja a fogantyut az 6ra mutatasaval
megegyezb iranyba tkdzésig.

A fogantyunal fogva hizza ki a lef6z6
egységet a készulékbdl.

Alaposan oblitse le tiszta vizzel a lef6z6
egység minden oldalat. A D képen (nyil)
lathato tertiletnek mentesnek kell lennie
kavémaradvanyoktol.

Csepegtesse le a lef6z6 egységet.
Tavolitsa el a készilékbél a
kavémaradvanyokat.

Helyezze be a lef6z6 egységet a
készulékbe, tartsa nyomva a piros
gombot (B,1 abra) és tekerje a fogantyut
az 6ramutatd jarasaval ellentétes
iranyba Utk6zésig.

» Helyezze fel kattanasig a burkolatot.

Beépitett tisztitoprogram

Atisztitéprogram (idétartama

mintegy 15 perc) eltavolitja azokat

a szennyezddéseket és kavéolaj-
maradvanyokat, amelyeket kézzel nem
lehet eltavolitani. Az egész folyamat alatt
villog a tisztitds szimbolum.

A tisztitdprogramot hajtsa végre 2
havonta, vagy 200 csésze kavé lefézés
utan, de legkésébb akkor, amikor a
vilagit.

Csak Melitta® tisztitotablettat hasznaljon.

®

167
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Kapcsolja ki a készuléket.

Toltse fel friss vezetékes vizzel a
viztartalyt a maximum jelzésig.

Helyezze be a viztartalyt.

Nyomja le 2 masodpercnél hosszabb

ideig egyidejileg a(z) & [T és ®

gombokat. villog, vilagit.

Uritse ki a cseppfogd talcat és a

kavézacc tartalyt.

Helyezze be a cseppfogé talcat a

kavézacc tartaly nélkdl.

Allitsa a kavézacc tartalyt a 2-es kifolyd

ala.

Tisztitasi folyamat 1 (@

Két oblité folyamat fog végbemenni.

Amikor a(z) @ vilagit, a kdvetkez6képpen

jarjon el:

» Vegye ki és tisztitsa meg a lef6z6
egységet (,A lef6zd egység tisztitasa®“,
lasd 167).

» Tegye a tisztitotablettat a lef6z6
egységbe (C abra).

* Helyezze be a lef6z6 egységet (,A

lef6z8 egység tisztitasa“, lasd 167).

Tisztitasi fazis 2

Amikor a(z) & | vilagit, a kévetkezéképpen

jarjon el:

* Toltse fel friss vezetékes vizzel a
viztartalyt a maximum jelzésig.

« Nyomja meg a(z) £, gombot a
tisztitoprogram folytatasahoz (idétartam
minegy 5 perc).

Tisztitasi fazis 3 (60 6 @ )):

Amikor a(z) vilagit, a kovetkezéképpen

jarjon el:

» Uritse ki a cseppfogo talcat és a
kavézacc tartalyt.

» Helyezze be a cseppfogo talcat a
kavézacc tartaly nélkiil.
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« Allitsa a kavézacc tartalyt a 2-es kifolyo
ala.

Tisztitasi folyamat 4 (| €@ €& € |, a

kbézépss kavészem villog):

* Atisztitoprogram ismét folytatodik és
mintegy 5 percig tart.

Amikor a(z) vilagit, a kovetkezéképpen

jarjon el:

» Uritse ki a cseppfogo talcat és a
kavézacc tartalyt helyezze azokat
megfeleléen a készllékbe.

A tisztitéprogram befejezddott.

Vizkémentesité program

/\ Figyelmeztetés!

Vizkéoldo hatasara el6fordulo
bérirritaciok

Ugyeljen a biztonsagi tudnivaldkra és a
mennyiségi adatokra a vizkdmentesitd
anyagok csomagolasan.

A vizkémentesité program (idétartama
mintegy 30 perc) eltavolitja a
vizkdlerakddasokat a készlilék belsejebdl.
Az egész folyamat alatt villog a(z) @
szimbolum.

A vizkémentesité programot hajtsa végre
3 havonta, legkés6bb azonban akkor,
amikor a(z) Eg(ﬁ vilagitani kezd (,A viz
keménységének beallitasa“, lasd 166).
Csak Melitta® ANTI CALC -ot hasznaljon.
» Kapcsolja ki a készuléket.

» Sziikség esetén tavolitsa el a vizsz(irét
(,Vizkeménység és sz(ir6", lasd 166).

* Nyomja egyidejlleg a(z) E_, és (D
gombokat mintegy 3 masodpercig.
villog, [E] vilagit.

Vizké-mentesitési fazis 1 (9 )):

» Uritse ki, majd helyezze vissza a
csepegtetd talcat.
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» Helyezze a kavézacc tartalyt a
Capuccinatore fej ala.

» Forgassa a forgészabélyﬁzét (F abra, 3)
a ,Forroviz* pozicidba. () felfelé mutat).
vilagit.

« Uritse ki teljesen a viztartalyt.

» A csomagolason olvashato utasitast
kdvetve helyezze be a vizkdmentesitd
szert a viztartalyba.

* Helyezze be a viztartalyt.

* Nyomja meg a(z) fL gombot a
vizk6bmentesitd program elinditdsahoz

(id6tartam mintegy 15 perc).
Vizké-mentesitési fazis 2 :
Amikor a(z) vilagit, a kovetkezéképpen
jarjon el:
» Gy6z8djon meg arrdl, hogy a kavézacc
tartaly a Capuccinatore fej alatt van.
Forgassa el a szelepkapcsolot 11 az

@ oramutato 'éhrélséval megegyezd iranyba

utkozeésig. villog. Id6kézonként viz
folyik a kavézacc tartalyba (mintegy 10
percig tart. Végul a(z) @ vilagit.
Uritse ki a cseppfogé talcat és a
kavézacc tartalyt.

Helyezze be ismét a cseppfogo talcat
és a kavézacc tartaly tegye ismét a
Capuccinatore fej ala. vilégl’t.
Alaposan 6blitse ki a viztartalyt tiszta
vizzel.

Toltse fel friss vezetékes vizzel a
viztartalyt a maximum jelzésig.
Helyezze be a viztartalyt.

Nyomja meg a(z) £, gombot a
vizkémentesité program folytatasahoz.
villog. Viz folyik a kévézacc

tartalyba.

Vizks-mentesitési fazis 3 (69 6 @ ):
Amikor a(z) vilagit, a kovetkez&képpen
jarjon el:

» Forgassa el a szelepkapcsoldét 11

‘ ‘ BA_Solo_Perfect_Milk_082016.indd 169

az 6ramutaté jarasaval ellentétes
iranyba tkozésig. Viz folyik a készlilék
belsejében a cseppfogd talcaba.

Ha a(z) vilagit, akkor uritse ki a
cseppfogo talcat és a kavézacc tartalyt,
majd helyezze vissza 6ket. Ha a(z)
vilagit, akkor a vizkételenitd program
befejez8dott.

SSzlkseég esetén helyezze be a
vizsziirét (,Vizkeménység és szlrd*,
lasd 166).

Tovabbi beallitasok

Energiatakarékos lizemmaod

Az utols6 mivelet utan a készulék
automatikusan (beallitastol figgden)
energiatakarékos tzemmadra kapcsol. A
készllék gyarilag 5 percre van beallitva

» Kapcsolja be a késziiléket.

+ Addig nyomja egyidejlleg a(z) @ T és
@ gombokat, amig a(z) @ villog.

« Nyomja meg kétszer a(z) & T
gombot. vilagit.

« Nyomjaa # gombot, amig a négy idék
egyikét be nem allitja. Az id6t a 9-es
kijelz6én lathaté kavészemek mutatjak.

Kijelzé 1dé

5 perc
@ (gyari beallitas)

@ 15 perc

30 perc

villog kikapcsolasig

* Nyomja meg a ® gombot a bedllitas
jévahagyasahoz.
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Auto Kl-funkcio

A készilék az utolsé mivelet utan
automatikusan (beallitastol fuggden)
kikapcsol. A készllék gyarilag 30 percre
[@] van beallitva.

» Kapcsolja be a készuléket.

+ Addig nyomja egyidejlleg a(z) & T és

gombokat, amig a(z) @ villog.

« Nyomja me@z) O @ gombot
haromszor. vilagit.

+ Nyomja addiga # gombot, amig a
négy kikapcsolasi id6 egyikét be nem
allitja. Az id6t a 9-es kijelz6n lathatd
kavészemek mutatjak.

®

Kijelzé Idé

30 perc
@ (gyari beallitas)

@ 2 6ra

4 ore

* Nyomja meg a ) gombot a bedllitas
jévahagyasahoz.

Kavéfézési hdmérséklet

Gyaérilag a kavéfézés hémérséklete 2-es

(kbzepes @) fokozatra van beallitva.

» Kapcsolja be a készuléket.

- Addig nyomja egyidejlileg a(z) @ T és
@ gombokat, amig a(z) @ villog.

* Nyomja meg négyszer a(z) @ &
gombot. vilagit.
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+ Nyomja addig a(z) # gombot, amig
a harom lef6z6 hémérsékletet be nem
allitia. A hémérsékletet a 9-es kijelzén
lathat6 kavészemek mutatjak (@ =
alacsonytél = magasig).

* Nyomja meg a ® gombot a beallitas
jévahagyasahoz.

Orlési fokozat beallitasa

Az 6rlési fokozatot kiszallitas el6tt

beadllitottak. Ezért az 6rlési fokozat

beallitasat csak kb. 1000 kavé lefézése

(kb. 1 év) utan tanacsos elallitani.

Az 6rlési finomsagot kdzvetlenul a kave

lef6zés elinditdsa utan allitsa be és csak

az 6rl6 mikodése alatt.

* Huzza le a burkolatot 13 jobb oldali
iranyba.

» Kezdje meg a kavé lef6zését.

« Allitsa a kart (E 4bra) a kivant poziciéba
(bal = finomtdl, jobb = durvaig.

* Helyezze fel és dontse balra a
burkolatot, amig egy kattanast nem hall.
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Szallitas, tarolas és
artalmatlanitas

GOz kieresztése

A Figyelmeztetés!

A forr6 gbzzel és a forré

g6zo6l6csoével konnyen megégetheti

vagy leforrazhatja magat!

— Soha ne érintse meg hasznalat
kdézben vagy kdzvetlenil hasznalat
utan a g6zélécsovet!

A készlilékbdl eressze ki a gbzt, ha azt
hosszabb ideig nem hasznalja vagy
szallitja. Ezzel mégvédi a készlléket a
fagyveszélytdl.

» Sziikség esetén tavolitsa el a vizszirét
(,Vizkeménység és sz(r6", lasd 166)
és tarolja azt egy vezetékes vizzel telt
tvegpoharban.

Kapcsolja be a készuléket.

Nyomija egyidejlleg a(z) & » és O)
gombokat mintegy 2 masodpercig.
villog, majd | & | vilagit.

Huzza ki a viztartalyt 7 a készulékbél
felfelé. [§% vilagit.

Tegyen egy edényt a Capuccinatore fej
13 ala.

Forgassa el a szelepkapcsolot 11 az
6ramutaté jarasaval megegyezd iranyba
Utkozésig. villog. Ekkor elkezd
folyni a viz a g6z0616cs6bdl az edénybe,
ezenkivil g6z tavozik el.

Ha nem keletkezik tobb g6éz: Forgassa
el a szelepkapcsolot 11 az dramutato
jarasaval ellentétes iranyba utkozésig.
* Helyezze be a viztartalyt a készulékbe.
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Szallitas

* Eressze ki a g6zt a készlilékbdl.

« Uritse ki a cseppfogo talcat, illetve
a kavézacc tartalyt és tisztitsa meg
azokat.

Uritse ki a kavétartalyt. Szedje

ki az esetlegesen mélyre kerult
kavészemeket.

» Huzza le a Capuccinatore fejet 13 a
g6z016csérél 12.

» ,Alef6z6 egység tisztitasa“, lasd 167.

» A készlléket lehetéleg a hungarocell
habot is tartalmazoé eredeti
csomagolasban szallitsa.

Artalmatlanitas

Erre a készulékre az elektromos és
elektronikus hasznalt készulékekre
vonatkozé 2002/96/EK szabvany az
iranyado.

(waste electrical and electronic equipment
WEEE). Az iranyelv meghatarozza az
elektromos és elektronikus berendezések
hulladékai visszanyerésének jogi keretét
és céljat. Az artalmatlanitas jelenlegi
szabalyairdl kérjik, érdeklédjon a
szakkereskeddnél.
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Zavarelharitas

Uzemzavar

Oka

Intézkedés

A kavé csak cseppenként
folyik.

Az 6rlési fokozat tul finom.

Allitsa be durvabbra az &rlési fokozatot.
Tisztitsa meg a lef6z6 egységet.
Szlkség esetén hajtsa végre

a vizkémentesit6- vagy a
tisztitoprogramot.

Nem folyik a kavé.

A viztartaly Ures, vagy nem
megfeleléen helyezték be.

Toltse fel a viztartalyt és tegye
megfeleléen a helyére.

Eltomédott a lefé6z6 egység.

Tisztitsa meg a lef6z6 egységet.

A daralé nem 6rol.

A kavészemek nem esnek bele
a daraloba.

Ovatosan ltdgesse meg a szemeskavé
tartalyt.

Idegen test van a kavédaraloban

Vegye fel a kapcsolatot a Hotline
munkatarsaval.

A kavédaralé nagyon zajos

Idegen test van a kavédaraléban

Vegye fel a kapcsolatot a Hotline
munkatarsaval.

A(z) kavészimbdlumok
villognak, pedig a kavétartaly
fel van toltve.

Nincs elegend6 szemeskavé a
lef6z6 egység tartalyaban.

Nyomja meg a(z) & (I vagy a(z)
9 gombot.

Ok nélkill vilagit a(z)

szimbdlum.

Levegd van a késziilék
belsejében 1évd vezetékekben.

Forgassa el a szelepkapcsolo6t 11

az 6éramutatd jarasaval megegyezd
iranyba Ultk6zésig, amig viz nem folyik
a készllékbdl.

Esetleq tisztitsa meg a lef6z6 egységet.

A tisztitasi- illetve vizk8oldasi
folyamat megszakadt.

Megszakadt az aramellatas, pld.
aramsziinet miatt.

A készilék onalléan végrehaijt egy
Oblitéprogramot. Ek6zben koévesse a
késziilék hasznalati utasitasait.

Tej habositasakor tul kevés
hab keletkezik.

A Capuccinatore fej
forgdszabalyozodja rossz
poziciéban van.

Allitsa be a megfelel6 helyzetet.

A Capuccinatore fej
elszennyez8dott.

Szedje szét és tisztitsa meg a
Capuccinatore fejet.

Alef6z6 egységet nem lehet a
helyére visszatenni.

Rosszul rogzitette a lef6z6
egységet.

Ellenérizze, hogy a lef6z6 egységet
rogzité fogantyu bepattant-e a helyére.

A meghaijtas nincs a megfeleld
pozicidban.

Kapcsolja ki, majd ismét be a
késziléket. Nyomja le 2 masodpercnél
hosszabb ideig egyidejlileg a(z)

O I és & gombokat. A meghajtas
beall a megfelel6 pozicidba. Ezutan
helyezze vissza a lef6z6 egységet és
ellendrizze, hogy az a helyére kattant-e.

A tisztitas és az lizemkész

allapot jelz6 szimbolumok
felvaltva villognak.

Nem, vagy rosszul helyezte be a
lef6z6 egységet.

Helyezze be megfelelden a lef6z6
egységet.

Alef6z8 egység tartalya tul van
téltve.

A Be-/Kikapcsolo () segitségével
kapcsolja ki, majd ismét be a
készliléket (esetleg ismételje meg),
amig feltlinik a készenlét mdd.

Folyamatosan villog mindegyik
kezelégomb

Rendszerhiba

A késziiléket a Be-/Kikapcsold gomb
@ segitségével kapcsolja be és ki;
amennyiben a hiba nem szlinik meg,

kildje a készlléket szervizbe.

‘ ‘ BA_Solo_Perfect_Milk_082016.indd 172

21.09.2016 07:23:14 ‘ ‘



I [ [

Bka3iBKu 3 TexHiku 6e3neku

Byab-nacka yBaxHo
npoynTanTe iHCTPYKLUilo 3
ekcnnyarauii i nuwe nicns
LbOro no4ynHauTe poboTy.

Mpunag npusHayeHun
AnAa nobyToBoOro, a He AnNA
KOMepLiMHOrO BUKOPUCTAHHS.

Byab-sike iHWe BUKOPUCTaHHHA
BBaXXa€TbCA BUKOPUCTAHHAM
He 3a Npu3Ha4YeHHsM i MoXxe
npu3BecTU A0 MaTepianbHoiI
wkoau. Melitta® He BignoBigae
3a NOLWKOAKEHHS, Lo
BUHUKaOTb B pe3ynbTaTi
BMKOPUCTaHHSA anaparta He 3a
NPU3HAYEeHHSAM.

q3

AnapaTt BMKOHY€ BUMOIU HaCTYNMHUX
€BPONENCLKUX AUPEKTUB:

— 2014/ 35/ EU (HM3bKOBOMNLTHE
obnagHaHHsA),

— 2014/ 30 / EU (enekTpomarHiTHa
CYMiCHicTb),

— 2011/ 65/ EU (OupekTuBa npo
0oBMeXeHHSA BUKOPUCTaHHS
LUKiASIMBUX PEYOBUH B €NTIEKTPUYHUX
Ta eNneKTPOHHMX anaparax),

— 2009 /125 / EC (ekonoriyHum
punsauiH | ErP).

KoHcTpyKuis anaparta BignoBigae
HaMHOBILIOMY piBHIO TeXHiku. He
OUBNAYUCH Ha L, ICHYIOTb OCTaTOUHi
PU3UKN.

Ons yHUKHeHHSA HeGe3nek Heo6xigHO

3BEpPHYTU yBary Ha HacTynMHi BKa3iBKku 3
TeXHiku 6e3neku.

®

Melitta® He Hece BignoBiganLHoOCTI

3a MOLKOAXKEHHS, WO BUHUKAKTL B
pe3ynkTaTi HeAOTPUMaHHSA BKa3iBOK 3
TeXHiku 6e3neku.

/\ TMonepemxkeHHs!

HebGe3neka Big enekTpuyHOro

CTpymy

B pasi nowkomxeHHa anaparta

abo kabernto XUBNeHHs icHye

Hebe3neka ons XUTTs B pesynbrarTi

BPaXXEHHS eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

3BepHITb yBary Ha HacTymnHi

BKa3iBKM 3 TEXHIKM Oe3neku, oo

YHUKHYTU Hebe3nekun B pesynbrarTi

BpaXXeHHHA eNeKTPUYHUM CTPYMOM:

— He BukopucTosymnTe
MOLLKOAXKeHWI Kabenb
XUBIEHHS.

— MowkomkeHnn kKabernb
XMBIEHHA MOXe ByTn 3aMiHEHWI
TiNbKM BUPOOHMKOM, 0o
cnyx60t0 3 06CcnyroByBaHHs
KnieHTiB abo ocobamu 3
piBHOLIHHOO KBanidikauieto.

— He BigkpuBanTe HEpyXoMO
NPUKPYYeHi MOKPUTTS KOprycy
anapara.

— BukopucToBynTe anapar nuwle
TOAj, KON BiH 3HaXoauTbCS Y
TEXHIYHO 6e300raHHOMY CTaHi.

— [MowkomxKeHnn anapat MOXe
PEMOHTYBATUCS TifTbKK
aBTOPWU30BAHOK MaNCTEPHEIO.
He peMoHTyinTEe anapat
BMACHOPYYHO.

e
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— He BHOCITb XOOHMX 3MiH Y
KOHCTpPYKL,it0, CKNagoBi YacTuHU
Ta npunagas.

— Hi B akomy pasi He 3aHypionTe
anapart y BoAy.

/\ TonepemxeHns!

Hebe3neka oniky Ta ownapeHHsA

rapsiuoro Boaoro

PiovHu Ta Bunapu, Wo BUXOAATb

Ha30BHI0, MOXYTb BYTU rapsynmu.

YactuHun npunagy Takox agyxe

CUITbHO HarpiBarTbCS.

JoTpnmymnteca HacTyrnHuX

BKa3iBOK 3 TexHiku 6e3neku, Wwob

YHUKHYTW OLLINapeHHs Ta Oniki.:

— YHMKaNTe KOHTaKTY LIKipW 3
pigMHamMu Ta BMnNapamu, Lo
BMXOAATb HA30BHIO.

— Mig yac ekcnnyarauii He
TOopKanTecs conen Ha BUXoai.

/\ TonepemkeHHs!

3aranbHa 6e3neka

[oTpumynTecs HacTynHUX

BKa3iBOK 3 TexHiku 6e3neku, Wwob

YHUKHYTW NOpPaHEHHS Nogen 1a

MaTepianbHUX 30UTKiIB:

— Hi B ssxomy paasi He BigkpuBanTe
anapar nig 4yac noro pobotu.
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®

— Anapar Ta 1noro kabenb
XMBMEHHS HE NOBUHHI Oy TK
OOCTYMHUMM AN AiTen BiKOM 40
8 pokiB.

— Anapar moxe
BUKOPUCTOBYBATUCS AiTbMU
BiKOM BiJ 8 poOKiB, a TaKkox
ocobamm 3 oOMeXeHMU
di3NYHUMK, CEHCOPHMMN Ta
PO3yMOBUMU MOXITMBOCTSMM
abo 3 HegocTaTHIM JOCBIA0OM
YU 3HAHHAMMU, AKLLO BOHU
3Haxo4ATbCA Nig HarnsAaoM
abo 6ynu NpOIHCTPYKTOBAHI
OO0 TEXHIKN B6e3neku npu
BUKOPWCTaHHI anapara i
pO3yMitoTb Hebe3neky 3B'a3aHy
3 HUM.

— Hikonu He po3BonanTe OiTam
rpatucsa anapatoM. OunLLeHHS
Ta obcnyroByBaHHsI HE MOBUHHI
BMKOHYBaTMCS 4iTbMM BiKOM 40
8 pokiB. lig yac ounleHHs Ta
obcnyrosyBaHHsSI KOPUCTyBaYeM
LiTV BiKOM Big, 8 pOKiB NOBUHHI
OyTn nig Harnsagom.

— Big‘egHynTe npunag
Bid Q)Kepena cuctemu
€IeKTPOXUBNEHHS, KON
3anuLaeTe 1oro Ha AOBrui Yac
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Ha nepwwun nornsag

MantoHok A

MipooH ons 36opy kpanens 3
NiACTaBKOI ANsl CYLUKU YaLloK Ta
E€MHICTb N5l KABOBUX PELUTOK, @ TaKOX
nonnaeeub

BunyckHui oTBIp 3 MOXMMBICTIO
perynioBaHHs 3a BUCOTOO

KHOMKa XUBMeHHs @

PerynsaTtop kinbkocTi kaBu

Yaluka anst kasn O I

KHonka ans miyHocTi kaBu €

Pesepsyap 4ns soau

KoHTelnHep ans kaBoBUX 3epeH

© o N|lo O~ W

KHonka ans nogadvi napu fL

-
o

Oucnnen

1

KnanaH ans nogayi MonoYHoi niHv Ta
rapsiyoi Bogun

12

Tpy6ka ans nogavi napwu

13

Cappuccinatore

14

MMpaBa yacTuHa koxyxa (3HiMHa,

nif Het 3HaxoAMTbCS PerynaTop
TOHKOCTi nomeny, 6riok 3aBaptoBaHHS i
3aBoACbKa Tabnuuka)

ManwHok F

BnyckHui noBiTpsiHUI knanaH

Matpybok Ans BCMOKTYBaHHS NOBITPS

Pyuka peryntoBaHHs

MigkntodyeHHs Tpy6kn Ans monoka

a|bh| W N

MepexigHmk

PopcyHka Anst MONOYHOI MiHU Ta
rapsiyoi Bogun
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Oucnnen

CBITUTBLCSH

Anapart rotoBui oo
BUMKOPUCTaHHS

Murae

Anapart HarpiBaeTbcsi abo
BMKOHYETBCS NPUrOTyBaHHS
KaBW.

CBITUTbCS

3aMmiHiTb inbTp AN BOAU
Melitta® Claris®

Murae

BukoHyeTbCst 3amMiHa
dinsTpa Ans Bogn

CBITUTbCS

HanosHuTy pesepsyap Ans
BOAMN.

Murae

BcTaHoBiTh pe3epByap aons
BOAM

CBITUTbCS

CnOpOXHITb MigA0H ANs
360py Kpanenb Ta EMHICTb
NS KABOBMX PELLUTOK

Murae

BcTaHoBiTb nigaoH ons
360py Kpanenb Ta EMHICTb
NS KABOBMX PELLUTOK

B

CBITUTbCS

1 3epHo: cepepHs
2 3epHa: HopMaribHa
3 3epHa: MiuHa

Murae

HanoBHiTb kKOHTEeNHep
[nsi 3epHa; MUraHHs!
NPUNUHATBCA Nicns
HacTynHoi nogadi kasu.

CBITUTBLCSH

OuucTiTh Npunag

Murae

MNpautoe iHTerpoBaHa
nporpama OYULLEHHS

CBITUTLCS

OuuncTiTe Npunag Big
BarHsHWX BiaknageHb

Murae

Mpautoe iHTerpoBaHa
nporpama ycyHeHHs
BanHsHWX BigknageHb

CBITUTbLCS

[OTOBHICTb 4O CNiHIOBAHHSA

abo:

[oBiTps B cuctemi.
[MoBepHIiTb perynsTop
knanawna 11 3a
rOAVHHUKOBOIO CTPINKOH0
[0 yrnopy, Nokx 3 anapara
He NoyHe BUTIKaTK BoAa.

Murae

MNMogaeTbeca MonoYHa niHa
Ta rapsiya Boga

21.09.2016

175

07:23:14 ‘ ‘



Mepea nepwnm
BUKOPUCTAHHAM

3aranbHi BKa3iBKu

» BukopucTtoByiTe Tinbku 4mcTy Bogy 6e3
[ABOOKMCY BYrmeLto.

* BusHauiTb XOpCTKICTb BOAM
NpVKIageHor iHAMKATOPHOK MOSIOCKOK
Ta HanawTyunTe Ha BignNoBigHE 3HAYEHHS
("KopcTkicTb BOgn Ta ginbTp”, CT. 179).

IHchopmauia woao nepworo BBoAy
B eKcnnyaTauito

Mepen nepLunm BBOAOM B eKcrnyaTauiio
HeoOXigHO BMAAnNUTK 3 npunagy nosiTps.
Mpu LbOMY Npynag MoXHa BMUKATK
Tinbkn 6e3 BogsHoro dinstpa Melitta®
Claris® Ta 3 NOBHICTIO HAMOBHEHUM
BOOSHUM pe3epByapoM.

MepecyHbTe Cappuccinatore 13 oo
ynopy Ha Tpy6Ky Ansa nogadi napu 12.

HatucHyTn kHonky (1), 106 BBIMKHYTH
npunag. ropuTb Ha gucnnei.
MoBepHyTU perynsitop knanaHa 11 3a
rOOVHHUKOBOIO CTPINKO [0 Yropy.
mMurae Ha gucnnei. Mapsya Boga GixuTb
y nocyga.

* AKwo Ha gucnnei roputb ,
NOBEpPHITb perynaTop knanaxa 11 npotn
rOOVHHWKOBOI CTPINKu 4O ynopa.

Anapat rotoBuin 0 BUKOPUCTaHHS.

Micna neploro BBoAy B ekcnnyaTadiio
B pasi HeoOXigHOCTi BUKOPUCTOBYINTE
BoasiHui cpinetp Melitta® Claris® (auB.
cT. 180).
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MigcTaeTe nocyn nig Cappuccinatore 13.

BmukaHHA anaparta

BmMukaHHsA

A MNMonepenxeHHs!

3arposa cnanaxyBaHHs Ta yaapy

eNeKTPUYHMUM CTPYMOM Yepes

NMOMUNKOBY MepeXHy Hanpyry,

noMunkoBy abo NoLIKogKeHy

NPOBOAKY Ta XUBUIIbHUM Kabenb

— 3abesneyTe BiANOBIOHICTL MepexeBoi
Hanpyru Hanpya3i 3a3HayveHin Ha
Tabnumyui 3 OCHOBHUMM TEXHIYHUMM
xapakTepuctukamu. Tabnuyka
3 OCHOBHUMW TEXHIYHUMU
XapakTepucTMkamm posTalloBaHa Ha
npasomy Goui npunagy nig KPULLKOH
(man. A, 14).

— NepekoHanTecs, Wo WTencenbHa
BUNKa BigNoOBIgaE Ailodnm HopMam
Loao enekTpuyHoi 6esnekn. Y pasi
BVHUKHEHHS CyMHIBIB 3BepTanTecs Ao
NPoMECINHOro enekTpuka.

— Hikonun He BuKopucToByiTe
NOLLKOXXeHWI Kabenb (NoLKoaXeHa
i30MALis, oroneHu Nposia).

BcTaHoBIiTh anapat Ha cTabinbHil, cyxii
Ta piBHI NOBEPXHi 3 AOCTATHIM BifTlbHUM
npocTopom (woHarmMeHwe 10 cm) 3
061aBOX CTOPIH.

MepecyHbte Cappuccinatore 13 go
ynopy Ha Tpy6Ky ans nogadi napm 12.
MigkntodiTh kKabenb XUBMNEHHNA 00
BiANOBIAHOT MEPEXEBOI PO3ETKM.
3HIMITb KPULLKY KOHTENHepa Ans 3epHa
8.

HanoBHiTb kKOHTEVHEep A4S 3epHa
nNpuaaTHUMK ANS LbOro KaBoBUMM
3epHamMu.

3HOBY HafliHbTE KPULLIKY.

BigkvHbTe KpULLKY pesepByapa A Boau
7 Ta BUTATHITL pesepByap 3 anapaTa B
HanpsIMKy BBEPX.
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HanoBHiTb pe3epByap CBiXo0t0
BOJOMNPOBIAHO BOAOK A0 NMO3HAYKM
max.

BcraBTe pesepBsyap 458 BOAM B anapar.

MigctaBTe NOCYAMHY Mif BUNYCKHUIA
oTBIp 2.

LLlo6 BBiMKHYTU ab0 BUMKHYTW anapar,
HaTUCHITb KHOMKY "BBiMKH./BumMKH." (1).
Anapar MoXe BMKOHYBaTW aBTOMaTu4He
NPOMMUBAHHSI.

MpurotyBaHHSA

* LLlogeHHo HanoBHANTe pe3epByap
cBixoto Bogot. [Insa pobotn anapata
pe3epByap NOBUHEH 3aBXaun OyTu
HarMoBHEHWUI AOCTaTHBOO KiNbKICTHO
BOAW.

Hawkpalye 3anoBHIOBaTH KOHTENHEP
05 3epHa cyMillamu KaBOBOroO 3epHa
ecnpeco abo Anst aBTOMaTUYHOIO
NPUroTYBaHHSI.

He BukopucToBynTe MeneHi,
rnasypoBaHi, Kapameni3oBaHi KaBoBi
3epHa Ta 3epHa, Wo MICTATb iHLWi
[04aTKM 3 LlyKpOM.

PerynioBaHHSA KinbKoOCTi Ta
MiLHOCTi

* [loBepHiTb perynsatop KinbKocCTi KaBu
4 nnsA 6e3cTyniHYaToro BCTAHOBIEHHSA
HeoOXiAHOI KiNbKOCTI Hamnoto.
PerynaTop nosHicTto 3niea = 30 mn Ha
yaLuky
PerynaTtop nosHicTio cnpasa = 220 mn
Ha YaLuky

HaTucHyTV Ha KHonKy @ , Noku He
Oyne BCcTaHOBMNEHa bakaHa MILHICTb.
MiyHicTb BU3Ha4Ya€eTbCA KINbKICTHO 3epeH

Ha gucnnei 10 (@ = cnabka -

= MiyHa).
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MpurotyBaHHA KaBu abo ecnpeco.

MoxxHa npuroTyBati ogHy abo OBi YaLlku

OOHO4YacHo.

* BBiMKHITb anapar.

* TMigcTaBTe ogHy abo ABi Yaluku nig,
nogavy Kasu.

* [MpueomysaHHs OOHiI€Ei YawKu: KHOMKY
& & HaTUCHITL 00UH pa3

* [MpuzomyegaHHsi 080X YaWIOK: KHOMKY
O & HaTucHITL 08a pa3su.

* 3HOBY HaTUCHYTU KHOMKY, 06
nepepBaTy NPUroTyBaHHS KaBw.

MpurotyBaHHA MOJIOYHOI MiHWU Ta
HarpiBaHHsl MorioKa Ta Bogu

A MNMonepenxeHHs!

He6Ge3neka oniky Ta olunapeHHsA Big

rapsiyoi napu Ta Tpy6ku 3 rapsiyoro

napoto

— Cnig yHukaTy 6yab-SIKOro KOHTaKTy 3
napoto, L0 BUXOAMUT.

— YHMKanTe NpPsSMOro KOHTaKTY LUKipy 3
raps4oL0 BOAOM0 i rapsyoto Tpyokoro ans
nogadi napu.

— Hi B sikomy pasi He TopkanTecs
TpyOKM AN nofavi napw nig
yac abo 6esnocepenHbO nicns
BUKOPUCTaHHS.

3a pgonomoroto Cappuccinatore MoxHa
MpUroTyBaTU MOJIOYHY MiHY, HarpiTV
Morioko abo OTpyMaTU rapsivy Bogy.

MoxHa HanmMTK B YaLlKy MOIOKO
6e3nocepeaHbO 3 MOMIOYHOro nNakety abo
3 EMHOCTI.

MpurotyBaHHA MOMOYHOI NiHN

Mo MOXIMBOCTI BUKOPUCTOBYIMTE XONoAHe
MOJFIOKO C BUCOKUM BMIiCTOM Birka.

* BBiMKHITb anapar.

» OnycTiTb Tpybky Cappuccinatore 13
NPOCTO B MOSIOKO.
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. H .
* HatucHitb kHonky 73, . IMig vac
HarpiBaHHsi anaparta Murae @ Micna

HarpiBaHHs 3acBivyeTbCs .

[MoBepHITb MOBOPOTHUI perynsaTop
(man. F, 3) B noauuito "mMornoyHa niHa" (
-h

\@P nokasye BBEPX).

[NoBepHiTb perynaTtop knanaHa 11 3a
rOOVHHUKOBOIO CTPINKO [0 YMopy.
onumae. BUKOHyeTbCA NigrotoBka
MOMOYHOI NiHW.

MoBepHiTb perynaTop knanaHa 11
NPOTW FOANHHUKOBOI CTPINKM 4O YNopy.
MpurotyBaHHA 3akiH4eHO.

Mpomuearite Cappuccinatore nicns
KOXXHOIO BUKOPUCTAHHS.

HarpiBaHHs Mmonoka

BBiMKHITb anapar.

OnycrTiTb Tpybky Cappuccinatore 13
NpPOCTO B MOJIOKO.

HaTuCHITb KHOMKY ;'H Mig yac
HarpiBaHHs anaparta Murae @ Micnsa
HarpiBaHHS 3aCBiYy€ETbCS .

[MoBepHITL NOBOPOTHUIA PErynaTop

(man. F, 3) B noauuito "Tenne monoko"
$

( nokasye BBepx).

MoBepHiTb perynaTop knanaHa 11 3a

rOOUHHUKOBOIO CTPINKOK A0 Yropy.

6numae. Mornoko HarpiBaeTbCs.

[MoBepHiTb perynaTop knanaHa 11

NPOTWN FOANHHUKOBOI CTPINKM 4O YNopy.

HarpiBaHHs 3aBepLueHo.

Mpomuearite Cappuccinatore nicns

KO>KHOTO BUKOPUCTaHHSI.
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MpomuBaHHsA Cappuccinatore

Cappuccinatore cnig uicTuTn Yepes
perynspHi npomixkn yacy ("OunweHHs
Cappuccinatore", ct. 180).

PekomMeHayeTbCs npoMuBaTh
Cappuccinatore WOTMXHEBO CUCTEMOIO
ounLLieHHs mornoka Melitta®. 3amicTb
YMCTOI BOAM BUKOPUCTOBYMTE PO3UNH ANs
OYULLIEHHS Bif MOroKa.

BBiMKHITE anapar.

3anoBHiTb NOCYANHY [0 NOSOBUHU
YMCTOH BOAOHD.

MigcTaeTe yawwky nig Cappuccinatore.
Mpu ubomy wnanr Cappuccinatore
NoBWHEH ByTW onyLeHuM B BOAY.

[MoBepHITL MOBOPOTHUI perynaTop
(man. F, 3) B no3uuito "mMomnoyHa niHa" (
-t

@ nokasye BBepx).

[MoBepHiTb perynaTtop knanaHa 11 3a
rOAVHHWKOBOKO CTPIMKOK A0 yrnopy.
3akpunte perynatop knanaHa, Konm
BMXOAWTb CYMiLLl YNCTOT BOAM 3 Napoto.

Bauekaiite 30 cekyHZ abo HAaTUCHITb

KHOMKY 5, o6 nepenTn B HOPMarbHUI

pobounii pexmm.

MpurotyBaHHA rapsy4oi Boau

MoxkHa npurotyeaTtu LoHanbinbwe 150
MIT BOAM 3@ OOMH KPOK. [N oTpumaHHA
GinbLUOI KiNbKOCTI BOAM NOBTOPITb KPOK.

BBimkHITb anapar.

[MoBepHITL MOBOPOTHUI perynaTop
(man. F, 3) B nosuuito "rapsya soga" (Q”}
rokasye BBepX).

MigcTasTe yawky nig Cappuccinatore.
[MoBepHIiTb perynaTop knanaHa 11 3a

rOAVHHUKOBOIO CTPINKOK A0 Yropy.
6numae. MNapsya Boga G6ixuTb y nocya.

[MoBepHiTb perynaTop knanaxa 11 npotu
rOAVHHWKOBOI CTPINKX A0 yrnopy.
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XopcTkicTb Boan Ta inkTp

Baxnueo, o6 HanawTyBaHHSA XXOPCTKOCTI

BOAM Oyno npaBunbHWM, Wo6 npunag
BYACHO NMokalyBaB, KoM Noro HeobxiaHo

O4MCTUTU Bif BanHa. Ha 3aBogi OpCTKiCTb

BOJMW BCTAHOBMIOETHLCH Ha 4.

Mpw BUKOpPUCTaHHI insTpa Ans
Boaun Melitta® Claris® aBTomaTBHO
BCTaHOBIIOETLCA CTYMiHb XOPCTKOCTI 1.

®insTp Ans Bogu Melitta®Claris®

®inbTp Ans Bogn Melitta® Claris®
BiA(iNbTPOBYE 3 BOAW BamnHO Ta iHLi
LWKiANMBI pevoBrHU. DinbTp Ans BOAU
MOBUHEH MIHATUCS KOXHUX 2 MicsLi, ane
He ni3Hile HiXX Npu nossi Ha gucnnei

. ®inbTp ANs BOAW MOXHa npuabaTtn B
creujianizoBaHoOMy MarasuHi.

YcTaHoBRneHHA ¢insTpy Ans Boau

Becb yac npoTsirom 3amiHu murae .

Mepen BcTaHOBNIOBaAHHAM MOKNagiTh
inbTp ANst BOAM Ha AeKinbKa XBUITUH Y
cTakaH 3 BOOOMNPOBIAHO BOAOH.

BUMKHITL anapar.

Kronkn ® ta (D TpumaTm
HaTUCHYTUMW Npubn. 3 cekyHam,
BignNycTuTn. Ha gmcnnei 3'9BnsaeTbes
Z}

CropOoXHiTb NiaaoH aAns 36opy kpanernb
i BcTaBTe 03 EMHOCTI AN KaBoBUX
PELLTOK. CBITUTbCS.

ButsarnitTe pesepsyap 3 Bogot 7 3
anapara B HanpsiMKy BBEPX.
OnopoxHiTb pesepByap 3 BOAOH.
O6GepexHOo BKPYTiTb (inbTp AN BOAN
B pi3bOOBMI OTBIp Y OHULLI pe3epByapa
ans sBogu.

HanoBHiTb pesepByap cBiXolO
BOOOMPOBIAHOI BOAOK A0 NMO3HAYKM
max.
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BcTaBTe pesepByap Anst BOAW B anapar.
CBITUTLCA.

BcTaHoBITL EMHICTb AN KaBu nig
Cappuccinatore 13.

[MoBepHiTb perynaTop knanaHa 11 3a
rOOUHHUKOBOO CTPINKOK [0 Yropy.
mMurae Ha gucnnei. Mapsiya Boga 6ixxnTb
y nocyg.

AKLWo Ha gucnnei roputb ,
NOBEpHITb perynaTop knanaxa 11 npotu
rOAVHHWKOBOI CTPINKK A0 yrnopa.
Anapart rotoBuin 4O BUKOPUCTAHHS.
lopuTb @ Ta ¥, XopcTkicTb BOAM
BCTAHOBIOETLCA Ha 1.

OnNOpPOXHIiTb | BCTABTE EMHICTb ANs
KaBOBMX PELLTOK.

[Micnsa BcTaHOBNEHHA (DINbLTPY Ans BOAU
npuv NepLLIOMy NPOMMBAHHI BOAA MOXe
6yTV MYTHOIO, TaK SIK 3 HbOTO BUMMBAETLCS
3anBe akTMBoBaHe Byrinns. icnsa uboro
BOoAa 3HOBY Oyae 4nCTolo.

BcTtaHOBNEHHA XXOPCTKOCTI BOAMU

Mpunaa NocTaBnAeTbCA 3 iHAUKATOPHO
MOMOCKOI AN BCTAHOBMNEHHS KOPCTKOCTI
BOOMW.

3a 4onomoroto iHaMKaTopHOI
NMOMOCKN BU3HAYaETLCS XKOPCTKICTb
BOAOMPOBIAHOT BOAM.

BBiMKHITE anapar.

[MpoTsarom 2 cekyHa ogHOYaCHO
HaTucKaTh Ha kHonku &P Tp ta @ .
LLBnako murae @

HatucHyt Ha kHonky O (&, 1106
Ha eKpaHi 3'9BMoCca MeHo ans
BCTaHOBIEHHSI >KOPCTKOCTi BOAM.
CBiTUTbLCH .

BubpaTtu BCTAHOBIMEHY XOPCTKICTb BOAM
HaTUCKOM Ha kHomky @ . Bubpawa
)KOPCTKICTb BOAU BU3HAYAETHLCS
CMMBOIaMM KaBOBOIO 3epHa @
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6numatoTb

XopcTkicte Bogn | °dH °e °fH
1;@ 0-10 | 0-13 | 0-18
2:@ 10-15]13-19 | 18-27
3; 15-20 | 19-25 | 27-36
4= >20 | >25 | >36

* HaTucHiTb KHOMKyY @ wob niaTBepanTn

BUOIp.

Odornsa Ta oYMLLEeHHS

/\ TMonepemxkeHHs!

- I'Iepe,u OYULLUEHHAM BUTATHYTU
LiTencernbHy BUJTIKY 3 PO3ETKWU.

— Hi B Akomy pasi He 3aHyptoviTe
@ anapart y Boay.
— He BMKOpUCTOBYIMTE NApooYKLLyBaY.

KoxxHoaeHHe ouuLLeHHSs

* [1poTpiTb anapaT 30BHi M'SKO0, BOSIOrow
raH4ipKoto Ta 3Bu4aiHUM 3acobom ans

MUTTS Nocyay.

 CNopoXHiTb MigaoH Ans 36opy Kpanersb.

* CNOpPOXHiTb EMHICTb A151 KABOBUX

PEeLUTOK.

OuunweHHs Cappuccinatore

» Javite Cappuccinatore oXonoHyTu.

* MpoTpitTb Cappuccinatore 330BHi

BOSIOrOK0 raH4ipKoto,

« ctarHiTe Cappuccinatore 13 3 Tpy6kn

ans napu 12.

* 3HiMiTb TPYOKY Ans Monoka, hOPCYHKY
AN MOMOYHOI NiHW | rapsYoi Boam (man.
F Ne 6) i naTpy6oK AnS BCMOKTYBaHHS
nositTpa (man. F, Ne 2) 3 nepexigHuka

(man. F, Ne 5).

180
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* PeTenbHO npomuinTe BCi YaCTUHWU BOLOMO,

» BcTaHOBITb Cappuccinatore B
3BOPOTHOMY NOPSAAKY

* MNepecyHbre Cappuccinatore 13 Ha
Tpy6ky Anst nogadi napu 12.

OunLeHHA GNOKy 3aBaprOBaHHA

PekomeHayeTbCs LOMICAYHO ounLLaTH
6rnok 3aBaptoBaHHS.

* BumKHIiTL anapar.
BiatarHiTe kpuwky 14 Bnpaso.

HaTucHiTb Ha YepBOHY KHOMKY Ha Groky
3aBaptoBaHHs (Man. B, 1) n Tpumanre.

MoBEpHiTb PYYKy 3a rOAMHHUKOBOIO
CTPINKoto 40 ynopy.

ButarHite 6rnok 3aBaproBaHHS 3
anapara.

3 yCix CTOpiH peTenbHO NpomMuTy Brok
3aBaploBaHHS YncTo Bogok. ObnacTb,
nokasaHa Ha mantoHky D (cTpinka)
NOBWMHHA OyTW BINbHO Bif 3aNULLKIB
KaBw.

3auyekanTe, NOKK cTeYye BoAa 3 brioka
3aBapoBaHHs.

Bupganitb 3anuwikun kasu 3 anapary.

BcTaBTe B anapat 6ok 3aBaptoBaHHs,
HaTUCHITb YepBOHY KHOMKy (Man. B, 1) i
TpUMmaimTe, NOBEPHITb PYYKY B HANpsAMKy
NpOTN FOOUHHUKOBOI CTPINKW A0 ynopy.
BcTaBTe KpuLLKy, NOKM BOHA He
3aqikcyeTbes.

|HTerp033Ha nporpamMa o4mllieHHA

IHTerposaHa nporpama O4uLLEHHS
(TpuBanicTte 6rnm3bko 15 xB.) BUBOONUTL
3anuLLKN Ta PEeLUTKM KaBoBOI onil, aKi

He MOXHa o4nMcTUTK Bpy4Hy. lig Yac
nporpaMm MyUrae CUMBOI O4ULLEHHS .

Mporpama o4nLEeHHs1 MOBUHHA
BUKOHYBaTUCS KOXHUX 2 Micaui abo nicns
3aBaptoBaHHsa 200 Yallok, HannisHiwe,
KOINW CBITUTbCA .

BVIKOpMCTOByIZTe BUKITIOYHO TabneTtku ans
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yneHHst pipmm Melitta®.
BumkHITE anapar.

MpomwuiiTe pesepsyap Ans Boan

Ta HaMnoBHITb MOro 40 NO3HAYKM
MaKCUManbHOro PiBHIO BOAOMPOBIAHOK
BOAOHO.

BcTaHoBITb pe3epByap 4518 BOAM.

OpgHoYacHO HaTUCHITbL Ha KHomkn O (I

ta (D npoTsarom GinbLue 2 cekyHa,.
6numae, CBITUTbCS.

CnopoxHiTb NiaAoH Ans 36opy kpanerns
Ta EMHICTb A/151 KABOBUX PELLTOK.

BcraHoBiTh nigaoH ans 36opy kpanens
6e3 EMHOCTI AN KAaBOBUX PELLTOK.

BcTaHoBITb EMHICTb AN KaBOBUX
peLUToK nig nogadvy kasu 2.

®a3a oyuuweHHs1 1 (@)

BUMKOHYOTLCSA ABA LMK OYULLIEHHS.
Konu CBITUTbCS, HEOOXiOHO BMKOHATH
HaCTynHe:

* BuiMIiTb 1 04nCTiTh GrOK 3aBaploBaHHS
("OunLLeHHst Grioky 3aBaptoBaHHs", CT.
180).

+ BcTaBTe TabneTky Ans o4MLLEHHS Y Briok
3aBaptoBaHHsi (man. C).

 BcTaBTe 6rok 3aBaptoBaHHs
("OunLLeHHs Brioky 3aBaploBaHHs", CT.
180).

®a3a oYULEHHS 2 (@)

Konwun @ CBITUTbCA, HEOOXigHO BMKOHATU

HacTynHe:

* [pomwuiiTe pesepByap Ans BOAU
Ta HaMNoOBHITb MOro 0 NO3HAYKN
MaKCUMarnbHOro piBHIO BOAOMPOBIAHOK
BOZIOH0.

* HatucHitb Ha kHomky £, o6
MPOAOBXMTN MPOrPaMy OUMLLIEHHS!
(TpmBanicTtb Npmbn. 5 xB.).

®

®aza oyuweHHs 3 .'

Konn CBITUTbCS, HEOOXiAHO BUKOHATK
HacTyrnHe:

» CnopOoxHiTb NiaAoH Anst 36opy kpanernb
Ta EMHICTb 4151 KABOBUX PELLTOK.

» BcTaHoBiTb nigaoH Ans 36opy Kpanens
06€e3 EMHOCTI A4J151 KABOBUX PELLTOK.

e BCTaHOBITb EMHICTb A1 KABOBUX
peLuTOoK nif, nogady Kasu 2.

®@a3a oyuueHHs1 4 , cepedHe

3epHo brumae):

* [lporpama o4uLLIEHHS 3HOBY
NpoAoOBXy€eTbCA | TpuBae npubn. 5 xs.

Konwu CBITUTbCA, HEOOXigHO BMKOHATU
HacTymMHe:

» CnopOoxHiTb MigAoH Anst 36opy kpanernb
i EMHICTb ANSA KaBOBUX PELUTOK | BCTaBTe
B anapar, K 3aBXau.

[Mporpama o4nLLeHHs 3akiHYeHa.

IHTerpoBaHa nporpama yCyHeHHsl
BanHAHUX BigKnageHb

A MNMonepenxeHHs!

He6Ge3neka cnanaxyBaHHSA Yepe3
rapsiyy Tpyoky Ans napu Ta Hacagky
Hopnepxyiitech 3anobixkHux 3axodis
BKa3aHMX Ha ynakoBLj Ta KiflbKOCTi
3acoby Ans YCYHEHHsI BanHSHWUX
BigKnaaeHb.

IHTerpoBaHa nporpamMa BMAanNEeHHs
BarHsHMX BigKNageHb BUBOAWUTL HAKUM
3 anapata(tpmanictb 6nu3bko 30 xB.).
Mig vac yciei nporpamu 6nmae cMmBon
BUAaneHHs Hakuny | & |.

Mporpama BuaaneHHs BanHSHUX
BiKNaaeHb NOBMHHA BMKOHYBAaTUCS
KOXHUX 3 Micsili, Ta He ni3Hille HixX,
KOS 3aropaeTbCcs («BcTaHoBneHHA
YKOPCTKOCTi Boan», cT. 179).

BukopucToByiite Tinbku Melitta® ANTI
CALC.
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* BumkHiTL anapar.

* B pasi HeobxigHOCTI BUAanuTn punstp
Boawm ("XKopcTkicTb Boam Ta insTp”, CT.
179).

« O[HO4ACHO HATUCHITb Ha KHOMKK f,

Ta @ 1 TpYManTe NpoTsirom 6rnmabko 3

6nmumae, CBITUTbCS.
®a3za sudarneHHs1 Hakury 1 (@)

CeKyHA.

» CnopOoXxHiTb MigaoH aAns 30opy kpanens i

3HOBY BCTaBTe.

BcTaHoBITE EMHICTb ANA KaBu Nif,
Cappuccinatore.

[MoBepHITL NOBOPOTHUIA PErynaTop

(man. F, 3) B nosuuito "rapsya Boga" (QP

nokasye BBepx). CBITUTbCS.

[MoBHiCTIO ONOPOXHITL pesepByap 3
BOOH0.

HopainiTe 3acid Ana BuaaneHHs
Hakuny B pe3epByap 411 BOAM 3rigHO 3
BKa3iBKaMu Ha ynakosLii.

BcTaHoBITb pe3epByap A51s BOAM.

HatucHiTb Ha kHonky [, wo6
3anycTuTy nNporpamMy Ans BUaaneHHs
Hakuny (TpuBanictb 6nMmM3bko 15 xB.).

®aza eudanenHs Hakury 2 (@ @)

Konu CBITUTbCA, HEODXigHO BMKOHATU
HacTynHe:

* MpocTtexTe, Wob nig Cappuccinatore
Gyna noctasrneHa nocyauHa.

* [loBepHiTb perynstop knanaHa 11 3a
rOOVHHUKOBOIO CTPINKO O Yropy.
6nnmae. Boaa Teye B Aekinbkox
iHTepBanax B EMHICTb 1151 KABOBMX
peLTok. lMicnsa uporo 3acBiTUTLCA
namMnoyka iHgukatopa Ha KHOMLi

XUBNeHHA .

Ta EMHICTb A5 KABOBUX PELLTOK.
BcTaHoBiTh nigaoH ans 36opy kpanens
Ta EMHICTb 4151 KABOBMX PELUTOK Nif
Cappuccinatore. CBITUTLCA.
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CropoxHiTb NiaaoH aAns 36opy kpanernb

PeTenbHO npoMuiiTe YNCTO BOLOMO.
MpomwuiiTe pesepByap Ans sogn

Ta HaMoBHITb MOro 4O NO3HAYKN
MaKCUMaIbHOrO PiBHIO BOOOMPOBIAHOK
BOZOH0.

BcTaHoBIiTL pesepByap Ans Boau.
HatucHiTb Ha kHonky [, o6
NPOAOBXUTN Nporpamy Ans BUAANEHHS
Hakuny. [§%] 6numae. Boaa Teve B
€MHICTb NSl KABOBMX PELLTOK.

®aga eudanerrs Hakuriy 3 (6 €@ @ )):

Konu CBITUTbCS, HEOOXiAHO BUKOHATH
HacCTymMHe:

[MoBepHiTb perynaTop knanaxa 11 npotu
rOAVHHWKOBOI CTPInku o ynopy. Boga
Teye BcepeavHi anaparta y nigaoH ans
360py kpanenk.

Konu ropuTb, CMOPOXHITb MiAA0H
ans 300py Kpanenb i 3HOBY BCTaBTE.
Konwu roputb , nporpama BuAaneHHsi
Hakuny 3akiH4eHa.

B pasi HeobxigHoCTi BCTaBTe (hinbTp AnS
Boau ("opcTkicTb Bogu Ta inetp”, CT.
179).

IHWi HacTponku

Pexxum eHeprosbepexeHHs

lMicnst ocTaHHbOI onepauii anapar (B
3aneXHOCTI Bif HanawTyBaHHs) npunag
aBTOMAaTUYHO NEPEXOONTb B PEXUM
eHepro3bepexeHHs. 3anporpamoBaHuii
3aBOJOM-BMPOBHNKOM Yac Ansi nepexony

cKknagae 5 XBUnuH

anapara o peMMM@HepmmepemeHHﬂ

BBiMKHITE anapar.

HaTucHitb Ha kHonkn O ([ Ta
0QHOYacHO, Noku He Byae muratu .
HaTtucHitb Ha kHonky O (& nBa pasu.

CBITUTBLCS.

HaTucHiTb Ha kHomky € | nmoku He
BCTaHOBUTbLCS OOWH 3 YOTUPLOX
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yaci. Yac Bu3Ha4aeTbcs 3epHaMu Ha
aucnnei 9.

IHaukauin Yac
5 XBUNMWH (3aBOACHKI
@ HanalTyBaHHS)
@ 15 XBUNUH
BUMKH.

* HaTuCHIiTb Ha KHONKy @ o6
niaTBEPAUTM HanalUTyBaHHS.

DyHKUiA aBTOMaTUYHOIo
BUMKHEHHSI

lMicns ocTtaHHLOI onepaLii anapat
aBTOMAaTUYHO BUMUKAETBLCS (B 3aNEXHOCTI
BiJ HanawTyBaHHs). 3anporpamoBaHuii
3aBOAOM-BUPOBHMKOM Yac Ans nepexony
anapara [0 pexumy eHeprosbepexxeHHs
cknapae 30 XBUMNUH .

» BBiMKHITb anapar.
* HaTucHitb Ha kHomkn O [T Ta @

0OfjHo4aCHO, MOKN He NoYHe briumaTtn .

. @TMCHin Ha kHonky O (& Tpu pasu.
CBITUTLCH.

* HaTucHiTb Ha kHomKky @ i TpumaiiTe oo
TUX Mip, NoKu He Oyae BCTaHOBNEHWI
OOMH 3 HACTYMHUX YaciB BUMKHEHHS.

Yac Bu3HavaeTbCHa 3epHamMu Ha gucnnei
9.

IHoukauin Yac
30 XBUNWH (3aBOACHKI
@ HanawTyBaHHS)
@ 2 roavHn
m 6rumatoTb 8 roanH
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* HaTUCHITb Ha KHOMKY @ wob
nigTBEPAUTM HanalTyBaHHS.

Temnepatypa 3aBaptoBaHHA

3rigHo 3 3aBOACKHKMMU HanalTyBaHHAMUN
TemnepaTypa 3aBaptoBaHHs BCTaHOBMNEHA
Ha piBeHb 2 (cepenHsa ).

BBimkHITb anapar.

HaTucHiTb Ha kHonku O © Ta (@ ]
oHOYacHo, Noku He Byae muratn .
YoTupu pasu HaTUCHITb Ha KHOMKY

O ©. IEI ropuThb.

HaTucHiTb Ha kKHomky # 1 TpumanTe,
noku He Oyae BCTaHOBMNeHa ogHa

3 |BOX TeMneparyp 3aBaploBaHHS.
Temnepatypa BM3HA4YaETbCS KiNbKiCTHO

3epeH Ha ancnnei 9 (@ = HM3bKa -

HaTtucHiTb Ha KHOMNKy @ o6
niagTBEPAUTM HanalUTyBaHHS.

MporpamyBaHHs cTyneHio nomeny

[Mepen noctaBkoto anapara CTyniHb
nomeny nporpamyeTbCst BUPOOHNKOM.
PekomeHayeTbCsA peryntoBaT CTyniHb
nomeny npubnusHo yepes 1000 yuknis
NPUroTyBaHHS kaBu (NpnbnunsHo 1 pik).
ToHKICTb MOMeny MOXHa BCTaHOBMOBaTH
6e3nocepeaHbO Micnsa BBIMKHEHHS
NPUroTyBaHHs KaBu Ta TiNbKu Nig 4yac
po60OTM KABOMOSTKM.

 Bigrarnite kpuwwiky 13 Bnpaso.

* BBiMKHYTW NpUroTYyBaHHSA KaBu

* MpuBecTn Baxinb (Man. E) B HeobxiagHe

MONOXEHHS (CnpaBa = TOHKWUIA MOMen -
cnpasa = rpybuin nomen).

* BcTaBTe KpuLLIKY | MOBEPHITL BMiBO, MOKK
BOHa He 3agikCyeTbCs.

ﬂ
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TpaHcnopTyBaHHA,
36epiraHHA Ta yTunisauis

BunapoByBaHHs

A MNMonepenxeHHs!

HeGe3neka oniky Ta ownapeHHs Big
rapsiyoi napuv Ta Tpyo6ku 3 rapsiyoro
napoo
— Hi B skomy pasi He TopkanTecs
TpyOKM ANns nogadi napw nig
yac abo 6e3nocepenHbLO nicrs
BUKOPUCTaHHS.

Akwo anapart He byae
BMKOPUCTOBYBaTUCHA BNPOOOBX AOBrOro
yacy abo TpaHcnopTyBaTucs, 3 anapata
HeoOXxigHO BMNapyBaTy Bogy. Taknum
YMHOM anapat byae 3axuLieHnM Big,
MOLLUKOMXXEHHSA BHACNIAOK 3aMep3aHHs.

B pasi HeobxiaHOCTI BUGEPITL inbTp

ans sogm ("XopcTkicTb Boan Ta instp",

cT. 179) i 36epirante noro B 6aHUi 3
MPOXONOAHO BOAOMNPOBIAHO BOAOH0.

BBiMKHITL anapar.

OpHo4acHO HaTUCHITb kKHoMkK O (T

Ta @ i TpumanTe npmbn. NnpoTsarom 2
CeKyHA. onumae, Toai 3aropaeTbes
il

BuTtarHitTe pesepByap 3 Bogot 7 3
anapara B HanpsiMKy BBEPX. ropuThb.

[NoBepHiTb perynaTtop knanaHa 11 3a
rOOVHHUKOBOIO CTPINKO [0 YMopy.
onumae. Mapsiya Boga 6ixknTb y Nocya,
napa BUXOOUTb.

Kon nnapa 6inbLie He BUXOQUTL:
NOBEPHITb perynaTop knanaHa 11 npotn
FOOVHHWKOBOI CTPINKN 4O yMnopy.

BcTaBTe pesepByap Ans Boau B anapar.
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MigcrasTe nocya nig Cappuccinatore 13.

TpaHcnopTyBaHHS

« Bunapyvite Boay 3 anaparta.

* CNOpOXHiTb Ta OYUCTITb EMHICTb A4S
360py Kpanenb Ta EMHICTb A1 KABOBUX
peLuToK.

+ CnopoxHiTb pesepByap A58 BoAu Ta
KOHTeMHep Ans 3epHa. 3epHa, Wo
3HAXOAATLCA MMUBOKO, MO MOXIBOCTI
BMAaniTb MMII0COCOM.

CrarHiTe Cappuccinatore 13 3 Tpy6ku
ans napu 12.

* "OuneHHs1 6r1oKy 3aBaploBaHHA", CT.
180.

* [1o MOXNMBOCTI TpaHCMOPTyWTE anapart
B OpWriHanbHil ynakoBsLi 3 NiHONNacToMm.

YTuniszauusa

[aHun anapat no3HayeHunn BIgnoBigHoO 3
OupekTtneoto 2002/96/€C €Bponencbkoro
napramMeHTy Npo BigXoAWn enekTpUYHOro
Ta enekTPOHHOro obnaaHaHHs

(waste electrical and electronic equipment
WEEE). [laHa oupekTuBa BCTaHOBIHOE
YMOBU MOBEPHEHHS Ta BUKOPUCTAHHS
BigxoaiB obrnagHaHHs. Mpo MoXMBOCTI
yTuni3adii Ha JaHUA MOMEHT MOXHa
JisHaTucs B cneuianisoBaHOMy mMarasuHi.
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YcyHeHHs HecnpaBHOCTEN

HecnpaBHicTb

MoxnuBa npuinHa

MoxnuBe piweHHA

KaBa Teue nuie kpannamu.

[lyxxe TOHKuIA nomen.

BcraHoBiTh 6inbLu rpyby cTyniHb
nomerny.

OumncTiTb 6GNOK 3aBaptoBaHHSA.
[MpoBeaiTe N0 MOXNMBOCTI
nporpamMy O4MCTKN Ta BUAANEHHS
Hakumny.

KaBa He Teuye

Y pesepByapi Ans Bogu
Hemae Bogyu abo pesepByap

HenpaBWIbHO BCT@HOBIMNEHUN.

3BepHiTb yBary Ha Te, Wwob
pesepByap 3 Bogoto 6yB
HanoBHEHWI Ta 3HAXOAMBCS B
NPaBUIIbHOMY MOMOXEHHI.

3abuTnin 6noka

OuuncTiTb Bnok 3aBaproBaHHs.

noapibHoe.

3aBaptoBaHHs!
3epHa He napatoTh B 3nerka nocrykaiTe no KOHTelHepy
MoapiGHioBay He KaBOMOJIKY. [Ns KABOBWX 3€peH

CTOPOHHIN npeameT y
KaBOMOLL

3BEpHITLCS B CepBIiCHY cryx0y no
rapsivin niHii.

ly4yHui wym y kaBomonui

CTOpPOHHIN npeameT y
KaBOMOJILLi

3BepHITLCA B CEPBICHY Cryx0y no
rapsiMin nixii.

CuMBONM KaBOBUX 3epeH
[@] 6nmatoTb, xoua
KOHTEWHep Ans KaBOBUX
3epeH HaNOBHEHWI.

HepocTtaTHbO 3MeneHa kaBa
Yy BiACIKy AN MeneHoi kaBn

HatucHiTb Ha kHonky O (T abo
KHOMKY 6 .

Cumson cBiTUTLCA 6e3
NPUYNHN.

Y TpybonpoBogi anapara
3HaXOAUTbCS MOBITPS.

[MoBepHiTL perynsaTop knanaHa

11 3a roQUHHUKOBOIO CTPINKO A0
yrnopy, NOKK 3 anapara He NoYHe
BUTIKaTK Boaa.

OuncTiTb ONOK 3aBaptoBaHHS, AKLLO
HeobXigHO.

Mpouec ounLLeHHs Ta
BUOANEHHS Hakuny
3aKiHYeHUN.

Mopava enekTpoeHeprii
nepepeaHa, Hanpuknag,
BHaCIioK BigKasy cuctemu
ENEKTPOXUBIIEHHS.

AnapaT caMOCTiINHO BUKOHYE
nporpamy npomuBaHHs. ns usoro
HeoOXifHO BMKOHYBaTW iHCTPYKLi
AN npunagy.

Mpw cniHoBaHHI Monoka
YTBOPIOETLCH AYXKe Mano
MOJTOYHOI NiHW.

Pyyka perynioBaHHs
Cappuccinatore y
HenpaBuIIbHOMY MOMOXEHH.

BcTaHoBITb NpaBubHE NMONOXEHHS.

Cappuccinatore
3a6pyaHEHUI.

Po36epiTb Ta oumncTiTh
Cappuccinatore.
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YcyHeHHs1 HecnpaBHOCTEW

HecnpaBHicTb

MoxnuBa npuunHa

Moxnuse piweHHA

Hemoxnneo BcTaHOBUTU
6nok ans 3aBaproBaHHA.

Bnok 3aBaptoBaHHs

HenpaBuibHO 3adiKCOBaHUN.

[MepeBipTe, 4Un npaBUNbLHO
3adpikcoBaHa pydka ans dikcauii
6rioka 3aBaproBaHHsI.

MpuBigHMI MexaHi3M y
HenpaBUNbHOMY MOSOXEHH.

BVMKHITB | 3HOBY BBIMKHITb
anapar. Nicns uporo ogHOYacHoO

HaTUCHITL Ha kHonkn P T Ta

ﬁ, i TpumanTe BinbLue Hix 2
cekyHaw. lNpusia nepemiwaetscsa B
HeobxigHe nonoxerHs. MMicna yboro
BCTAHOBITb O/10K 3aBaploBaHHA Ha
MicLe | nepeBipTe NpaBUmbHICTb

Moro 6rokyBaHHS.

MonepemiHHO 6nMaTb
CVMBOJT OYMLLEHHS i

CUMBOS FOTOBHOCTI .

BiacyTHin abo HenpaBunbHO
BCTaHOBMEHWI GNok ans
3aBaploBaHHS.

BcraHoBiTb 6rok Ans 3aBaptoBaHHs
HanexHVM YMHOM.

Kamepa ans 3aBaptoBaHHs
nepenoBHeHa.

ByMKHITE Ta BBIMKHITL anapar
3HOBY 3a JOMOMOTO0 KHOMKMN
"BBiMKH./BUMKH." (1) (noBTOpITL
y pasi notpebu), nokn He
3aropuTbCst CUMBOJT FOTOBHOCTI 1O
BMKOPVICTaHHS.

KHOMKU

BeanepepBHO 6nvmatoTh yci

CuricteMHa nomunka

BUMKHITb Ta BBIMKHITb anapar

3a [10NOMOroH KHOMKW "BBIMKH./
BuMKH." , SKLLIO HecnpaBHiICTb
YCYHYTV TakMM YMHOM He yAaeTbCs,
BignNpaBTe anapar 4O CepBiCHOI
Cryxou.

186
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Y1rodei¢eig ac@aleiag

AlaBAoTe TTPOTEKTIKA

TIg 0dnyieg Xxpong Kai
aKOAOUBNOTE TIG.

H cuokeun rpoopileTal yia
OIKIOKN XpRon Kai 6x1 yla
ETTAYYEAHOATIKA XPAON.

Kda0e dAANn xpARon Bewpeital wg
MN evOedelypévn Kal evOExETaI
VA TTPOKAAECEI CWHATIKEG
BAGBeg kai UAIKEG {nuiIég. H
Melitta® dev eu@0veTal yia
{nuiég, TTou TTpoKaAoUvTal aTrd

Mn evdedelypévn Xxpnon Tng
OUOKEUNG.

q3

H ouokeun IkavoTroigi Tig akdAouBeg

EUPWTTAIKEG 0BNYiEG:

— 2014/ 35/ EE (xapnARQ T1don),

— 2014/ 30/ EE (nAekTpOopayvnTIKA
oupfaTtoTnTa),

— 2011/ 65/ EE (RoHS),

— 2009 /125 | EK (oikoAoyik6g
oxediaopog / ErP).
H ouokeun gival KATOOKEUOOMEVN
oUp@wWVa pe TO TEAEUTAIO eTTiITTESO TNG
TEXVoAoyiag. MapoéAa auTtd utTdpxouv
UTTOAEITTOMEVOI KivBUVOL.
lMNa TNV amro@uyn KIvBUvwyv, TTPETTEl VA
TTPOOEXETE TIG UTTODEIEEIG aoPaAEgiag.
H Melitta® dev avaAauBdvel kapia
€ul0vn yia {nuiég Adyw TrapdBAsywng
utrodeifewv ao@aAsiag.
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/\ Mpoeidotroinon!

Kivduvog atrd nAekTpIké peUpa
2.€ TIEPITITWOT TTOU €XEI UTTOOTEI
¢NMIA N oUOKeUN 1 To KAAWBIO
peUPATOG, UTTAPXE! KivOUVOG yIa Th
Cwn atrd nAekTpOoTTANEia.
MpooégTe TIG aKOAOUBEG UTTODEICEIG
QOQaAEIOG yIO TNV ATTOQUYI
KIVOUVWYV aT1TO NAEKTPIKO peUA:

— Mnv xpnoigoTrolite KaAWDdIA
PEUPATOG TTOU £XOUV UTTOOTEI
nuId.

— 'Eva KaAwdIo peUPATOG TTOU EXEI
UTTOOTEI {NPIG ETITPETTETAI VO
avTIKaBioTaTal ATTOKAEICTIKA Kal
MOVO aTTO TOV KATOOKEUAOTH], TO
o€pPBIG TOU A KATTOI0 TTPOCWTTO
ME TTapouola TTpooovTa.

— Mnv avoiyete oTaBepd BiIdwuEva
KaAUPPaTa atré To TTePIBANPa
TNG OUOKEUNG.

— XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO
otav BpiokeTal o€ TeEXVIKA dpTia
KaraoTaon.

— Mia eEAQTTWHATIKA OUOKEUR
ETTITPETTETAI VO ETTIOKEUALETAN
ATTOKAEIOTIKG Kal uOVo atro TO
efouaiodoTtnuévo GEPPIS. Mnv
ETTIOKEVALETE UOVOI 0AG TN
OUOKEUN.

— Mnv TTpaydaTOTTOIEITE
METATPOTTEG OTN CUOKEUN, OTA
MEpN aUTAG A oTa ageooudp.

— Mnv BuBiceTe TN oUOKEUN O€
vePO.
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/\ Mpoeidotroinan!

Kivduvog eykaUupaTog Kai

{epariopaTtog

Ta uypd Kail o1 aTUOI TTOU

eEEpyovTal UTTopEi va Kaive TTapa

TTOAU. Z€ TUAMATO TNG OUCKEUNG

avaTrTuoooVvTal ETTIONG TTOAU

uWnAég Bepuokpaaieg.

MpooégTe TIG akdAouBeg uTTOdEICEIG

ao@aAEiag yia TNV aTToPuyn

EYKAUPATWV:

— ATTOQUYETE TNV ETTOQPIN TOU
OEPUATOG E Ta EEEpXOMEVA LY PA
KalI TOUG €EEPYXONEVOUG ATUOUG.

— Mnv akouuTIdTE KATA TN
A€IToupyia Ta akpo@uaia.

/\ Mpoeidotroinan!

MevikA aoc@dAcia

MpooégTe TIG akdAouBeg uTTOdEICEIG

ao@aAEiag yia TNV aTTOPUY

CWMATIKWY BAABWYV Kal UAIKWV

nUIwv:

— Mnv Badlete katd mn Asitoupyia
TA XEPIA 0AG OTO E0WTEPIKO TNG
OUOKEUNG.

— Mpétrel va kpatdTte Pokpid Ao
TN CGUOKEUN Kal TO KOAWDIO
peUPATOG HIKPG TTaIdIA NAIKiOG
€wg 8 eTWv.

— AUTA n ouOKeun PTTOPEI Va
XpnolyoTtroinBei atrd mTaidid
Avw TwV 8 eTWv, KABWG Kal
aT1Td ATOUA PE TTEPIOPIOHUEVEG
(QUOIKEG, WUXIKEG ) VONTIKEG
IKAVOTNTEG | JE AVETTAPKN
EUTTEIPIO KAl YVWOT), EQOOOV
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emBAETTOVTOI I €X0UV AGBEl
00nyieg OXETIKA PE TNV AOPOAR
XPAOoN TNG CUCKEUNG Kal
KATAvOOoUV TOUG £VOEXOUEVOUG
KIvOUVOUG TTOU PTTOpPEi va
TTPOKUWOUV.

Mnv a@AveTe Ta TTAIBIA Va
mraifouv pe Tn cuokeun. O
KaBapIoPOG Kal n ouvTApnon
XPNoTn Bev EMTPETTETAI VO
TTPAYUATOTTOIEITAl OTTO TTAIdIA
KATW Twv 8 eTwyv. Ta TTaidié
Avw TWV 8 ETWV TTPETTE

va ETTIBAETTOVTAI KOTA TOV
KaBapIiouo Kal T CuvTAPNon
xpnom.

— ATTOoUVOEQTE TN OUOKEUN OTTO

TNV TP0Podoaia peUPOTOC, O
TTEPITITWON TTOU TTPOKEITAI VA
TTOPOUEIVEI VIO HEYOAUTEPO
XPOVIKO dIGCTNHA XWwpPIg
ETIRAeYN.

Me pia patia

Eikéva A

Aoxeio atrooTpdyyiong pe oxapa
@AITgavioU kol SOXEI0 UTTOAEINPATWY
KaBWg Kai £vOeIgn yia TTARpN doxeio
aTooTPAyyIong

Akpo@Uoio pe duvardTnta pubuiong
Uyoug

MArktpo ON/OFF (1)

PuBuioTtiAg TToodTnTag KOQE

MAAKTPO yia Trapaokeur] kagé TP [

MAAKTPO yia évTaon KaQé €

Aoxeio vepou

o IN|OoO | O~ W

Aoxeio KOKKWV Ka@é
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9 . . g = AdeidoTe TO BOXEIO
MAAKTPO via e&aywyr aTHOU aad avdapel ATTOOTPAYYIONG Kal TO
10 | OBb6vn EJ Soxeio UTTOAEINPATWY
BaABida Trapoxric appoydAaKTog Kal . TorroBeTAaTe To Soxeio
1 . . avaBooBAvel QTTOOTPAYYIONG Kal TO
CeoToU vEPOU . .
OoxEi0 UTTOAEIMPATWY
12 | Akpo@Uaoio aTuou 1 kKKOG: EAAPPUC
13 | Cappuccinatore avaBel 2 KOKKOI: KaVOVIKOG
- B . 3 KOKKoI: duvaTog
Ae€16 KdAuPPa (OTTOOTTWHEVO, OTTO
14 TTiow puBuIon BaBuol dAeong, povada @ lepioTe T0 doxeio
TIOPAOCKEUAG KAl TIIVOKIOO TEXVIKWV KOKKWV Kage. H )
XOPAKTNPIOTIKGV) avaBooBrivel évdeIgn Ba oTapaTioel
va avaBooBnvel
. META TNV ETTOMEVN
Eikoéva F TIAPOOKEUR KApE
avapel KaBapioTe Tn cuokeun
BaABid 5 3
aABida avappoenong aépa To evowpaTwpévo
2 | ZwAAjvag avappdéenong aépa avaBooBHve TPOYPAUC
i i KaBapiouou eival og
3 | MepioTpo@IkdG pUBUIOTAG €EENIEN
4 2UvOeon yia EAACTIKO CWAAvVa avégel A@aipEaTe Ta AAaTa
yé&AakTog aTTd TN OUOKEUNR
@ 5 | E€aptnua ouvdeong To evowpaTwyévo
" 3 n avaBooprvel TIPOypappa agaipeong
6 Akpo@Uaio appoydAakToG/{eaToU aAaTWV BpiokeTal o€
vepoU €gENGN
096VI‘| Etoipémnra
TIOPOOKEUNG
o
. H ouokeun eival €Toipn appoyatakrog
avapel . h:
yia xpnon - .
- YTapxel agpag oTo
H ouoKeun ] avépel ovoTpa.
avaBoopBivel TpoBeppaiveral A n MepIoTPEYTE TOV
TIOPAOKEUN KAQE efval Ry Blak6TTN BaABidag 11
o€ 8ENign : BeCI60TPOPA PEXPI VA
AVTIKATAOTAOTE TO TepHaTioEl, PEXP! va
avdpel @iATpO vepoU Melitta® £GENDEN VEPO ATTO TN
. Claris® OUOKEUN.
m EkreAeital n H TfGP?Xﬁ .
avaBooBrvel QVTIKATAOTAOT TOU avaBoopriver apPOYAAaKTOG 1
@iATpOU CeoToU vepoU eival o€
eCENIEN
. [epioTe TO doxeio BeNg
avdapel ,
VEPOU.
avaBooBrivel Torronmcns 10 doxeio
vepou
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Mpiv a1rd TNV TPWTN XPARON

levikég UTTOOEISEIS

XpnoiyoTrolgite yévo Kabapod vepd Xwpig
avOpakiko.

Al0TTIOTWAOTE TN GKANPOTNTA TOU VEPOU
ME TN ouvnuuévn SOKIPACTIKA Talvia

Kal puBuiaTe TN OKANPOTNTA TOU VEPOU
("ZkAnpoTNTa Kal QIATPO vepoU", aeAida
193).

Y1oédeign yia Tnv mpwrn 0éon o€
AgiToupyia

2TV TTPWTN 80N o€ Aeitoupyia TTPETTEN

va KAVETE £€0EPWON OTN GUOKEUN.
EmtpémreTal va BéoeTe o€ Aeitoupyia Tn
OUOKEUN POVO Xwpig @iATpo vepou Melitta®
Claris® kai ye TANpwg yeUATo doxeio
vepou.

ZmpwéTte To Cappuccinatore 13 péxpi va
TEPMOTIOEI OTOV CWAAVA aTUOU 12.

TotroBetr|oTE éva OKEUOG KATW QTTO TO
Cappuccinatore 13.

MatoTe TO TTARKTPO @ yla va
EVEPYOTTOINOETE TN OUCKEUN. To
avdpel otnv 086vn.

MepioTpéwTe TOV dlokOTITN BaABidag 11
Be€I60TPOPA PEXPI VA TepUaTioel. To |8
avaBooBrvel oTnv 086vn. To vepd TPEXEI
0TO OKeUOG.

Otav otnv 066vn avapel To ,
TTEPIOTPEWTE TOV BIOKOTITN BaABidag 11
Oe€IO0TPOPA PEXPI VA TEPUATIOEL

H ouokeun eivail €Toiun yia xpnon.

Metd Tnv TTpwTn B€0n o€ AsiToupyia
TOTTOBETAOTE EVOEXOUEVWIG TO PIATPO
vepou Melitta® Claris® (BAétre oeAida
194).
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‘Evapén Asitoupyiag Tng
OUOKEUNG

‘Evapén Asitoupyiog

A Mposgidommoinon!

Kivduvog Trupkayidg Kai
nAekTpotrAnégiag amré Adbog tdon
SdiIkTUOU, AdBOG oUVdEDEIg KAl
KaAwdia peUPATOG TTOU £XOUV
UTrooTEI {NUIG

— BeBaiwBeite 611 n 1don SIkTUOU
QavTIOTOIXEI OTNnV Téon n oTroia
avaypd@eTal oTNV TTIVAKIOO TEXVIKWY
XOPAKTNPIOTIKWY TG OUOKeEUNG. H
TMVOKI®Oa TEXVIKWVY XAPOKTNPIOTIKWV
Bpioketal otn de€1a TTAEUPG TNG
OUOKEUNAG TTiow atrd 10 KAAUPPa (gikéva
A, 14).

— BeBaiwBeite 611 n Tpida ival aUp@wvn
JE Ta IoXUOoVTa TTPOTUTTA NAEKTPOAOYIKAG
0O0QAAEING. Z€ TTEPITITWON AN@IBOAIAG,
atreubuvbeite ae NAeKTPOAGYO.

— [oTé pnv xpnolPoTrolgiTe KAAWdIa
PEUPOATOG TTOU £XOUV UTTOOTET
{nuid (pBappuévn pévwaon, yupva
oUpparta).

ToTmoBeTAOTE TN CUCKEUN TTAVW O€ HIa
oTaBepr], oTEYVA Kal ETTITTESN ETTIPAVEIQ
HE apKETO EAEUBEPO XWPO (TOUAGXIOTOV
10 cm) TTAcUpIKA.

ZmpwéTe To Cappuccinatore 13 péxpl va
TEPMOTIOEl OTOV CWAAVA aTUOU 12.

2uvo£éaTe TO KOAWDIO peUATOG O€
KOTAAANAN TTpida.

A@aipéaTe TO KaTTaKI TOU doxEioU
KOKKWV KapE 8.

[epioTe TO SOXEIO KOKKWYV KAPE PE
KOTAAANAOUG KOKKOUG KA@E.

TotroBetr|OTE EAVA TO KATTAKI.

AvoigTte 10 KaTTaKI TOU doxEiou vepou 7
Kal TpafngTe To doxeio vepol TTPOG Ta
ETTAVW ATTO T CUOKEUN).
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[epioTe TO doXeio vepoU pe kaBapd vepd
Bpuong To PEYIOTO PEXPI TNV €EVOEIEN
MEYIoTNG OTABUNG.

TotmoBeTr|OTE TO dOXEIO VEPOU OTN
OUOKEUN.

TotroBeTr|OTE éva OKEUOG KATW ATTO TO
aKpOoPUaIo 2.

MatAoTe To TARKTPO ON/OFF (1), yia va
EVEPYOTTIOINCETE I VA OTTEVEPYOTTOINOETE
TN OUOKEUN. H OUuoKeUr TTPpayUATOTTOIE!
EVOEXOMEVWG EvaV aUTOUATO KABAPIoUO.

Mapaokeun

[epieTe TO OOXEIO VEPOU KABNUEPIVA HE
PQPEOKO vEPO. MPETTEN va UTTAPXEI TTAVTO
ETTAPKNG TTOOOTNTA VEPOU OTO DOXEIO
vepoU yia TN AsIToupyia TNG CUCKEUAG.
PixveTe 01O doyEIO KOKKWV KA®E KATA
TTPOTIUNON PiyHaTa KOKKWVY ECTTIPEDO N
VIO QUTONATEG PNXAVEG.

Mnv XpnoI1UOTTIOIEITE KOKKOUG KOPE
aAeopévoug, YAaoapIouEéVOUG,
KOpOaUEAWUEVOUG i ETTECEPYATHEVOUG
ME GANO TTPOCOETA E TTEPIEKTIKOTNTA OE
Gaxapn.

PUBuION TTOPEXOMEVNG TTOOOTNTAG
KA@E Kal EVTaoNG Ka@é

MepioTpéwTe TOV PUBUICTA TTOCOTNTOG
Ka@é 4, yia va puBuicete adiapdbunta
TNV TTAPEXOMEVN TTOOOTNTA KAPE.
PuBuioTtAg evreAwg apioTtepd = 30 ml
ava QAITZavi

PuBpioTtAg evreArg de€iad = 220 ml ava
QNITCAVI

MatoTe TO TTAAKTPO @ , PEXPI VO
pubuioTei n emBupnTr évraon. H évraon
TTPORAAAeTaI pE KOKKOUG OTnv 086vn 10
(atmo @ = eAa@pUG £wg =
duvarog).

Mapaokeun Ka@é N e0TTPECO

Mrtropeite va TTapackeudoeTte €va i dUo
QAITCavia TauTOXPOVA.
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» EvepyoTtoifaTe Tn OUCKEUN.

» TomroBetroTe éva i BUO QAITZavia KATW
aTT0 TO OKPOPUOTIO.

* MNapaokeun evog pAitdaviou: NaTtAoTE TO
mAAKTPO O [ uia popd

* MNapaokeun duo pAitaviwy: MNMathoTe 10
TAAKTPO O [ SU0 POopPES.

* MarAoTe Eava 1o TTAAKTPO, VIO VO
OIOKOWETE TNV TTAPACKEUN KAPE.

Mapaokeun a@poydAaKTOg Kal
{éoTapa yadAaTtog Kai vepou

A Mposidomoinon!

Kivduvog eykaupaTog Kal
{epaTIONOTOG OTTO KAUTO ATHO Kal
aKPOPUOIO ATUOU

— Mnv ekBETeTe TTOTE PEAN TOU CLOPATOG
oTn 6€0uN ATPOU TTOU EKTOEEUETAI.

— ATToQUYETE TNV GUEDT £TTAQNA TOU
dépaTog Pe 1o CeaTO VEPO Kal TO Bepud
aKpo@Ualo aTuou.

— Mnv ayyiCete TTOTE TO CWARVA ATPOU
KaTd TN XPron Tou f akpIBWG YETE TN
Xprion Tou.

Me 1o Cappuccinatore ptropeite va
TTAPAOKEUAZeTE a@poOyala, va feaTaiveTe
yéAa ) va Traipvete {eaTd vePO.

Mrtropeite va kaveTe a@pdyala pe 1o yaAa
KateuBeiav atrd Tn cuokeuaaia Ao
KATTOI0 OKEUOG GTO QAITCAVI.

Mapaokeur a@pPOoydAaKTOG

Edv gival duvard, xpnoIyoTToinoTe
KPUO YAAQ PE UWNAR TTEPIEKTIKOTNTA OE
TTPWTEIVEG.

» EvepyotroioTte Tn OUCKEUN.

» BuBioTe TOV €EAACTIKO CWAARVA TOU

Cappuccinatore 13 kateubeiav 010 yAAa.

« Matote 1o TAkTPo &, To (D
avapoaofrvel, 600 TTpoBepuaiveTal n
OUOKEUN.

191

21.09.2016 07:23:18 ‘ ‘



®

MeTd Tnv TTpoBEépuavan avapel To .

MepioTpéyTe Tov pubuioTh (¢ik. F, 3) otn
9éon "Apodyala” (To @ Seixvel TPOG Ta
ETaAvVW).

MepioTpéwTe TOV BloKOTITN BaABidag 11
BeCI60TPOPA PEXPI VO TEPHATIOEL. To
avaBooBrvel. To appdyaAa eToINAZETAl.
MepioTpéwTe TOoV S10KOTITN BaABidag 11
apIoTEPOCTPOPA WEXPI Va TeppaTioel. H
TTOPOOKEU OAOKANPWONKE.

MAévete To Cappuccinatore et amod
K&Be xpnon.

ZéoTOUO YAAQKTOG
* EvepyoTtroifoTe TN CUCKEUN.

» BuBioTe TOV €EAQCTIKO CWARVA TOU
Cappuccinatore 13 kateubeiav 010 YAAQ.

« Marrore To TAKTPO B, To (D
avaBoaofryvel, 600 TTPoBepuaiveTal n
OUOKEUN.

Metd TNV TTpoBEépuavan avapel To .

* MNepioTpéyTte TOV pUBUIOTA (€IK. F, 3) 01N
0éon "ZeoTo yaaa" (to ﬁ OeiXVvel TTPog
TO ETTAVW).

* MepioTpéwTte TOV BIAKOTITN BaABidag 11
Oe€l60TPOPa PEXPI Va TepuaTioel. To
avaBooBrvel. To yaAa {eaTaiveTal.

* MepioTpéwTe TOV BIOKOTITN BaABidag 11
apIoTEPOCTPOPA PEXPI Va TEpHaTIoEL. To
CéoTapa oAOKANPWONKE.

* MAévete T0 Cappuccinatore PeTd oo
KaBe xpnon.
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MAUoIpo Cappuccinatore

Oa TpETTEl va KaBapileTe TAKTIKA
10 Cappuccinatore ("KaBapiopog
Cappuccinatore", geAida 194).

MporteiveTal To TTAUGIUO TOU
Cappuccinatore k@6¢ eBdoudda pe

TO oUOTNHA KABAPIoPOU YAAAKTOG

NG Melitta®. AvTi yia kaBapd vepd va
XpnoiyotroinoTe 1o diIdAUpa KaBapioTIKOU
YAAQKTOG.

» EvepyoTtToIffoTe TN OCUOKEUN.

* [epioTe éva OKeVOG PEXPI TN HEON HE
KaBapod vepod.

KpatAoTe To OKeUOG KATW OTTO TO
Cappuccinatore. O eéAaoTIKOG CwArvVag
Tou Cappuccinatore TTpéTTel va gival
BuBiouévog aTo vePO.

MepioTpéyTe Tov pubuioTh (eik. F, 3) otn
B¢on "A@poyala” (To @ Beixvel TPOG Ta
ETAVW).

MepioTpéyTe TOV B10KOTITN BaABidag

11 de€160TPOPA PEXPI VO TEPUATIOEL.
KAgioTe Tov d1akoTTn BaABidag, otav
eCepxeTal kaBapod piyua vepou/aTuou.
Mepiuévete 30 deUTEPOAETTTA A TTATHOTE
T0 TARKTPO &, via va peTaBeite oTnv
KaVOVIKr) AgiIToupyia.
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AAyn {eoToU vePOU

Mrtropeite va Adpere 10 TTOAU 150 ml
KauTé vepd ava diadikaaoia. MNa va AaReTe
MeYyaAUTEPN TTOOOTNTA KOUTOU VEPOU,
eTavaAdpeTe T diadikacia.

Evepyotroijote Tn cuokeun.

MepioTpéwTe TOV pUBUIOTA (€Ik. F, 3) 0TN
0¢on "Kauto vepd" (To QH) Oeixvel TTpog
TO ETTAVW).

KpaTtroTe T0 0KEVOG KATW OTTO TO
Cappuccinatore.

MepioTpéwTe TOV dlakoTTN BaABidag 11
BECIGOTPOPA PEXPI VO TEPHATIOEL. TO

avaBoaoBrver. To vepd TpEXEl OTO OKEUOG.

MepioTpéwTe TOV BIoKOTITN BaABidag 11
APICTEPOOTPOPA UEXPI VA TEPUATIOEL.

ZKAnpoTnTa KAl QiATPO VEPOU

H owaoTA pUbuion TnG okANPSTNTAG

vePOU €ival GNUAVTIKA, VIO VO ELQAVIOTET
£€YKAIPA OTN CUCKEUN TTOTE TTPETTEI VA ViVEl
agaipean aAdTwyv. A6 10 EpYOOTATIO
gival puBuiopévn N oKANPOTNTa vePOU 4.
Metd Tnv ToTT08€TNON £VOG YPiATPOU VEPOU
Melitta® Claris® puBpieTal autéuata o
BaBuo6g okAnpdTNTOG 1.

®iATpo vepou Melitta® Claris®

To @iATpo vepou Melitta® Claris® @iATpdpel
dAata acfeoTiou Kal GAAEG BAQTTTIKEG
ouaieg atrd 1o vepd. To QiATpo vepou Ba
TTPETTEl Va avTikabioTaTtal KABe 2 urveg, 10
apyoTEPO WOTOCO, OTAV EPPAVIOTEI TO
oTnv 086vn. To QiATpOo vepoU TTWAEITal oTa
€1I0IKEUPEVA KATAOTHMOTA.

TomoBéTnon @iATpou vepou

Katd 1n didpkeia 0AOKANPNG TNG

d1adikaoiag avTikardotaong avaBooBrvel

o[ []

» ToroBeTrOTE TO PIATPO VEPOU TIPIV ATTO
TNV TOTTOBETNON VIO PEPIKG AETTTA O€ €Eva
TTOTAPI PE VEPO BpUonG.
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ATTEVEQYOTTOINGTE TN GUOKEUN.

Mamote 1o mAkTpa @ kai (1) Tep. 3
OeUTEPOAETTTA, APNOTE T EAEUBEPA. ZTNV
086vn gppaviceTal .

Adei1doTe TO doyEio ATTOOTPAYYIONG

KaI TOTTOBETAOTE TO XWPIG TO BoxEio
UTTOAEINPATWY. To avapel.

TpaBnére 10 doxeio vepou 7 TTPog Ta
ETTAVW aTTd T CUOKEUN.

AdeidoTe 1O doxeio vepou.
BidwaoTe 10 QiATpO vEPOU OTO OTTEIpWHA
oTov TTUBuEva Tou doyeiou vepou.
[epioTe TO doxeio vepoU e kabBapd
vEPO Bpuang pEXP! TNV EvOEIEn PEYIOTNG
oTaoung.
TotroBetr|OTE TO dOXEIO VEPOU OTN

. .
ouokeun. To [£ 7| avapel.
TomroBetr|oTE Eavd TO doyeio
UTTOAEIMPATWY KATW OTTO TO
Cappuccinatore 13.
MepioTpéwTe Tov dlokOTITN BaABidag 11
oe€l60TpOPa PEXPI Va TepUaTioel. To
avaBoaofrivel oTnv 006vn. To vepOd TPEXEI
0TO OKeUOG.
‘Otav otnv 08évn avdpel 1o ,
TEPIOTPEWTE TOV BIOKOTITN BaABidag 11
0eCI60TPOPA PEXPI VO TEPUATIOEL.
H ouokeun givai éToiun yia xpnon. Ta

@ ki @ avdpouv. H okAnpdTtnTa
vepou eival puBuiopévn aTov Babuod
okAnpoTnTag 1.
Adei1doTe Kal ToTToBeTOTE TO dOXEIO
UTTOAEIMPATWV.

MeTd TV TOTTOB£TNON TOU QIATPOU VEPOU
evoExeTal va gival BoAd 1o vepd KaTd TOV
TTPWTO KaBapIopo, d16TI EeTTAéveTal aTrd TO
@iATpO 0 TTAgOVAlWY evepyodg AvBpaKag.
Metd atrd Aiyo 10 vepd TTavel va gival
B0A6.
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PUOuion okAnpoéTnTOag VEPOU

H ouokeury cuvodeueTal atrod pia
QOKIJAOTIKN Tavia yia Tnv §akpifwan g
OKANPOTNTAG TOU VEPOU.

Me Tn SoKIYOOTIKY TaIvia SIATTIOTWOTE TN
OKANpPATNTA TOU VEPOU Bpuong.
Evepyotroiote Tn cuokeun.

MarAoTe Ta TARKTPA O & kai @
TAUTOXPOVA VIO TTEPITOOTEPA ATTO 2
deuTepoAeTTTa. To ® avaBooBrvel
ypriyopa.

MatoTe To TTARKTPO P W, yia va
EM@avIoTEl TO pevou yia TN pUBJIoN TNG
okANpdTNTAg vepou. To avaper.

PuBpioTe TNV €€akpiBwpévn okAnpdTNTa
vePOU TTATWVTAG TO TTAAKTPO

O . H emAeypévn okAnpdTNTA VEPOU
ep@aviceTal ue Ta gUPBOAA KOKKWY @

®

®povrida Kal KaBapiouodg

/\ Mpoeidotroinon!

— Mpiv amo Tov KaBapiouod
OTTOOUVOEDTE TO QIG.

— Mnv BuBiCeTe TTOTE TN CUOKEUN O€

vePO.

— Mnv xpnoipotroigite KaBapIOTIKO

ZKAnpoTnTa vepou | °dH °e °fH

1;@ 0-10 | 0-13 | 0-18

2:[0 0] 10-15|13-19 | 18-27

3 15-20 | 19-25 | 27-36

4= >20 | >25 | >36

avaBooBrivouv

* [MathoTe TO TTANKTPO @ yia va
emMBeBAIOETE TNV ETTIAOYI.
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aTpoU.

KaBnuepivog kabapiopog

* 2KOUTTIOTE TN CUOKEUR OTT0 £§W ME
€va pahako, Bpeypévo Travi kal Eva
OTTOPPUTTAVTIKO TTIGTWY TOU EUTTOPIOU.

* AdeIdoTE TO BOYEIO ATTOOTPAYYIONG.
* AdeldoTe TO SOXEIO UTTOAEIUPATWY.

KaBapioudg Cappuccinatore
* ApnoTte 1o Cappuccinatore va Kpuwoel.

* kourtrioTe To Cappuccinatore atmoé £§w @

Je éva Bpeyuévo TTavi,

AtrooUvdeaTe To Cappuccinatore 13 atmod
TOV CWARva atuou 12.

ATTOOUVOEQTE TOV AACTIXEVIO CWAAVA
YAAQKTOG, TO AKPOPUGIO a@POYAAaKTOG/
CeaToU vepou (eik. F, 6) kai Tov cwAAva
avappopnong aépa (eik. F, 2) ammo 1o
e€dpTnua ouvdeong (eik. F, 5).
=eTTAUvETE OAa Ta Pé€PN OXOAAOTIKA PE
vePo,

>uvappoloyriote To Cappuccinatore pe
TNV avTioTpo®n oeipd

ZmpwéTe T0 Cappuccinatore 13 péxpl va
TEPMOTIOEl OTOV CWAAVA aTUOoU 12.
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KaBapiopuog Tng povadag
TMOPACKEUNG

Mporteivetal 0 efdopadiaiwg KaBapIoPOG
NG MOVAdAG TTAPACKEUNG.
* ATTEVEPYOTTIOINOTE TN OUOKEUN).

» AtToouvd£oTe TO KAAUPPa 14 TTpog Ta
Oegid.

[MaTtRoTe KOl KPOTACTE TTATAEVO TO
KOKKIVO KOUUTTi aTn Aafr] TnG povadag
TTOPOOKEUNG (e1kOva B, 1).
MepioTpéwTe TN AaPr) OeCI6OTPOPA PEXPI
TEPMA.

TpaBnére TN cuokeun Pe Tn Aapn atrd Tn
HovAada TTaPACKEUNG.

=emAUveTE OXOAAOTIKG TN povada
TTAPACKEUNG PE KaBapO vepd atrd OAeg
TIG TTAeUpEG. H TTEpIoXA oTnV eIkdva D
(B€Aog) TrpéTTel va gival kaBapr atTo
UTTOAEipaTa Ka®E.

2TpayyioTe TN govada TTapacKEUNG.
ATTOUAKPUVETE TO UTTOAEIPOTA KAPE
aTtro T CUOKEUN.

TotroBeTrOTE TN PJOVAdA TTAPACKEUNG
OTn OUCKEUT], TTATAOTE KAI KPATHOTE
TTATNPEVO TO KOKKIVO KOUUTTI (EIKOVQ

B, 1) kai mepioTpEWTE TN AAPA
APIOTEPOOTPOPA UEXPI TEPHA.
TotroBeTrOTE TO KAAUPA PEXPI VO
KOUUTTWOEL.
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Evowpatwpévo Tpoéypappa
Ka@apiouou

To evOwPaTWHEVO TTPOYPAPUT

kaBapiopou (didpkeia Trepitrou 15

AeTTTd) aTTOPOKPUVEI UTTOAEIMMATA KOl

uTToAgippaTa Aadiol KagE, TTou dev

pTTOpPOUV Va KaBapIoToUV PE TO XEPI.

Ka@' 6An mn didpkeia Tng diadikaaiag

avaBoaofrvel To oUuBoAo Kabapiouou .

To pdypappa kabapiopou Ba TTPETTEl

va eKTEAEITAI KABE 2 UrVEG ) HETA OTTO

200 Trapackeuaopéva GAITCAvia KaQE, To

apyoéTePo waoTdoo éTav avdapel To i

XPNOIYOTTOIEITE HOVO TAUTTAETEG

kaBapiopou Tng Melitta®.

* ATTEVEPYOTTOINOTE TN GUOKEUN.

* [epioTe TO doyEio vepou pe vepd Bpuong
MEXPI TNV €VOEIEN pEYIoTNG OTABUNG.

» TomoBeTr|OTE TO dOXEIO VEPOU.

* MamioTe Ta TARKTPa O (I Kai )
TauTéXpOova YyIa ﬂscéTspc atré 2

deuTtepOAeTTTa. TO avapoofnvel, 1o
avapel.

* ABeIGOTE TO BOYEIO ATTOOTPAYYIONG KAl
TO OOXEIO UTTOAEIUPATWY.

 TotmroBetroTE TO BOYXEIO ATTOOTPAYYIONG
XWPIG TO SOXEIO UTTOAEIYUATWV.

» TommoBeTAOTE TO BOXEIO UTTOAEIUPATWV
KATW 1T TO OKPOPUCIO 2.

216010 Kabapiouou 1 (@)
MpayuatotroiovvTal dUo oTddia TTAUCNG.

Otav avdyel 10 , akoAouBnoTe TNV €¢N1G
dladikaaoia:

* AQaipéaTe Kal KaBapioTe TN Yovada
Trapaokeung ("KabBapiopdg Tng povadag
TTapaoKeUNg", oghida 195).

» ToroBeTAOTE TNV TAPTTAETA KOBAPIGHOU
oTn povada Trapackeung (eikova C).

» ToroBeTrOTE TN POVAdA TTAPACKEUNG
("KaBapiopog Tng povadag
TTapaokeung”, oelida 195).

195
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516610 kabapiopou 2 (6 @ )):

P . ~ . .

Orav avayel 10 , akoAouBnoTe TNV €€1¢

diadikaoia:

* [epioTe TO doyeio vepou pe vepod Bpuong
MEXPI TNV €EVOEIEN PEYIOTNG OTABUNG.

* Marjote 10 MAAKTPO &, , yia va
ouveioeTe TO TTPOYPAUUA KaBapIoHoU
(S1Gpkela TTEPITTOU 5 AETTTA).

21G010 Kabapiouou 3 :

Orav avdayel T0 , akoAouBAaTe TNV €¢ng

diadikaaoia:

* ABeIGOTE TO DOYEIO ATTOOTPAYYIONG KAl
TO JOXEIO UTTOAEILPATWY.

» ToroBetrOTE TO BOXEIO OTTOCTPAYYIONG
XWPIG TO SOXEIO UTTOAEINUATWV.

» ToTroBeTAOTE TO BOXEIO UTTOAEINPATWY
KATW a1Té TO OKPOPUCIO 2.

216610 Kabapiouou 4 , o)

Heoaios KOKKOS avaBooBRVel):

 To rpdypappa kaBapiopoU cuvexigeTal
€K VEOU Kal DIapKED TTEPITTOU 5 AeTTTA.

Orav avdayel T0 , akoAouBnaTe TNV €¢ng

diadikaaoia:

» AdeIGOTE TO BOYEIO ATTOOTPAYYIONG KAl
TO OOXEIO UTTOAEINPATWY KOl TOTTOBETAOTE
TO KOVOVIKG 0T OUOKEUN.

To Tpdypappa KaBapIoPoU EXEl

OAOKANPWOEI.
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Evowpatwpévo Tpoéypappa
a@aipeong aAdTwyv

A Mposidomoinon!

Kiviuvog epeBiopoU Tou déppaTog
a1ré TO MPOIOV APaipeETNS AAATWY
TnpnoTe TIG UTTOdEICEIS aa@aAEiag Kal
TN docoAoyia TTou avaypd@ovTal OTn
OUCKEUAOia TOU TTPOIOVTOG apaipeong
aAGTWV.

To evowpaTwpévo TTpdypauua

a@aipeang aAGTwV (SIGPKEIa TTEPITIOU

30 AeTTTA) OTTOPAKPUVEL UTTOAEIMPATO

aAdTwv aoBeoTiou atrd To ECWTEPIKO

NG ouokeung. Kad' 6An tn didpkeia Tng

diadikaaiag, To cUPBoAOC agaipeang

aAdTWV avaBoofBrvel.

To pdypappa agaipeong aAdTwyv Ba

TIPETTEl Va eKTEAEITAI KABE 3 PrveG, TO

apyoTEPO WOTOCO OTAV AVAYEI TO

("PuBpion okAnpoTnTag vepou", oeAida

194).

Xpnoiyotrolgite pévo Melitta® ANTI CALC.

* ATTEVEPYOTTOINOTE TN CUOKEUN.

* AQaIPEOTE EVOEXONEVWG TO PIATPO VEPOU
("ZkAnpoTnTa Kal QiATpo vepou", aeAida
193).

« Namote Ta mAdktpa B, kot (D
TauTdxpova yia TTep. 3 deuTePOAeTITA. TO

avaBoofrvel, 10 avapel.

2716010 agaipeons aAdrwv 1 (@)

» AdeidaTe Kal TOTTOBETAGTE Eava To SoyEio
aTTO0TPAYYIONG.

» TotroBeTrOTE TO OXEIO UTTOAEINPATWY
KaTw atd 10 Cappuccinatore.

* MNepioTpéyTe TOV pUGpIOHTI"] (ek. F, 3) otn
B¢on "Kautd vepd" (1o () deixvel TTpog
TO ETTAVW).

» AdeidoTe TeAEIWG TO doyeio vepou.

* Pi¢te 01O do)Eio VvEPOU UAIKS agaipeong
OAdTWV OUPQWVA PE TIG UTTODEICEIS OTN

21.09.2016 07:23:20 ‘ ‘



ouoKeuaaoia.
TomroBetrioTe TO doXEio vEPOU.

MartAoTe TO TTANKTPO f',, yla va apxioel
TO TIPOYPAUMA aPaipeang aAdTWY
(d1apkela TTepiTTOU 15 AETTTA).

S16810 agaipsons aAdrwv 2 (]E)
Otav avayel 10 , akoAouBnoTE TNV €€1G
diadikaaia:

BeBaiwBeite 611 TO doXEIO UTTOAEINPATWY
BpiokeTtal kaTw atré T0 Cappuccinatore.

MepioTpéwTe TOV JIOKOTITN BaABidag

11 de€16aTpoQa péXP! va Tepuartioel. To
avapoaoPrvel. To vepd TpéXEl KaTd
OlOOTHAHATA OTO BOXEIO UTTOAEIMUATWV
(S1dpkeia Tepitrou 10 AeTrTd). 2N

ouvéxela avaBel To .

Ad¢eidoTe To doxeio aTToaTPAYYIONG KAl
TO OXEIO UTTOAEINPATWV.

TomroBetrioTE Eava TO doyEio
ATTO0TPAYYIONG KAl TO doxEio
UTTOAEIMPATWY Eavd KATW aTTO TO
Cappuccinatore. | § | avdapel.
ZETTAUVETE KOAG TO doXEio vepOU pE
KaBapd vepod.

IepioTe TO Boyeio vepou e vepd Bpuong
MEXPI TNV EVOEIEN PEYIOTNG OTABUNG.
TotroBetroTE TO dOXEIO VEPOU.
MatoTe To TTAAKTPO 5 yia va
OuVEXIOTEI TO TTPOYPAPHA apaipeong
aAdtwyv. To avapoopPrvel. Nepo
TPEXEI OTO DOXEIO UTTOAEIMPATWV.

216610 agaipeons aAdrwv 3 .'

Otav avayel 1o , akoAouBbnaoTe TNV €€ng
diadikaaoia:

MepioTpéyTe TOoV B1oKOTITN BaABidag 11
aAPIOTEPOOTPOPA PEXPI Va TEpUATIoEL. To
vEPO TPEXEI OTO ECWTEPIKO TNG CUOKEUNG
oT1o SoXEi0 aTTOaTPAYYIONG.

Edav avdpel 1o , adeIdoTE Kal
ToTToBETAOTE EQVA TO BO)XEID
ATTO0TPAYYIONG KAl TO dOYEIO
uttoAgIppdTwy. OTav avapel 1o , EXEl
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TEAEIWOEI TO TTPOYPAUHO OPAIPETNG
OAGTWV.

» ToroBeTrOTE EVOEXOUEVWG TO PIATPO
vepou ("ZkAnpoTNTa KOl QIATPO vepou",
ogehida 193).

Noitrég puBpioeig

KardoTtaon g§oikovounong

EvEPyEINg

H ouokeun petafaivel HeETA TNV TEAEUTaIQ

evépyela autopara (avahoya e

pUBuIoN) oTnV KatdoTaon €§oikovounong

evépyelag. AT To EpyoOTACIO N CUCKEUR

gival puBuiopévn ota 5 AeTiTd @

* EvepyoTtToIfoTe TN OUOKEUN.

* MamioTte Ta TARKTPa O (I Kal @
TauTtéxpova, PEXP! va avaBooBAacel To

* MarqoTe 10 TAAKTPO O [ dU0 PopPEg.
To ﬁ avapel.

* MaroTe To TAAKTPO @ | péxpl va
pubuioTei £vag atrd Toug TECTEPIG
Xpovoug. O xpovog eupavieTal e
KOKKOUG 0TV 086vn 9.

‘Evdeién Xpovog
5 AeTrTdl
@ (epyooTaciakn
pUbpIoN)
[0 0] 15 AeTTG
avaBooBrvouv EKTOG

* MNatAoTe TO TTAAKTPO @ yla va
eMRERAIVOETE TN PUBUIOT.

197
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198

AgiToupyia autépaTng
ATTEVEPYOTTOINONG

H ouokeun aTTEVEPYOTTOIEITAI HETA TNV
TeAeuTaia evEpyEIa auTOPATA (avaAoya
ME TN pUBPIoN). ATTO TO £pyOCTATIO N
ouokeun gival pubuiopévn ota 30 AeTTTa

» EvepyoTtroifoTe Tn oUOKEUN.

 MatAoTe Ta TAAKTPA O [ Kal @
TauTéxpova, PéXP! va avaBooBaocl To

To
* MaroTe 10 TARKTPO # , péxpl va
pubuIoTEl £vag atrd TOUg TECTEPIG
Xpovoug arrevepyotroinang. O xpdvog
epgaviceTal e KOKKoug atnv 0Bdvn 9.

avaper.

. I‘Ia@n TPEIS POoPES TO TIANKTPO O (.

®

‘Evdeidn Xpévog
30 AetrTd
@ (epyooTaciak
pUBuIoN)
Iﬂl 2 Wpeg
4 ipeg
avaBooPrivouv 8 Wpeg

* MatoTe TO TTAAKTPO @ yia va
emBeRAILOETE TN pUBUIOT.

OepUOKPACia TTOPACKEUNG

H Beppokpaacia TTapackeung £xel

pubuioTei atd T0 EPYOOTATIO OTN OTABUN

2 (uérpia[© O]).

» EvepyoTToioTe TN OUCKEUN.

* MatAoTe Ta TAAKTPA O [ Kal @
TauTOXPOVA, PEXPI va avaBooBrioel To

* MNatAoTe TEQTEPIG POPEG TO TIANKTPO
O©. To avapel.
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* MatAoTe To TAAKTPO # | uéxpl va
pubuIoTEl pia aTro TIG TPEIG BepUOKPATies
TTapackeung. H Bepuokpaaia
TTPORAAAETAI e KOKKOUG OTNV 0046vn
9 (a6 [@] = xapnq éwg -
uynAn).

* MNatAoTe TO TTARKTPO @ yla va
EMPBEPBAIWOETE TN PUBUION.

PUOuion Baduou dAsong

O BaBuog dAeong éxel pubuioTei TTpIv

atd TNV Tapddoan. Zag ouVIOTOUHE

ETTOPEVWG, va pubuioete Tov Babud

dAeong povo petd atod mepitrou 1 000

TTAPACKEUEG KAPE (TTEPITTOU 1 £€T0G).

PuBuioTe Tov BaBuod dAeong apéowg PETA

TNV €vapgn PIag TTAPACKEUAG KAPE Kal

pOvO, eV AeiIToupyei 0 pUAOG.

* AtroouvdéaTe To KAAuppa 13 TTpog Ta
0egiq.

* '/Evapén TToOpaoKEUnG KagE

» PuBpioTe Tov poxAd (eikéva E) o€ pia
€mOuunTA 6€0n (apIoTEPE = AeTTTS £WG
0eI& = XovTPO).

» ToroBeTrOTE TO KAAUPHA KAl JETAKIVAOTE
TO TTPOG TA APIOTEPA, PEXP! VO
KOUNTTWOEI.
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MeTagopd, atrofiKeuo Kal
aTmroppIYn

Exktévwon aruou

A Mpogidomoinon!

Kivduvog gykaupaTog Kal

{epaTioyaTog a1 KOUTO ATHO Kal

aKPOo@UOI0 aTHOU

— Mnv ayyiCete TTOTE TO CWArRVa ATPOU
KOTA TN XPrion Tou 1 akpIBwG PETA TN
XPAon Tou.

MpéETTel va EKTOVWOETE TOV OTUO ATTO

TN OUOKEUN, €AV BEV XPNOIUOTTOIEITAI

Il METOQEPETAI YIA HEYOAUTEPO

XPOVIKG didoTnua. Mg Tov Tp6TT0 QuTd
TTPOCTATEUETAI ATTO CNUIEG OTTO TTAYETO.

* AQaIPEDTE EVOEXOUEVWG TO PIATPO VEPOU
("EkAnpoTNTa KOl QIATPO VEPOU", OEAida
193) kal UAGETE TO O€ £va TTOTAPI PE
KpUo vepod Bpuong.

Evepyotroijote Tn cuokeun.

MathoTe Ta TAAKTPA O [ Kal ®
TAUTOXPOVA YIa TTEP. 2 BEUTEPOAETTTA. TO

avapBoofrvel, aTn guvéxela avaBel
&=
o&]
TpaBnére 1o doxeio vepou 7 TTPOG Ta
ETTAVW aTTO TN CUOKEUN. To avapel.
TotmoBeTrOoTE £va oKEUOG KATW aTTd TO
Cappuccinatore 13.
MepioTpéwTe TOV SIOKOTITN BaABidag
1 ﬁlémpocpa MEXPI VA TEPUATIOEL.

To |8 avaBooBrvel. ATrd Tov cwARva
ATHOU TPEXEI VEPO OTO OKEUOG, EVW
aTTEAEUBEPWVETAI ATUOG.

Edv dev diagelyel TTAEov aTudG:
MepioTpéwTe TOV dlakoTTN BaABidag 11
APIOTEPOOTPOPA UEXPI VA TEPUATIOEL.
TotroBeTr|OTE TO dOXEIO VEPOU OTN
OUOKEUN.
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MeTagopd
ExTOVWOTE TOV ATPO ATTO TN CUCKEUN.

AdeidoTe Kal KaBapioTe To doyEio
ATTOOTPAYYIONG KOI TO OXEIO
UTTOAEIMPATWV.

AdeidoTe 10 doxeio vepou Kal TO
O0XEI0 KOKKWV KaPE. AvappoproTe
EVOEXOMEVWG TOUG KOKKOUG TTOU £XOUV
KOAANOEI KATW.

TOV CWARva atuou 12.

oeAida 195.

MeTagEpeTe TN OUOKEUN KATA TO duVATO
péoa oTn yvhola ouokeuaaia padi ue 1o
QPPOAEE.

ATroppiyn

AuTA n cuokeun Qépel arpavan cUPewva
ME TNV eupwTTaikh 0dnyia 2002/96/EK
OXETIKA PE NAEKTPOVIKEG KAl NAEKTPIKEG
TTAAQIEG OUOKEUEG

(waste electrical and electronic equipment
WEEE). H odnyia mpoBA&TTel To TTAQiaIo
YIO JIa ETMOTPOPNA Kal aglotroinon Twv
TTAAIWV CUCKEUWV TTOU 10XUEI a€ OAn TNV
EE. EvnuepwBeite yia Toug TpéXoVTEG
TPOTTIOUG ATTOPPIYNG ATTG TOV EUTTOPO.

AmroouvdéaTe To Cappuccinatore 13 atod

"KaBapiopdg TnG Hovadag TTapaoKEURG”,

199
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EtriAuon mrpoBAnudTwv

MpoBAnpa

Artia

Aoon

O Ko@ég péel povo o€
oTayoveg.

O BaBudg GAeong eival
uTTEPBOAIKG AETTTOG.

PuBuioTe 110 XOVOpS Babud
GAeong.

KaBapioTe Tn povada TapackeUng.
EkTeAéaTe evdEXOUEVWG TO
TPOYpaUPa agaipeong aAdTwy i
KaBapIopoU.

Agv péel KOPEG.

To doxeio vepou dev
gival yeudaTo R dev €xel
TOTTOBETNOEI CWOTA.

[epioTe TO doxeEio vepoU Kal
TIPOCEETE VO TO TOTTOBETAOETE
OwaTd.

H povada TTapacKeung £xel
BouAwaotel.

KaBapioTe Tn povada TTopacKeUng.

O pUAOG Bev aAEBEL.

O1 kKOKKOI OEV TTEQTOUV OTOV
UUAO.

XTUTTOTE EAAPPWG TO dOXEIO
KOKKWV KOQPE.

=€v0o OWHa aTov HUAo

EmiKoIVWVAOTE PE TN YpapuA
eCUTTNPETNONG.

Akouyetal duvaTog B6puog
aTTd TOV JUAO

=évo Owpa aTov pUAo

EmikoivwvAoTE PE TN ypapun
eCUTTNPETNONG.

Ta oUpBoAa KOKKWV
avapoofBrivouy, TTapoAo
TTOU €ival yePATo To doyeio
KOKKWV KA®E.

O1 kéKKkol aTov BAAapo
TTAPAOKEUNG eV eival
ETTOPKWG AAECHEVOI

MoatAoTe 1o TARKTPO OP (& 1| TO
TTAAKTPO @ .

To aUuBoAo avapel
Xwpig Adyo.

Ymdpxel aépag oToug
aywyoug OTO ECWTEPIKO TNG
OUOKEUNG.

MeploTpéWTe TOV BIAKOTITN
BaABidag 11 de€i6oTpoPa péXP! va
TEPUATIOEI, HEXPI Va EENBEI vEPO
atd TN CUOKEUN.

KaBapioTe eviexopévwg Tn Hovada
TTAPOOKEUNG.

H diadikacia kabapiouou
/kal a@aipeang aAdTwv
OIAKOTTNKE.

H trapoyr pevparog
SIOKOTINKE TT.X. £§QITiOG
BIaKOTTNG PEUNATOG.

H ouokeun ekTeAei autopaTa éva
Tpdypaupa TAUONG. MNa Tov oKoTTo
auTé akoAouBnoTe TIG 0dnYieg TNG
OUOKEUNG.

Katd 10 d@piopa rapdyertai
TTIOAU Aiyo agpoyaAa.

O TTEPIOTPOPIKOG BIAKOTITNG
Tou Cappuccinatore gival og
A&Bog B€on.

PuBpioTe otn owoTth B€on.

To Cappuccinatore éxel
AepWOEI.

ATtroouvappoAdynon kai
kaBapiopog Cappuccinatore.

200

‘ ‘ BA_Solo_Perfect_Milk_082016.indd 200 21.09.2016 07:23:21 ‘ ‘



EtriAuon mrpoBAnudTwv

MpéRAnpa

ArTtia

AGon

Metd atd Tnv agpaipeon
NG, N MOVAdA TTAPACKEUNG
Oev pTTopéei va ToTTo0eTnOci
TAéov oTn B€0N TNG.

H povada mapackeung dev
£X€l a0QaAioel CwOoTA.

BeBaiwBeite 611 N Aapr) ac@daAiong
NG HoVAdAG TTAPACTKEUNG EXEI
A0QAAICEl CWOTA.

O unxaviouég odriynong dev
BpiokeTal oTn cwaTh Béon.

EvepyoTtroinoTe kai
QATTEVEPYOTTOINOTE VA T CUCKEUN).
3TN ouvéxela TTATAOTE Ta TTAAKTPA

O @ kar £, Tautoxpova yia
TTEPIOOOTEPA ATTO 2 OEUTEPOAETTTA.
O pnxaviopog 0dnynong
ETTAVEPXETAI OTN B€0N TOU. TN
OUVEXEID, TOTTOBETATTE Eava Tn
povdada TTapacKeURG oTn B€an TNG
Kal BeRaiwdeiTe OTI £xel a0@AAiOE!
OwaTd.

KOl QVOUOVAG
avapooBrivouv evaAAAGE.

Ta oUppoAa KGBQpIﬁOU

H povada Tapaokeung
Aeitrel | Oev €xel TOTTOOETNOET
OWwaTda.

ToTroBeTAOTE CWOTA TN HOVAda
TTOPACKEUAG.

O BdAapog TTapackeung eival
UTTEPXEINIOPEVOG.

EvepyoTtroioTe kai
QATTEVEPYOTTOINCTE TN OUOKEUR
TTaTWVTAG TO TTARKTPOo ON/OFF
(1) (emavoAdBete eav amaiteitan),
MEXPI VO EUQavIoTEl aTNV 006vN N
KOTAOTOON OVOUOVHG.

OAa Ta TTAAKTPA AgIToupyiag
avapooBrivouv dIopKWG

Z@AAUQ CUCTANATOG

EvepyotroinoTe kai
QATTEVEPYOTTOINOTE TN GUOKEUN)
TTatwvTag 10 TANKTpo ON/OFF

(D) kan gav Sev amokataaTadei 10
TPOBANUa, OTEIATE T CUOKEUR OTO
o€pPIG.
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KT AR,

ce

BN FEATREES -

— 2014/35/EU ( 1&/E )

— 2014/30/EU ( BBHEFRAM )

— 2011/65/EU ( RoHS )

— 2009/125/EC ( £2&{Li&1t / ErPiES )
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BHORERAE

—fEEEM

o QEFAFTHRBRAY 4% K,

- FAREMTANE KB EFTAKNEE HIEE
KEE ("KEEFIEAKEE"
S5 205)

BHIRFFWBETHREZEN

BRI RIEITRT AU MEEAEES . Rtk

FE & T Melitta® Claris® 387k 88 B2 H k58

B8R T Em I gE L

s FFEREFEFER 13 HEREE
B IER B,

s EFEHBFHEFESS 13 THE—NESS.

 BTERE (), EEms. ERRLE

« JFRITFFR 11 IR EERRNE, &
/T\Jﬁt . Nk, KRARES

cMRERRLE (D EE, FRITFX N1
TRAEEREANVE.

« WIBEHLER R,

s BIRFFHIZITE T &% Melitta® Claris®
(BRE206 7).

12 £

WSk 2812 1T
FF 43517

AN\ BE

R EIR, B0 Fa R R A
PR 23 B K K 5 B A 0,95

Wk R E SR S 448 e
E—H., B0 T MEEAEN SRS
H(EA,14).
 BREEALESELITIE. NEE
AEEHESELAR,

- BIEERRITHNBIRE (LERHR
T, BERE)
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 FUBENNESHABE B
10cm ) WiRE., TR¥E L,

s FFEHBFHEER 13 HERETE 12 £
ol =R vAT=

s FHEREBBAEENAE,

s BNTUIBEEAE 8 (WIS,

o JMBEZFEMFHZSHIMLES,

s BREFE,

o ITFKFE 7 WIRE , [@ EFKFEHIH M
BEAL,

o NKFEIHFEMN BRK , EEXFR
KA MAXFRIZ,

o KR A MBEAL,

s\ (2D

Tt

c EREA 2 THE-1MEER.
< BRI IR | AR B M

o HEE, WAL BB #IT

2H

o FHRBIKEEAFTEN K, KEHSME
B RBHKSUEMBENER,

c REFENSEEPREASRIELS S
BEZREW.
THREALHE. BR. £ILRNELHM
ERERIFIL A MBE =
lxl_?ﬂE*ﬂ/RF‘F

- FEEMBEERTES 4, TRIZBERFE
PHESREREN = @ﬂ 30 ml
PFHBRERAEMN = B4 220 ml

T 0 2R BEEREFERE. RE
BYERE 10 FHMBEEAT (M (0]

SZNE[0 0 0]-BR).

215l O = 2 4 N

A AR i — el & B R H AR
o BEHMLEYL.

s EREOTHR—NRAMNMF.
cRE-F EB-T O g

s REIWSA EAT OO &,

o BIRIR T R BUE = Sk,

o
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China RoHS

FEARAMERA T —MRGIEHNERGENRENERN BRI REBSINE
Frm"REEREN T E RoHS, A RNEFNHEEETFEHHBLAFS LM

Blo

The People’s Republic of China released a regulation called ,Management Methods
for the Restriction of the Use of Hazardous Substances in Electrical and Electronic

Products” or commonly referred to as China RoHS. All products which are produced and

sold for China market have to meet this regulation.

BN mTEENRNEE

Name and content of harzardous substances in products

HHEEH BEYR
Component Hazardous substance
Name @ | = & A ZREE P ]
Lead | Mercury | Cadmium | Hexavalent | Polybrominated | Polybrominated
(Pb) (Hg) (Cd) chromium biphenyls diphenyl ethers
(Cr (V1)) (PBB) (PBDE)
BRNASEHNRE O (0] (0] (0] (0] (0]
Plastic
enclosure
and chassis
@® MREEEREE | X | O 0 0 0 0 @
Printed Circuit
Board
Assembly
B, ’I7] X O (0] (0] (0] (e}
Motors, valves
B B4k X (6] (6] (6] (6] O
Cable and wiring
2EEH X (0] (6] (0] (0] (0]
Metall parts
B SUT 11364 FHLE .
This table is prepared in accordance with the provisions of SJ/T 11364.
O: FAEHAMBHHNXRAHXHEEYRNEER T XER GB/T 26572 HRRE.
O: The content of such hazardous substance in all homogeneous materials of such component is
below the limit required by GB/T 26572.
X XMBEYRERLESRM AP XPAGNNETLEL GB/T 26572 ERHRIRE,
X: The content of such hazardous substance in a certain homogeneous material of such
component is beyond the limit required by GB/T 26572.

BRI R I E AR

The Environment Friendly Using Period for this product is:
©
211

‘ ‘ BA_Solo_Perfect_Milk_082016.indd 211 21.09.2016 07:23:24 ‘ ‘



212

TR
R EY BT IREFM,
AMNGEEE ST A REMF A MERET |
m3EEmAB .,
HEiEMAREATEER |
WA EHASEEMMES
%K. Melitta® 3B FEA T EMmiE
BB XTEBEMEE,

|3

FERBHEFESUTEMES -

- 2014/35/EU (1EERET ) ,

— 2014 /30/EU ( EREBRHEES ) |
—~ 2011/65/EU (RoHS %) ,

— 2009/125/EC ( £ BE{LERET/EP)
AHBERERESRIEMKEmMRIE,
BNEETF TR B,

ARl  VEBTREIEEE,
HEATETFRZSTEETEMEKNE
=, Melitta® FRBEMEE.

/N BE |
MBEAERERGEE  FERS
BETFUTRSTEEIE , BHLLEE
E

— FEEARIENERE.

- BENERGVERRERS, &
BIRELBAREELERHAR
HITER,

- %%Bﬁﬁﬂl%ﬁ-ﬁt}ﬂ%%%lﬁm%

‘ ‘ BA_Solo_Perfect_Milk_082016.indd 212

®

— FUREfE R BT AR R 5T 4 SRR T
FERHER.

— BEAVHER REEIG IR EHEE D
ETEE, I7EBH#E,

- TEHMEEARE., HEHAURE
HHETEM SR E.

— YA HERR A KR,

/N BE |

RENRBANEZREE, HBENE

LE IR th BRI E.

EEELUTRAIEEE , BeR

SERNHE

- BRERHNEBNZETRER
B,

— EEHAE R AR ORI IERE,

/N BE

—REEEE

FETUTRAIESEE , BoA

SEERMERKX

—- BEEBETEH AR,

~ AR EERERIEREE 8
BUTREZER.

_BHUERELURE, BER
BHLEEBZAEBRERZR
BAMAZBZAE  AIUEEET
HEES LS F AT R AEE
BB ERAK,

~ B REHFMGEEE, 8L
TREFABETEENAFH#
E, UL REXAREET
HEITERNAFH#E,

— E*EH%FEEH:FH , s BRI ES
HER,

21.09.2016 07:23:24 ‘ ‘



BN ] - [ T

= ERE
A mie O A 5 5 4
UGS A2 ISR I
| | ERmEREEANEARLRE o S ot
jkjﬁm;ﬁgﬁm = 4o E# Melitta® Claris®
2 | IBBEEMRLED T ke
3 | pmaze O PO FHEERBREE
4 | MoEBEHE s KT
5 | myme o A
- o & T Ty
3 ﬂ:;’ﬁgﬁﬁ o P ZREABAEES
— 1= : M
8 | mBETiE i 2T : EE
o |Fmike 8 (0] 3ET : 45k
- MM T TR
10 | mTH R Emmgemime
11 | P78 FEKE =4 52550 T A
@ 12 | RAR Pl | EEEAROERER ®
13 Zgﬁﬁiﬁzé% - oy S5 BRI Ak
(AT , ERAWEER S A o
14 & mEsEnRmER ) P ;Ei;z;ﬁ?ﬁ
F :
- R EEER, |
# C $SRIPIBARY 11 RS S
e : RERALE  EEK
2 |ERE RUNBERPT
3 | B g EERETAR#K
4 | FpEEED
5 | @EEk
6 | v/ ROk =

213

‘ ‘ BA_Solo_Perfect_Milk_082016.indd 213 @ 21.09.2016 07:23:25 ‘ ‘



EIRERE
— I EEE
- R BB,

« {6 R i YR SR T RE T PR K B R FE 36 RR

REERE ("KEEEFE KR
ZR% 216)

HIRHEEIRER
MR BER LA 2, BUEE

& Melitta® Claris® Bk 28 Bk EHMIE
T RRED N A

c BEHEERER 13 HERSEE 12 £
BIEENE.

s ERMEFBEMES 13 THE—BERS.

BT () %E, BEEmLg, EREL
[ % .

- BRAFIRERE 11 IERFESEERANE, B
/T\%J: . E‘E%o 7.}<IJILA?§\:§§O

ﬁﬂ%ﬁﬁﬁfz% D Eo

o DNEEEEE RS
« MREEEZ TR E Melitta® Claris® &
KEF(BRE217TH),

®

AL 15 EE I G 44
AEE

AN\ BE

ERERHER. NEHNBREEB[RIE
FEEPANKERABELRR

- FHEREREREML MR ER ENE
B—3, BHaRERMRUBEEERIERE
H(BA,14),

- EREEFERITERLTLEE, WEHR
B, BRAEREEAE,

- B IFEABENERR (REER

2 SRRE) .

s MEMBEE N ERNEAZEREHAEE (ED
10cm ) 2BE. ®EFHEL,

s BEhEHEEMER 13 HEREAE 12 £
B IEEAE,

- BEFRRBEANESHEE,

« RTYILEEHE 8 MIRE,

« RUNGE 2 hnRE & B Wk =,
- BREFES.

- FRUKTE 7 WIEE | L EEAKFERH
O 5 £

« RKFEIRAT B B ROk, EREFHZK
KEMAXERRE,

o HEKFEEE A UNBERE,

s EREA 2 THE—EA:S.

« T B/RERE () , TRREREIRALE
B, DB B BT,

214

‘ ‘ BA_Solo_Perfect_Milk_082016.indd 214 @ 21.09.2016 07:23:25 ‘ ‘



RH

- FHBKEEATER K, KFHLER

BRI KRR

o ERIFTEMNBEZEFZE A Espresso ES

HEWMH%EZREW.

TEEREHE. BR, SHELHMW

SRR N R A M 2,
RERHRENRE
- GEEEUICEEIREER 4,

FESREREM = ﬁﬂ 30 ml
FEERERAMR = B 220 ml

BT O %R BEEFAEMERE. =E
EHERE 10 LN SRR (#][0)]

= ZME =R

RN G R A 43R W BE
AR AR E R R ZRMT.
- BB

CEE-F EBE-TOD &
c REML  ERT OO #
« BIRIRTREAEUE T2 M,

REAI FAEFTIA K

/N BE

RENRKTERRERR
— P DEEE N EIT.

— RN EEREEROKNARSE,

ThRRRERTURRIE , ARG

- ERARSEHENZE ,

HRIERK,

A ERENRPSDRAB =P

o
REgE

MRTEEWTE  CAEAESER
4:&)30

‘ ‘ BA_Solo_Perfect_Milk_082016.indd 215

Ell—k—¢ =
\,%&E7§Qj§o

o FEFRH O Ak — 18 2 1R W BE AR

®

- EREDIITE,
-Eiﬁﬁ%ﬂ#%13ﬂﬁ%ﬁ&%ﬁ¢
< BT 8 e, susEssn, (OF
o, TR [ B,

- SEEES (B F,3) EE (a4
B(wHEL),

- JSRAFIBARE 11 JER ST EEE B AL E, B
M, ZRTMA,

- JRAPIRERD 11 BREHEERAME. =
BURE R,

- BREREIE T RS,
SR

- EREDITEAL,
-Eiﬁﬁ%ﬂ#%13%ﬁ%ﬁ%ﬁ&¢
< BT 8 ke, masEzss, (O
"N ARET

- FMEED (BF,3) HE TR
B (g mE).

- FRAPIBERD 11 JERSEHBEERAME. [
PO, FIBHUE.

- HEFAPIBREE 11 RS IEERAMLE, M0
B R o

- BREREBPRFHTHREER,

21.09.2016 07:23:25 ‘ ‘

ZH-
™™

215



Sk T e SRS

ThRERERECHETSE (EEF

mABRER", BRE217) .

EEHEEA Melitta® 41355 R RFH L+

hRERER, AFMEABRBEBERE

Ko

o ERED 0,

s MABRFEA—EBIK,

c BABHBEEFRATHBEESRST. F6F
HBRMEBNEE XEZIREKAF,

- HEESR (B F,3)EE "R
BE(®BEL),

- AZEPIFE 1 JEEHREERANE, B

RHRFNK/EES YR |, B
PR,

- EH0OVHRER B RE  YRIEE
ETER,

HfFEEK

FRBEZEE 150 ml Bk, NMBERBEAE

#ok , EE LRBRE,

o RREHUNGERE,

. Hﬁ?:ﬂmﬁ%ﬂ(lF 3)EE Tk,
B(OmL)

. H%e%%ﬁ&EEHﬁ%%féﬁ%%To

- SRAFIBERE 11 IERSSHREE R AL B,
R, BARABER.

. 1SFAFIBRER 11 RS IEE R AL E,

‘ ‘ BA_Solo_Perfect_Milk_082016.indd 216

®

KEEEMIBKES

ERREKEEREE , EFEMLEEAES
TRERAEAEERKE, EREEN
KEEHR 4,

Z 8 Melitta® Claris® JB/k B34 B E B E15]
E 10

Melitta® Claris® &7k 88

Melitta® Claris® jE& 7k 85 R 7k /Y £5 B8 A1

HthEEYE, BAkEE 2 BAER—

R, BEEERELER[]|BER, B

AEBEBNBE,

REEAKE

EREE R — B,

- REFISRKERERE ARANEER
EhEHE,

- BARAMIERE,

cEEBET 0 B (D RBAK I, RE
g2m. ErErHn(gl.

- BEBEABNRRERLER, [[|BE.

W EFTHEKEE 7 A T,

« SBTEKFE,

. $BIKERHE A KRR BB

- BKFEIMEETENG ERA  BEEISA

KEIMAXE SR,

kg g, [ =,

- EEHEHEES 13 THEBEA,

- AZRPIGAEE 1M1 ERSEERANE, B
RE L[ %, KRARE.

- MEBREL [ =8 SrrIsE 1
PR EERANE,

- ogpeEag, O 9 mm, KE
ERTA1E.
. EELREREA,

REBKERR , F—IPREBRNKATRES
BB, BADERERKEESHEN
. 2H@KBEFBEH.

21.09.2016 07:23:25 ‘ ‘



___ onnEEREEEINE ~  EEED

R - fEEA (B F,5) ERTHDRE,
W B A — R R BB PERAEE (RF.6) MRAE (B
 ERCRRANE B Rk, o

. BKBES AT G I |
'?%Ww%° , - AR EF R R A R
CARET O M 0 RR2BUE. | gk 13 HERAE 1
OF'S: 3 8 T,

. N @/_\ \En.-‘-‘ . .

iﬂ ;G__Z ;_Eoﬁ’é  BERHKBENRE N

CET 0 R ErHKEENREDL BESEFR - INREES.

*., =i, - EARAMNBERL
7}(@& odH oe ofH ° HEHH:IIE*& 140
s RAERERFR LN (EB,
1;@ 0-10 | 0-13 | 0-18 1)

- T IER S R,
2[0 0] 10-15|13-19 | 1827 | yy(pe == i o o 4l ey 4L 22,

3: 15-20 [ 19-25| 2736 | * @ﬁ}a?kéﬁﬁkfi}a)ﬁ%ﬁ%ﬁo D i

FESE (&E ) BAEMEE,
. EEREE,
4[0 0 o|mm | >20 | >25 | >36 7
® .« ERUICEA I, ®
. S BB AWMU BEAIGES (E
7T (D 2, HRREE. B.1) MBI RERALE.
WEREE FABHEFEEER,
A 5k H- | ﬁé?%;iﬁﬁ
- BABRER (BEAK 15 98 ) BRT
- ARARTBRER. BEEERORENNGERES. BEBRE
BRI ETBEE Ak, EEE R || — B,
- TERERRVERH, BRRRES 2 BANESE 200 FEE
Tk, BB [[]| BIseHET
SEER B A ER Melitta® RS,
o P EORS R F B U B
.

o HZEKE,

- BEBEES

AR HERER

- AR E ARERR.
RRABRAEEFFHERRES

- RERE 12 LM T A TARMESR 13

217

‘ ‘ BA_Solo_Perfect_Milk_082016.indd 217 @ 21.09.2016 07:23:26 ‘ ‘



218

- BAETUNLEH,

- BOKEEIEEROK | BEEEFSAKE
MAX#E:E,

o ZHEKFE,

- BAERET O (D B2 BltE,
e | [ w2,

. BTEKEAEEL,

- RESEAANEKE,

s EREO 2 THEER,

ERER ([0]) -

EEW15¢F5§E@EO || ®e%, 0T

- BUHIEREESE (EREER 28R
F217),

- EREBFRABRESL (BEC).

- EABKE (EREBER
BRE217),

TEEBEER2 ( @ )

EIHES-PAETS S Ve

- BOKEEIEE RO | BEEEFSAKE
MAX#E:E,

BT B ke BEETERER (BE
X# 598 ) .

RS ( )

%@ mrn , mTEeE

. EEEKBNEER,

- REEEEANEKE,

s EREO 2 THEESR.

;‘i‘}ﬂ%ﬁﬁ 4( , RS T B 2 B
)

-gmﬁgﬁﬁ%%ﬁﬁ,%gﬁﬁsﬁ

%@l mrr , mTEeE

-E?E*ﬁﬁ@%ﬁ,ﬁEﬁﬁAm%

ERRRER,

‘ ‘ BA_Solo_Perfect_Milk_082016.indd 218

®

makERERX

N\ BE

FRYR BB R B 1Y fE B

BETRIEEAE LZeRERNAE

R,

FARERR (FEXHN 30 248 ) EKRM

BRSSPI KRR B Y. REIBRE PRI

B [ §] — e,

RIERERES 3 BRET—X , RiEthE

| f|BREET ("REKEE", BRE

217 ) 6

& 3 A Melitta® ANTI CALC,

- BARAMIBEA,

- NEREHIRBKES ("KEEFEKSE"
BRE216) .

-EEET & A O REAN3IB. B
C W BTN

BREBREER1 ([0]) ®

« FBEWHRZEIEKE,

 EEhAREMESTHRERES,

- WGRARKESR (B F, 3 ) BEE T#Eok,
& (OmEr). 1] #E.

. TEFEKHE

« RBEE LIEREAKETRARER,

. REKF,

BT & RE URBREER (HEX
#9 15 7 88),

RREGPEER2 ( @ )

(| mies , mTERE:

s BRBESVR M FHREST,

- HSRAPIBIRD 1 IERSEHIEE R AMLE.
B, Ei@RABESR (FHEAKNI10SD
#). ned sk,

c BEEXKBANEES,

s B EE MBS BRESENREER
HHEESRT, R,

« ARKBIRE %K.

< BAKFEIRERK , EEETKAKE

21.09.2016 07:23:26 ‘ ‘



B50E[0)
& - BB,
- ABET O M[g]&E
PO,
RO REBR N, it
BT 0 7@ BEERANEREZ—.
BEEHETREI FHMETER ,
P =T
@ 588 ( HEERE )
@ 15 9 8&
P Ll
< &T D ®RE UERRE.
B BRI ThaE

MAX#RZE.
© REKF,

BT 8 RE, BEETRERR,

P, KRABER,

BREEES ([0 0 0]) :

B mRs mTRf:

- BAPFEE 1M1 ERHEERANLE. W

W 9 49 KGR A 3k 28

S AZ N

w2 RE216),
HMERE

EigER

DB SE AR R R — EEER B BT (R
RERE ) BIEFRER . UNBEREAY KR

EEWERREEABAE
B, O] mek , REBRERR,
s MEFE , EARKE ("KEEMBEK

®

- BRET O Mo ke, 5% [0

Z5) 38

° E WA\ Eﬁ:-ro j{io
BT 0 i,

EERA M EREEERE
Z—. BEEHETE 9 LAMBEEE
B,

DI M AR — EE R D (RERE )
B, DNOEMI KRR 30 2 [0,

« RREIYITERE

‘ ‘ BA_Solo_Perfect_Milk_082016.indd 219

R =)
@ 30 & ( HEERE )
0] 2 0%
s
we | ow
T D RE  UERSRE
7'4:‘@71:115
BN HERES 2 &
(nz[00]),
. EREDNLERE,

- BEET O Mo ke, 852 (0
Pa .
C B O RENT. 2.

. 'Ef—F ({] ﬁfﬁ, z'n'?% 1./*‘@/1111&2
—, BECHETE FHMBETER
(#[0]=-EZ[000]=-5).

oETCDEﬁ LURESRERE o

REMEE
MEEEXNICRES. HLRMAEZE
ERR1?

RRE) = SRR M BIER E B E I B R
MEMETHE,

« MANHER 13,
- BEE R MG
- BT (B E) REFREUE (L£=M
EH=#),
cBHABERAEEEHEERFR,

N

219

21.09.2016 07:23:27 ‘ ‘



BT ¢ IS Tl

B, FRNERREE el
. DI RE A,
e - AR BNER,
AN BEKERWE T, MEXE , RER
REANRRAEAREER RIS
R RN & S, - RFAE 12 EHTRARHAUES 13

 EREEE BRE 217,
M R EFEARERAREREBERE - BUASMCEMRERSR (SEERX
R E TR R, LU R4 k) hiEH,

SEREE,

- REREMEKE (AEENEAE, EREE

2R 216 ) YRABREBRKNIKE MG ERIBERERNE FEEDRE

BEPLAER. Y B BB 38 2002/96/EC ( waste electrical
o BRED MR, and electronic equipment WEEE ) tnLAE

= yeaEe = = oo
CERET O M () BEAO2B.  ammnm, mRENTANERE

SR INES - B 75 3% & SO AT
LB T S, TR,
 EFHEEEE 13 THESE.
. JPRPIBIRE 11 BRI E R ANE, [T
® il ®
L EEATERY  SRPIBIRE 11 L
HESKILE,
. KA A IS,

220

‘ ‘ BA_Solo_Perfect_Milk_082016.indd 220 @ 21.09.2016 07:23:27 ‘ ‘



BN ] e

HEBR IR =
s R o
B EERE,
W — T TR, o e
T BB R RE R,
S KRR ERERER. | RIS R FRE.
BREEE ERREE.
EEES I HREENT T,
AT R 2 BERERE,
HERERE BT =) BEREEE,
WSS E R (o] Bk BV | AT NRERANEES
B AN sk S, # I BT O REH ¢ 2R

Bx [0 msse.

NBEAE A AR SRR A E R

HERIPIFIRE 11 IREF & HE = & KL
B, EEKEMGEHATE,
BERBEES.

MGk S B EST R RN, FER

ARAMERRATH.  SBERE PIMEREE. |pa
L kT ) —
SRR BRIED . BEAE, SEERIE
et e el TR B T T 2 s
—— §§ﬁ¥E§%W¥MEEEK%
BIRA AR AT BIRUNBERE, A2
B HEEBR
BREBM L HIOERE BET O© A & 262 B
° EHEEREERUE. b, EREBBHITRLE. R
HEREABRELREHREE
REER,
ROBRBRAEALRRE, |[RREBES,
AERER[[]| NEHER fE/AB/BRIREE (1) BAPAY AR BARK
(D] e BEEBH. M (HEREFRE)  BE
BRERER.
_ _ fEABIBIEE (1) BELEREM
FERERT R Riss WBEA | MBMK | UM

EERBHL.

ZH-
™™

221

‘ ‘ BA_Solo_Perfect_Milk_082016.indd 221 @ 21.09.2016 07:23:27 ‘ ‘



China RoHS

®

FEARRNBERAT —EHEBEA (ERETEREEVERFCEHAEENE) WERHG
REBEBEFROPEROHS, FIEEFETSEENBENE RIS EETILIEREMBRH,
The People’s Republic of China released a regulation called ,Management Methods
for the Restriction of the Use of Hazardous Substances in Electrical and Electronic

Products” or commonly referred to as China RoHS. All products which are produced and

sold for China market have to meet this regulation.

EmTPRENENEBNEE

Name and content of harzardous substances in products

BEWE
BHEE Hazardous substance
Component | * & AME % RBE BRER
Name Lead | Mercury | Cadmium | Hexavalent | Polybrominated | Polybrominated
(Pb) (Hg) (Cd) chromium biphenyls diphenyl ethers
(Cr (V1)) (PBB) (PBDE)
BRAREE O (0] (0] (0] (0] (0]
Plastic
enclosure
and chassis
R ERERELE | X ¢} (o} 0 0 0
Printed Circuit
Board
Assembly
EH. B X o (0] (0] (0] (e}
Motors, valves
BENER X (6] (6] (6] (6] O
Cable and wiring
2BEH X (0] (0] (0] (0] O
Metall parts
LERBIRSIT 11364 R EREL,
This table is prepared in accordance with the provisions of SJ/T 11364.
O: WWHHMELEM RN ETEYESERNGB/T 26572R EHBRE.
O: The content of such hazardous substance in all homogeneous materials of such component is
below the limit required by GB/T 26572.
X B E—RELEMBPHNLEEEYESESNGB/T 265728 E W BRIE,
X: The content of such hazardous substance in a certain homogeneous material of such
component is beyond the limit required by GB/T 26572.

hERRREFEARS:

The Environment Friendly Using Period for this product is:

&
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DE - Garantiebedingungen

Zusétzlich zu den gesetzlichen Gewahrleitungsrechten, die
dem Endabnehmer gegeniiber dem Verkaufer zustehen,
geben wir fir Neugerate mit Kaufdatum ab 01.09.2013, sofern
sie bei einem von uns aufgrund seiner Beratungskompetenz
autorisierten Handler erworben wurden, eine Herstellergarantie
zu folgenden Bedingungen:

1. Die Garantiezeit beginnt mit dem Tag des Verkaufs an den
Endabnehmer. Sie betrégt 24 Monate. Das Kaufdatum des
Gerats ist durch eine Kaufquittung zu belegen.

Das Gerat wurde flir den Gebrauch im privaten Haushalt
konzipiert und konstruiert. Bei Vollautomaten gehen wir ab
einer Anzahl von mehr als 7.500 Briihungen im Jahr von
einer gewerblichen Nutzung aus. Unter gewerblicher Nutzung
verstehen wir auch den Einsatz der Gerate zur Verkdstigung
von Kunden in Biliros, Handwerksbetrieben, Kanzleien etc. In
diesem Fall betragt die Garantiezeit 12 Monate oder 15.000
Briihungen, je nachdem, was zuerst eintritt.
Garantieleistungen fiihren weder zu einer Verlangerung noch
zu einem Neubeginn der Garantiezeit fiir das Geréat oder
eingebaute Ersatzteile.

2. Innerhalb der Garantiezeit beseitigen wir alle Mangel des
Gerats, die auf Material- oder Fabrikationsfehlern beruhen,
nach unserer Wahl durch Reparatur oder Austausch des
Gerats. Ausgewechselte Teile gehen in unser Eigentum uber.
Wenn inzwischen Bauteile (iberarbeitet wurden oder eine
aktuelle Software vorhanden ist, kann mit der Reparatur eine
Aktualisierung der Bauteile und/oder Software erfolgen, sofern
der Kunde vor Durchfiihrung des Reparaturauftrages darauf
nicht schriftlich verzichtet.

3. Nicht unter die Garantie fallen Méangel, die durch
unsachgeméRen Anschluss, unsachgeméafie Handhabung
oder Reparaturversuche durch nicht autorisierte Personen
entstanden sind. Das Gleiche gilt bei Nichtbeachtung der
Gebrauchs-, Pflege- und Wartungsanweisung (z. B. Verkal-
kung) sowie der Verwendung von Verbrauchsmaterialien (z. B.
Reinigungs- und Entkalkungsmitteln oder Wasserfiltern), die
nicht den Originalspezifikationen entsprechen. Verschleilteile
(z. B. Dichtungen und Ventile), leicht zerbrechliche Teile wie
Glas und Schéaden, die durch Fremdkérper im Mahlwerk (z. B.
Steine) entstehen, sind von der Garantie ausgenommen.

4. Die Abwicklung von Garantieleistungen erfolgt jeweils tber
die fiir das betreffende Land bestehende Service Hotline.

5. Diese Garantiebestimmungen gelten fiir in der
Bundesrepublik Deutschland, Osterreich oder der Schweiz
gekaufte und genutzte Gerate. Werden Geréate im Ausland
gekauft oder dorthin gebracht, werden Garantieleistungen

nur im Rahmen von fiir dieses Land geltenden Garantie-
bestimmungen erbracht.
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EN - Guarantee Conditions

In addition to the end consumer’s statutory guarantee rights

in relation to the seller; for new appliances bought after 01
September 2013 from a dealer authorized due to his expertise
by Melitta, we give a manufacturer’s guarantee based on the
following conditions:

1. The guarantee period begins with the day the product was
sold to the end user. The guarantee period is 24 months. The
purchase date of the device must be verified by a purchase
receipt.

The device was designed and built for use in private
households. For fully automatic machines, from a number

in excess of 7,500 brewing processes a year we assume
commercial use. Commercial use includes using the appliance
to make coffee for customers in offices, workshops, law offices
etc. In this case, the guarantee period is 12 months or 15,000
brewing processes, whichever occurs first.

Guarantee performances lead neither to an extension of the
guarantee period nor to a new beginning of the guarantee
period for the device or installed spare parts.

2. Within the guarantee period we will correct all device defects
that are based on material or manufacturing errors, through
repair or replacement of the device, at our discretion. Replaced
parts become the property of Melitta. If meanwhile components
were revised or software was updated, actualisations of
repaired parts and/or software is permitted unless not waived
by the customer in writing before the repair (order).

3. Defects that occurred due to improper connection, improper
handling, or repair attempts by non-authorized persons are not
covered by the guarantee. The same applies for failure to
comply with the use, care, and maintenance (e.g. calcification)
instructions as well for the use of consumables (e.g. cleaning
and decalcifying agents or water filters) that do not correspond
to the original specifications. Wear parts (e.g. seals and valves),
fragile parts like glass, and damage caused by foreign objects
in the grinder (e.g. stones) are excluded from the guarantee.

4. Guarantee performances are processed via the Service
Hotline for the respective country.

5. These guarantee conditions apply for appliances purchased
and used in Germany, Austria, Switzerland, Denmark, France,
The United Kingdom, Spain, The Netherlands and Belgium.

If an appliance is purchased abroad or taken abroad, then
guarantee benefits will only be provided as specified in the
guarantee conditions applicable to that country.
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FR - Conditions de garantie

En plus des droits de garantie Iégale du consommateur final
par rapport au vendeur, nous offrons une garantie fabricant sur
les nouveaux appareils achetés apres le 1er septembre 2013
auprées d'un distributeur agréé en raison de son expertise par
Melitta, sur la base des conditions suivantes:

1. La période de garantie prend effet a la date d’achat de la
machine par I'utilisateur final. Elle est de 2 ans. La date d’achat
de la machine doit étre indiquée sur une preuve d’achat.

La machine a été congue et fabriquée pour un usage
domestique privé. Pour ce qui est des machines automatiques,
nous partons du principe qu'il s’agit d’une utilisation
professionnelle au dela de 7 500 préparations dans I'année.
L'utilisation professionnelle englobe également les préparations
destinées aux clients dans les bureaux, les entreprises
artisanales, les cabinets

juridiques, etc. Dans ce cas, la période de garantie passe a 1
an ou a 15 000 préparations, selon I'événement se produisant
en premier.

L'application des prestations de garantie conduit ni a un
prolongement, ni & un redémarrage de la période de garantie
de la machine ou de la piece installée.

2. Pendant la période de garantie, nous nous chargeons de
remédier a tous les défauts de la machine, faisant suite a un
défaut de matériel ou de fabrication, et procédons, selon notre
choix, a la réparation ou au remplacement de I'appareil. Les
piéces remplacées sont alors notre pro- priété. Si entre-temps,
des composants sont remplacés ou les logiciels sont mis a
jour, les pieces réparées et/ou le systeme d’exploitation de

la machine bénéficieront de ces mises a jour & moins que
I'utilisateur n’y renonce expressément par écrit avant I'envoi en
réparation.

3. Sont exclus de la garantie les défauts liés a un branchement
non conforme, & une manipulation non-conforme ou a des
tentatives de réparation par des personnes non autorisées. Il en
va de méme en cas de non-respect des consignes d’utilisation,
de maintenance (ex: entartrage) et d’entretien, ainsi qu’en

cas d'utilisation de consommables (produits de nettoyage, de
détartrage ou filtre a eau) non conformes aux spécifications.
Les pieces d’'usure (telles que les joints et vannes par ex.),

les pieces facilement cassables comme le verre, et les dégats
dus a la présence de corps étrangers dans le broyeur (par ex.
cailloux) sont également exclus de la garantie.

4. Les garanties sont appliquées par I'assistance technique du
pays correspondant.

5. Ces conditions de garantie sont valables pour les machines
achetées et utilisées en France, Belgique et en Suisse. Lorsque
des machines sont achetées a I'étranger ou importées la-bas,
les prestations de garantie sont uniquement appliquées dans le
cadre des conditions de garantie en vigueur dans ce pays.
Durée de Disponibilité des pieces détachées: Conformément

a l'article L 111-3 du code de la consommation, la disponibilité
des pieces détachées est de 5 ans a partir de la date de
fabrication du produit (information mentionnée sur I'étiquette
d'identification du produit).

Cette disponibilité n’est garantie que dans le pays ou le produit
a été acheté. A noter que toute réparation effectuée par un
Centre Technique non agréé par Melitta entraine I'annulation de
la garantie de la machine.
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NL -Garantievoorwaarden

Naast het wettelijk recht op garantie, van de eindgebruiker ten
opzichte van de verkoper, geven wij voor nieuwe toestellen

die na 1 september 2013 zijn gekocht bij een door Melitta
erkende dealer, een fabrieksgarantie op basis van de volgende
voorwaarden:

1. De garantieperiode begint op de dag van verkoop aan de
eindafnemer. Deze bedraagt 24 maanden. De aankoopdatum
van het apparaat moet door een aankoopbon worden
aangetoond. Het apparaat is ontworpen en gefabriceerd voor
huishoudelijk gebruik. Bij volautomaten gaan we bij meer

dan 7.500 keer koffie zetten per jaar uit van een commercieel
gebruik. Ook het gebruik van het apparaat om koffie te zetten
voor klanten in een kantoor of werkplaats wordt beschouwd als
commercieel gebruik. In dat geval bedraagt de garantieperiode
12 maanden of 15.000 keer koffie zetten, afhankelijk van wat
het eerst optreedt. Door vervanging van onderdelen of van het
apparaat wordt de garantieperiode niet verlengd.

2. Tijdens de garantieperiode verhelpen wij alle gebreken aan
het apparaat die resulteren uit materiaal- of fabricagefouten,
naar onze keuze door reparatie of vervanging van het apparaat.
Vervangen onderdelen en apparaten worden eigendom van
Melitta. Als ondertussen onderdelen werden herzien of software
is bijgewerkt, kunnen actualiseringen van de gerepareerde
onderdelen en/of software uitgevoerd worden, tenzij de klant
schriftelijk verzet heeft aangetekend voor de reparatie.

3. Niet onder de garantie vallen gebreken die door
onvakkundige aansluiting, onvakkundig gebruik of
reparatiepogingen door niet geautoriseerde personen zijn
ontstaan. Hetzelfde geldt bij niet-inachtneming van de
gebruiks- en onderhoudsaanwijzingen (bv. verkalking) evenals
bij het gebruik van verbruiksmateriaal (bijv. reinigings- en
ontkalkingsmiddelen of waterfilters) dat niet voldoet aan de
originele specificaties. Slijtageonderdelen (bijv. afdichtingen en
ventielen), licht breekbare onderdelen zoals glas en schade die
ontstaat door vreemde voorwerpen in de molen (bijv. stenen)
vallen niet onder de garantie.

4. De afwikkeling van garantieprestaties vindt steeds via de
voor het betreffende land verantwoordelijke servicehotline
plaats.

5. Deze garantievoorwaarden gelden voor apparaten die in
Belgié, Luxemburg en Nederland werden gekocht en gebruikt.
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ES - Condiciones de Garantia

Adicionalmente a los derechos de garantia legales del
consumidor final en relacién con el vendedor, para los
electrodomésticos nuevos comprados después del 01 de
septiembre de 2013 a un distribuidor autorizado por Melitta
gracias a sus conocimientos, ofrecemos una garantia del
fabricante basada en las condiciones siguientes:

1. El periodo de garantia es de 24 meses y comienza el mismo
dia en el que la cafetera es adquirida por el usuario final. La
fecha de la compra se verificard mediante el recibo de compra.
La cafetera esta disefiada y fabricada para el uso doméstico
privado. Para las cafeteras automaticas a partir de mas de
7.500 cafés al afio se entiende que se trata de una utilizacion
industrial. También se entendera como utilizacién industrial el
uso de las cafeteras para servir a clientes en oficinas, talleres,
bufetes, etc. En este caso, el periodo de garantia pasa a ser
de 12 meses o hasta 15.000 cafés, segun lo que se produzca
primero.

2. Durante el periodo de garantia los dafios de la cafetera

que estén relacionados con el material o con defectos de
fabricacién, incluida la reparacion o el reemplazo de la cafetera
estaran cubiertos. Si durante la reparacion del aparato los
componentes y las aplicaciones tegnolégicas del aparato han
si actualizadas, se permite la actualizacion tambien del aparato
en la reparacion a no ser que el consumidor haya renunciado
a estas actualizaciones por escrito durante el proceso de la
ompra.

3. El periodo de garantia cubre todos los dafios de la cafetera
que estén relacionados con el material o con defectos de

fabricacién, incluida la reparacion o el reemplazo de la cafetera.

Las piezas sustituidas tendran todas las caracteristicas y
propiedades de Melitta.

4. La garantia no cubre los defectos producidos debido a una
conexion eléctrica y utilizacion inadecuada ni los producidos
por las reparaciones por parte de personas no autorizadas. Lo
mismo se aplica en caso de un uso, cuidado y mantenimiento
inadecuado (por ejemplo: calcificacion). Tampoco estan
cubiertos los defectos producidos debido al incumplimiento de
las instrucciones de uso de consumibles (como por ejemplo
elementos de limpieza, descalsificadores o filtros de agua)
que no se ajusten a las especificaciones originales. Las piezas
de desgaste (como por ejemplo las valvulas), partes fragiles
como el vidrio, y los dafios causados por objetos extrafios

en el molino como por ejemplo piedras estan excluidos de la
garantia.

5. El servicio de garantia se presta a través de una linea
telefénica permanente provista por cada pais (ver pagina
Service Hotlines).

6. Estas condiciones de garantia se aplican a las cafeteras
compradas y usadas en Alemania, Austria, Suiza, Dinamarca,
Francia, Espafia, Paises Bajos y Bélgica. Si las cafeteras se
compraron en un pais distinto a los anteriores se cumplira con
las condiciones de garantia aplicables paraeste pais.
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IT - Condizioni di garanzia

In aggiunta ai diritti di garanzia legale del consumatore finale
nei riguardi del venditore, per i nuovi elettrodomestici acquistati
dopo il 1° settembre 2013 da un rivenditore autorizzato in

base alla sua esperienza con Melitta, diamo una garanzia del
produttore sulla base delle seguenti condizioni:

1. La durata della garanzia inizia dal giorno della vendita
all‘acquirente finale e corrisponde a 24 mesi. La data di
acquisto dell‘apparecchio deve essere dimostrata da una
ricevuta di acquisto. L'apparecchio ¢ stato concepito e
costruito per I'uso domestico privato. Per le macchine
automatiche presupponiamo un numero superiore a 7.500
erogazioni all‘anno per un impiego commerciale. Con impiego
commerciale intendiamo anche I'impiego degli apparecchi
quando si offrono pasti e bevande ai clienti negli uffici, nelle
aziende artigianali, negli uffici legali ecc. In questo caso

il periodo di garanzia corrisponde a 12 mesi o a 15.000
erogazioni, a seconda del caso che si verifica per primo.

Le prestazioni di garanzia non comportano né un
prolungamento né un nuovo inizio del periodo di garanzia per
|'apparecchio o per i pezzi di ricambio montati.

2. Durante il periodo di garanzia rimuoviamo tutti i difetti
dell'apparecchio da ricondursi adifetti del materiale o di
fabbricazione, riparando o sostituendo, a nostra scelta,
|'apparecchio. | componenti sostituiti diventano di nostra
proprieta. Sé nel frattempo, delle componenti dovessero essere
state modificate o il software fosse stato aggiornato, durante

la riparazione puo essere effetuato un‘aggiornamento di
componenti e/o della software, a meno ché il cliente non

abbia rinunciato per iscritto prima dell‘esecuzione della
riparazione.

3. Nella garanzia non rientrano difetti derivanti da allacciamento
non a regola d’arte, utilizzo non corretto o tentativi di
riparazione da parte di persone non autorizzate. Lo stesso vale
per il mancato rispetto delle istruzioni per I'uso, la cura e la
manutenzione (per esempio calcificazione) nonché per I'utilizzo
di materiali di consumo (p.es. detergenti e decalcificanti o filtri
dell’acqua) che non corrispondono alle specifiche originali.

| componenti soggetti a usura (p.es. guarnizioni e valvole),
componenti che si rompono facilmente, quali gli elementi in
vetro, e i danni dovuti a corpi estranei nella macina (p.es.
pietre), sono esclusi dalla garanzia.

4. |l disbrigo delle prestazioni di garanzia avviene attraverso la
hotline di assistenza esistente per il Paese interessato.

5. Queste condizioni di garanzia si applicano agli apparecchi
acquistati e utilizzati nella Svizzera. Se gli apparecchi vengono
acquistati o portati all'estero, le prestazioni di garanzia vengono
erogate solo nell'ambito delle condizioni di garanzia valide per
questo Paese.
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DA - Garantibestemmelser

| tilleeg til den endelige forbrugers lovpligtige garantirettigheder
i forhold til seelgeren; for nye apparater, der er kabt efter 1. sep
2013 fra en autoriseret forhandler baseret pa hans kendskab

til Melitta, giver vi en producentgaranti, der er baseret pa
felgende betingelser:

1. Garantiperioden begynder pa dagen for salget til slutkunden,
og udger 24 maneder. Kgbsdato og type skal dokumenteres
med en kabskvittering. Apparatet blev udviklet og konstrueret til
brug i private husholdninger. Ved fuldautomatiske kaffemaskiner
gar vi ved et antal pa mere end 7.500 brygninger om aret ud
fra en erhvervsmaessig brug. Under erhvervsmaessig brug
forstar vi ogsa brugen af apparaterne til bevaertning af kunder
pa kontorer, vaerksteder, hos advokater osv. | dette tilfeelde

er garantiperioden 12 maneder eller 15.000 brygninger, alt
efter, hvad der nas ferst. Garantiydelser forer hverken til en
forleengelse eller en nystart af garantiperioden for apparatet
eller for indbyggede reservedele.

2. Inden for garantiperioden afhjeelper vi alle mangler pa
apparatet, som beror pa materiale- eller fabrikationsfejl, efter
vores sken gennem reparation eller udskiftning af apparatet.
Udskiftede dele overgar i vores ejerskab. Det er tilladt at bruge
ndrede reservedele eller opdateret software med mindre
kunden fer en reperation skriftligt har frasagt sig dette.

3. Ikke omfattet af garantien er mangler, som er opstaet
gennem usagkyndig tilslutning, usagkyndig handtering eller
reparationsfors@g gennem ikke autoriserede personer.

Det samme geelder ved ignorering af brugs-, pleje- og
vedligeholdelsesanvisninger, (f.eks. afkalkning) samt
anvendelse af forbrugsmaterialer (f.eks. rengerings- og
afkalkningsmiddel eller vandfilter), der ikke svarer til
originalspecifikationerne. Sliddele (f.eks. pakninger og ventiler),
skrgbelige dele sadsom glas og skader, der opstar gennem
fremmedlegemer i kvaernen (f.eks. sten), er ikke omfattet

af garantien.

4. Afviklingen af garantiydelser foregar via den for det
pageeldende land eksisterende service hotline.

5. Disse garantibestemmelser gaelder for apparater som er kabt
og benyttet i Danmark. Bliver apparater kabt i udlandet eller
bragt derhen, yders der kun garanti i henhold til de i dette land
geeldende garantibestemmelser.

SV - Garantivillkor

Utover garantin konsumenten erhaller av séljaren enligt lag,
ingar nu aven en tillverkargaranti vid kop av hushallsapparater
efter den 1 september 2013 fran behdrig Melitta-aterforsaljare.
Denna garanti ar baserad pa foljande villkor:

1. Garantitiden &r 36 manader och galler fran och med
slutkundens inképsdatum. Apparatens inkdpsdatum ska
framga av inkdpskvittot. Enheten har utformats och byggts for
anvandning i privata hushall. Fér helautomatiska maskiner
med mer &n 7 500 bryggprocesser per ar antar vi att
kaffemaskinerna anvands i kommersiellt syfte. Med kommersiell
anvandning avses nar maskinen anvands till att géra kaffe

till kunder pa kontor, verkstader, advokatbyraer etc. Da galler
garantiperioden 12 manader eller 15 000 bryggprocesser, det
som uppnas forst. Garantitiden varken férlangs eller borjar om
nar garantiférmaner utnyttjas fér hela apparaten eller enskilda
komponenter.

2. Under garantitiden atgéardar vi alla brister som beror pa
material- eller tillverkningsfel. Melitta avgér om apparaten

ska repareras eller bytas ut. Utbytta delar dvergar i var

ago. Om komponenter har blivit forbattrade under tiden och
programvaran blivit uppdaterad, kan genomféring av reparation
genomforas savida inte kunden ger skriftligt besked om att
reparation ej 6nskas.

3. Garantin omfattar inte brister som uppstar pa grund av
felaktig anslutning och hantering eller forsok att reparera
apparaten av obehériga personer samt i de fall da
bruksanvisningen inte féljts. Garantin upphor att galla om
anvisningarna for anvandning, skétsel och underhall inte foljts,
(t.ex. forkalkning) samt vid anvandning av férbrukningsmaterial
(rengdrings- och avkalkningsmedel eller vattenfilter) som inte
motsvarar originalspecifikationerna. Garantin omfattar inte
heller férbrukningsdelar (t.ex. tatningar och ventiler) eller skador
som orsakats av frammande féremal i kvarnen (t.ex. stenar).
4. Melittas kundtjanst hanterar garantiarenden. Telefonnumret
till din kundtjanst via service hotline.

5. Dessa garantivillkor galler for apparater som inhandlas

och anvands i Sverige. Vid apparater som inhandlas i eller
transporteras till andra lander, géller garantivillkoren endast
inom ramen av de garantivillkor som galler for respektive land.
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NO - Garantibestemmelser

| tillegg til sluttforbrukerens lovfestede garanti-rettigheter i
forhold til selgeren; for nye apparater kjopt etter 1. september
2013 fra en forhandler autorisert, grunnet sin ekspertise,

av Melitta, gir vi en produsents garanti basert pa felgende
vilkar:

1. Garantitiden starter pa dagen forbrukeren kjeper apparatet.
Den gjelder i 24 maneder. Apparatets kjgpsdato ma
dokumenteres med en kvittering. Apparatet er konsipert og
konstruert for bruk i privathusholdninger. For helautomatiske
apparater regnes et antall pa mer enn 7500 traktinger pr. ar
som yrkesmessig bruk. Under yrkesmessig bruk regner vi
ogsa bruk av apparatene til servering av kunder pa kontorer,
handverksfirmaer o.l. | dette tilfellet utgjer garantitiden 12
maneder eller 15 000 traktinger, avhengig av hva som
inntreffer farst. Garantiytelsene farer verken til at garantien
forlenges eller starter pa nytt for apparatet eller dets innebygde
reservedeler.

2. Innenfor garantitiden utbedrer vi alle mangler pa apparatet
som er oppstatt pa grunn av material- eller produksjonsfeil,
der vi selv velger enten & reparere eller & bytte apparatet.

De utbyttede delene gar over i vart eie. Hvis komponenter
underveis ble forbedret, og programvare oppdatert, kan
gjennomfering av reprasjon gjennomfares, hvis ikke kunde gir
skriftlig beskjed om at repreasjon ikke gnskes.

3. Mangler som har oppstatt pga. ufagmessig tilkobling,
ufagmessig handtering eller reparasjonsforsgk

gjennom ikke autoriserte personer, faller ikke inn under
garantiordningen. Det samme gjelder dersom bruks-, pleie- og
vedlikeholdsanvisningene ikke falges, (f.eks. flertall) samt
ved bruk av forbruksmaterialer (f.eks. rengjerings- og
avkalkingsmidler eller vannfiltre) som ikke tilsvarer
originalspesifikasjonene. Unntatt fra garantien er slitasjedeler
(f.eks. tetninger og ventiler), lett knuselige deler sa som glass,
og skader som oppstar som fglge av fremmedlegemer

i maleverket (f.eks. steiner).

4. Avviklingen av garantiytelsene skjer alltid via service-hotline i
det respektive landet.

5. Disse garantibestemmelsene gjelder for apparater som er
kjopt og brukes i Norge. Dersom apparater er kjgpt i utlandet
eller tas med dit, gjelder kun garantibestemmelsene for dette
landet.
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Fl - Takuuehdot

Liséana loppukuluttajan lakiséateisiin oikeuksiin suhteessa
myyjaan; uusille laitteille, jotka on ostettu 1.syyskuuta 2013
jalkeen Melittan valtuuttamalta jalleenmyyjalta perustuen
asiantuntemukseensa, annamme valmistajan takuun perustuen
seuraaviin edellytyksiin:

1. Loppukuluttajalle mydnnetty takuuaika alkaa tuotteen
ostopaivasta. Takuuajan pituus on 24 kuukautta. Laitteen
ostopaivan tositteeksi on esitettdva kassakuitti tai vastaava.
Laite on suunniteltu ja valmisteltu kaytettavaksi yksityisissa
kotitalouksissa. Mikéli kahvikoneelle kertyy vuodessa yli 7 500
suodatuskertaa, laitteen kayton katsotaan olevan kaupallista.
Kaupalliseksi kaytoksi luetaan myds laitteiden kayttd
asiakastarjoiluun toimistoissa, elinkeinonharjoittajien
tyétiloissa, vastaanotoilla jne. Siina tapauksessa takuuaika on
12 kuukautta tai 15 000 suodatuskertaa riippuen siitd, kumpi
ehto tayttyy ensin. Takuuaika ei pitene eika sita aloiteta alusta
takuukorvauksien suorituksen seurauksena, mika patee itse
laitteeseen seké siihen asennettuihin varaosiin.

2. Takuuajan kuluessa valmistaja kunnostaa kaikki laitteessa
havaitut viat, jotka johtuvat materiaali-tai valmistusvirheista,
oman harkinnan varaisesti joko korjaamalla viat tai vaihtamalla
laitteen uuteen. Vaihdetut osat ovat valmistajan omaisuutta.
Takuuhuollon yhteydessa laitteen osien tarkistukset ja/tai
ohjelmistojen paivitykset on sallittu. Mikali asiakas ei edella
mainittuja muutoksia laitteeseensa halua, tdmé on ilmoitettava
kirjallisesti ennen takuukorjauksen tilausta.

3. Takuun piiriin eivat kuulu viat, jotka johtuvat vaarasta
litantatavasta, asiattomasta kasittelysté tai korjausyrityksista
valtuuttamattomien henkildiden toimesta. Sama patee myos
silloin, jos kayttd-, hoito- ja huolto-ohjeita on laiminlyéty seka
silloin (esim. kalkkiintuminen), jos laitteessa on kaytetty muita
kuin alkuperaistuotteita vastaavia aineita (esim. puhdistus- tai
kalkinpoistoaineita tai vesisuodattimia). Kuluvat osat (esim.
tiivisteet ja venttiilit), helposti rikkoutuvat osat, kuten lasi, seka
vauriot, jotka johtuvat myllyyn joutuneista kiintoesineista (esim.
kivet), eivat kuulu takuun piiriin.

4. Takuukorvausten ja niiden suorittamisen kasittelysta vastaa
maakohtaisen asiakaspalvelun hotline-tuki.

5. Nama takuuehdot patevat Saksan liittotasavallasta,
Itavallasta tai Sveitsista hankittuihin ja komaissa kaytossa
oleviin laitteisiin. Laitteisiin, jotka on hankittu muista maista ja
ovat kaytdssa niissa, patevat ainoastaan ne takuukorvaukset,
jotka vastaavat kyseisen maan voimassa olevia akuuehtoja.
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RU - NapaHTUiHbIe obsA3aTenbcTBa

[lna KoHeYHbIX NOKynaTenei B OMNONHEHNe K AeCTBYoLEN
rapaHTuu, obecneyrBaemMoi NpoAaBLIOM; Ha BCe HoBble
npubopel, NnpuobpeTeHHble nocne 1 ceHTsopsa 2013

roga y aBTopu3oBaHHbIX KomnaHven Melitta aunepos,

Mbl NPEOCTABMSAEM TaKKe rapaHTUIo NPOU3BOAUTENS,
OCHOBLIBAIOLLYIOCS Ha CIEAYHOLMX YCNOBUSX:

1. FapaHTUIHbIA CPOK OTCHUTBLIBAETCS CO AHS NPUOBPETEHUS
npoaykTa. MapaHTUiiHbBIA CPOK CocTaBnsieT 24 MecsiLa Co AHs
nokynku. [lata nokynkv AomkHa GbiTb NOATBEPXKAEHA HYEKOM.
[aHHas kodemallmHa npefHa3HaYeHa Ans UCNoNb30BaHWS

B lIOMaLLHeM xo3siicTBe. ECn NonHocTbio aBTomMaTuyeckas
KobemalumHa coepluaeT Gonee 7500 LMKIIOB NPUrOTOBNEHNS
B rofl, TO NoApa3yMeBaeTcs ee UCMNoNb3oBaHue B
KOMMEpYECKUX Liensix. Micnonb3oBaHne B KOMMEPHECKUX
Liensix BKNoYaeT B ce6s 1cnonb3oBaHne ycTponcTsa Ans
NPUrOTOBNEHUS KOYE AN KIMEHTOB B OCPUCAX, MACTEPCKUX,
aABOKaTCKuX 6topo 1 T.N. B Takux cnyyasix Cpok rapaHTum
coctaensiet 12 mecsues unu 15000 LMKNOB NPUrOTOBNEHUS, B
3aBMCUMOCTH OT TOFO, YTO HACcTynaeT paHbLue.

lapaHTuitHoe oBcnyxuBaHUe He noapasymeBatoT NpoaneHue
rapaHTUHOrO Nepuoaa UK Havano HOBOTO rapaHTUIHOMO
nepuoaa H1 Ans npubopa, H1 ANs yCTaHOBMNEHHbIX JeTanen.
2. B TeyeHve rapaHTUNHOTO CpoKa Mbl YCTpaHsiem Bce
fedekTbl, CBA3aHHbIE C Gpakom MaTtepuana unu cGopku
nyTeM PeMOHTa UMK 3aMeHbl NpuBopa, Mo Halemy
YCMOTPEHMIO. 3aMEHEHHbIE YaCTW CTAaHOBSTCS COBCTBEHHOCTbLIO
komnaHun Melitta. B cnyyae, ecnu Ha MOMEHT rapaHTUAHOMO
06CnyXMBaHNS B KOMMOHEHTbI AaHHO MoAeny npubopa Gbinu
BHECEHbI Kakne-nn6o [opaboTkn Unu ecrnv NporpamMmHoe
obecneyeHne 6bino 0GHOBMEHO, 1 €CNn NHOE He
3anpalumBaeTcs BnafenbLEeM B MMCbMEHHOI (hopme [0 Havana
PeMoHTa (nofayu 3anpoca), NPOU3BOAUTCS COOTBETCTBYIOLLASA
aKTyanusauus getanen u/unu nporpaMmmMHoro obecneyeHms.

3. He noanexar rapaHTUitHOMY 06Cry)vBaHuio AedekThbl,
nonyYeHHbIe BCEACTBUE HENPaBUIbHOrO NOAKMIOYEHUS Unn
HeaKKypaTHOW TPaHCNopTUPOBKY Npubopa, a Takke BO3HUKLLME
nocne nombITOK PeMOHTa NpUGOpPa HEeYNOMHOMOYEHHbIMU
nuuamu. Takke rapaHTUiiHOe 0GCyXUBaHNE He
PacnpoCTpaHsETCs B Cy4asx HapyLIeHUs MHCTPYKLMUK No
JKCMNyaTaLumn 1 TEXHUYeckoMy oBCryxnBaHMo (Hanpumep,
npoLeaypbl AekanbLyHaLM1) UK NPY UCMOMNb30BaHUN
pacxofHbIX MaTepuarnos (HanpuMep, YUCTSLLNX CPeacTs

Vnn cpeacTB ANs AekarnbLUyHaLum, punsTpos Ans Boabl), He
COOTBETCTBYIOLMX W3HAYANBbHBIM TPEGOBaAHUSAM.

[apaHTVs He NOKPbIBAET U3HALLMBAEMbIE AeTanu (repMeTUyHbIe
nnom6bl, KnanaHbl), Xpynkue KOMNOHEHTbI (HanpuMep, CTEeKo)
1 fledheKTbl, BbI3BAHHbIE NOMaAaHNeM NOCTOPOHHNX OGBEKTOB
(Hanpumep, kameHei) B KOPEMOTKY.

4. 3anpoc Ha rapaHTuitHoe 06CNYX1BaHUE MOXHO
OCyLLEeCTBUTb No TenedoHy opayeit Jiukun, aencTeyiollen B
Bawe ctpane.

5. [laHHblE YCrOBUSi PACNpOCTPaHSIOTCA Ha MOAENH,
NpuoBpeTeHHble 1 UCNOoNb3yeMble Ha TeppuTopun Mepmanum,
Asctpuu, Weeiuapwu, danumn, PpaHumm, Benukobputanum,
Wcnauumn, Huaepnanpos v Benbrun. Ecnu npubop npuobpeteH
Ha TeppuTOpUM APYrX CTPaH UM BbIBE3EH B APYryIO CTPaHY,
€ro rapaHTuitHoe o6CnyxuBaHue GyaeT NponsBoanTLCS B
COOTBETCTBUW C YCIOBUSIMU rapaHTUK, AEACTBYIOLLMMU B
laHHON cTpaHe.
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TR - Garanti Sartlan

Saticinin yasalar dogrultusunda zorunlu olarak verdigi nihai
tiiketici garantisi haricinde, Melitta sirketinin yetkili bayi
uzmanlarindan 1 Eylll 2013 tarihi sonrasinda satin alinmis yeni
cihazlar igin ayrica Uretici garantisi de vermekteyiz, bu
garantinin sartlari agagida belirtilen sekildedir:

1. Garanti sliresi cihazin son tiketiciye satildigr giin
baslamaktadir. Bu stire 24 aydir. Cihazin satin alindidi tarih, bir
satin alma belgesiyle belgelenmelidir. Bu cihaz evde kullanim
icin tasarlanmis ve Uretilmistir. Timiyle otomatik kahve
makinalarinda, bir yilda 7.500 kahve pisirme ¢evriminin
baslatiimasi, komersiyel kullanim olarak kabul edilmektedir.
Cihazin ofislerde, atélyelerde, hukuk birolarinda, vs. misteriler
icin kahve pisirme amagli kullaniimasi da komersiyonel kullanim
olarak kabul edilmektedir. Bu durumda garanti siiresi 12 ay
veya 15.000 kahve pisirme gevrimidir, bunlardan daha erken
ulasilani gegerli sayilmaktadir. Saglanan garanti hizmetleri,
cihazin kendisi veya monte edilen yedek pargalar igin garanti
slresinin yeniden baslamasina veya uzamasina yol agmaz.

2. Garanti siresi icerisinde, malzeme veya uretim hatasi
sonucunda cihazda meydana gelen tiim sorunlar, bizim
segimimize gore cihazi degistirme veya onarma suretiyle
tarafimizdan giderilecektir. Degistirilen pargalarin mlkiyeti
firmamiza gegecektir. Bu arada pargalarda revizyon yapildi
veya glincel bir yazilim mevcutsa, musteri glincellestirmeden
vazgegtigini onarim is emri yerine getirilmeden énce yazili
olarak belirtmedigi takdirde, onarim ile birlikte pargalari ve/veya
yazilimi giincellestirme islemi gergeklestirilebilir.

3. Yetkili olmayan kisilerce yapilan tamir denemelerinden,
usuliine aykiri kullanimdan veya baglantidan kaynaklanan
sorunlar garanti kapsaminin digindadir. Ayni husus, kullanim ve
bakim talimatlarinin érnegin kireglenme ihlali veya orijinal
parga ile ayni 6zelliklere sahip olmayan tiiketim malzemelerinin
(6rn. temizlik maddeleri, kireg ¢oziiciiler veya su filtreleri)
kullanimi igin de gegerlidir. Asinmaya tabi pargalar (6rn.
contalar ve valfler), cam gibi kolay kirilan pargalar ve 6gitme
mekanizmasindaki yabanci cisimlerden (6rn. tas) kaynaklanan
hasarlar garanti kapsaminda degildir.

4. Garanti hizmetleri, ilgili Gilkede bulunan Servis Hatti
tarafindan ytritilecektir (Servis Hatti bilgileri ambalajin
uzerindedir).

5. Cihaz igin belirtilen garanti sartlari; Birlesik Krallik, Kuzey
Iranda, Rusya, Tirkiye, Polonya, Macaristan, Romanya,
Yunanistan ve Ukranya lkeleri igin gegerlidir. Cihaz yurt
disindan satin alinmis veya yurt disina géturiimisse,
saglanacak garanti hizmeti sadece o ke igin gegerli garanti
sartlariyla sinirhdir.
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PL - Postanowienia gwarancyjne

Oprocz gwaranciji dla korncowego uzytkownika, jakiej z

ustawy udziela sprzedawca, oferujemy dla nowych urzadzen
zakupionych po 1 wrzesnia 2013 u wykwalifikowanych
sprzedawcow, autoryzowanych przez firme Melitta, takze
gwarancje producenta, ktérej dotyczg nastepujace warunki:

1. Okres gwarancji rozpoczyna sie w dniu sprzedazy
urzadzenia klientowi ostatecznemu. Okres ten wynosi 24
miesigce. Data zakupu urzadzenia musi by¢ potwierdzona
dowodem kupna. Urzadzenie zostato zaprojektowane i
skonstruowane do uzytku domowego. W przypadku

w petni automatycznych ekspreséw do kawy za komercyjne
uwaza sie uruchamianie wiecej niz 7 500 cykli gotowania kawy
w ciggu jednego roku. Pod komercyjnym wykorzystaniem
rozumie sig tez uzywanie ekspresu do kawy dla klientéw w
biurach, warsztatach, kancelariach prawnych, itd. W takim
przypadku termin gwarancji wynosi 12 miesiecy lub 15 000 cykli
gotowania kawy, w zaleznosci od tego, co nastgpi wczesniej.
Wykonywanie $wiadczen gwarancyjnych nie powoduje
wydtuzenia okresu gwarancji na urzadzenie lub jego czesci
zamienne, ani liczenia biegu w/w okresu od nowa.

2. W trakcie okresu gwarancji usuwamy wszelkie wady
urzadzenia, spowodowane uzytym materiatem lub btedami
produkcji. Decyzja o naprawie lub wymianie urzadzenia
pozostaje w naszej gestii. Wymienione czesci przechodzg na
nasza wiasnosc. Jesli w miedzyczasie elementy konstrukcyjne
ekspresu lub oprogramowanie zostato zaktualizowane to
podczas naprawy moze nastapi¢ aktualizacja elementéw
konstrukcyjnych i/lub oprogramowania o ile klient przed
przeprowadzeniem zlecenia naprawy nie zrezygnuje z tego w
formie pisemnej.

3. Gwarancja nie obejmuje usterek spowodowanych
niewtasciwym podigczeniem, eksploatacjg lub prébami naprawy
przez osoby nieautoryzowane. Ta sama zasada dotyczy
nieprzestrzegania zasad uzytkowania, pielegnacji i zasad
konserwacji (np. odkamieniania) jak réwniez korzystania z
materiatéw eksploatacyjnych (np. $rodkéw do czyszczenia

i odkamieniania lub filtréow do wody), ktére nie odpowiadajg
oryginalnej specyfikacji (sg niezgodne z zaleceniem
producenta).

4. Naprawy gwarancyjne dokonywane sg zawsze przez punkt
serwisowy w danym kraju (patrz informacja na opakowaniu).

5. Niniejsze postanowienia gwarancyjne dotyczg urzadzen
zakupionych i uzytkowanych na terenie Wielkiej Brytanii, Irlandii
Potnocnej, Rosji, Turcji, Polski, Wegier, Rumunii, Grecji

i na Ukrainie. Jezeli urzgdzenia zostaty kupione zagranica lub
wywiezione zagranice, ustugi gwarancyjne $wiadczone sg tylko
w ramach przepiséw gwarancyjnych obowigzujgcych w danym
kraju.
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HU - Garancia feltételek

A termék végfelhasznaldja részére nyujtott jotallason kivdil,
amelyet a torvény értelmében a termék arusitéja nyuijt, a Melitta
tarsasag altal felhatalmazott tarsasagok szakképzett eladdinal
2013. szeptember 1-je utan vasarolt Uj késziilékekre a gyartd
altal nyuijtott jotallast is felkinaljuk, amelynek feltételei a
kovetkezdek:

1. A garancia idészak a termék végfelhasznalonak torténd
eladasanak napjaval kezdédik. A garancia 24 hénapra szdl.

A késziilék vasarlasanak idépontjat a vasarlast igazold
nyugtaval kell igazolni. A késziilék a haztartasi hasznalatra lett
megtervezve és osszedllitva. A teljes automata kavéfézok
esetében, amennyiben az egy év alatti a kavéfézések szama
meghaladja a 7.500-at, akkor kereskedelmi hasznalatrol
beszéllink. Akkor is a késziilék kereskedelmi hasznalatarél
beszéllink, amennyiben a kavét az irodaban, mihelyben,
ugyvédi irodaban stb. az tgyfelek részére fézziik.

llyen esetben a késziilék jotallasi ideje 12 hénap, vagy 15 000
kavéfézés megléte, attol fliggden, hogy a két feltétel koziil
melyik teljeslil hamarabb. Garanciaigény érvényesitése nem
vonja maga utan a garancia idészak meghosszabbitasat vagy a
garancia idészak Ujraindulasat a készllékre, illetve a beszerelt
alkatrészekre vonatkozoéan.

2. A garancia iddszakon beliil a késziilék valamennyi anyag-
vagy gyartasi hiban alapulé hibajat kijavitjuk, sajat belatasunk
szerint a készilék javitdsan vagy cseréjén keresztll. A kicserélt
alkatrészek a Melitta tulajdonaba keriilnek. Amennyiben
idékozben alkatrészeket atdolgoztak volna vagy egy aktudlis
software rendelkezésre all, akkor a javitassal az alkatrészek
és/vagy software aktualitadsa bekdvetkezhet, hacsak a vevo
irasban nem mond le a javitas lebonyolitasardl.

3. A helytelen csatlakoztatas, nem megfelel6 kezelés vagy
meghatalmazassal nem rendelkez6 személyek altali javitasi
kisérletek miatt bek6vetkez6 hibakra nem vonatkozik a
garancia. Ugyanez vonatkozik a hasznalati, apolasi és
karbantartasi Utmutatoban foglaltak be nem tartasara (pl.
Vizkévesedés), valamint az eredeti specifikacioknak nem
megfelel6 fogyoeszkozok (pl. tisztitd és vizkdmentesitd szerek
vagy vizsz(ir6k) hasznalatara. Az elhasznalédo alkatrészek
(pl. tomitések és szelepek), a torékeny alkatrészek, igymint
az liveg, és a daraldba keril6 idegen targyak (pl. kdvek) altal
okozott kar a garancia hatalya aldl ki vannak zarva.

4. A garanciaigényeket az adott orszag telefonos
ugyfélszolgalatan keresztil kell érvényesiteni (lasd a
csomagolason talalhatd informaciot).

5. Ezek a garancia feltételek a Nagy-Britanniaban és
Eszak-irorszagban, Oroszorszagban, Térékorszagban,
Lengyelorszagban, Magyarorszagon, Romaniaban,
Gorogorszagban és Ukrajnaban vasarolt és hasznalt
készlilékekre vonatkoznak. Kiilféldon vasarolt vagy kulfoldi
orszagba behozott késziilékekre vonatkozd garanciaigény csak
az adott orszagra alkalmazand6 garancia feltételek szerint
érvényesithetd.
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UA - MapaHTisa

[ns KiHLEBMX NOKYNUIB Ha AOAATOK A0 AitoYoi rapaHTii, Wwo
3abe3nevyeTbes NpoAaBLeM; Ha yci HOBi npunaaw, NpuadaHi
nicnsi 1 BepecHs 2013 poky y aBTOPU30BaHNX KOMMaHIE
Melitta aunepis, M1 HagaeMo TakoX rapaHTito BUPOGHWMKa, Lo
FPYHTYETHCS HA HACTYMHWUX yMOBaX :

1. FapaHTiiHi 3060B'A3aHHs HabyBatoTb YMHHOCTI 3 MOMEHTY
npogaxy npunapgy lapaHTiiHuin CTpok cknagae 24 micsui. flaty
npofaxy 3asHadeHo y nacnopTi ToBapy abo y KBuUTaHLi.

[laHa kaBoBa MalLMHa NpU3HaYeHa Ans BUKOPUCTAHHS B
[lOMaLLHBLOMY roCnoAapcTBi. AKLLO NOBHICTIO aBTOMATUYHA
KaBoBa MaLUMHa pobuTb Ginblie 7 500 LMKNIB NPUroTyBaHHS
Ha piK, TO MaeTbCs Ha yBas3i ii BUKOPUCTaHHS B KOMEPLiHNX
Linsix. BukopuctaHHs B KOMEpLINHMX Linsx Bktovae B cebe
BUKOPUCTAHHS NPUCTPOIO NS NPUTOTYBAHHS KaBM ANst KNIEHTIB
B odpicax, ManlcTepHsIX, aABoKaTCbk1xX 6iopo i T.n Y Takmx
BUNaAKax rapaHTiiHui TepmiH cknagae 12 micsuis a6o 15

000 umMKNiB NPUFrOTYBaHHS, B 3aNEXHOCTI Bif TOrO, LLO HacTae
paHilwe. [MapaHTiiiHe o6cnyroByBaHHs npunagy abo cknagoBux
YaCTWH He MOoXe By TW NPOAOBKEHUM YN MOHOBNEHUM.

2. YNpoaoBX rapaHTiiiHOro nepioay 3AiMCHIETLCA PEMOHT
fAedekTiB maTepiany 4v BupobHuunii 6pak abo obmiH npunaay
3a BUGopom BUpoBHMKa. OBMiHeHi cknapoBsi YacTUHKU
nepexoasTh [0 BNACHOCTI BUPOGHUKA. SKLLO NpOTSrom

yacy getani 6yno 3amiHeHo abo nporpamu 6yno
OHOBIIEHO,BCTAHOBMEHHS! /3aMiHa TaKuX [03BONSETLCS, AKLLO
He Mae Ans LUbOoro 3anepeyeHb KiieHTa B NMCbMOBIn hopmi
(3asBa).

3. MapaHTis He NOWMPKETLCSA Ha HEAOMIKM, SIKi BUHUKNK

nif 4ac HEeHanexHoro MNiaKIYEHHs, HeksanigikoBaHoOro
eKcnnyatyBaHHs a6o cnpob BiApeMOoHTyBaTV Npunaz

He YyNoBHOBaXeHWMU ocobamu. MapaHTis He fie y pasi
HEeIOTPUMAHHS! IHCTPYKLIT 3 BUKOPUCTaHHS Ta 0BCYroByBaHHS!
,a TaKoX NPV BUKOPUCTAHHI HEHANEXHUX BUTPaTHUX MaTepianis
(Hanp.3acobiB ANs o4nLLEHHS, 3acobiB AekanbLmHaLi abo
hinbTpy Ans BoAm),ski He BignosiaatoTk cneuyudikauii. Ha
LUBMAKO3HOLLYBaHI AeTani (Hanp. yLinbHoBadi Ta knanaxu),
KpVXKi Ta namki agetani (Hanp. cknsiHi) Ta HeAomMiKK1, siKi BUHUKNK
Yepes NoTPanmsiHHs CTOPOHHIX NPeAMETiB A0 KaBOMOIKM
(Hanp. kaMiHHS) rapaHTisi TakoX HEe MOLUMPIOETLCS.

4. MapaHTiliHe 06CnyroByBaHHS 3[iNCHIOETLCS Y aBTOPU30BAHNX
CepBiCHWX LieHTpax po3TalloBaHux y Balwiii kpaiHi (aus.
Mo3Hauyky Ha ynakyBaHHi).

5. Ha npunaau, siki npuabaHi abo BUKOPUCTOBYOTLCS B YKpaiHi
PO3NOBCIOMKYKOTLCS rapaHTii 3rigHO i3 3aKOHOM YkpaiHu

«[po 3axucT npae cnoxusadiBy, BiA 12 TpaBHs 1991 poky.

Ha npunaau, siki 6yno npuabaro abo, siki BUKOPUCTOBYHOTLCS

Yy iHLWKX KpaiHax PO3MOBCIOAKYHOTLCS rapaHTii y pamkax
3aKoHOAABCTBA LMX KpaiH.
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GR - Opol Tng eyyunong

EmimpdoBeTa pe Ta vOpIPa SIKaIWPaTa £yyUnong Tou TeEAIkou
KATAVOAWTHA aTTEVAVTI OTOV TIWANTA, VIO TIG VEEG CUOKEUEG TTOU
ayopadovrtal petd TNV 1n ZemrrepPBpiou 2013 amd Eumopo
egouaiodotnuévo ato Tn Melitta Adyw Tng e§eidikeuorig Tou,
TIPOOPEPOUE EYYUNTN KATACKEUAOTH UTTO TIG TIAPAKATW
TTpoUTToBéoEIg:

1. O XpOvog 10XU0G TNG £yyUnang &ekIvd pe Tnv ayopd arméd tov
TEAIKO XPNoTn. KaAUTITel 24 priveg. H nuepopnvia ayopdg Tng
OUOKEUNG OTTOSEIKVUETAI HEOW TNG ATTOSEIENG AYOPAG.

H ouokeur éxel KATAOOKEUAOTH Kal TTPOOPICETAl VIO OIKIOKH
XPAON. Z€ UTTEPAUTOUATEG CUOKEUEG, N ETTAYYEAUCTIKY XPrion
VOEiTal N €KKivnan avw Twv 7500 Xprioewy yia TNV TTOPACKEUT)
Kagé ava €1og. H emayyeAparTiki xprion TNG CUOKEUNG VOEITal
£TTIONG N XPAON TNG CUOKEUNG YIa TNV TIAPAOKEUN KAPE yia
TOoug TTEAATEG O€ ypageia, ouvepyia, JIKNYOPIKA YPOPEIa, KATT.
Z’auTh TNV TTEPITITWON, 0 XPOVOG 10XU0G TNG £yyUnang eival 12
pAveg fj 15.000 xprong yia TTAPAOKEUR Ka®E, avahoya PE To
TTol0 TIEPITITWON ETTEPXETAI TIPWTN. H eyyunon dev odnyei o€
TrapdTacn i ETavévapgn Tou Xpdvou IoxXU0g TNG eyyunaong yia
TN GUOKEUN 1} Ta aVTAAAGKTIKG EG0PTANATA.

2. Evtég Tou xpdvou 10xU0g TNG eyyunaong Ba emdiopBwooupe
KGBe EAATTWHA TNG CUOKEUNG, EiTE apopd oTO UAIKO giTe O€
KATOOKEUAOTIKG EAQTTWHATA, HECW ETTIOKEUNG 1) AVTIKATAOTAONG
NG ouokeung. Ta e§apTApaTA TTOU avTIKaBioTavTal amoTeAouv
1IB10KTNOia Hag. AV €V Tw PETAEU €OV ETTEADEI TPOTTOTIOINTEIG
og KATToIa EEAPTANATA ] £XEI ETTIKAIPOTTOINBE KATTOI0 AOYITHIKO,
EVOEXETOI KATA TNV ETTIOKEUN VO ETTEABEI ETTIKQIPOTTOINON Kal
oTa avTaAAaKTIKE TTou Ba XpnaoipotroinBouv fj kal To AoYIoHIKO
TToU B eyKaTaoTabel, av o TTEAGTNG TTPIV IO TNV ETTIOKEUR Sev
evavTIWOEl ypaTTa o€ auTo.

3. ZTnv gyyUnaon dev euTTITITOUV POOPEG TTOU TTPOKUTITOUV
AOYW pn evdedelypévng oUvEEONG Kal XPrONG TNG GUTKEUNG

1) TTPOOTIABEIAG ETTIOKEUNG OTTO W £50UCIODOTNHEVOUG (TT.X.
agaAdTwon), TexvikoUg. To idlo 10X Vel yia T pn TAPNoN Twv
odnyIwv Xpriong, @EovTidag kal CUVTAPNONG, KABWG Kal yia Tn
XPAon avaAwaoipwy (Tr.X. KaBapIoTIKG Kal JETA apaAdTwong

1 QiATpa vepou) TTou Sev TTANPOUV TIG TTPOBIAYPAPES TWV
aAVTIOTOIXWV PECWV/ECaPTNUETWY TNG eTaIpEiag. ATTo Tnv
eyyunon e§aipolvtal PBeIpdpeva eapTAPATA (TT.X. OTOIXEI
aTeyavoTtroinong kai BaABideg), elBpauaTa pépn, OTTWG YUaAi,
Kol pBOPEG TTOU TTPOgEVOUVTal aTTd {Eva OWHATA OTOV HUAO
(TT.X. TTETPEG).

4. O dloKavovIoPdG TwY aTTaIToEwy atd eyyunon
TTPAYPATOTIOIEITAI HEOW TNG YPOMUHUAG EEUTTNPETNONG TTEAATWV
TNV €KAOTOTE XWpa (deite TN SHAWON TTOU avaypPAPETal OTN
OuoKEUOOia).

5. O1 TTapdvTeg Opol TNG €yyUnong 1I0XUOUV yia ayopd Kal Xprion
NG ouokeung otnv EAAGSa, M. Bpetavvia kai B. IpAavdia,
Pwoaia, Toupkia, MoAwvia, Ouyyapia, Poupavia kair Oukpavia.
2 TIEPITITWON AYOPAS I METAPOPAS TNG TUTKEUNG 0 GAAN
XWPA, Ol o-TIAITACEIG aTTd TNV £yyUNON CUUHOPQWVOVTAI JE
TOUG I0XUOVTEG OTNV EKEOTOTE XWPO OPOUG EYyUNONG.

21.09.2016 07:23:31 ‘ ‘



RO - Garantie

Pe langa garantia oferita clientului final, pe care conform legii, o
acorda vanzatorul, pentru noile aparate achizitionate dupa data
de 1 septembrie 2013 de la vanzatorii specializati, autorizati de
societatea Melitta, noi oferim si producatorului o garantie, care
se aplica in urmatoarele conditji:

1. Perioada de garantie incepe la data vanzarii catre
cumparator. Perioada de garantie dureaza 24 luni. Data
cumpararii aparatului se va dovedi prin bon de casa.

Aparatul a fost proiectat si construit pentru utilizare in
gospodarii private. In cazul aparatelor complet automate,

un numar de peste 7.500 de cicluri de fierbere pe an va fi
considerat utilizare in scop comercial. Prin utilizare in scop
comercial se intelege si folosirea aparatului pentru

pregatirea cafelei pentru clienti in birouri, ateliere, birouri de
avocaturé etc. In acest caz perioada de garantie este de 12
luni sau 15.000 de cicluri de fierbere, oricare dintre acestea

se incheie prima. Serviciile de garantie nu duc la prelungirea
perioadei de garantie sau la reinceperea acesteia pentru aparat
sau pentru piesele de schimb montate.

2. Pe durata perioadei de garantie vom indeparta toate
defectele aparatului datorate imperfectiunilor de material sau
de productie, noi vom hotéri daca este necesara o reparatie
sau un schimb complet al aparatului. Piesele schimbate

devin proprietatea noastra. Daca intre timp componentele au
fost modificate sau software-ul a fost updatat, actualizarea
pieselor reparate si/sau a software-ului se poate realiza numai
daca exista o cerere scrisa a clientului, inainte de efectuarea
reparatiei (comanda scrisa).

3. Defectiunile aparute in urma unei conectari
necorespunzatoare la retea, ale unei utilizari gresite sau a
ncercarii de a repara aparatul de catre persoane neautorizate
nu sunt acoperite de garantie. Acelasi lucru este valabil si

n cazul nerespectarii instructiunilor de utilizare, de ingrijire

si intretinere (ex. in cazul depunerilor de calcar), precum si
ntretinere, precum si a utilizarii materialelor consumabile (de
ex. solutie de curatat, lichid de detartrare sau filtrul de apa),
care nu corespund specificatiilor originale. Piesele de uzura (de
ex. garnituri si ventile), piesele usor casabile precum sticla si
defectele aparute datorita existentei corpurilor straine in rasnita
(de ex. pietre) nu sunt acoperite de garantje.

4. Desfasurarea serviciilor de garantie se va face prin
accesarea liniei hotline de service pentru tara respectiva (vezi
datele de pe ambalaj).

5. Aceasta garantie este valabila numai pentru aparatele
cumparate si utilizate Tn Regatul Unit al Marii Britanii si Irlanda
de Nord, Rusia, Turcia, Polonia, Ungaria, Romania, Grecia si
Ucraina.
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CN - {R A f5RFK

BT ASRA M LIRE S REHNITRIEN , M T20135F9818
BUEIE EMelittaZA AR A HEMROFTRE , BRINBRHN
FIEFHRIE RETUTSRM

1. RAMERERAFBAZERZAEH , BAHTEMER
BEZERBEAN. ERRANR2A4EA.

EUMTHEN AR B RERA. W—FREAREBMCEREIYE
75000 L, EREZERFERAE MEAREAFTEM
AR, BB, ERBATSEASRBRENE. EEARER
T, ZERNR AR A1218 A 1500000845, I LZNE
—ERR%E,

EREAFRASE  STRERENCHRARERAZNE
TEHEIR A

2. RAERAHRNEEEAEE R NEERES 2R
N

BRRDUHFEBEBRER, FERERESBMeltali &,
BIELIEN | HREBEDANONNRT  BNEETE T £
RN B R Bk E SRR

3.;}15]7[(%?@?% EATERRCERBASBITEEE
FREE

HWEFERESTEARAGE 2R, RREFEFEREM, &A
HHERAURKREABERENHFER (WERE , Z5EH mk
ROBARE ) RSB ERIBHEE, fla:455, HTBARAEE. A
7 BRIBME (NBHHNMMNE)  SHB4 (0KE ) RE
B ERRY (MEH ) MEBNRERESTEARAKE.

4 RASEFREMERRBAR (RABKRER ).
5. UL RAGREEANEEERRI T XBEMNEANHR, L

£ HtERBEIBALGEAREANRE , IERRZEE L
A BRAHRREARARE.
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DE - Kontakt

Melitta Europa GmbH & Co. KG
Ringstralle 99
DE-32427 Minden

Consumer Service
Deutschland
Melittastr. 44
DE-32427 Minden
www.melitta.de

0571/861900

montags-freitags 8-18 Uhr
Ortstarif
verbraucherservice@mh.melitta.de

Melitta Osterreich

Miinchner Bundesstrafle 131
5021 Salzburg, Osterreich
www.melitta.at

(+43) 0810 100 500

Melitta Schweiz
Bahnhofstrasse 47

4622 Egerkingen, Schweiz
www.melitta.ch

(+41) 062 388 98 49

GB - Contact

Melitta International GmbH - UK Division
32 AThorpe Wood Business Park
Thorpe Wood

Peterborough PE3 6SR

United Kingdom
www.international.melitta.de

(+44) 0800 0288002
monday - friday
8 am - 5 pm toll free

FR - Contact

Melitta France

S.A.S. 02570
Chézy-sur-Marne, France
www.melitta.fr

(+33) 0 970 805 105
lundi—vendredi
9-12, 13.30 —16.30 heures

Et ce pour le prix d'une communication locale aussi
pour le Luxembourg
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Melitta Belgié N.V.

Brandstraat 8,

9160 Lokeren, Belgié/Belgique
www.melitta.be

(+32) 0933 15230

maandag-vrijdag, lundi-vendredi

9 —-12 uren/heures maandag-vrijdag,

9 -12, 13.30 —17 Kosten lokaal gesprek

Melitta Schweiz
4622 Egerkingen, Suisse
www.melitta.ch

(+41) 062 388 98 49

NL - Contact

Melitta Nederland B.V.
Postbus 340

4200 AH Gorinchem
Nederland
www.melitta.nl

Melitta Belgié N.V.
Brandstraat 8
9160 Lokeren
Belgié/Belgique
www.melitta.be

Aussi pour le Luxembourg
0183-642 642
maandag-vrijdag 9-12 uur
kosten lokaal gesprek

(+32) 9/331 52 30
maandag-vrijdag, lundi-vendredi 9—12
kosten lokaal gesprek

Et ce pour le prix d'une communication locale

ES - Contact

Cofresco Ibérica S.A.U

¢/ San Rafael 1, bajo B
28108 Alcobendas (Madrid)
www.melitta.es

+34 914 90 16 10

DK - Contact

Melitta Nordic A/S
Box 222 27

250 24 Helsingborg
www.melitta.dk
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SE - Contact

Melitta Nordic AB
Box 222 27
www.melitta.se

NO - Contact

Melitta Nordic AB
Box 22227

250 24 Helsingborg
www.melitta.se

Fl - Contact

Melitta Nordic AB
asiakaspalvelu@melitta.se

RU - Contact

MpoussoanTens:

"Melitta Europa GmbH & Co KG" Ringstrasse 99,
32427 Minden / "MeMenutTta EBpona M'm6X & Ko. KI™
Punrwrpacce 99, 32427 MuHaeH, Mepmanuns

Apnpec dunmana nsrotoutens: Eugster&Frismag
electrodomesticos Lda, Cascal Cascais-Ponte do Rol,
2564-911 Torres Vedras / Ovirctep&®dpucmar
anekTpogomecTtukoc Jlga, Kackans Kacke-lMoHTe o
Pon, 2564-911 Toppec Beapac, Moptyranusa. CaenaHo
B MopTyranuu.

Mpoaaseu-umnopTep:

000 ,MenutTa PycKom”

196240, Poccus, CankT-MNeTepbypr,

Mynkosckoe wocce, A.9,kopn.3, NUT.A, 0d.231

(+7) 812677 79 39

www.melitta.ru

CootBetcTByeT TpeboBaHusim TP TC 004-2011 "O
6e30nacHOCTM HU3KOBONBTHOTO o6opyaoBaHus". lata
narotoenexus: 08.2014.

ToBap cepTuduumpoBaH

EAL

PL - Contact

Elka Pieterman Polska Sp. z 0.0.
ul. Bociana 22

31-231 Krakéw

www.melitta.pl

(+48) 0126145248
godz. 8.00 do 16.00
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HU - Contact LT - Contact
Elka Pieterman Hungary Kft. UAB Arte Domestica
Galagonya u. 5. Verkiy g. 25C

1036 Budapest LT — 08240 Vilnius
www.melitta-kave.hu Lietuva

(+36) 012100872 www.artedomestica.eu

www.melitta.lv

UA - Contact (+370) 05 2058883
info@artedomestica.eu
Coffee Solutions Factory

Kyiv

www.coffeesolutions.com.ua ZA - Contact

(+38) 044 392 47 10 Berzack Brothers (Pty) Limited
(+38) 067 350 80 35 Johannesburg

www.berzacks.co.za

(+27) 011 334-7634

service.cm@coffeesolutions.com.ua

GR - Contact (+27) 011 656 5894
kapaemporio

N. KagavZakn 17 IL - Contact

(Tépua AP'UTOTE,)‘OUQ) Kedma Coffee - Espresso Center
GR-611 0.0 Kikig HaOren st 5, Ramat Yishay, Israel
www.melitta.gr www.espresso-center.co.il

(+30) 02341 024 654
(+972) 072-21711112)

info@espresso-center.co.il

@ RO - Contact @

Elgeka-Ferfelis Romania SA
Drumul Intre Tarlale 150-158, sector 3,
Bucuresti

(044) 021 204 66 00

CN - Contact

Melittad B

NEBRR RNERRRAFRERAT
sk ITREARINTEREKDHEELS
BEE#A-2 T X

CREZ%G &

www.melitta.cn

i (+86) 800 999 5859
sales@melitta.cn

KR - Contact

@ ANo|=] —abxt
MEA MAT MES 1530-2 EfA g
(+82) 025748740
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